


Kính gửi quý du khách,

Bước vào năm mới Ất Tỵ, thời khắc của sự chuyển giao và đổi mới gợi cho chúng ta 
ý nghĩa về câu chuyện hành trình và sự tiếp nối. Đó là sự kế thừa nền tảng quá khứ, khai 
phá tiềm năng của hiện tại và tạo nên giá trị cho tương lai. Trong dịp Tết, hành trình ấy 
còn gắn liền với khát vọng chinh phục những đỉnh cao mới, được tiếp sức bởi sự gắn 
kết cộng đồng và những niềm vui ngày đầu năm đầy ý nghĩa.

Nhân dịp xuân Ất Tỵ, chúng tôi hân hạnh giới thiệu với quý khách ấn phẩm đặc biệt 
về những tinh hoa ẩm thực và văn hóa đặc sắc của Khánh Hòa, được nghiên cứu và 
biên soạn bởi các thành viên của Hiệp hội Văn hóa Ẩm thực Khánh Hòa (KCCA).

Với sứ mệnh bảo tồn và phát huy giá trị văn hóa ẩm thực của vùng đất Khánh Hòa, 
ấn phẩm này là cầu nối để quý khách có thể tiếp cận những câu chuyện văn hóa thú vị 
xoay quanh những món ăn độc đáo. Không chỉ vậy, ấn phẩm còn là người bạn đồng 
hành lý tưởng trong hành trình du xuân của tại đây, mở ra không gian kết nối với những 
trải nghiệm đầy ý nghĩa tại vùng đất giàu bản sắc.

Chúng tôi xin chân thành cảm ơn sự đồng hành và ủng hộ của quý khách. Kính chúc 
quý khách một năm Ất Tỵ hạnh phúc và thịnh vượng, cùng những thành công mới trên 
mọi chặng đường.
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목차

Culinary & Cultural Guide
- Mừng xuân Ất Tỵ
Chịu trách nhiệm xuất bản 
Giám đốc - Tổng biên tập 
KHÚC THỊ HOA PHƯỢNG  
Biên tập: PHẠM THỊ LẬP
Sửa bản in: TRẦN ÁNH SAO BĂNG
NHÀ XUẤT BẢN PHỤ NỮ VIỆT NAM 
39 Hàng Chuối – Hà Nội 
ĐT: 9.710717 – 9.717979 – 9.717980
– 9.716727 – 9.712832/ FAX: 9.712830 
Email: nxbphunu@vnn.vn 
Chi nhánh: 16 Alexandre De Rhodes – Q.I
– TP. Hồ Chí Minh. ĐT: 8.234806 
 

Giám đốc sáng tạo
TRỊNH MINH TUẤN 
Quản lý dự án
TRẦN HẠ NHẬT VY
Giám đốc mỹ thuật
MIA
Tư vấn sáng tạo và sản xuất 
VIETWIND CREATIVE
Tổ chức nội dung
TRẦN THỊ PHƯƠNG MAI
NGUYỄN HUỲNH YẾN KHA
Biên dịch
PHẠM THỊ NGỌC HÀ

Thông tin chung

Đối tác liên kết Công ty TNHH Thương mại và Dịch vụ Gió Việt.
In 10.000 cuốn, khổ 14,8 x 21 cm tại Công ty TNHH In – TM Trần Châu Phúc, 1509 Tân Hòa 
Đông, P. Bình Trị Đông, Q. Bình Tân, TP. Hồ Chí Minh. Số đăng ký KHXB: 154-2025/CXBI-
PH/8-03/PN, ký ngày 13/01/2025. Số QĐXB: 11/QĐ-NXBPNVN.
In xong và nộp lưu chiểu quý I năm 2025.

Tài liệu do KCCA và Công ty TNHH Thương mại và Dịch vụ Gió Việt giữ bản quyền. Mọi hình 
thức sao chép, xuất bản chưa có sự đồng ý của KCCA và Công ty TNHH Thương mại và Dịch 
vụ Gió Việt bằng văn bản đều vi phạm pháp luật.

Hiệp hội Văn hóa Ẩm thực Khánh Hòa sẵn sàng 
phối hợp với các cơ quan ban ngành, đơn vị đối 
tác, các Hội, Hiệp hội thêm các nội dung phù 
hợp vào ấn phẩm để cung cấp thông tin có 
chất lượng phục vụ du khách ngày càng hiệu 
quả hơn.

Mọi liên hệ hợp tác phát triển nội dung và 
quảng bá trải nghiệm vui lòng liên hệ Ban 
truyền Thông: 
Trần Hạ Nhật Vy – 0929 77 2002
kcca@vietwindgroup.com

Nhà tài trợ

Miễn trách nhiệm 

Thông tin trong ấn phẩm này được thu thập vào tháng 12 năm 2024 và chỉ mang tính chất 
tham khảo. Nội dung có thể thay đổi theo thời gian. Ban tổ chức nội dung không chịu trách 
nhiệm về bất kỳ sự khác biệt nào so với thông tin được nêu trong ấn phẩm này và miễn trừ 
mọi trách nhiệm pháp lý phát sinh từ việc sử dụng thông tin trong ấn phẩm này.

Hãy chung tay bảo vệ môi trường, đọc trực tuyến hoặc tải ebook
Liên hệ quảng bá: 0929 77 2002
kcca@vietwindgroup.com.vn 
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Lễ hội

LỄ HỘI THÁP BÀ PONAGA 
Các tỉnh miền Nam Trung Bộ, từ 

Khánh Hòa đến Ninh Thuận, Phan Rang, 
Phan Thiết,… là nơi có nhiều cộng đồng 
người Chăm sinh sống và làm việc. Lễ hội 
Tháp bà Ponaga là lễ hội văn hóa Chăm 
lớn nhất Nam Trung Bộ, được công nhận 
Di sản văn hóa phi vật thể quốc gia, thu 
hút hơn 80.000 du khách và người hành 
hương mỗi năm. Và lễ hội này cũng để 
tưởng nhớ Thiên Y ANa Thánh mẫu, 
người đã dạy dân Champa trồng lúa, dệt 
vải, chăn nuôi.

Sự kiện nổi bật

STUNT SHOW - HUYỀN THOẠI BIỂN XANH
Siêu phẩm hành động thực cảnh triệu đô đầu tiên và duy nhất tại Việt Nam với 

sân khấu trên mặt biển, nơi những pha hành động mãn nhãn kết hợp hoàn hảo với 
hiệu ứng âm thanh, ánh sáng và công nghệ đẳng cấp. Show diễn được dàn dựng 
bởi đội ngũ sản xuất “khủng” từ Hollywood: đạo diễn và biên kịch của stuntshow 
kinh điển “WaterWorld”, “Bourne” (Universal Studios), âm nhạc bởi nhà sản xuất 
phim WALL-E (Disney), Star Trek (Paramount). Chắc chắn đến Nha Trang quý vị 
không nên bỏ lỡ!

Các thông tin chính của sự kiện

• Lịch biểu diễn: 21h15 – 21h35 hàng ngày

• Giá vé: Miễn phí vào cổng

• Địa chỉ: Vịnh Marina, Vinpearl Harbour, TP. Nha Trang

• Các hoạt động chính: Lửa phun, bắn pháo hoa trên mặt biển, biểu diễn hành 
động đa phương tiện, nhào lộn trên không.

Các thông tin chính của sự kiện

• Lịch biểu diễn: Từ ngày 18/4 
- 20/4/2025 dương lịch
(21/3 - 23/3/2025 âm lịch)

• Giá vé: 30.000đ (miễn phí cho người 
địa phương)

• Địa chỉ: 61 Hai Tháng Tư, phường Vĩnh 
Phước, TP. Nha Trang

• Các hoạt động chính: Nghi thức rước 
kiệu, múa Chăm, lễ thả hoa đăng, 
múa bóng, hát bội, lễ thay y,…

Văn hóa nghệ thuật

NGHỆ THUẬT MÚA RỐI
- NHÀ HÁT ĐÓ

Nhà hát Đó - lấy cảm hứng từ ngư cụ 
truyền thống, là biểu tượng văn hóa bản 
địa Việt Nam với thiết kế vô cùng ấn 
tượng. Đến Nha Trang, du khách không 
thể bỏ lỡ show diễn RỐI MƠ (LIFE 
PUPPETS) – sự kết hợp độc đáo chưa 
từng có giữa rối nước, rối hoạt hình, rối 
dây và múa đương đại, được dẫn dắt bởi 
dàn nhạc khí dân tộc Việt Nam - tạo nên 
một show diễn tuyệt vời không thể quên.

Các thông tin chính của sự kiện

• Lịch biểu diễn: 18h – 19h, thứ 4, 6, 7 và 
chủ nhật hàng tuần

• Giá vé: 400.000đ - 600.000đ

• Địa chỉ: Libera Nha Trang, Bãi Tiên, 
phường Vĩnh Hòa, TP. Nha Trang

• Hotline: 0886 776 996 
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Đón chào quý I năm 2025 với những trải nghiệm văn hóa, giải trí 
độc đáo tại Khánh Hòa!
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• Địa chỉ: 61 Hai Tháng Tư, phường Vĩnh 
Phước, TP. Nha Trang

• Các hoạt động chính: Nghi thức rước 
kiệu, múa Chăm, lễ thả hoa đăng, 
múa bóng, hát bội, lễ thay y,…
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NGHỆ THUẬT MÚA RỐI
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độc đáo tại Khánh Hòa!



Mỗi độ cuối năm khi tiết trời se lạnh, 
không cần xem lịch, cứ thấy lòng xốn 
xang, cứ thấy ngoài chợ xôn xao người 
mua kẻ bán, cứ thấy mẹ khoe mua được 
mớ củ hành, củ kiệu ngon lắm, thế là Tết 
đã về!

Từ sớm tinh mơ, trên khắp nẻo đường, 
các cô, các chị tay quai, tay xách hối hả 
chuyện mua bán. Ngày tới vài ba bận có 
khi còn chưa đủ. Ngoài chợ lúc nào cũng 
như nêm, tiếng chào mời vồn vã, cứ thế 
mà khu chợ rộn ràng cả ngày. Nhà nào 
cũng dọn dẹp nhà cửa thật tinh tươm, 
mua thêm chậu cúc, bình mai điểm thêm 
sắc xuân cho trong nhà ngoài sân thêm 
phần rực rỡ.

Tết là những mong ước cho sự khởi 
đầu thêm tốt đẹp, chính vì thế mà những 
bữa cơm ngày xuân phải tròn đầy, đầm 
ấm. Tết cũng là khi những đứa con xa 
nhà lần lượt trở về cho con ngõ thêm tấp 
nập, nhà nhà đoàn tụ sum vầy. Tết, là khi 
bên hiên nắng cũng biết cười.

Ở Khánh Hòa, Tết vẫn còn những nét 
rất riêng. Tết đến chẳng thể thiếu bánh 
tét, bánh in truyền thống. Xứ Khánh Hòa 
vừa có núi vừa có biển, nơi nào gần biển 
thì món nhắm đãi khách thường có khô 
cá, khô mực như một nét đặc trưng. 
Nhiều nơi còn giữ phong tục ngày Tết 
xưa, nhưng cũng nhiều nơi, theo năm 
tháng, tinh giản hơn để ngày Tết diễn ra 
thật nhẹ nhàng như một dịp để nghỉ ngơi.

Sự giao thoa giữa Tết truyền thống và 
hiện đại mang đến cho mỗi người một cái 
Tết trọn vẹn theo cách riêng của mình. 
Thật mong rằng, ai cũng có một cái Tết 
đầy ắp vui vẻ, hạnh phúc và bình an.
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Cái thẳm sâu của Tết 
chính là sự sum vầy.

Câu đối xưa
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Để lan tỏa giá trị của món bánh tét 
truyền thống, tại Nha Trang Xưa Cooking 
Class, mỗi vị khách vừa được học cách 
gói bánh tét, vừa được nghe kể về truyền 
thống ngày Tết Nha Trang từ các cô, các 
dì người bản địa vô cùng dễ thương và 
còn được hòa mình trong không khí của 
những ngày đón Tết. 

Đến với Nha Trang Xưa, quý khách còn 
được trải nghiệm tự tay làm các món 
bánh truyền thống như: bánh chưng, 
bánh ít, bánh thuẫn, mứt Tết, bánh in. 
Mỗi món bánh như một cuộn phim lưu 
giữ ký ức Tết Việt, gói trọn yêu thương và 
gìn giữ văn hóa. Quý khách còn có thể 
biến sản phẩm do chính tay mình chế 
biến thành những món quà độc đáo 
mang dấu ấn cá nhân, làm quà tặng cho 
người thân. Trải nghiệm văn hóa bằng 5 
giác quan – kết nối tình thân – kết nối với 
nguồn cội: chính là những mong ước mà 
Nha Trang Xưa mang tới qua hoạt động 
làm bánh ngày Tết  này.

Trong muôn vàn hương vị đặc sắc của 
các món ăn truyền thống ngày Tết, bánh 
tét trở thành món ăn mang câu chuyện 
của đất trời, của tình thân và truyền 
thống. Có người cho rằng bánh tét xuất 
hiện từ vùng Nghệ – Tĩnh, rồi vào đến 
Huế, đến xứ Quảng, đến các tỉnh miền 
Nam Trung Bộ, rồi đi vào Nam Bộ, trở 
thành món đặc sản nhân dịp xuân về. Lại 
có người giải thích chiếc bánh có hình 
tượng như Linga, biểu trưng cho sức 
sống bất diệt và trường tồn, mang tín 
ngưỡng phồn thực, do sự giao thoa của 
văn hóa Chăm khi bắt đầu có dấu chân 
người Việt trên lãnh thổ người Chăm.  

Dù nguồn gốc bánh tét được giải thích 
thế nào, thì với người Việt Nam, chỉ cần 
nhắc đến bánh tét, người ta liên tưởng 
đến Tết cổ truyền. Việc gói bánh tét ngày 
Tết cũng trở thành một phong tục truyền 
thống được gìn giữ và truyền tải giá trị 
văn hóa qua từng thế hệ. 
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Bánh tét, bánh chưng, dưa hấu đỏ
Có hoa mai, có cả cành đào

Vĩnh Thái, TP. Nha Trang
0356 003 603 
9h – 21h
Từ 80.000đ/ khách

CULTURE & CRAFT VILLAGES
Đề xuất: Nha Trang Xưa
Sử dụng ấn phẩm này tại Nha 
Trang Xưa để nhận quà tặng và 
giảm giá trực tiếp.

Trải nghiệm
làm bánh

lưu giữ 
hồn

Tết xưa

truyền thống
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CULINARY HERITAGE
Đề xuất: Quán Bún Cá Mịn

170 Bạch Đằng, Phường Tân Lập, TP. Nha Trang 
0848 444 999 
6h – 21h 
45.000đ – 55.000đ

Cái hay của người Nha Trang nằm ở 
cách xử lý nước dùng. Nước dùng ngon 
nhất khi được ninh từ cá Thu tươi vừa 
đem lên từ biển, cá càng tươi, nước dùng 
càng trong veo, thanh vị. Để khi thưởng 
thức ta lại thấy dòng chảy văn hóa, lịch sử 
cuộn chảy trong mỗi thành phần làm nên 
phong vị ẩm thực độc đáo này. 

4000 năm gắn liền với văn hóa lúa 
nước để lại cho người Việt rất nhiều di 
sản ẩm thực liên quan đến gạo trắng. 
Tiêu biểu như món bún tươi của khu vực 
Diên Khánh, sợi bún vùng này tròn, mềm, 
mảnh, vừa đủ để hấp thụ trọn vẹn hương 
vị của nước dùng.

Phải kết hợp sợi bún mảnh Diên 
Khánh, thứ nước dùng ninh từ cá tươi và 
ăn kèm cùng chả cá Nha Trang trứ danh 
ta mới cảm nhận được cái “hồn” của món 
bún cá. 

Yến sào Hòn Nội 
Vịt lội Ninh Hòa 

Tôm hùm Bình Ba 
Nai khô Diên Khánh 

Cá tràu Võ Cạnh 
Sò huyết Thủy Triều 

Đời anh cay đắng đã nhiều 
Về đây ngon ngọt sớm chiều với em.

Dân xứ biển yêu thích vị ngọt 
tự nhiên của cá. Họ thường dùng 
cá tươi, ninh nhừ xương để làm 
ra thứ nước dùng ngon ngọt tự 
nhiên của món ăn.
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Phương ngữ Khánh Hòa

Bún cá Nha Trang

Mỗi vùng lại có mỗi thức, mỗi vị, mỗi đặc sản riêng dựa trên khí hậu, địa thế và tài 
nguyên thiên nhiên vùng. Khánh Hòa may sao vừa có sông, có biển, có núi lại có cả 
đồng bằng. Từ đó làm nên sự lồng ghép thú vị giữa “văn hóa ẩm thực biển đảo”, “văn 
hóa ẩm thực đồng bằng” và “văn hóa ẩm thực núi rừng”. Cả ba không tách biệt mà đan 
xen, hỗ trợ lẫn nhau tạo nên vùng ẩm thực độc đáo đậm đà bản sắc riêng. 

Gánh bún cá xưa
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Yến sào Hòn Nội 
Vịt lội Ninh Hòa 

Tôm hùm Bình Ba 
Nai khô Diên Khánh 
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Sò huyết Thủy Triều 

Đời anh cay đắng đã nhiều 
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Phương ngữ Khánh Hòa

Bún cá Nha Trang

Mỗi vùng lại có mỗi thức, mỗi vị, mỗi đặc sản riêng dựa trên khí hậu, địa thế và tài 
nguyên thiên nhiên vùng. Khánh Hòa may sao vừa có sông, có biển, có núi lại có cả 
đồng bằng. Từ đó làm nên sự lồng ghép thú vị giữa “văn hóa ẩm thực biển đảo”, “văn 
hóa ẩm thực đồng bằng” và “văn hóa ẩm thực núi rừng”. Cả ba không tách biệt mà đan 
xen, hỗ trợ lẫn nhau tạo nên vùng ẩm thực độc đáo đậm đà bản sắc riêng. 

Gánh bún cá xưa



CULINARY HERITAGE
Đề xuất: Nem nướng
Đặng Văn Quyên 

16A Lãn Ông, Phường Xương Huân, TP. Nha Trang 
0258 3826 737 – 091 346 1168 
15h - 22h 
50.000đ - 132.000đ 

Cái hồn của món nem nướng là bát 
nước chấm, người bản địa hay dùng xôi, 
cháo nhão xay cùng thịt heo tạo thành 
hỗn hợp hơi sệt làm nước chấm. Chấm 
vào sánh mịn, béo ngậy, ăn kèm rau 
thơm, xoài xanh được trồng trực tiếp tại 
xứ này thì không gì bằng. 

Tới Khánh Hòa phải thử qua món nem 
nướng Ninh Hòa, tìm về nguồn cội của 
món nem mà cảm nhận. Vậy mới thấy 
đất Việt không thiếu những món ngon, 
sản vật lạ. Để rồi càng khâm phục thêm 
tài chế biến, sáng tạo của người xưa. 
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Ninh Hòa là một thị xã xinh đẹp ven 
biển của tỉnh Khánh Hòa. Đã đặt chân 
đến Ninh Hòa, không du khách nào có 
thể bỏ lỡ món nem nướng Ninh Hòa trứ 
danh. Với bề dày lịch sử hơn 100 năm, 
nem nướng xuất hiện rất nhiều trong 
những tục thờ đình làng, cầu an. Về sau, 
món ăn đặc biệt này vượt ra khỏi giới hạn 
địa lý Ninh Hòa, trở thành di sản văn hóa 
ẩm thực của Việt Nam.  

Đi đâu cũng nhớ Khánh Hòa 
Trăng thanh, gió mát - Ninh Hòa nhiều nem

Thịt heo giã tay đem trộn cùng 
gia vị, đợi đượm hương thấm vị 
rồi mới đem nướng. Nếu không 
thì đó sẽ là thịt nướng, chả 
nướng, không phải nem nướng!  
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Ninh Hòa
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CULINARY HERITAGE
Đề xuất: Phố bánh xèo

Dọc con đường Trần Kim Hùng và 
dọc đường Tháp Bà
6h - 4h (sáng hôm sau)
Từ 15.000đ

Dạo khắp các khu vực có nguồn gốc 
văn minh lúa nước, chúng ta sẽ tìm thấy 
rất nhiều phiên bản bánh xèo làm từ bột 
gạo. Có người nói bánh xèo gốc gác từ 
Huế, lại có người cho rằng bánh xèo từ 
văn hóa Chăm cổ mà ra. Bánh xèo các 
vùng ít nhiều giao thoa, ảnh hưởng lẫn 
nhau cho tới khi định hình được bản sắc 
riêng nhờ vào hệ thống nguyên liệu đặc 
trưng của từng vùng.

Như Khánh Hòa vốn là chỗ vùng biển 
nước sâu, hải sản phong phú. Từ tháng 2 
đến tháng 6, mực cơm vào mùa sinh nở, 
quăng lưới sẽ gom được những mẻ mực 
căng đầy trứng. Đem mực vào đổ cùng 
bánh xèo sẽ cảm được vị mực ngọt, béo 
ngậy mà bánh xèo các xứ khác khó có 
thể so sánh.

Ăn bánh xèo cũng đôi ba kiểu. Đa 
phần mọi người cuốn bánh cùng rau 
sống để vị quyện vào nhau.  Người nhẹ 
nhàng lại gắp từng miếng bánh nóng hổi 
chấm vào chén mắm. 

Người Nha Trang lại có kiểu ăn của 
riêng họ, dân biển tính phóng khoáng 
không cầu kỳ. Họ nhúng nguyên cái 
bánh xèo vào chén nước chấm, thêm 
xoài xanh và rau thơm. Bánh nóng hổi, 
ngập mắm thấm đẫm vị chua cay - mặn 
- ngọt - béo - thơm, hội đủ sản vật ẩm 
thực miền biển Khánh Hòa. 

Thưởng thức bánh xèo Nha 
Trang là thưởng thức cả một bức 
tranh ẩm thực đầy màu sắc và 
hương vị.
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Bánh xèo tôm mực Nha Trang
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Mỗi làng nghề là một di sản 
văn hóa, lưu giữ những giá trị xưa 
cũ của địa phương qua từng sản 
phẩm, từng nét đẹp thủ công.

Vĩnh Thái, TP. Nha Trang
0356 003 603 
9h – 21h 
Từ 80.000đ/ khách 

CULTURE & CRAFT VILLAGES
Đề xuất: Nha Trang Xưa
Sử dụng ấn phẩm này tại Nha 
Trang Xưa để nhận quà tặng và 
giảm giá trực tiếp.

Làng
nghề

vào
xuân
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Nha Trang Xưa là không gian tái hiện 
gần 10 làng nghề truyền thống, được thổi 
hồn bởi các thợ thủ công lành nghề, vào 
mùa Tết lại càng thấy rõ không khí hối hả, 
nhộn nhịp. Qua các hoạt động làm gốm 
Lư Cấm, đan nón lá, dệt chiếu, và làm 
nhang trầm, du khách không chỉ được 
“tai nghe mắt thấy” bản sắc các làng 
nghề mà còn được trải nghiệm bằng 
chính đôi bàn tay của mình thông qua 
hoạt động trải nghiệm làm gốm. Qua đó, 
mỗi sản phẩm thủ công không chỉ mang 
trong mình dấu ấn tình cảm của chính du 
khách gửi vào sản phẩm, mà còn mang 
nhiều câu chuyện văn hóa đặc sắc. 

Ngoài ra, với khuôn viên gần 3.000 m2 
cùng nhiều khu vực tái hiện văn hóa xứ 
Trầm xưa, Nha Trang Xưa sẽ đưa du 
khách quay về quá khứ, đắm chìm trong 
bầu không khí Tết xưa với nhiều trải 
nghiệm độc đáo như lễ hội dân gian, viết 
thư pháp, biểu diễn nhạc cụ truyền 
thống, múa lân, múa sen, gói bánh chưng 
bánh tét, làm đồ chơi dân gian, vv...

Khi đến trải nghiệm làng nghề và 
không khí Tết cổ truyền dịp Tết Ất Tỵ 
cùng với cuốn ấn phẩm này trên tay, Nha 
Trang Xưa sẽ thương tặng quý khách một 
phần quà tranh sơn mài làng quê Việt 
Nam độc đáo.
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G Xưa kia, Trầm hương là thứ vật phẩm 
để dùng dâng lên vua chúa. Nhiều thế kỷ 
đi qua, Trầm hương hiện diện trong mọi 
ngõ ngách đời sống của người dân xứ 
biển. Dân Khánh Hòa dùng nhang Trầm, 
đeo vòng Trầm, xâu chuỗi hạt Trầm, ngủ 
cùng đèn Trầm... Hương Trầm thoảng 
nhẹ cứ thế gắn liền với vùng đất này qua 
bao tháng năm. Rồi dần dần vươn ra khỏi 
giới hạn địa lý, trở thành một sản vật quý 
khiến bao lớp thương nhân tứ xứ không 
ngại đường xa, lặn lội tìm đến đất Việt để 
tìm được Trầm tự nhiên.

Đặc biệt, việc đeo vòng Trầm hương 
được coi là mang lại nhiều may mắn và 
bình an cho người đeo suốt cả năm. 
Không chỉ là một món trang sức tinh tế, 
vòng Trầm hương còn là vật phẩm phong 
thủy, giúp cân bằng năng lượng và thu 
hút tài lộc.

Đến Khánh Hòa, bạn có thể tìm đến 
Thiên Hòa để cảm nhận Trầm hương 
thiên nhiên, đảm bảo giữ nguyên hương 
thơm thuần khiết cùng giá trị văn hóa và 
tâm linh nguyên bản. Thiên Hòa không 
chỉ cung cấp những sản phẩm cao cấp 
mà còn nỗ lực lan tỏa và bảo tồn di sản 
Trầm hương Việt Nam. Mỗi sản phẩm là 
một món quà mang lại sự may mắn, bình 
an và mang lại tài lộc cho người sở hữu.

Trong văn hóa Việt Nam, Trầm hương 
từ lâu đã gắn liền với dịp Tết cổ truyền. 
Mỗi khi Tết đến, nhà nhà lại đốt Trầm để 
tạo không khí ấm cúng và thanh tịnh cho 
gia đạo. Hương Trầm lan tỏa khắp không 
gian, mang lại cảm giác bình an, xua tan 
mọi điều không may mắn của năm cũ. 

Khánh Hòa là xứ Trầm hương 
Non cao biển rộng, người thương đi về…Trầm hương

Khánh Hòa

Phong vị
Tết

cổ truyền
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LOCAL TREASURES
Đề xuất: Trầm hương
Thiên Hòa Nha Trang

Địa chỉ 1: Tầng Trệt – TTTM Vincom Lê Thánh Tôn, 
TP. Nha Trang 
Địa chỉ 2: Tầng Trệt - Siêu thị Coopmart
Cam Ranh, TP. Cam Ranh
10h – 22h
0833 114 117
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G Xưa kia, Trầm hương là thứ vật phẩm 
để dùng dâng lên vua chúa. Nhiều thế kỷ 
đi qua, Trầm hương hiện diện trong mọi 
ngõ ngách đời sống của người dân xứ 
biển. Dân Khánh Hòa dùng nhang Trầm, 
đeo vòng Trầm, xâu chuỗi hạt Trầm, ngủ 
cùng đèn Trầm... Hương Trầm thoảng 
nhẹ cứ thế gắn liền với vùng đất này qua 
bao tháng năm. Rồi dần dần vươn ra khỏi 
giới hạn địa lý, trở thành một sản vật quý 
khiến bao lớp thương nhân tứ xứ không 
ngại đường xa, lặn lội tìm đến đất Việt để 
tìm được Trầm tự nhiên.

Đặc biệt, việc đeo vòng Trầm hương 
được coi là mang lại nhiều may mắn và 
bình an cho người đeo suốt cả năm. 
Không chỉ là một món trang sức tinh tế, 
vòng Trầm hương còn là vật phẩm phong 
thủy, giúp cân bằng năng lượng và thu 
hút tài lộc.

Đến Khánh Hòa, bạn có thể tìm đến 
Thiên Hòa để cảm nhận Trầm hương 
thiên nhiên, đảm bảo giữ nguyên hương 
thơm thuần khiết cùng giá trị văn hóa và 
tâm linh nguyên bản. Thiên Hòa không 
chỉ cung cấp những sản phẩm cao cấp 
mà còn nỗ lực lan tỏa và bảo tồn di sản 
Trầm hương Việt Nam. Mỗi sản phẩm là 
một món quà mang lại sự may mắn, bình 
an và mang lại tài lộc cho người sở hữu.

Trong văn hóa Việt Nam, Trầm hương 
từ lâu đã gắn liền với dịp Tết cổ truyền. 
Mỗi khi Tết đến, nhà nhà lại đốt Trầm để 
tạo không khí ấm cúng và thanh tịnh cho 
gia đạo. Hương Trầm lan tỏa khắp không 
gian, mang lại cảm giác bình an, xua tan 
mọi điều không may mắn của năm cũ. 

Khánh Hòa là xứ Trầm hương 
Non cao biển rộng, người thương đi về…Trầm hương

Khánh Hòa

Phong vị
Tết

cổ truyền
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LOCAL TREASURES
Đề xuất: Trầm hương
Thiên Hòa Nha Trang

Địa chỉ 1: Tầng Trệt – TTTM Vincom Lê Thánh Tôn, 
TP. Nha Trang 
Địa chỉ 2: Tầng Trệt - Siêu thị Coopmart
Cam Ranh, TP. Cam Ranh
10h – 22h
0833 114 117



Trong suốt hành trình, hướng dẫn viên 
sẽ giúp bạn hiểu rõ hơn về lịch sử và văn 
hóa của các địa điểm nổi tiếng. Chắc 
chắn hành trình này sẽ cùng bạn lưu lại 
những khoảnh khắc đáng nhớ cho một 
năm mới thật trọn vẹn. 

Vietravel & Vinbus – Cùng bạn tạo nên 
những kỷ niệm rực rỡ tại thành phố biển 
Nha Trang, nơi thiên nhiên, ánh sáng và 
sự sống hòa quyện, mang đến những trải 
nghiệm khó quên!

Đêm rực rỡ tại Vinpearl Habour

Có bao giờ bạn thắc mắc, tại sao thành 
phố biển Nha Trang lại khiến du khách 
say lòng đến vậy không? Và chắc chắn 
rằng tình yêu ấy sẽ càng sâu đậm hơn, 
khi bạn được trải nghiệm vẻ đẹp lung 
linh của thành phố về đêm, dưới ánh đèn 
rực rỡ và làn gió biển dịu dàng của mùa 
xuân đấy!

Đón năm mới theo một cách hoàn 
toàn mới cùng Vietravel & Vinbus! 
Chuyến hành trình độc đáo bằng bus 
điện sẽ đưa bạn vào một không gian đầy 
sắc màu của vịnh ngọc về đêm. Trên 
hành trình này, du khách sẽ được 
check-in tại Vinpearl Habour rực rỡ ánh 
đèn, ngắm toàn cảnh Vinpearl Hòn Tre, 
trầm trồ trước bến du thuyền Ana Marina 
tuyệt đẹp, tham quan chợ đêm nhộn 
nhịp, và ghé thăm Hòn Chồng nổi tiếng. 

Tại mỗi điểm đến, du khách sẽ được 
hỗ trợ chụp hình check-in miễn phí. Và 
còn gì tuyệt vời hơn khi vừa “chill” với gió 
trời mát rượi, vừa thưởng thức nhạc 
acoustic ngay trên xe, cảm nhận một 
Nha Trang thật mới lạ về đêm.
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Tận hưởng
đêm vịnh ngọc

sắc màu

Vietravel
& Vinbus

Tái tạo năng lượng và khởi 
đầu một năm mới tràn ngập sắc 
màu và nhiều điều thú vị.

UNIQUE DISCOVERIES
Đề xuất: Vietravel Nha Trang

100 Quang Trung, phường Lộc Thọ,
TP. Nha Trang
0988 608 286  
18h - 22h
199.000đ/ khách
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hành trình này, du khách sẽ được 
check-in tại Vinpearl Habour rực rỡ ánh 
đèn, ngắm toàn cảnh Vinpearl Hòn Tre, 
trầm trồ trước bến du thuyền Ana Marina 
tuyệt đẹp, tham quan chợ đêm nhộn 
nhịp, và ghé thăm Hòn Chồng nổi tiếng. 

Tại mỗi điểm đến, du khách sẽ được 
hỗ trợ chụp hình check-in miễn phí. Và 
còn gì tuyệt vời hơn khi vừa “chill” với gió 
trời mát rượi, vừa thưởng thức nhạc 
acoustic ngay trên xe, cảm nhận một 
Nha Trang thật mới lạ về đêm.
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Tọa lạc tại vị trí đắc địa, nhà hàng I Like 
Buffet nổi bật với phong cách ấm cúng 
và không gian rộng rãi, thu hút hàng trăm 
lượt khách mỗi ngày. Đây là điểm đến lý 
tưởng cho những ai yêu thích khám phá 
ẩm thực miền biển.

Đến với thành phố biển Nha Trang, 
chắc chắn du khách sẽ luôn được giới 
thiệu ăn tối tại nhà hàng I Like Buffet, đặc 
biệt trong dịp đón năm mới. Để khởi đầu 
một năm mới tròn vị, I Like Buffet sẽ mở 
thêm quầy line từ mùng 2 đến mùng 10 
âm lịch phục vụ những món ăn truyền 
thống của Tết Việt Nam như bánh chưng, 
bánh tét, củ kiệu, thịt heo ngâm mắm,... 
Không gian nhà hàng sẽ được trang trí 
ngập tràn sắc xuân, cùng các tiết mục 
nhảy múa sôi động từ mùng 1 Tết Tây 
đến hết Tết Ta.

Anh Trần Phương Ngọc Tú – chủ nhà 
hàng, top 86 doanh nhân trẻ khởi nghiệp 
xuất sắc năm 2024, chia sẻ rằng kinh 
doanh F&B là cả sự nghiệp, và anh luôn 
kinh doanh bằng sự tử tế, đặt mình vào vị 
trí khách hàng để cảm nhận và thấu hiểu, 
từ đó mang lại sản phẩm cũng như dịch 
vụ tốt nhất.

I Like Buffet nổi tiếng với thực đơn đa 
dạng, hơn 90 món từ hải sản, thịt nướng 
đến rau củ, tất cả đều được nhập tươi 
mới mỗi ngày, đảm bảo chất lượng cao 
nhất. Khách hàng không chỉ được 
thưởng thức đồ ăn ngon, bia tươi và nước 
ngọt miễn phí, mà còn nhận được dịch 
vụ tận tâm, chu đáo từ nhân viên nhà 
hàng. Hơn thế, khi đến nhà hàng vào dịp 
sinh nhật, khách hàng sẽ được nhà hàng 
tổ chức hát mừng sinh nhật và những 
điệu nhảy sôi động.

Mời bạn ghé qua I Like Buffet để năm 
mới thêm đong đầy – trọn vị!
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Trải nghiệm ẩm thực đa dạng và đặc trưng

MEMBER DELIGHTS
Đề xuất:  I Like Buffet

61 Đặng Tất, Phường Vĩnh Phước, TP. Nha Trang 
0886 838 000 
16h – 22h hàng ngày
129.000đ –  249.000đ

I Like Buffet
Trọn vị năm mới
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I Like Buffet cam kết khách hàng 
không hài lòng sẽ được hoàn tiền.
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Tại Leo Arabica, mỗi tách cà phê đại 
diện cho sự sáng tạo trong cách thưởng 
thức từ cà phê sữa đá, đến cà phê cốt 
dừa,… tất cả đều mang đậm dấu ấn văn 
hóa Việt Nam. 

Leo Arabica không chỉ phục vụ cà phê, 
mà còn mang đến những món quà ý 
nghĩa cho năm mới, từ những gói cà phê 
nguyên chất, tinh tế, hay chiếc phin pha 
cà phê truyền thống sẽ là món quà khởi 
đầu năm mới với niềm tự hào về văn hóa 
thưởng thức cà phê của người Việt. 
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Thưởng thức cà phê dần dần đã trở 
thành một nét đặc trưng trong đời sống 
người Việt. Có thể nói, cà phê được ví như 
thức uống cho sự khởi đầu, khởi đầu cho 
một ngày mới hay một năm mới trong 
văn hóa Việt Nam. 

Bạn đã từng thưởng thức hương vị cà 
phê Arabica đích thực từ Việt Nam chưa? 
Nếu chưa, hãy đến Leo Arabica, nơi mỗi 
tách cà phê là một kiệt tác, tự hào với hạt 
Arabica chất lượng cao, được lấy từ vùng 
nguyên liệu Cầu Đất – Đà Lạt, không 
thua kém bất kỳ loại cà phê nổi tiếng nào. 
Ở Leo Arabica, là câu chuyện về hành 
trình từ hạt cà phê trồng trên đất Việt, 
rang bởi đôi tay, và tâm huyết của người 
Việt muốn lan tỏa đến những người 
thưởng thức trên toàn thế giới. 

Với không gian mở tràn ngập sắc 
xanh, ánh đèn vàng ấm áp, và tiếng nhạc 
nhẹ nhàng, Leo Arabica tạo ra sự gần gũi, 
thư giãn nhưng vẫn đầy cảm hứng. Đặc 
biệt, chiếc máy rang cà phê độc đáo, 
không chỉ là "trái tim" của quán mà còn là 
biểu tượng của sự tận tâm. Mỗi thứ 2 - 4
- 6 hàng tuần, mẻ cà phê tươi mới được 
rang ngay tại chỗ, lan tỏa hương thơm 
đầy mê hoặc – một trải nghiệm khó quên 
mà bạn không thể tìm thấy ở bất kỳ nơi 
nào khác. 

cho

Một
khởi đầu

nồng nàn
năm mới
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DESTINATION OF TASTE
Đề xuất: Leo Arabica

CN1: 05 Đoàn Trần Nghiệp, Phường Vĩnh Phước, 
TP. Nha Trang (gần biển Hòn Chồng)
CN2: Phạm Văn Đồng, Phường Vĩnh Hòa,
TP. Nha Trang
6h - 22h
0909 040 450

Giấc mơ lớn từ những hạt cà phê nhỏ

Sử dụng ấn phẩm này tại Leo Arabica 
để nhận quà tặng và giảm giá trực tiếp.



Tại Leo Arabica, mỗi tách cà phê đại 
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mà còn mang đến những món quà ý 
nghĩa cho năm mới, từ những gói cà phê 
nguyên chất, tinh tế, hay chiếc phin pha 
cà phê truyền thống sẽ là món quà khởi 
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cho

Một
khởi đầu

nồng nàn
năm mới
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DESTINATION OF TASTE
Đề xuất: Leo Arabica

CN1: 05 Đoàn Trần Nghiệp, Phường Vĩnh Phước, 
TP. Nha Trang (gần biển Hòn Chồng)
CN2: Phạm Văn Đồng, Phường Vĩnh Hòa,
TP. Nha Trang
6h - 22h
0909 040 450

Giấc mơ lớn từ những hạt cà phê nhỏ

Sử dụng ấn phẩm này tại Leo Arabica 
để nhận quà tặng và giảm giá trực tiếp.



Như một cánh buồm được phủ rêu 
xanh, Champa Island Nha Trang mở ra 
một không gian nghỉ dưỡng bình yên cho 
những ai đang muốn cảm nhận sâu thiên 
nhiên và kết nối cùng văn hóa xứ Trầm.

Hòa vào không khí chào đón năm mới, 
như một hoạt động thường niên luôn 
được các du khách trông đợi – Champa 
Island tổ chức nhiều hoạt động đón Tết 
đặc sắc như múa lân, ông đồ viết thư 
pháp, các trò chơi dân gian truyền thống, 
xiếc thú vui nhộn và cùng chương trình 
ca múa nhạc khai xuân vào buổi sáng từ 
8:00 – 11:00 các mùng 2, 3, 4 Tết âm lịch. 
Du khách đến với Champa Island trong 
dịp năm mới sẽ được nhận lì xì từ Thần 
Tài với mong muốn mọi may mắn và 
niềm vui sẽ đến với du khách.

Không chỉ là nơi nghỉ dưỡng, Champa 
Island còn lưu giữ và tôn vinh nét đẹp 
truyền thống qua các nghề thủ công 
như: tranh thêu tay, làm nón lá, đan cói, 
đan lát và gốm Chăm. Du khách có thể 
tham quan và trải nghiệm tự tay làm các 
sản phẩm mỹ nghệ độc đáo và được 
mang về những món quà lưu niệm do 
chính tay du khách tạo ra.

Với chất lượng 5 sao, tất cả dịch vụ tại 
Champa Island Nha Trang đều được 
chăm chút tỉ mỉ, đặc biệt là Nhà hàng Hải 
sản Champa Garden luôn phục vụ những 
bữa ăn trọn vẹn cảm xúc mang đến 
hương vị đậm đà và tinh tế cho thực 
khách. Ngoài ra, bạn có thể khám phá 
dịch vụ Spa đá muối Himalaya duy nhất 
tại Nha Trang, tất cả đều tạo ra một trải 
nghiệm cao cấp và thư giãn.  

Champa Island – đến để tận hưởng 
bình yên và rời đi bằng những thước 
phim hạnh phúc!Điểm đến hoàn hảo

cho nghỉ dưỡng
& trải nghiệm văn hóa
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Nơi lưu giữ văn hóa cổ truyền

Trải nghiệm làm sản phẩm thủ công tại
Champa Island

STAY & RELAX
Đề xuất: Champa Island
Nha Trang – Resort Hotel & Spa

304 đường 2 tháng 4, Phường Vĩnh 
Phước, TP. Nha Trang
02583 827 827 
24/7

Quét mã để biết thêm thông tin
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Nằm ven bờ biển của vịnh Cam Ranh, 
các bungalow tại Escalade được thiết kế 
độc đáo tựa vào các sườn núi, lấy cảm 
hứng từ làng quê Việt Nam xưa, tạo cảm 
giác gần gũi như ngôi nhà của bạn. Từ 
ban công của mỗi bungalow là nơi lý 
tưởng để bạn ngắm trọn bình minh ấm 
áp của vịnh Cam Ranh. 

Escalade Cam Ranh không chỉ là nơi 
nghỉ dưỡng, mà còn là điểm đến cho 
những trải nghiệm đa dạng. Bạn có thể 
tham gia các hoạt động như đi bộ 
trekking dọc bờ biển Bình Lập, gặp gỡ 
những ngư dân địa phương thân thiện. 
Tham gia vào các hoạt động thể dục thể 
thao biển như thiền, yoga, chèo Sup, mô 
tô nước và nhiều hoạt động khác giúp tái 
tạo năng lượng.
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Trong cuộc sống hiện đại đầy bận rộn, 
những khoảnh khắc bình yên bên gia 
đình trở nên quý giá hơn bao giờ hết. 
Escalade Cam Ranh mong muốn mang 
đến không gian nghỉ dưỡng gần gũi thiên 
nhiên, nơi bạn có thể thư giãn và hạnh 
phúc bên những người thân yêu.

Ngoài ra, bạn còn có cơ hội khám phá 
hương vị biển của Bình Lập qua các món 
ăn được chế biến từ nguồn nguyên liệu 
tươi ngon mới đánh bắt lên từ biển như 
các món ăn từ tôm hùm, cá mú, mực 
Cam Ranh,… hay các món ăn dân dã của 
địa phương miền Trung có thể kể đến 
các món như gỏi cá mai, bánh canh chả 
cá, bánh căn,… được các đầu bếp của 
Escalade chế biến theo cách truyền 
thống mang đến cho bạn trải nghiệm ẩm 
thực độc đáo.

Hòa vào không khí lễ hội chào đón 
năm mới, từ tháng 1/2025 Escalade sẽ tổ 
chức những đêm nhạc đặc biệt bên bãi 
biển đem lại trải nghiệm mới cho du 
khách. Hãy đến và trải nghiệm sự khác 
biệt tại Escalade Cam Ranh!
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Không gian yên bình tại Escalade

STAY & RELAX
Đề xuất: Escalade Cam Ranh

Thôn Bình Lập, Xã Cam Lập, TP. Cam Ranh
84866 552 622
24/7
Từ 1,000,000đ/ phòng

Quét mã để biết thêm thông tin

Thiên đường
nghỉ dưỡng

bên
bờ vịnh

Sử dụng ấn phẩm này tại Escalade để 
nhận quà tặng và giảm giá trực tiếp.



Nằm ven bờ biển của vịnh Cam Ranh, 
các bungalow tại Escalade được thiết kế 
độc đáo tựa vào các sườn núi, lấy cảm 
hứng từ làng quê Việt Nam xưa, tạo cảm 
giác gần gũi như ngôi nhà của bạn. Từ 
ban công của mỗi bungalow là nơi lý 
tưởng để bạn ngắm trọn bình minh ấm 
áp của vịnh Cam Ranh. 

Escalade Cam Ranh không chỉ là nơi 
nghỉ dưỡng, mà còn là điểm đến cho 
những trải nghiệm đa dạng. Bạn có thể 
tham gia các hoạt động như đi bộ 
trekking dọc bờ biển Bình Lập, gặp gỡ 
những ngư dân địa phương thân thiện. 
Tham gia vào các hoạt động thể dục thể 
thao biển như thiền, yoga, chèo Sup, mô 
tô nước và nhiều hoạt động khác giúp tái 
tạo năng lượng.

N
G

H
Ỉ N

G
Ơ

I VÀ TẬN
 H

Ư
Ở

N
G

Trong cuộc sống hiện đại đầy bận rộn, 
những khoảnh khắc bình yên bên gia 
đình trở nên quý giá hơn bao giờ hết. 
Escalade Cam Ranh mong muốn mang 
đến không gian nghỉ dưỡng gần gũi thiên 
nhiên, nơi bạn có thể thư giãn và hạnh 
phúc bên những người thân yêu.

Ngoài ra, bạn còn có cơ hội khám phá 
hương vị biển của Bình Lập qua các món 
ăn được chế biến từ nguồn nguyên liệu 
tươi ngon mới đánh bắt lên từ biển như 
các món ăn từ tôm hùm, cá mú, mực 
Cam Ranh,… hay các món ăn dân dã của 
địa phương miền Trung có thể kể đến 
các món như gỏi cá mai, bánh canh chả 
cá, bánh căn,… được các đầu bếp của 
Escalade chế biến theo cách truyền 
thống mang đến cho bạn trải nghiệm ẩm 
thực độc đáo.

Hòa vào không khí lễ hội chào đón 
năm mới, từ tháng 1/2025 Escalade sẽ tổ 
chức những đêm nhạc đặc biệt bên bãi 
biển đem lại trải nghiệm mới cho du 
khách. Hãy đến và trải nghiệm sự khác 
biệt tại Escalade Cam Ranh!

30 Culinary & Cultural Guide 31Culinary & Cultural Guide

Không gian yên bình tại Escalade

STAY & RELAX
Đề xuất: Escalade Cam Ranh

Thôn Bình Lập, Xã Cam Lập, TP. Cam Ranh
84866 552 622
24/7
Từ 1,000,000đ/ phòng

Quét mã để biết thêm thông tin

Thiên đường
nghỉ dưỡng

bên
bờ vịnh

Sử dụng ấn phẩm này tại Escalade để 
nhận quà tặng và giảm giá trực tiếp.



Culinary & Culture Guide
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출판 책임자

대표이사 겸 편집장
KHUC THI HOA PHUONG

편집: PHAM THI LAP

인쇄 교정: TRAN ANH SAO BANG

베트남 여성 출판사
39 Hang Chuoi – 하노이
전화번호: 9.710717 – 9.717979
– 9.717980 – 9.716727 – 9.712832/ FAX: 
9.712830 
Email: nxbphunu@vnn.vn 
지사:16 Alexandre De Rhodes – Q.1
– 호치민. 전화번호: 8.234806
 

크리에이티브 디렉터:  
TRINH MINH TUAN  

프로젝트 매니저: 
TRAN HA NHAT VY

미술 디렉터: 
MIA             

창작 및 제작 컨설팅:  
VIETWIND CREATIVE 

내용 기획:
TRAN THI PHUONG MAI
NGUYEN HUYNH YEN KHA

통역사:
PHAM THI NGOC HA
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제휴 파트너 Gio Viet 상업 및 서비스 유한회사.
10,000권 인쇄, 크기 14.8 x 21 cm, Tran Chau Phuc 인쇄 – TM 유한회사에서, 주소: 1509 Tan Hoa 
Dong, Binh Tri Dong 동, Binh Tan 구, 호치민 시. 출판 등록 번호: 154-2025/CXBIPH/8-03/PN, 2025년 
1월 13일 서명. 출판 결정 번호: 11/QĐ-NXBPNVN.
인쇄 완료 후 2025년 1분기 내에 법적 보관용 제출.

이 자료의 저작권은 KCCA와 Gio Viet 서비스 유한책임회사에 귀속됩니다.
KCCA와 Gio Viet 서비스 유한책임회사의 사전 서면 동의 없이 어떠한 형태의 복제나 출판도 법률 

위반으로 간주됩니다

Khanh Hoa 음식 문화 협회는 각 기관, 부서, 협력 
단체 및 다른 협회들과 협력하여 출판물에 
적합한 콘텐츠를 추가하고, 이를 통해 
방문객들에게 더욱 효과적으로 양질의 정보를 
제공할 준비가 되어 있습니다.

콘텐츠 개발 및 경험 홍보 협력을 원하시는 
분은 홍보부로 연락 부탁드립니다:
Tran Ha Nhat Vy – 0929 77 2002
kcca@vietwindgroup.com.

후원사

존경하는 방문객 여러분께,

새해 At Ty년을 맞이하며, 변화와 전환의 순간에서 우리는 여정과 이어짐의 의미를 
되새깁니다. 이는 과거의 토대를 이어받고, 현재의 잠재력을 탐구하며, 미래를 위한 
가치를 창조하는 과정입니다. 새해의 첫날, 그 여정은 또한 새로운 정상에 도전하려는 
열망과, 지역사회와의 연대, 그리고 의미 있는 새해의 기쁨에 의해 더욱 강화됩니다.

이 At Ty년 새해를 맞이하여, 우리는 여러분께 Khanh Hoa의 문화와 맛의 정수를 담은 
특별 간행물을 소개하게 되어 매우 기쁩니다. 이 발행물은 Khanh Hoa의 문화와 맛의 
정수를 담고 있으며, Khanh Hoa문화음식협회(KCCA) 회원들이 연구하고 편집한 
것입니다.

Khanh Hoa의 음식 문화 가치를 보존하고 발전시키는 사명을 가지고, 이 인쇄물은 
여러분이 독특한 음식과 관련된 흥미로운 문화 이야기를 접할 수 있고  연결해 줄 
것입니다. 또한, 이 인쇄물은 이곳에서 펼쳐지는 봄 여행에 함께할 이상적인 동반자가 
되어, 지역 특유의 매력적인 경험과 연결되는 공간을 열어줍니다.

여러분의 끊임없는 지원과 협력에 진심으로 감사드립니다. At Ty년 한 해가 여러분에게 
행복과 번영을 안겨주고, 모든 분야에서 새로운 성공을 거두는 한 해가 되기를 
기원합니다.

서문
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용과 뱀이 구름 속을 오르고
늑낙 나무가 춤춘다⋯
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– At Ty 새해 축하

출판 책임자

대표이사 겸 편집장
KHUC THI HOA PHUONG

편집: PHAM THI LAP

인쇄 교정: TRAN ANH SAO BANG

베트남 여성 출판사
39 Hang Chuoi – 하노이
전화번호: 9.710717 – 9.717979
– 9.717980 – 9.716727 – 9.712832/ FAX: 
9.712830 
Email: nxbphunu@vnn.vn 
지사:16 Alexandre De Rhodes – Q.1
– 호치민. 전화번호: 8.234806
 

크리에이티브 디렉터:  
TRINH MINH TUAN  

프로젝트 매니저: 
TRAN HA NHAT VY

미술 디렉터: 
MIA             

창작 및 제작 컨설팅:  
VIETWIND CREATIVE 

내용 기획:
TRAN THI PHUONG MAI
NGUYEN HUYNH YEN KHA

통역사:
PHAM THI NGOC HA
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제휴 파트너 Gio Viet 상업 및 서비스 유한회사.
10,000권 인쇄, 크기 14.8 x 21 cm, Tran Chau Phuc 인쇄 – TM 유한회사에서, 주소: 1509 Tan Hoa 
Dong, Binh Tri Dong 동, Binh Tan 구, 호치민 시. 출판 등록 번호: 154-2025/CXBIPH/8-03/PN, 2025년 
1월 13일 서명. 출판 결정 번호: 11/QĐ-NXBPNVN.
인쇄 완료 후 2025년 1분기 내에 법적 보관용 제출.

이 자료의 저작권은 KCCA와 Gio Viet 서비스 유한책임회사에 귀속됩니다.
KCCA와 Gio Viet 서비스 유한책임회사의 사전 서면 동의 없이 어떠한 형태의 복제나 출판도 법률 
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제공할 준비가 되어 있습니다.
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후원사
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새해 At Ty년을 맞이하며, 변화와 전환의 순간에서 우리는 여정과 이어짐의 의미를 
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행복과 번영을 안겨주고, 모든 분야에서 새로운 성공을 거두는 한 해가 되기를 
기원합니다.
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주요 행사

STUNT SHOW – 푸른 바다의 전설
베트남에서 선보이는 최초의 수백만 달러 규모 실경 액션 쇼로, 바다 위 무대를 

배경으로 한 압도적인 액션 장면들이 음향, 조명 및 최첨단 기술과 완벽하게 결합되어 
선보입니다.본 쇼는 Hollywood의 거대한 ‘제작진’에 의해 기획되었으며, 유명 스턴트 
쇼 "WaterWorld" , "Bourne" (Universal Studios)의 감독과 작가가 참여하였습니다. 
또한 음악은 영화 "WALL-E" (Disney) , "Star Trek" (Paramount)의 제작자가 
담당하였습니다.

Nha Trang 방문하신다면 절대 놓쳐서는 안 될 이벤트입니다!

주요 정보:

• 공연 일정: 매일 21시 15분 ~ 21시 35분

• 입장료: 무료

• 장소: Marina 베이, Vinpearl Harbour, Nha Trang 시

• 주요 활동: 화염 분출, 바다 위 불꽃놀이, 멀티미디어 액션 공연, 공중 곡예

주요 정보:

• 축제 기간: 양력 2025/ 4/18일부터 ~ 
4/ 20일까지 (음력 2025/ 3/ 21 ~ 3/ 23)

• 입장료: 30,000 VND (지역 주민 무료)

• 장소: 61 Hai Thang Tu, Vinh Phuoc 
구, Nha Trang 시

• 주요 활동: 행렬 의식, 참족 춤, 연등 
띄우기, 그림자 춤, 전통 노래, 의상 교체 
의식 등...

주요 정보:

• 공연 일정: 매주 수, 금, 토, 일요일 18
시 ~ 19시

• 티켓 가격: 400.000동 - 600.000 동

• 장소: Libera Nha Trang, Bai Tien, 
Vinh Hoa 구, Nha Trang시

• 핫라인: 0886 776 996
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Khanh Hoa에서 독특한 문화 및 엔터테인먼트 경험으로 2025년 1
분기를 맞이하세요!

축제

PONAGA 타워 축제 
Khanh Hoa, Ninh Thuan, Phan Rang, 

Phan Thiet 등 남중부 지역은 Cham 
사람들이 공동체가 많이 거주하고 일하고 
있는 지역입니다. Ponaga 타워 축제는 
남중부 최대의 Cham 문화 축제로, 국가 
무형문화재로 지정되었으며 매년 80,000
명 이상의 관광객과 순례자를 유치합니다. 
이 축제는 또한 Champa 왕국의 
백성들에게 농사, 직물 제작, 가축 사육을 
가르친 천의 Thien Y ANa 성모를 기리는 
행사이기도 합니다.

문화 예술

인형극 예술 – Nha Hat Do
Nha Hat Do-  전통 어구에서 영감을 

받아 설계된 베트남 고유의 문화적 
상징입니다.

Nha Trang 방문하신다면 전통 
물인형극, 애니메이션 인형극, 줄 인형극, 
현대 무용이 조화를 이루는 이전에 볼 수 
없었던 독창적인 공연 "ROI MO (LIFE 
PUPPETS)"를 놓치지 마세요. 베트남 전통 
악단의 라이브 - 연주와 함께 제공되는 이 
공연은 잊을 수 없는 경험을 선사합니다.
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설날의 전통 음식 중 수많은 독특한 
맛들 속에서 반땟 (베트남 전통 음식) 은 
단순한 음식이 아니라 하늘과 땅, 가족의 
사랑과 전통을 담고 있는 이야기입니다. 
어떤 사람이 반땟은 원래  Nghe – Tinh 
지역에서 유래되었다고 전해지며, 이후 
Hue, Quang 지역, 남중부 거쳐 남부 
지역으로 전파되면서 설날의 대표적인 
음식으로 자리 잡았습니다. 또 다른 사람이 
반땟은 Linga의 형태를 하고 있어 불사의 
생명력과 영원함을 상징하며, 이는 샴족 
문화와의 교류에서 비롯된 것으로, 베트남 
사람들이 샴족의 땅에 발을 들이기 
시작하면서 전파되었다고 합니다.

반땟의 기원이 어떻든, 베트남 
사람들에게 반땟에 대해 이야기할 때 
전통적인 설날 음식을 떠올리게 합니다. 
반땟을 만드는 전통은 설날을 맞이하며 각 
세대에 걸쳐 전해 내려오는 중요한 문화적 
가치가 되었습니다.
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반땟, 반쯩, 붉은 수박
매화꽃과 복숭아 가지도 있다전통적인 반

옛 설날의 
만들기 체험

정신을
간직하다

반땟을 통해 전통을 널리 알리기 위해, 
Nha Trang Xua Cooking Class에서는 
손님들은 반땟을 직접 만들어보며, 설날의 
전통과 Nha Trang 지역의 특별한 설날 
이야기를 현지 사람들로부터 들으며 
배우는 기회를 제공합니다. 또한, 설날의 
분위기 속에서 이 모든 체험을 즐길 수 
있습니다.

Nha Trang Xua 에서는 반땟을 만들 
뿐만 아니라, 전통적인 음식을 직접 만들어 
볼 수 있는 다양한 체험이 가능합니다. 
예를 들어, 반쯩, 반잇, 반투안, 설날 잼, 
반인 등을 만들어 볼 수 있습니다. 각 
음식은 베트남 설날의 추억을 담은 작은 
영화처럼, 사랑을 간직하고 문화를 
보존하는 상징입니다. 손님들은 자신이 
만든 음식을 독특한 선물로 소중한 
사람들에게 전달할 수 있습니다. Nha 
Trang Xua에서는 오감을 자극하는 
전통적인 체험을 통해 가족 간의 유대감을 
강화하고, 베트남 문화의 뿌리와 깊게 
연결되는 소중한 경험을 선사하고자 
합니다.

Vinh Thai� Nha Trang 시

0356 003 603 

오전 9시 - 오후 9시

80�000 VND�인 

CULTURE & CRAFT VILLAGES
기업명: Nha Trang Xua

이 인쇄물을 Nha Trang Xua에서 사용하면 
선물과 할인 혜택을 받을 수 있습니다.
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정신을
간직하다

반땟을 통해 전통을 널리 알리기 위해, 
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반인 등을 만들어 볼 수 있습니다. 각 
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만든 음식을 독특한 선물로 소중한 
사람들에게 전달할 수 있습니다. Nha 
Trang Xua에서는 오감을 자극하는 
전통적인 체험을 통해 가족 간의 유대감을 
강화하고, 베트남 문화의 뿌리와 깊게 
연결되는 소중한 경험을 선사하고자 
합니다.

Vinh Thai� Nha Trang 시

0356 003 603 

오전 9시 - 오후 9시

80�000 VND�인 

CULTURE & CRAFT VILLAGES
기업명: Nha Trang Xua

이 인쇄물을 Nha Trang Xua에서 사용하면 
선물과 할인 혜택을 받을 수 있습니다.



CULINARY HERITAGE
업체명: Quan Bun Ca Min

170 Bach Dang� Tan Lap 구, Nha Trang 시 

0848 444 999 

6시 ~ 21시

45�000 � 55�000 VND

바다에서 갓 잡아 올린 신선한 고등어를 
끓여낸 국물이 가장 맛있습니다.  그래서 
즐기다 보면 문화와 역사의 흐름이 각 
재료에 흘러들어 독특한 요리의 맛을 
만들어 내는 것을 볼 수 있습니다.

베트남의 4,000년 농업 역사는 쌀을 
중심으로 한 풍부한 미식을 남겼습니다. 
특히 Dien Khanh 지역에서 생산되는 
쌀국수 면은 부드럽고 가느다란 형태로, 
국물의 풍미를 완벽히 흡수할 수 있도록 
만들어졌습니다.

이 요리의 "영혼"을 느끼려면 Dien 
Khanh의 얇은 당면과 신선한 생선으로 
끓인 국물을 결합하고 유명한 Nha Trang
어묵과 함께 먹어야 합니다. 

혼노이의 제비집 
닌호아의 오리 요리 

빈바의 바닷가재 
디엔칸의 말린 사슴 고기 

보깡의 농어 
투이찌에우의 피조개

당신 인생의 쓴맛은 충분히 경험했으니
이곳에서 달콤한 순간을 함께해요.

바닷가 사람들은 생선의 
자연스러운 단맛을 선호하며, 
신선한 생선을 사용해 국물을 
끓여 그 맛을 더욱 깊게. 

현
지

 음
식

 탐
방
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Khanh Hoa 방언

Nha Trang 분까

각 지역에는 해당 지역의 기후, 지형, 천연자원을 바탕으로 고유한 음식, 풍미, 특산품이 
있습니다. Khanh Hoa에는 강, 바다, 산, 평야가 있는 행운이 있습니다. 거기에서 "바다와 
섬의 요리 문화"; '평범한 요리문화'와 '산간음식문화'세 가지가 서로 분리되지 않고 서로 
얽혀 있고 서로를 지원하여 고유한 정체성이 풍부한 독특한 요리 지역을 만듭니다.

옛날 생선 국수 가판대



CULINARY HERITAGE
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Ninh Hoa는 베트남 Khanh Hoa 성의 
한적한 해안 도시입니다. Ninh Hoa에 
오면  Ninh Hoa 유명한 넴 누옹을 놓칠 수 
없습니다 . 100년이 넘는 역사를 자랑하는 
이 넴 누옹은  마을의 축제나 평안을 
기원하는 의식에서도 자주 등장하였으며, 
이제는 Ninh Hoa에 넘어 베트남 전역의 
대표적인 요리가 되었습니다.

어딜 가도 Khanh Hoa 그리워요
맑은 달빛, 시원한 바람 - Ninh Hoa에는 넴 누옹 많다

돼지고기를 손으로 으깨 
양념에 재워 깊은 맛이 배게 한 
뒤 구워야 합니다. 그렇지 
않으면 그냥 고기구이나 
꼬치구이에 불과하지, 넴누옹이 
아닙니다!
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넴 누옹
Ninh Hoa

CULINARY HERITAGE
업체명: 넴 누옹 Dang Van Quyen

16A Lan Ong� Xuong Huan 구, Nha Trang 시

0258 3826 737 � 091 346 1168 

15시 - 22시 

50�000 VND � 132�000 VND

이 넴 누옹의 영혼혼은 소스입니다. 
현지인들은 찹쌀밥이나 묽은 쌀죽을 
돼지고기와 섞어 걸쭉한 질감의 소스를 
만듭니다. 이 소스에 넴 누옹을 찍어 
향긋한 허브와 닌호아에서 자란 신선한 
풋망고를 곁들여 먹으면 더할 나위 없는 
조화를 느낄 수 있습니다.

Khanh Hoa에 온다면 꼭 Ninh Hoa의 넴 
누옹 꼭 먹어야하며 넴 누옹의 기원을 
찾아서 느껴 봅니다. 이 요리를 통해 
베트남 찾기 어렵거나 맛있는 음식이 많이 
있어 보입니다. 따라서 옛날 사람들의 
창의성과 조리 기술에 새삼 감탄하게 될 
것입니다.
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벼농사 문명이 시작된 지역을 돌아보면, 
쌀가루로 만든 다양한 종류의 반쎄오를 
발견할 수 있습니다. 반쎄오의 기원이 Hue
인지, 아니면 고대 Cham의 문화에서 
비롯되었는지에 대해 여러 의견이 
있습니다. 각 지역은 자신만의 독특한 
재료를 활용하여 독창적인 반쎄오를 
만들어냈습니다.

Khanh Hoa 성은 풍부한 해산물이 나는 
심해 해역으로 유명합니다. 특히 2월에서 
6월 사이, 알을 가득 품은 작은 오징어가 
풍년을 이룹니다. 이 오징어를 반쎄오에 
넣어 요리하면, 다른 지역에서는 쉽게 
맛볼 수 없는 달콤하고 고소한 풍미를 
느낄 수 있습니다.

반쎄오를 여러 가지 먹는 방법이 
있습니다. 대부분의 사람들은 신선한 
허브와 함께 반쎄오를 말아 먹으며 재료의 
조화를 즐깁니다.차분한 사람들은 따뜻한 
반쎄오를 작은 조각으로 나누어 소스에 
찍어 먹습니다.

Nha Trang 사람들은 좀 더 자유롭고 
대범한 방식으로 반쎄오를 즐깁니다. 
반쎄오를 통째로 소스에 담근 후 풋망고와 
허브를 곁들여 먹습니다. 이 방법은 
따뜻한 반쎄오에 매운 맛- 느끼함 - 새콤 
-매콤- 달콤- 풍미가 어우러져 Khanh Hoa 
지역 해산물의 진수를 느끼게 합니다.

Nha Trang에서 반쎄오를 
맛본다는 것은 다채롭고 풍미 
가득한 요리 사진을 즐기는 것을 
의미합니다.
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Nha Trang 오징어 새우 반쎄오

CULINARY HERITAGE
업체명: 반쎄오 거리

Tran Kim Hung 거리 및 Thap Ba 거리 일대

6시 ~ 다음 날 새벽 4시

15�000 VND부터
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Nha Trang 오징어 새우 반쎄오

CULINARY HERITAGE
업체명: 반쎄오 거리

Tran Kim Hung 거리 및 Thap Ba 거리 일대

6시 ~ 다음 날 새벽 4시

15�000 VND부터
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각 마을은 하나의 
문화유산으로, 지역의 옛 가치를 
각 제품과 섬세한 손길을 통해 
간직하고 있습니다.

Vinh Thai� Nha Trang 시

0356 003 603 

9시 – 21시

80�000 VND�사람부터 

CULTURE & CRAFT VILLAGES
기업명: Nha Trang Xua

Nha Trang Xua에서 이 인쇄물을 
사용하여 선물과 할인을 받을 수 있습니다
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Nha Trang Xua는 10개의 전통 마을을 
재현한 공간으로, 숙련된 장인들의 손길이 
더해져 생동감을 주며, 설날이 다가오면 
더욱 활기차고 분주한 분위기를 느낄 수 
있습니다. 

도자기 만들기, 모자 짜기, 매트 짜기, 
향초 만들기 등 다양한 체험을 통해, 
방문객들은 각 마을의 고유한 문화를 
"귀로 듣고, 눈으로 보고" 즐길 수 있을 
뿐만 아니라, 직접 손으로 체험하는 도자기 
만들기 활동을 통해 더욱 풍성한 경험을 
하게 됩니다. 

이렇게 만들어진 각 공예품은 단순한 
제품을 넘어, 방문객들의 정성과 문화적 
이야기들이 담겨 있는 작품이 됩니다.

또한, 약 3,000m² 크기의 공간과 옛 
향토 문화를 재현한 다양한 구역을 갖춘 
Nha Trang Xua는 방문객들을 과거로 
초대하며, 설날 분위기 속에서 다양한 
독특한 체험을 제공합니다. 전통 민속 
축제, 서예, 전통 악기 연주, 사자춤, 
연꽃춤, 반쯩 요리, 민속 장난감 만들기 등 
다채로운 활동을 통해 전통 문화를 더욱 
가까이에서 경험할 수 있습니다.

설날을 맞아 전통 마을과 설날 분위기를 
체험할 때, 이 인쇄물을 지참하신 분들께는 
Nha Trang Xua에서 특별히 준비한 베트남 
시골 풍경을 담은 독특한 마블 그림 
선물을 드립니다.

설날의 전통
마을과 함께
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각 마을은 하나의 
문화유산으로, 지역의 옛 가치를 
각 제품과 섬세한 손길을 통해 
간직하고 있습니다.

Vinh Thai� Nha Trang 시

0356 003 603 

9시 – 21시

80�000 VND�사람부터 

CULTURE & CRAFT VILLAGES
기업명: Nha Trang Xua

Nha Trang Xua에서 이 인쇄물을 
사용하여 선물과 할인을 받을 수 있습니다
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옛날부터 향나무는 왕과 귀족에게 
바치는 귀중한 선물이었습니다. 수백 년이 
흐른 지금, 향나무는 Khanh Hoa 사람들의 
일상 생활 속에서 중요한 부분을 차지하고 
있습니다. 향나무는 향초, 팔찌, 구슬, 향등 
등... 다양한 형태로 사람들의 삶 속에 
스며들어 있습니다.그 향기는 이제 지역적 
한계를 넘어서, 베트남에 가서 세계 
사람들이 곳곳에서 찾으려는 상인들이 
찾아올 만큼 귀한 제품이 되었습니다.

특히 침향목 팔찌를 착용하는 것은 일년 
내내 착용자에게 행운과 평화를 
가져다준다고 여겨집니다. 침향 팔찌는 
섬세한 주얼리일 뿐만 아니라 에너지 
균형을 맞추고 행운을 불러일으키는 풍수 
아이템이기도 합니다.

Khanh Hoa에 오시면 Thien Hoa에 가서 
천연 침향을 느끼실 수 있으며 순수한 
향기와 원래의 문화적, 정신적 가치가 
보존되어 있습니다. Thien Hoa는 고급 
제품을 제공할 뿐만 아니라 베트남 침향의 
유산을 전파하고 보존하기 위해 
노력합니다. 각 제품은 행운과 평안을 
선사하며, 사용자에게 재물을 끌어다주는 
선물이 됩니다.

베트남 전통 설날 문화에서 향나무는 
특별한 역할을 합니다. 설날이 되면 
향나무를 태워 집안에 따뜻하고 고요한 
분위기를 만들어주며, 새해의 불운을 
떨쳐버리는 데 도움을 줍니다.침향향이 
공간 전체에 퍼져 평화로운 느낌을 주며, 
한 해의 모든 액운을 쫓아냅니다. 

Khanh Hoa는 향나무의 땅
높은 산과 넓은 바다, 사랑하는 사람들은 돌아옵니다

향나무
Khanh Hoa
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LOCAL TREASURES
기업명: Nha Trang
Thien Hoa 향나무

지점 1: 1층, Vincom 백화점 Le Thanh Ton�
Nha Trang시

지점 2: 1층, Coopmart Cam Ranh� Cam Ranh시

10:00 시 – 22:00 P

0833 114 117

전통 설날의
향기
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여행 내내 가이드가 유명한 명소들의 
역사와 문화를 설명해 드립니다. 이 여행은 
새해를 더욱 풍성하게 만들어 줄 특별한 
순간들을 남기게 될 것입니다.

Vietravel & Vinbus – 자연, 빛, 생명이 
어우러지는 Nha Trang 해변 도시에서 
잊을 수 없는 경험을 선사하며, 빛나는 
추억을 함께 만듭니다!

Vinpearl Habour에서의 화려한 밤

왜 Nha Trang이라는 해변 도시가 
이렇게 관광객들을 매료시키는지 
궁금하지 않으셨나요? 그리고 이 사랑은 
도시의 밤이 반짝이는 조명과 봄바람이 
부는 온화한 바다의 바람 속에서 그 
매력이 더욱 깊어질 것입니다!

Vietravel & Vinbus와 함께 완전히 
새로운 방식으로 새해를 맞이하세요! 전기 
버스를 타고 다채로운 펄 베이의 
아름다움을 가득 담은 진주처럼 빛나는 
공간으로 여행을 떠나 보세요. 이 
여행에서는 Vinpearl Habour의 반짝이는 
조명에서 체크인하고 Vinpearl Hon Tre의 
전경을 감상하며, 아름다운 Ana Marina의 
요트 항구를 감탄하며 유명한 Hon Chong 
야시장을 방문할 수 있습니다. 각 
목적지에서 무료로 체크인 사진을 찍을 수 
있는 지원도 제공됩니다. 차 안에서 Nha 
Trang 시원한 바람을 맞으며 어쿠스틱 
음악을 들으며 다채로운 펄 베이의 새로운 
매력과 ‘chill’ 느낄 수 있습니다.
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Vietravel
& Vinbus 에너지를 재생하고 색과 많은 

흥미로운 것들로 가득한 새해를 
시작하세요.

UNIQUE DISCOVERIES
기업명: Vietravel Nha Trang

100 Quang Trung� Loc Tho� Nha Trang 시

0988 608 286  

18시 - 22시

199�000 VND� 고객

다채로운

펄 베이의
밤을 즐겨보세요
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탁월한 위치에 자리 잡은 I Like Buffet 
레스토랑은 따뜻한 스타일 넓은 공간을 
자랑하며 매일 수백 명의 고객을 
끌어들이는 인기 명소입니다. 이곳은 
해산물 요리를 탐험하고자 하는 이들에게 
이상적인 목적지입니다.

Nha Trang 해변 도시에 오면 특히 
새해를 맞이하는 시기에는 I Like Buffet
에서 저녁 식사를 추천받게 됩니다. 새해를 
완벽하게 시작하기 위해, I Like Buffet는 
음력 2일부터 10일까지 베트남 설날 전통 
음식 코너를 추가로 운영할 예정입니다. 이 
코너에서는 반쯩, 반뗏, 절임 야채, 간장에 
절인 돼지고기 등 다양한 설날 전통 
요리를 제공합니다. 레스토랑 내부는 봄의 
생동감으로 가득한 장식과 더불어 서양 
설부터 베트남 설까지 신나는 춤 공연으로 
활기를 더할 것입니다.

I Like Buffet의 오너이자 2024년 젊은 
스타트업 기업가 Top 86에 선정된 Tran 
Phuong Ngoc Tu 대표는 "F&B 사업은 
저의 평생 직업입니다. 항상 고객의 
입장에서 생각하며 이해하려고 노력하고, 
이를 통해 최상의 제품과 서비스를 
제공하고자 합니다"라고 전했습니다.

I Like Buffet는 90가지가 넘는 다양한 
메뉴로 유명합니다. 해산물, 바비큐, 
신선한 채소 등 모든 식재료는 매일 
신선하게 공급되어 최상의 품질을 
보장합니다. 고객은 맛있는 음식뿐만 
아니라 생맥주 및 청량 음료를 무제한으로 
즐길 수 있으며, 직원들의 세심하고 친절한 
서비스를 받게 됩니다. 특히, 생일에 
방문하는 고객에게는 생일 축하 노래와 
신나는 춤 공연이 제공됩니다.

새해를 더욱 풍요롭게 하고 완벽한 맛을 
경험하고 싶다면 I Like Buffet에 방문해 
보세요!
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다양하고 독특한 음식 경험

MEMBER DELIGHTS
Đề xuất:  I Like Buffet

61 Dang Tat� Vinh Phuoc � Nha Trang 시 

0886 838 000

매일 16시 - 22시

129�000 VND � 249�000 VND

I Like Buffet
새해의 완벽한 맛
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MEMBER DELIGHTS
기업명: I Like Buffet

I Like Buffet는 고객 만족을 보장하며, 
만족하지 않을 경우 환불을 약속합니다.



탁월한 위치에 자리 잡은 I Like Buffet 
레스토랑은 따뜻한 스타일 넓은 공간을 
자랑하며 매일 수백 명의 고객을 
끌어들이는 인기 명소입니다. 이곳은 
해산물 요리를 탐험하고자 하는 이들에게 
이상적인 목적지입니다.

Nha Trang 해변 도시에 오면 특히 
새해를 맞이하는 시기에는 I Like Buffet
에서 저녁 식사를 추천받게 됩니다. 새해를 
완벽하게 시작하기 위해, I Like Buffet는 
음력 2일부터 10일까지 베트남 설날 전통 
음식 코너를 추가로 운영할 예정입니다. 이 
코너에서는 반쯩, 반뗏, 절임 야채, 간장에 
절인 돼지고기 등 다양한 설날 전통 
요리를 제공합니다. 레스토랑 내부는 봄의 
생동감으로 가득한 장식과 더불어 서양 
설부터 베트남 설까지 신나는 춤 공연으로 
활기를 더할 것입니다.

I Like Buffet의 오너이자 2024년 젊은 
스타트업 기업가 Top 86에 선정된 Tran 
Phuong Ngoc Tu 대표는 "F&B 사업은 
저의 평생 직업입니다. 항상 고객의 
입장에서 생각하며 이해하려고 노력하고, 
이를 통해 최상의 제품과 서비스를 
제공하고자 합니다"라고 전했습니다.

I Like Buffet는 90가지가 넘는 다양한 
메뉴로 유명합니다. 해산물, 바비큐, 
신선한 채소 등 모든 식재료는 매일 
신선하게 공급되어 최상의 품질을 
보장합니다. 고객은 맛있는 음식뿐만 
아니라 생맥주 및 청량 음료를 무제한으로 
즐길 수 있으며, 직원들의 세심하고 친절한 
서비스를 받게 됩니다. 특히, 생일에 
방문하는 고객에게는 생일 축하 노래와 
신나는 춤 공연이 제공됩니다.

새해를 더욱 풍요롭게 하고 완벽한 맛을 
경험하고 싶다면 I Like Buffet에 방문해 
보세요!
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다양하고 독특한 음식 경험
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MEMBER DELIGHTS
기업명: I Like Buffet

I Like Buffet는 고객 만족을 보장하며, 
만족하지 않을 경우 환불을 약속합니다.



Leo Arabica에서 제공하는 모든 커피는 
독창적인 방법으로 만들어집니다. 아이스 
밀크 커피부터 코코넛 커피까지... 모든 
메뉴는 베트남 문화의 특징을 고스란히 
담고 있습니다.

Leo Arabica는 단순히 커피를 제공하는 
것을 넘어, 새해를 위한 의미 있는 선물도 
준비합니다. 순수하고 정교한 커피 원두 
패키지부터 전통적인 커피 필터까지, 이 
모든 것은 베트남인의 커피 문화에 대한 
자부심을 담은 새해 선물로 적합합니다.

미
각

의
 목

적
지

커피를 즐기는 것은 점점 베트남인들의 
삶에서 독특한 특징으로 자리 잡았습니다. 
커피는 하루를 시작하거나 한 해를 새롭게 
열어가는 음료로 비유되며, 이는 베트남 
문화에서 중요한 역할을 합니다.

여러분은 베트남산 정통 아라비카 
커피의 풍미를 즐겨본 적이 있나요? 
아직이라면, Leo Arabica에 방문해 
보세요. 이곳에서는 각 커피 한 잔이 예술 
작품으로, 최고 품질의 Arabica 원두를 
자랑하고 이 원두는 Da Lat의 Cau Dat 
지역에서 공급되며, 세계적으로 유명한 
다른 커피들과 견주어도 손색이 없습니다. 
Leo Arabica는 베트남 땅에서 재배된 커피 
원두가 베트남인의 정성과 열정으로 
로스팅되어 전 세계 커피 애호가들에게 
전달되는 이야기를 담고 있습니다.

초록의 자연과 따뜻한 노란 불빛, 
잔잔한 음악이 어우러진 개방적인 공간을 
자랑하는 Leo Arabica는 친근하고 
편안하면서도 영감을 주는 분위기를 
제공합니다. 특히 독특한 로스팅 머신은 
단순히 카페의 "심장"일 뿐 아니라 헌신의 
상징입니다. 매주 월요일, 수요일, 
금요일마다 신선한 커피가 매장에서 
로스팅되며, 매혹적인 향이- 퍼지는 잊지 
못할 경험을 선사하며 다른 곳에서는 
찾아볼 수 없는 특별한 순간입니다.
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지점 1: 05 Doan Tran Nghiep� Vinh Phuoc � Nha 
Trang 시 (Hon Chong 해변 근처)

지점 2: Pham Van Dong� Vinh Hoa � Nha Trang 시

06시 – 22시

0909 040 450

작은 커피 원두에서 시작된 큰 꿈 

새해를 위한

진한 시작 DESTINATION OF TASTE
기업명: Leo Arabica

Leo Arabica에서 이 인쇄물을 사용하면 
선물 및 즉시 할인을 받을 수 있습니다.
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로스팅되어 전 세계 커피 애호가들에게 
전달되는 이야기를 담고 있습니다.
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잔잔한 음악이 어우러진 개방적인 공간을 
자랑하는 Leo Arabica는 친근하고 
편안하면서도 영감을 주는 분위기를 
제공합니다. 특히 독특한 로스팅 머신은 
단순히 카페의 "심장"일 뿐 아니라 헌신의 
상징입니다. 매주 월요일, 수요일, 
금요일마다 신선한 커피가 매장에서 
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초록 이끼로 덮인 돛처럼 Champa 
Island Nha Trang 은 자연을 깊이 느끼고 
Xu Tram 전통 문화를 경험하고자 하는 
이들에게 평온한 휴양 공간을 제공합니다.

새해를 맞아 매년 관광객들이 기대하는 
특별한 행사들이 - Champa Island에서 
음력 설에 2,3,4일에 오전 8시부터 11
시까지 펼쳐지는 라이언 댄스, 서예가의 
붓글씨, ,전통 민속놀이, 동물 서커스, 
그리고 새해를 여는 음악 공연이 준비되어 
있습니다.

 새해 동안 Champa Island 를 방문하는 
모든 고객은 "신의 재물 "로부터 복을 
상징하는 붉은 세뱃돈을 받아 한 해의 
행운과 기쁨을 기원받습니다.

Champa Island 는 단순한 휴양지가 
아니고 이곳은 손수건 자수, 전통 모자 
제작, 왕골 및 라탄 공예, Cham 도자기 등 
전통 수공예의 아름다움을 보존하고 
계승하는 장소이기도 합니다. 관광객들은 
직접 공예품을 제작하며 독특한 기념품을 
만들어 소중한 추억을 남길 수 있습니다.

5성급 품질을 자랑하는 Champa Island  
Nha Trang 모든 서비스가 세심하게 
관리됩니다. 특히, Champa 해산물 
레스토랑은 풍부하고 섬세한 맛으로 
손님들에게 잊지 못할 식사를 제공합니다. 
또한, Nha Trang 유일의 Himalaya 소금 
스파 서비스를 체험하며 고급스러운 
힐링과 휴식을 만끽할 수 있습니다.

Champa Island – 평화로운 시간을 
보내고 행복한 순간을 남기세요!
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전통 문화를 보존하는 곳

Champa Island에서의 수공예 제품 제작 체험

STAY & RELAX
기업명: Champa Island
Nha Trang � Resort Hotel & Spa

304 Duong 2 Thang 4� Vinh Phuoc�
Nha Trang 시

02583 827 827 

24�7

더 많은 정보를 확인하려고QR코드를
스캔하세요

휴
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과
 힐

링
 

Nha Trang

휴양과 문화 체험의
완벽한 목적지
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Cam Ranh 만의 해안가에 위치한 
Escalade의 bungalow는 베트남 전통 
마을에서 영감을 받아 설계되었으며, 
산등성이에 자리 잡아 집과 같은 편안함을 
제공합니다. 각 bungalow의 발코니에서는 
Cam Ranh 만의 따뜻한 일출을 완벽하게 
감상할 수 있는 이상적인 장소를 
제공합니다.

Escalade Cam Ranh은 단순한 휴양지가 
아닌 다양한 체험을 즐길 수 있는 
목적지입니다. Binh Lap 해안선을 따라 
걷는 트레킹, 친절한 지역 어민들과의 
만남, 그리고 명상, 요가, SUP 패들보드, 
수상 모터스포츠 등과 같은 해양 스포츠를 
통해 활력을 되찾을 수 있는 기회를 
제공합니다.

휴
식

과
 힐

링
 바쁜 현대생활 속에서 가족과 함께하는 

평온한 순간은 그 어느 때보다도 
소중해지고 있습니다. Escalade Cam 
Ranh은 자연과 가까운 휴양 공간을 
제공하여 사랑하는 사람들과 함께 
편안하고 행복한 시간을 보낼 수 있도록 
돕고자 합니다.

또한, Binh Lap의 신선한 해산물 요리를 
맛보며 바다의 풍미를 경험해보세요. 
랍스터, 바다농어, Cam Ranh 오징어... 등 
갓 잡아 올린 해산물 요리와 함께 중부 
지역의 전통 음식을 맛볼 수 있습니다. 
예를 들어 고이까마이 생선 샐러드, 반깐 
차까 생선 국수,반깐 등...의 요리는 
Escalade의 요리사들이 전통적인 
방식으로 조리해 독특한 미식 경험을 
선사합니다.

새해 맞이 축제 분위기 속에서, 2025년 
1월부터 Escalade는 새해를 맞이하는 특별 
해변 음악 밤 행사를 개최하며 
방문객들에게 새로운 경험을 제공합니다.

Escalade Cam Ranh에서 특별한 차이를 
느껴보세요!
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24�7

1�000�000 VND부터/방

더 많은 정보를 확인하려고QR코드를
스캔하세요

천국에서의
휴양

만의

Escalade에서 이 인쇄물을 사용하면 
선물 및 즉시 할인을 받을 수 있습니다.
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Xin gửi lời cảm ơn chân thành đến các chuyên gia và ban cố vấn đã tham gia đóng 
góp những đánh giá chất lượng vào ấn phẩm Culinary & Cultural Guide.

Chúng tôi đặc biệt gửi lời cảm ơn đến:

Chef Hoàng Thị Ánh Tuyết - Cố vấn chuyên môn Ẩm thực

Chef Hoàng Thị Ánh Tuyết là chuyên gia ẩm thực với hơn 35 
năm kinh nghiệm, có tầm ảnh hưởng lớn trong và ngoài nước. 
Chef từng giữ vị trí Phó Chủ tịch Hiệp hội Siêu đầu bếp thế giới 
tại Việt Nam (World Association Of Master Chefs-Vietnam) và 
được vinh danh tại WORLD TOP ALL-STAR CHEF AWARD 2023. 
Hiện tại, Chef đang giữ vị trí Thành viên Ban Chấp Hành KCCA, 
ngoài ra chef còn là Giám đốc Trường Đào Tạo Ẩm Thực và Du 
Lịch HOREX Nha Trang. Chef đặc biệt đam mê và tâm huyết với 
ẩm thực, đặc biệt là ẩm thực Việt Nam. Xin được cảm ơn Chef 
với những đóng góp về nội dung chuyên môn trong ấn phẩm 
này, để góp phần đưa ẩm thực Khánh Hòa đến gần hơn với tất 
cả du khách. 

Và chúng tôi xin chân thành cảm ơn sự đóng góp về chuyên môn của ban cố vấn: 

• Nhà nghiên cứu Văn hóa Ẩm thực - Ngô Văn Ban

• Tiến sĩ - Hà Việt Hùng

• Nghệ nhân Ẩm thực - Lê Văn Lượng

• Phó Chủ Tịch KCCA - Nguyễn Hồng Kỳ

• Nghệ sĩ - Phương Đài 

Bên cạnh đó xin chân thành cảm ơn sự đóng góp của tất cả những thành viên đã 
đồng hành, nhận xét, đóng góp chuyên môn để biên soạn nên ấn phẩm này. 

Ấn phẩm sẽ không tránh khỏi thiếu sót, rất mong nhận được sự góp ý từ quý độc giả 
để nội dung ấn phẩm các số tiếp được hoàn thiện hơn. Mọi đóng góp xin vui lòng liên 
hệ ban biên tập.

Xin chân thành cảm ơn! 
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SÁCH TẶNG, KHÔNG BÁN
NOT FOR SALE


