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COMMENT €A MARCHE ?

Récupérez votre commande

Vous passez ou faites vous livrer!

votre commande! Nous préparons

votre commande!
Sur notressite @

boucheriebourg.fr
1:“F—"‘\

St

* AUMAGASIN

Mardi au Vendredi S Samedi

Nous préparons 7h-13h /14h-19h 7h-12h

votre commande et

lemballons avecsoin! «LIVRAISON *

Par téléphone
N 0427760514
—
Par mail
contact@boucheriebourg.fr

b
ey

A partir de 50€ ‘ “w
Roanne/C6te Roannaise
50€070€ —> 2€ NS

Apartirde70€ —> GRATUITE <
Du Mercredi au Vendredi : entre17h et 19h

g e )
i

Commandez tranquillement de chez vous !
=4 g € 2

Travailler nos viandes Valoriser tous les Proposer le meilleur Préparer, travailler
avec soin et passion afin morceaux de lanimal! rapport Qualité/Prix nos produits de facon
de vous assurer un Tout est préparé en respectant chaque artisanale selon les
service de qualité! sur place! acteur de la filiére! meéthodes traditionhelles!
Receptlont'!er noy Veiller au respect Respecter les régles
carcasses de Ylandgs et de la chaine de froid dhygiene!
nos produits frais au quotidien!!

plusieurs fois par semaine!

Proposer & tous de manger delabonne vian.de,
avec la garantie de son origine et du travail arttsanu.l.. o
Le tout & un prix juste pour Vous et tous les acteurs de la filiere <

~ N = Y

Volaille
Veau FERMIER Porc FERMIER :
néetélevéen Bo;:::s:‘:e.m néetélévédans fER'\{"ERE
Auvergne la région ele\{ee e‘n

Rhone-Alpes plein air
A< N Y Py f
< £ g $ e (] » ¥ @ B

contact@boucheriebourg.fr 0427760514 boucheriebourg.fr 321 chemin Garnier Boucherie Bourg

42370 - St-Haon-le-Vieux Pére &Fils
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' FOIREAUX QUESTIONS ! -
)

Quand dois-je commander ? Peut-on commander av Quelle quantité/poids de viande
détail / a la piéce /a la coupe ? par personne ?
Vous pouvez commander la veille Vous pouvez commander Vous pouvez compter en quantité de viande
pour le lendemain ! comme vous le souhaitez ! par personne:
N’hésitez pas & commander & Exemple: - Mangeurs dits “normaux”
l'avance quand vous le pouvez. « 4 Biftecks + 2 (6tes de porc + 2009 / pers
4 tranches de Jambon +
s -Bons mangeurs
R6ti de Veau pour 3 personnes » 2500/pers
Peut-on commander N Appelez-nous!
en famille? Qg\ - Les plus gourmands

3009/ pers

042776 0514 @

Envoyez-nous un mail !
contact@boucheriebourg.fr

Bien évidemment !
Nous détaillerons chaque
commande par prénoms.

Y a-t-il unedifférence de poids

entre les poids recus et
Comment est conditionnée les poids indiqués des colis ?

Quand est-ce que ma
ma commande ?

commande est préparée ? Lors de la coupe, nos produits

ont des poids variables,
doncil n'est pas toujours simple
de tomber juste au niveau
du poids de chaque colis.

Le prix peut donc varier en fonction du
poids exact du colis.

Vos produits sont pliés
séparément dans du papier
d’emballage alimentaire.
Sur chaque papier est
écrit ce qu’il contient.

Votre commande est préparée
le jour méme o0 vous récupérez vos colis !

Les viandes sont découpées par
vos artisans bouchers tot le matin,
avant d’étre mises en colis.

Vous avez la possibilité de
demander la mise
sous-vide de vos produits.

Nous conservons votre commande dans
nos frigos & 2°C

Merci de votre compréhension.

Merci de nous le préciser.

Peut-on congeler la viande ?

Quels moyens de paiement
puis-je utiliser ?

Quels sont les horaires Nos produits sont frais,
« AuMAGASIN du Magasin ? ils peuvent donc étre congelés !
Carte bancaire, Chéque, Espéces

X Pour une meilleure expérience
et Tickets Restaurants

nous vous conseillons de ne pas
dépasser les 6 mois de congélation.

Nous vous accueillons :

« Du Mardi au Vendredi
7h00 & 13h00 /14h00 G 19h00

« Samedi
7h00 ¢112h00

« En LIVRAISON
Chéque, Espéces
et Tickets Restaurants

Décongeler votre viande petit & petit
(soit environ 24h avant, hors de
son emballage dans votre frigo).

Puis-je passer dans votre

i i 6?9
magasin sans avoir commandé ? Autres Des

Questions > conseils?

Si vous avez besoin de quelque chose a la

derniére minute, n’hésitez pas & passer !
De plus, nous avons des
produits en libre service ! Si vous avez des questions
ou besoin de conseils, n’hésitez pas !

Nous sommes L& pour vous aider !

Vous pourrez également retrouver
toute notre gamme de conserves maison
et saucissons secs maison
ainsi que de nombreux produits locaux !

042776 0514 / contact@boucheriebourg.fr

@ Découvreznotresiteinternet —— boucheriebourg.fr

¥

-E Retrouvez-nous sur Facebook et Instagram >  « Boucherie Bourg Pére & Fils »

[ 4 )



d A -2
W .
X~ Nos Saucisses MAISON . Colis SAUCISSES
* NATURE * MERGUEZ cous CONTERU :S:é dsizziis
* FOURME * PIMENT D°ESPELETTE El * 1 kg Saucisses au choix (= 12) 14€90 14€90
SHGMATESCASILIC DU E2 * 2 kg Saucisses au choix (~ 28 ) 14€50 29€
’ MOUT,ARDE y V,IGNE,RONNE E3 * 5 kg Saucisses au choix (= 70 ) 13€90 69€50
a l'ancienne (Vin et Echalote) )

Personnalisez votre choix de saucisses dans des paquets de 5009 ou plus ! “}f; N
Exemple: 2 kg Saucisses au choix — «1kg Nature +500g Merguez +500g Curry »
"j_ PROMOTIONS ETE
((o]1}3 A3 CONTENU PRIX au Kg REMISE PRIX du COLIS
E4 * 1kg Saucisses au choix * 1 kg Cétes de porc a la provencale 12€50 50€
* 1kg Poitrine de porc au piment d’Espelette * 1 kg Cuisses de poulet au thym-citron au lieu de 13€55 54€20
ES * 1kg Saucisses au choix * 1 kg Cuisses de poulet au curry 16€00 64-€
* 1kg Pavés de boeuf Rio (paprika doux) * 1 kg Escalopes de porc aux 3 poivres au lieu de 17€05 68€20
E6 * 1kg Saucisses au choix * 1kg Filets de poulet au curry 17€25 69-€
* 1kg Cétes de porc a la provencale * 1 kg Pavés de boeuf Rio (paprika doux) au lieu de 18€40 73€60
£7 ¢ 1 kg Saucisses au choix ° 1kg Cotes de porc a la provencale 17€25 69€
¢ 1kg Brochettes de boeuf Rio (paprika doux) * 1kg Brochettes de dinde thym-citron au lieu de 18€40 73€60
E8 * 2 kg Saucisses au choix ¢ 1 kg Escalopes de dinde au miel 14€25 5 7€
* 1kg Poitrine de porc au piment d’Espelette au lieu de 15€40 61€60
£9 ¢ 2 kg Saucisses au choix ¢ 1 kg Brochettes de porc au barbecue 14€75 59€
¢ 1 kg Brochettes de dinde au thym-citron au lieu de 15€90 63€60
E10 » 2 kg Saucisses au choix ¢ 1 kg Brochettes de canard au miel 20€50 82€
* 1kg Brochettes de boeuf Rio (paprika doux) au lieu de 21€65 86€60
N * 2 kg Saucisses au choix * 1kg Brochettes de boeuf nature (non marinées) 17€50 71€
¢ 1kg Brochettes de dinde nature (non marinées) au lieu de 18€90 75€60
E12 ¢ 2 kg Saucisses au choix * 1kg Cétes de porc nature (non marinées) 12€25 49€
¢ 1kg Cuisses de poulet nature (non marinées) au lieu de 13€30 53€20
EB3 1kg Saucisses au choix ¢ 1kg d’Andouillettes 14€50 58€
¢ 1kg Poitrine de porc nature (non marinée) * 1 kg Chorizo a griller au lieu de 15€65 62€60
coLIs CONTENU PRIX au kg PRIX du colis
El4 ¢ 1kg Brochettes de Boeuf — marinées RIO (paprika doux) ou Nature 26€90 26€90
E15 ¢ 1kg Brochettes de Dinde — marinées au thym-citron ou Nature 18€90 18€90
E16 ¢ 1kg Brochettes de Porc — marinées sauce Barbecue ou Nature 14€90 14€90
EN7 ¢ 1kg Brochettes de Canard — marinées au Miel ou Nature 29€90 29€90
E18 * 1kg Brochettes de Poulet — marinées aux Agrumes ou Nature 18€90 18€90
E19 ¢ 1kg Brochettes Mini-Andouillettes et Mini Boudins 19€90 19€90
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Colis 86Q Colis 88QVOLAIL
PRIX PRIX PRIX PRIX
cous CONTENU avkg | ducotis couis CONTENU ouka | ducotis
E20 ¢ 1kg d’Andouillettes 19€90 | 19€90 £29 Tkg Fi flefs de Poulet 18€90 | 18€90
marinés au curry
E2 * 1kg Chorizo a griller 14€90 | 14€90 7 kg Pilons de Poulet
¢ 1 kg Cétes de porc €30 marinés au thym-citron 12€50 | 12€50
£22 marinées a la provencale 12€90 | 12€90
« 1 kg Poitrine de porc tranché en | 1 H?:;sniisc i‘ffuff Poutet | zeso [ 12€50
€23 | o piment dEspelette | 2€%0 | 13€90 =
* 1 kg Escalopes de porc £32 1 kng::ianlggse i:jwoi;,llde 17€90 | 17€90
€24 marsi,nées auF:( 3 poiF\,/res 13€90 | 13€90
¢ 1 kg Ribs (travers) de porc €33 N?A%ggl;rstiiﬁ::i#ée:s) 1222 11€50
E25 g P 12€90 | 12€90
marinés sauce barbecue
* 1 kg Araignée de Porc )
€26 marinée Rio (paprika doux) 18€90 | 18€90 Colis g8Q BGUF
* 1 kg Cétes de porc oS CONTENU PRIX PRIX
€27 NATURE (non marinée) €90 | 11€90 aukg du Colis
* 1 kg Poitrine de porc tranchée E34 * Tkg Pavés de boeuf 26€90 | 26€90
€28 NATURE (non marinée) 12€90 | 12€90 marinés Rio (paprika doux)
ese | T Bas;e'r‘i‘l’f:rde Boeuf | 10e00 | 20€90
Vous pouvez commander av détail, & la piéce ! 9
Exemple: €37 | (poia R )| 30es0 | ~39¢
<& «10 Merguez + 4 Brochettes de boeuf marinées uds. L9 - X9 o7 environ.
+ 8 Andouvillettes + 4 Cotes de porc » E38 e 1kg Faux-filet / Entrecétes 26€90 | 26€90
Contactez-nous!
042776 0514 « contact@boucheriebourg.fr
Colis 868Q PLANCHA
CcoLIs CONTENU PRIX au Kg PRIX du Colis
« PLANCHA NATURE » * Boeuf: 26€90 ¢ Porc: 12€90 Le prix dépendra du nombre de
E39 Viandes coupées o Veau : 26€90 ¢ Poulet : 17€90 personnes et des viandes choisies !
en émincés! * Dinde : 16€90 * Canard : 29€90
- Comptez 2509 de viande
par personne au total
« PLANCHA MARINES » | ¢ Boeuf Rio (paprika doux) : 26€90 < Porc Provencale : 12€90 \
E40 Viandes coupées * Veau Rio (paprika doux) : 26€90 ¢ Poulet Agrumes : 17€90 Gl
8mincés ! * Dinde Thym-Citron : 16€90 * Canard Miel : 29€90 0427760514
SASIMINCEs= : : contact@boucheriebourg.fr
i i i
* 1kg Saucisses = 12 saucisses * 1kg Chorizos ~ 10 Chorizos ¢ 1kg Basse-céte ~ 5 personnes
* 1kg Brochettes =~ 6 brochettes * 1kg Hauts de cuisse ~ 8 pieces * 1kg Ribs ~ 4 personnes
* 1kg Cétes de porc ~ 4 a 5 cétes * 1kg Pilons ~ 8 pilons * 1kg Araignée =~ 5 personnes
* 1kg Poitrine ~ 6 tranches * 1kg Cuisses ~ 4 a 5 cuisses * 1kg Pavés ~ 6 pavés
¢ 1kg Escalopes ~ 6 escalopes * 1kg Filet Poulet ~ 3 a 4 filets ¢ 1kg Andouillettes ~ 6 piéces

Le prix peut varier en fonction du poids exact du colis. Merci de votre compréhension.



* 1kg de Rouelle * 1kg de Réti * 1kg de Sauté ez 11€30 | 3ze60 33€90
* 1kg de Cétes * 1kg de Saucisses nature * 1kg d’Escalopes de porc 3e20 12€50 3vea0 37€50
* 1kg de Saucissons a cuire * 1kg de Saucisses nature ¢ 1 kg de Paupiettes 12630 13€00 2edo 39€

* 1kg de Cotes * 1kg de Réti * 1kg de Sauté
* 1kg de Saucisses nature *1kg de Rouelle ¢ 1 kg de Paupiettes e 12€00 meso 72€

P9 -1kg * 1kg de Cétes de porc 11€90 11€90
P11 - 1 k * 1kg de Réti de porc filet 12€90 12€90 =
2 N

P13-1kg ¢ 1kg d’Escalopes de porc 12€90 12€90

P15 - Tkg ¢ 1kg de Lard (Tranché, en morceau ou les deux) 12€90 12€90

P17-1kg * 1kg de Saucisses nature 14€90 14€90

P19 - 1kg * 1kg de Sauté de porc 12€90 12€90 '- "
P21-1kg e Jambonneau frais avec os (= Tkg200) 7€90 9€40 4 &
P23 -5kg * 5 kg de Saucissons a cuire 11€90 59€50 \

P25 - Tkg ¢ Tkg de Chair a saucisse 12€90 12€90

P27 - Tkg ¢ 1kg Paupiettes de porc farcies aux olives 14€00

P25 5009 €45

Le prix peut varier en fonction du poids exact du colis. Merci de votre compréhension.




Pas de' Blutf avec (¢ BCEUF !

COLIS BCEUF »

PRIX AU KG
— REDUIT !

PRIX au Kg REMISE PRIX du COLIS

* 1kg de Boeuf a braiser
* 1kg de Bourguignon * 1 kg de Pot au feu (avec os)

12660 13€50 | 42890 40€50

¢ 5009 de Boeuf a braiser

B2 -15kg * 5009 de Bourguignon * 500g de Pot au feu (avec os) 13660 14€00 | 22620 21€00
B3 -3kg * Tkg de Pavé ¢ 1 kg de Biftecks * 1kg de Steaks Hachés 2610 20€90 | spe30 62€70
B4 -1,5kg * 5009 de Pavé * 5009 de Biftecks * 500g de Steaks Hachés 260 21€50 | 33es 32€25
_ * 1 kg de Paupiettes * 1kg de Réti * 1 kg de Bourguignon
B5-6kg * 1kg de Bifteckse 1 kg de Steaks hachés * 1 kg de Boeuf a braiser 136e5 18€00 mee 108€
_ * 5009 de Paupiettes * 500g de Réti * 500g de Bourguignon
B6 - 3kg * 500g de Biftecks * 500g de Steaks hachés * 500g de Boeuf a braiser 19665 18€50 | sges0 55€50
(o] 1} CONTENU PRIX au kg PRIX du COLIS i \
B7-Tkg « 1 kg de Biftecks 23€50 23650 |
B8-5kg « 5 kg de Biftecks 21€90 109€50 iR
B9 -Tkg * 1kg de Steaks hachés 15€90 15€90
B10-5kg * 5 kg de Steaks hachés 14€90 74€50
B11-Tkg * 1kg de Réti Boeuf piéce noble 26€90 26€90
B12 - Tkg ¢ 1kg de Pavé de boeuf piéce noble 26€90 26€90
B13 - Tkg ¢ 1kg de Bourguignon 16€90 16€90
B14-5kg * 5 kg de Bourguignon 15€40 77€
B15 - Tkg ¢ 1kg de Rumsteak (En biftecks, Réti ou les deux) 26€90 26€90
B16 - 1 k * 1 kg de Faux-filet (En tranches, Réti ou les deux) 26€90 26€90
g g
B17 - 1kg ¢ 1kg de Filet (En tounedos, Réti ou les deux) 39€00 39€
B18-1kg * 1kg de Boeuf a braiser (Paleron, aiguillette d’épaule) 18€90 18€90
B19-1kg * 1kg de Jarret sans os 16€90 16€90
B20 - 1kg * 1kg de Pot au feu avec os 8€50 8€50
B21-1kg ¢ 1kg de Paupiettes de boeuf 16€90 16€90
B22 - 1kg ¢ 1kg Viande hachée en vrac 15€90 15€90
¢ Fondue Bourguignonne — a la part (200 - 250g) ~ 6€40
B23 Viande coupée en petits cubes (piéces nobles) 26€90 la part
B24 - 1kg * 1 kg de Basse-céte 20€90 20€90
B25 o Céte de Boeuf ( Tkg - Tkg500 environ) 30€90 ~ 39€ o

* 1 kg Steaks hachés = 6 piéces
* 1kg Bourguignon =~ 4 personnes

* 1 kg Pot au feu ~ 4 personnes

* 1 kg Biftecks = 6 biftecks * 1kg Braiser = 4 personnes Sivous avez des questions 2 N
*hésit . tacter! ]
¢ 1 kg Pavés =~ 6 pavés * 1kg Réti ~ 4 personnes (TISSIEEZ PASANOUS CONEACEEL g 4

¢ 1kg Paupiettes ~ 6 paupiettes
* 1kg Jarret ~ 4 personnes

* 1kg Tournedos = 6 tournedos

N Appelez-nous!
N

0427760514

Envoyez-nous un mail !
contact@boucheriebourg.fr

=5

Exemple:

mand ) o
ez oI > « 5 Steaks hachés + 4 (6tes de porc

au détail / a la piéce /& la coupe !

Contactez-nous !
- 0427760514

+1Ro6ti de veau pour 2 personnes + 8 Biftecks » contact@boucheriebourg.fr
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* 1 kg de Cuisses de poulet
« Tkg de Sauté de dinde * 1 kg de Roti de dinde &0 14€00 a5es0 42€

¢ 1 kg de Paupiettes de dinde * 1 kg de Filet de poulet
* 1kg d’Escalopes de dinde 765 16€00 s 48€
¢ Tkg de Filet de poulet * Tkg de Réti de dinde
¢ Tkg de Sauté de dinde * Tkg de Cuisses de poulet €20 15€00 apea0 90€
¢ Tkg d'Escalopes de dinde ° Tkg de Paupiettes de dinde

VL7-Tkg * 1kg de Cuisses de poulet 11€50 11€50 P
VL9-Tkg « Tkg de Sauté de dinde 16€90 16€90 |

VL13-1kg * 1 kg de Cuisses de canard 16€90 16€90 /
VL15 « Poulet fermier / 2kg - 2kg500 environ 12€50

VLT11-1kg * 1kg de Réti de dinde 16€90 16€90 " -“"'P

~27€
T5€90

Viztk | lgEalpesdedndepanies | e | 16€90 |4
V125~ 21g |+ 1hg Codons Blus - 1hg Excalope e dindopanées | 16640 | 32680 |

Le prix peut varier en fonction du poids exact du colis. Merci de votre compréhension.




* 1kg de Blanquette sans os
Vi-3ig * 1kg de Réti » 1 kg de Paupiettes Dezs 19€00 e 7€
* 1kg d’Escalopes ° 1 kg de Cétes parisiennes
V3 -3k ’ . 1k5 de Stegks Milana’i’s 26z 20€50 soew0 61€50
) * 1kg d’Escalopes * 1 kg de Réti * 1 kg de Blanquette sans os
V5-6kg ¢ 1kg de Tendrons ¢ 1kg de Cétes parisiennes ° 1kg de Paupiettes Zed0 19€00 pet0 114€

4

V7-T1kg * 1kg d’Escalopes de veau 26€90 26€90 I =, . J
V9 -Tkg * 1kg de Réti piéce noble (Quasi, Noix, Bec de cane) 26€90 26690 N

Vit | - tigdeBmpetemnces | e | igeso |
\$

‘ Découvrez notresiteinternet — boucheriebourg.fr

Exemple: Contactez-nous!
> «5Steaks hachés +4 (6tesdeporc  ~— 3 042776 0514
+1RO6ti de veau pour 2 personnes + 8 Biftecks » contact@boucheriebourg.fr

Vous pouvez commander
au détail / & la piéce / a la coupe !




COLIS I“\MI.TI VIANDES y.

cous ‘3 CONTENU CD' e PRIX du COLIS
MI-5kg e Tkg de Steak; Llc(lgc::siifzgi?e'l;o:gu];'.Elckzlg;;issc:io\f::udf ;ili(’;ilee Cétes de porc ez 17€50 | gse0 87€50
M2-23k |, 500g de Steal.(ss f?gghi: 3??::151; 'e ;gg;j;:éggz;z;isgﬁz ?QSgg;d:e Cotes de porc Dez 18€50 | 4zess 46€25
e fosign g de i d e peo 1560 | e 60€
20 e n” 500 e S d e e 15650 | eso 316
M5 -3 kg * 1kg Pavés de Boeuf ¢ 1 kg Pavés de Veau * 1 kg Tournedos de Dinde 3660 22€00 »eio 66€
M6 -1,5kg * 500g Pavés de Boeuf * 500g Pavés de Veau * 500g Tournedos de Dinde es0 22€50 | 3zexs 33€75
M7-3kg * 1kg de Steaks h:z;:l;(;’sdziesl:’:ztlg r'nTl lkdqni’iis;:l‘t::):lsl de dinde panées e 15€00 e 45€
M8-15kg * 500g de Steaks l:ascél(;zgs :: ::::I{s . nfggi i’slz'zc;?a‘l/zﬁzs de dinde panées pego 15€50 22685 23€25
M9 - 4 kg * 1kg de Réti de boeuf * 1kg Réti de veau * 1 kg Réti de dinde * Tkg Réti de porc pedo 19€00| s3¢0 76€
MI10-2kg | 5009 de Réti de boeuf » 500g Réti de veau * 500g Réti de dinde * 500g Réti de porc | zpego 19€50 | gego 39€
kg de Pt dbou g d i de e o 15600 cen 60€
15000 e Pt debou 00 de it de e e 15650 | e 31€
MI3-3kg * 1kg de Cuisses de ;:c;b;(l;z 'e T(:I‘(Sgt edsedié;e,s;cparisiennes de veau e 14€00 mep 42€
MI4-15 kg * 500g de Cuisses de.p;g(l)egt; eSggi ;iz fizii parisiennes de veau mees 15€00 | e 22€50
COLIS ROTIS ...
Les Rstis, wission réussie ! :;;:::;‘;’:,Sas, 749 de g
N'hesitez pas Personpes
cous CONTENU ::::‘g d:':z(us cous CONTENU PRIXau kg | PRIX du colis
R1 | «17kgRoti Veau farci auxolives | 18€50 | 18€50 || R” - Tkg Roti haché de Porc 12€90 | 12€90
R2 | +1kgRoti Veau farci a la fourme | 18€50 | 18€50 | |LBE | - Roti Cuisse de Dinde ~ Tkg500 | 15€00 | =~22€
R 3 | ¢ 1kg Réti Veau farci aux pruneaux | 18€50 | 18€50 R9 .,11kzgR: ;iiv;: :ufz:li:r:: 17€50 52€50
R4 * 1kg Réti Porc farci aux olives 16€50 | 16€50 RLopedteapnsa:
R5 ¢ 1kg Réti Porc farci a la fourme 16€50 | 16€50 R10 :2"5::2;;;! z;;‘r/':se 15€50 46€50
R 6 | °1kg Réti Porc farci aux pruneaux | 16€50 | 16€50 * Tkg Réti Porc pruneaux

Le prix peut varier en fonction du poids exact du colis. Merci de votre compréhension.




&5 COLIS CHARCUTERIES <=

Y La Charcuterie, c'est lo vie !
CoLis CONTENU PRIXaukg | PRIXdu colis coLis CONTENU PRIXau kg | PRIXdu colis
C1 ¢ 1/4 Jambon cru (sans os) 17€90 14€50 Cis5 * Réti Veau farci cuit froid 19€90 2€30
a la tranche
Cc2 e Jambon cru (a la tranche) 24€90 1€70
* Réti P it froid
€3 |  <Jambonblanc (alatranche) | 17€90 1€70 c16 i 19€90 | 2€10
c4 ¢ Pité de campagne (a la tranche) 11€50 1€50 1 « Réti Dinde cuit froid 10€90 —_
c5 « Pété de téte (a la tranche) 11€50 1€50 a la tranche
C6 * Paté en croite ( la tranche) 23€90 2€90 C18 * Tsaucisson cuit 14€90 | 5€90
() ¢ 1 Barquette Pété de campagne X 5€ piéce /
c8 ¢ 1 Barquette pité de téte X 5€ piece
C9 | - Petit Sabardin cuit (andouille) | 14€00 5€00 ' !
COoLIs CONTENU PRIXauKg | PRIXdu Colis
ci10 * Quenelle - 1509 - (a la piéce) 21€90 3€20 1o e e e 5€00 €90
crn e Gratons - petite barquette - X 3€50 Salade (a la part)
cn2 * Gratons - grande barquette - X 5€50 Cc20 : Tagliatelle‘s au Surimi 15€90 2€90
Salade (a la part)
ci3 ¢ 1kg Andouillettes (= 6 piéces) 19€90 19€90 Taboulé
. * Taboulé
Si vous si vous / /= T = Salade (a la part) 13€90 2€40
souhaitez u.r: souhaite? 4 ‘ %r‘i"‘*t Te de Te t
timen lateatt ( £ * Jartare de lTomates
s [ c22 Salade (s la par) 16€90 | 3€10
Contactel’“° C ntactez no Ty
cotis CONTENU PRIX
. Plateau « Viandes Froides »  Prét a déguster - Plateau préparé a la part ! 4€70
Réti de Veau tranché + Réti de Porc tranché la part
o Plateau « 4 charcuteries »  Prét a déguster - Plateau préparé a la part ! 4€90
e Saucisson sec tranché + Paté campagne tranché + Jambon blanc tranché + Jambon cru tranché la part

CONTENU PRIXaukg | . (g';'i’;ce) CONTENU PRIXaukg | lz';'i’;ce)
e Saucisson sec nature 20€90 6€90 * Pavé sec Nature 20€90 5€50
* 5 kg Saucissons secs T 94€50 * Pavé sec a la Fourme 20€90 5€50
(20 Saucissons secs environ) « Pavé sec Noisettes 20€90 5€50
* Saucisson sec a la Fourme 20€90 6€90 - Pavé sec Figues 20€90 5€50
* Saucisson sec au Bleu d’Auvergne | 20€90 6€90 « Pavé sec Noix 20€90 5€50
* Saucisson sec Noisettes 20€90 6€90 ¢ Saucisse séeche Nature 20€90 5€00
* Saucisson sec Figues 20€90 6€90 e Saucisse séche a la Fourme 20€90 5€00
e Saucisson sec Noix 20€90 6€90 e Chorizo doux 20€90 5€00
Vous pouvez commander e Contactez-nous!
\L au détail /& la pidce / & la coupe ! > «5Steaks hachés +4 (6tesdeporc ~— 3 0427760514

+1R6ti de veau pour 2 personnes + 8 Biftecks » contact@boucheriebourg.fr



COLIS CONSERVE?

Fa’mmfwu Arhfawk MAISON !

Terrines et Patés Maison !

Contenu PRIX (&1 la piece)
Terrine de campagne 180g - 3€80 350g - 5€80
Terrine de Volaille a la moutarde 180g - 4€60
Terrine de Canard aux figues 180g - 4€60
Rillette de Porc 180g - 4€60
e — Terrine de Lapin aux noisettes 180g - 4€60
¢ Terrine de Sanglier aux chataignes 1809 - 4€60
o ¢ Terrine de Porc au Bleu d’Auvergne 180g - 4€60
\ —_— * Pité de téte 3509 - 5€70
e Terrine d’Abats 3509 - 6€00

Plats cuisinés Maison !

Contenu PRIX (0 la piece)

* Blanquette de Veau 500g - 2 a 3 personnes - 13€90

e Sauté de Porc a la Proven¢ale 5009 - 2 a 3 personnes - 13€90

e Boeuf Bourguignon 500g - 2 a 3 personnes - 13€90

¢ Sauté de Dinde au Bleu d’Auvergne 500g - 2 a 3 personnes - 13€90

* Sauté de Poulet au Curry 500g - 2 a 3 personnes - 13€90

* Rougail Saucisses 5009 - 2 personnes - 13€90
* Bolognaise pur Boeuf 500g - 14€90
UG e e “>  «5Steaks hafz‘;;nﬁlz.'c&tes de porc > ngt;;t;g -350 ';‘5’ !

au détail /a la R /ala coupe ! + 1 Réti de veau pour 2 personnes + 8 Biftecks »  contact@boucheriebourg.fr

=%

-f Retrouvez-nous sur Facebook et Instagram >  « Boucherie Bourg Pére & Fils »




Découvrez notre site internet !

Sulvez-nous sur les réeseaqux !

FACEBOOK INSTAGRAM




