
HERBST -/ WINTERKARTE

Fregolata Sarda Salat | Räuchertofu im Tumbler
5,20

Pfifferling-Pilz-Salat im Tumbler
7,90

Geräucherte Forelle | Meerrettich | Pumpernickelcrumble im Weckglas
3,80

Kalbstafelspitz | Pastinaken-Wildkräutersalat im Tumbler
7,50

Salat vom Hokaidokürbis | Gewürzhähnchen | Berberitzen im Tumbler
6,20

Bayrischer Radisalat mit Schnittlauch | Saure Sahne im Tumbler
6,50

Mindestbestellmenge 10 pro Sorte | Preis pro Stück

VORSPEISEN

Steinpilz-Kartoffelcremsuppe | Mini-Brötchen
7,00

Kürbis-Kokos-Suppe | geröstete Chili-Kürbiskerne | Mini-Brötchen
7,00

Mindestbestellmenge 10 pro Sorte | Preis pro Portion

SUPPEN

Catering für Business- & Privatkunden bis 50 Personen
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*alle Preise in EURO und netto. *Rechte, Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

= vegetarisch

= vegan
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Bratapfel-Spekulatius-Dessert im Weckglas
4,50

Schoko-Panna-Cotta | Zwetschgenragout im Weckglas
4,50

Mindestbestellmenge 10 pro Sorte | Preis pro Stück

DESSERTS

Ravioli | Kürbis-Orangen-Ragout | Chili-Kürbiskerne
13,90

Gebratenes Zanderfilet | Waldpilz-Rahmkraut | Salzkartoffeln
16,90

Kalbsrahmgulasch | Steinchampignons | Spätzle
13,50

Nürnberger Rostbratwürstchen | Apfelsauerkraut | Erdäpfelstampf
9,50

Poulardenbrust gefüllt mit Raclette-Käse | Lardo 
warmes Gurkenrahmgemüse | Rosmarin La Ratte Kartoffeln

15,00

Rinderbraten vom Taunusochsen | hausgemachtes Rotkraut
Kartoffelknödel | Jus

15,90

Mindestbestellmenge 10 pro Sorte | Preis pro Portion

HAUPTSPEISEN

HERBST -/ WINTERKARTE
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