_y MHeson
R Sebagtian & =

Embutidos, congervas p salasones

(CURED MEATS, SALT-CURED PRODUCTS, AND PRESERVED FOODS)
(CHARCUTERIE, SALAISONS ET CONSERVES)

Media Entera

Jamon ibérico de cebo 12°00€ 21°00€
&8 X Iberian Ham Cebo
Jambon ibérique Cebo

Jamén “Duroc” 1050 €
“Duroc” ham

Jambon “Duroc”

Surtido de ibéricos @ 1150 €

Iberian ham assortment
Assortiment jambon ibérique

QUGSO Vi€j0 (Mezcla Levasa) 0 @ 1050 € 1600 €

Old cheese (Levasa Mixture)
Fromage mélangé demi-affiné (Levasa)

Queso semicurado meza(Levass) @ € 950€ 1450 €

Semi-cured mixed milk (cheese Levasa)
Fromage demi-affiné au lait (mixte Levasa)

AtUn al natural, tomate y aove @ 15°00 €

Natural tuna, tomato and extra virgin olive oil

Thon naturel, tomate et huile d'olive extra vierge

Berberechos Espinaler Premium ospiezas) 21°50 €
Espinaler Premium Cockles (30/40 pieces)

Coquilles Espinaler Premium (30/40 pieces)

Anchoas del Cantabrico ©o-sund) €D € 24°00 €
Cantabrian anchovies (0'0 * 8 units)

Anchois du Cantabrique (00 * 8 unités) ,
Melva Canutera, tomate y Aove €@ 1500 €
Frigate tuna, tomato, and extra virgin olive oil (EVOO)

Melva canutera, tomate et huile d'olive vierge extra C
Ventresca de atun, tomate y Aove @ 1500 €
Tuna belly, tomato, and extra virgin olive oil (EVOO)

Ventreche de thon, tomate et huile dolive vierge extra

* Todos nuestros productos estan cocinados y elaborados con aceite de oliva virgen extra
* All our products are cooked and made with extra virgin olive oil
*Tous nos produits sont cuisinés et élaborés avec de I'huile d'olive extra vierge

@Elorza




youo N r I
R Sebagtian & =

Para compartir al centro

(TO SHARE) - (A PARTAGER)
Ensalada de perdiz Viedia 2
en escabeche y naranja & € @ 13’50
(Lechuguitas, mermelada de tomate, nueces, p.x. y aove)
Pickled partridge and orange salad (Tomato jam, lettuce,

=) ¢ walnuts, pedro xm?enez sauce. and extrfa virgin olive oil)
Salade de perdrix et d'orange marinée
(Confiture de tomate, laitue, noix, sauce Pedro Ximenez

et huile d'olive extra vierge) / ¢
1500 /

Flamenquin casero € ) @

Homemade flamenquin / Flamenquin maison

Croq uetas (melosas y caseras “jLas auténticas” % 9’50 1450
Melty and homemade croquettes “The authentic ones!

Croquettes fondantes et maison “Les authentiques !

Gambas al ajillo @& 1500

Shrimp Scampi / Crevettes scampi
Gambas a la plancha é
Grilled prawns / Crevettes grillées
PUlpO ala gallega al estilo tradicional con aovee 1250 21°00
Traditional Galician-style octopus with

extra virgin olive oil

Poulpe traditionnel a la galicienne avec

huile d'olive extra vierge

Sepia ala plancha (Ajo, perejil y aove) 1550
Grilled cuttlefish with its dressing

(garlic, parsley and extra virgin olive oil)

Seiche grillée avec sa vinaigrette

(ail, persil et huile d'olive extra vierge)

Choto al aJ|”O al estilo tradicional y en sartén o 19°00
Goat with garlic ( the traditional style and in a pan )

Chevre a lail (a la traditionnelle et a la poéle)
* Todos nuestros productos estan cocinados y elaborados con aceite de oliva virgen extra
* All our products are cooked and made with extra virgin olive oil
*Tous nos produits sont cuisinés et élaborés avec de I'huile d'olive extra vierge

12°00 2200
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Con Huebos

(WITH EGGS) - (AVEC DES OEUFS)

€uros

Revuelto de trigueros,

habitas Baby y jamon 12°00 €
Wild scrambled eggs, baby beans and ham

Oeufs brouillés sauvages, petits haricots et jambon

Habitas Baby, huevo frito y jamon 15700 €

Baby beans, fried egg and ham // /

SZR \

Haricots miniatures, ceuf au plat et jambon

Extras
(ADDITIONAL FEATURES) - (FONCTIONNALITES SUPPLEMENTAIRES)
Cesta de Pan € 120 €
Basket of bread / Panier de pain
Chapata individual @€ 0'80 €
Individual ciabatta / Ciabatta individuelle

Posgtres

(DESSERTS) - (DESSERTS)
Postre de la casa “Calaito” €D @ 5’50 €
Z&B X House dessert “Calaito” / Dessert maison “Calaito”

Tarta de queso @D <) @ 550 €
Cheesecake / Gateau au fromage Gateau
Cremoso de chocolate €D &) @ 550 €

Chocolate creamy cake / Crémeux au chocolat

* Todos nuestros productos estan cocinados y elaborados con aceite de oliva virgen extra
* All our products are cooked and made with extra virgin olive oil
*Tous nos produits sont cuisinés et élaborés avec de I'huile d'olive extra vierge
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Carnes a la brasa

(GRILLED MEATS) - (VIANDES GRILLEES)

Chuleton de vaca madurada

Dry Aged 45 dias

Dry matured beef steak Aged for 45 days

Steak de boeuf sec mari Vieilli 45 jours

Chuleton de Angus de bellota Dry Aged

Dry-aged acorn-fed Angus ribeye steak / Cote de beeuf Angus dry-aged
Entrecot de vaca madurada

Dry Aged 45 dias

Dry matured beef entrec6te Aged for 45 days

Entrecéte de boeuf sec mri Vieillie 45 jours

Entrecot de ternera €9 18°00 €
Beef entrecote / Entrecéte de boeuf

Solomillo de cerdo €» 16°00 €
Pork tenderloin / Filet mignon de porc

Chuletas de cordero lechal € 17°00 €
Suckling lamb chops / Cotelettes d'agneau de lait

Chuletillas de choto lechal € 18°00 €

Suckling goat cutlets / Cotelettes de chevreau de lait

Guarniciones Recomendables para nuestros Chuletones
Recommended side dishes for our steaks
Plats d’accompagnement recommandés pour nos steaks

Patatas fritas a la sartén (por persona) o 400 €
Pan fried potatoes (per person)

Pommes de terre sautées (par personne)
Racién de pimientos de padron €9 4’50 €
Serving of padrén peppers Garlic prawns

Portion de poivrons de Padrén

* Todos nuestros productos estan cocinados y elaborados con aceite de oliva virgen extra
* All our products are cooked and made with extra virgin olive oil
*Tous nos produits sont cuisinés et élaborés avec de I'huile d'olive extra vierge
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Puestra Bodega

(OUR WINERY) - (NOTRE CAVE)

Ribera del Duero

Protos (roble)

Hito (Cepa 21)

Finca Resalso (Emilio Moro)
Emilio Moro

Malleolus de Emilio Moro
Arzuaga (crianza)

Melior (Matarromera)
Matarromera (crianza)
Pesquera (crianza)
Balbas (5 meses)

Pago de Balbas (9 meses)
D.O. ritus (18 meses)
Balbas ancestral

Pago de carrovejas
Vega-Sicilia Valbuena 5° 2018 19800 €

@Elorza




MHeson

%Bh aﬁt[én L me
Puestra Bodega

(OUR WINERY) - (NOTRE CAVE)

Rioja

Marqués del Puerto (crianza)
Montecillo (Crianza)

Raman Bilbao (crianza)
Marqués de Murrieta (reserva)
Vifla Ardanza (reserva)

PBlancos

Barbadillo 14°00 €
Balbas (Verdejo) 18°00 €
Flor Innata (Rueda) 17°00 €
Flor Innata (Frizzante) 17°00 €
La Retama Balbas 37°00 ¢
De nuestra tierra Jaen b

Marcelino Serrano (12 meses) Alcala La Real 3'80€ 20°00¢
EnTreDicho "Apafiao” (ecologico) Puerta de Sequra 3’50 € 1900 €
Codigo de Parras (ecologico) Puerta de Sequra 2100 €
Champagne

Piper

Moét Chandon Imperial
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Fas PNuebas Recomendaciones e Puestra LBodega
(NEW WINE RECOMMENDATIONS FROM OUR CELLAR)
(LES NOUVEAUX VINS RECOMMANDES DE NOTRE CAVE)

Ribera del Duero Copa €uros >~
Torrederos Crianza 2100 € =
Torrederos Roble 380€ 1800€ _
Mlansanilla €uros
Papirusa Lustau 400€ 19°00€
Yermut €uros
Vermut Rojo Lustau 380€ 2100€
D.O. Castilla p Ledn €uros
Valdecuevas Alium 2022 34°00 €
B.©. Pabvarra €uros
Finca Legardeta Syrah 2020 24°00 €
Las Fincas Chivite Rosado 19°00 €
D.O. 331’01'5( €uros

Vifia Salcedo Reserva 2018 24°00 €

El Marido de mi Amiga semidulce blanco ~ 3°80 € 17°00 €
B.O. MHalaga A
Victoria N.° 2 Moscatel Dulce 600€ 26°00€

* Recomendado para postre

* Todos nuestros productos estan cocinados y elaborados con aceite de oliva virgen extra
* All our products are cooked and made with extra virgin olive oil

*Tous nos produits sont cuisinés et élaborés avec de I'huile d'olive extra vierge N
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Aleraenosg detallados en nuestro platos

(ALLERGENS DETAILED ON OUR PLATES)
(ALLERGENES DETAILLE DANS NOS ASSIETTES)

POCO

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS
GLUTEN

2obD

LACTEOS FRUTOS
DE CASCARA

CACAHUETES SOJA

PLROL

APIO MOSTAZA GRANOS DIOXIDO DE AZUFRE MOLUSCOS
DE SESAMO Y SULFITOS

Reglamento (EU) N.c 1169/2011

Establecimiento con informacion disponible en materia de alergias
e intolerancias alimentarias soliciten

informacién a nuestro personal, muchas gracias.

REGULATION (EU) NO. 1169/2011
ESTABLISHMENT WITH INFORMATION
AVAILABLE FOR ALLERGIES
AND FOOD INTOLERANCES REQUEST
INFORMATION TO OUR STAFF, THANK YOU VERY MUCH.

REGLEMENT (UE) N° 1169/2011
ETABLISSEMENT AVEC INFORMATIONS
DISPONIBLE POUR LES ALLERGIES
ET DEMANDE D'INTOLERANCES ALIMENTAIRES
INFORMATIONS A NOTRE PERSONNEL, MERCI BEAUCOUP.
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