
SNACKS

ALLERGENES ? SCANNEZ-MOI !
Please advise your server or ask for a manager before ordering and use the QR code for full information. We 
have an open kitchen where all allergens are present. We use shared cooking equipment, including fryers, 
so we are unable to guarantee food is 100% free of allergens. Fish and poultry may contain bones. Adults 
need around 2000kcal per day. Prices include VAT at the current rate. All items subject to availability. Terms 
and conditions apply for all offers.

[V] VÉGÉTARIEN / [VE] VEGAN

+ toast 1 

+ egg 2 

NACHOS [V] 
Tortillas au Cheddar fondu, servies avec du Guacamole et de la sauce Salsa.

CHARCUTERIE AND CHEESE BOARD 
Assortiment de charcuterie et fromages: Rosette, jambon Serrano, jambon rôti �aux herbes, 
Chorizo, Comté, Fourme d’Ambert et Saint-Nectaire, servi avec du �beurre, des cornichons et 
du pain tradition

€8  

€16/26
  

SHARERS

BEER BITES
€10  

€9

€9
 

€9

 
 
€9

BATTERED PRAWNS
Beignets de crevettes servis avec une sauce Aigre Douce.

FALAFEL BALLS [VE]
Falafels servis avec une sauce Aigre Douce.

CHICKEN TENDERS 
Tenders de poulet servis avec une sauce Aigre Douce.

CALAMARI RINGS
Anneaux d’encornets enrobés de pâte à beignet, à la saveur délicatement aillée et �persillée 
servis avec une sauce Barbecue.�

CRUMBED CAMEMBERT [V] 
Bouchées de camembert servies avec une sauce Barbecue.

CLASSICS
€9,5  

€7
  

SAUCISSON 
Saucisson sec de Savoie 200g VPF, servi avec des cornichons et du pain tradition.

ARTISANAL TERRINE
Pâté de campagne ou Pâté aux Pimientos del Piquillo, servi avec des cornichons et �du pain 
tradition.


