Véritable institution
Rennaise, le Café de la Paix
se situe au sein du Palais du
Commerce dans le centre
ville. Malgre une
construction complexe au
fil des années, le Palais est
un  véritable lieu de
rencontre et il attire tous les
regards. Situé au coeur du
centre ville et a la lisiere de
la Vilaine, c’est un lieu
extrémement fréquenté.

| .a Paix

Mais si le Palais du
commerce attire les foules
C’est aussi parce qu’il s’y
trouve le Café de la Paix !
Pour la petite histoire, son
nom d’origine était le
Grand Café de la Paix et il
avait pour but de recevoir la
belle société rennaise. Cest
d’ailleurs un objectif qui
restera le méme au cours
des années viser une
clientele haut de gamme.

brasserie

Le Café de la Paix tient de
maniere assez ironique son
nom. En effet, durant 1’éte
1899, les personnalités
venues assister a la révision
du proces du capitaine
Dreyfus s’y retrouvaient
quotidiennement. Véritable
point central de la ville, le
Café de la Paix est peut étre
encore plus mythique que la
place de la Mairie elle-
meéme.

Situe au coeur de I'une des villes les plus vivantes de France, ce restaurant est a la fois un repere
gastronomique de renom et un lieu qui sait cultiver P’art de vivre. Vos papilles apprecieront
notamment les influences traditionnelles associées a un soupcon d’exotisme.

Dans un cadre moderne et intimiste,
goaz‘ez une cuisine }a/ec'ne de saveurs.



%pérc‘ﬁfs

RICArd 2] ....oovveoeeeeeeeeeeeeee 4,00
Pastis de St TTOPez 2l ..., 4,50
Porto Blanc ourouge 4l ..ceeeveeeeeeeeereeeererran 5,50
Suze, Campari 4l ..o 5,50
Martini Blanc ot rouge 4l .o..oooooeovovevveeeeeeceeenen. 5,50
Kir VIin Blanc 12¢] ..o, 6,00
Kir Breton 12¢l créme de cassis, cidre ......ooo...... 5,50
Coupe de Champagne 12¢l ..........coovvvvvvevvennn.. 15,00

Whiskies

Jack Daniel’s Ameéricain - Tennessee................. 9,00
The Deacon Ecosse - Tourbé .......ooeeovevvevveeeenne.. 11,00
Ballantine’s Ecosse Blend .......ccooowvvrerreevererrernennee 8,00
Jameson Original Irlandais .......ccoovveerereerrerrennnnen. 9,00

Cochtails

Lillet ROSE TOMNIC ..., 9,50
LeSPIILZ .......ooooooeoeeeeeeeeeeee e 9,50
HUGO SPIItZ ... 10,00
Liqueur de sureau, Pétillant, eau soda, menthe fraiche

Mojito Royal ........cooovoiioieee 12,00
Havanas 3 ans, menthe fraiche, jus de citron vert, Pétillant
MOJIEO ... 11,00

Havanas 3 ans, cassonade, menthe fraiche, citron vert,
eau soda

Mojito aux fruits rouges

Havanas 3 ans, cassonade, menthe fraiche, citron vert,
purée de fruits rouge, eau soda

Moscow Mule..................cooooeemermemrerrrrersenennsenennnnnnes 12,00
Vodka, ginger-beer, jus de citron vert
Negroni 10l ..o 12,00

Martini rouge, Campari, Gin beefeater

Cocltails sans alcool

Virgin Mojito Fruitsrouges..................... 10,00
Menthe fraiche, eau soda, citron vert, purée de fruits rouges

BoraBora ..o, 8,00

Jus d’ananas, purée de passion, jus de citron vert, sirop
de grenadine

CINZano SPIitz ..o, 9,00
Cinzano 00°, Pétillant, eau soda, orange fruit

Vins au Verre 1201

Verres de Vin Blanc

Chardonnay Pays d’Oc IGP « Les P10S » .....cvvucvveevecreennnnee 6,00
Quincy AOP « Domaine Bigonneat » ........oooocooceeceeeeeevvveennnnn. 8,50
Macon « Les Vignerons de Mancey » .........o.oeeeeeeeeerreessessseneen. 8,50
Coteaux du Layon « Maison BIOUWIN » ...veeeeveeeeeeeeeeeeeeeeen, 7,00

Verres de Vin Rose

Méditerranee IGP

« C’est Trop » Maitres Vignerons de St Tropez ........cceeevenneee. 6,00
Cotes de Provence AOP « Elegance »

Mas de Pampelonne...........coeeeeeeeeeerereneeesessesseseessesessssesessssessssens 7,00

Verres de Vin Rouge

Cotes de Blaye AOP «S. Cazaux » ..ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeennne. 7,00
Cotes du Rhone AOP « Famille Perrin » weevveveveveverrern. 6,50
Chinon AOP Réserve « Domaine Baudry » ..........ccooooeeveuenenee. 7,00
Verre Coup de COruUr 12¢] ... 9,00

Bieres Pression xsa s

LODULE 5.7 oo 3,90 ... 7,70

Biere blonde belge, blond lumineux avec mousse légere.
Blond beer, luminous blonde with light mousse.

Hoegaarden Blanche 4,8° ..., 4,50........ 8,80
Biere blanche belge.

Belgian white beer.

Karmeliet Triple 8°.........ccocoovvvivveioeieeieeeeereeann. 5,50 .......... 9,90

Biere blonde. Triple belge.
Blond beer. Belgian triple.

Duchesse ANNe 6,9°.........cooooveeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeen. 5,00.......... 9,50
Notes de malt et caramel, finale amere et persistante.
Notes of malt and caramel, bitter and persistent finish.

Goose Midway IPA 4.1° ..o, 5,00.......... 9,50
Biere blonde aux notes fruitées d'agrumes, de houblon et de fruits exotiques.
Blonde beer with fruity notes of citrus, hops and exotic fruits.

Bieres Bouteille s3c

Heineken 00° « HOLANAE % wereeoeeeeoeeoeeoeeoeeoeeeeoeeeeeeone 6,00
Mort Subite KrieK 4° « Belgique » .........ueeemmmmmemmrrmmemssrsenenenes 7,50

Desperados 5,9° « FYaTICE » wovvuevveoeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeee e, 7,50



Nos Huitres

Les Huitres N°2 Fines Claires - Baie du Mont St-Michel (Maison Dangaly)
Les Huitres N°3 Gillardeau

(Riche en vitamines B12, A et D, acides gras, Omeéga 3)

6 Huitres N"2 Fines Claires 6 oysters............. 13,00 R o
) o . 6 Huitres N°3 Gillardeau 6 oysters.................. 25,00
9 Huitres N"2 Fines Claires 9 oysters ............. 19,50 R .
) o i 9 Huitres N"3 Gillardeau 9oysters.................. 37,50
12 Huitres N°2 Fines Claires 12 oysters......... 26,00
Crevettes 10Ses 12 PI€CES 12 PINK DIAWIS ............c.cccccoovoooocooeereeeseeeeessecssssseeseesesssssssssssseessssssssssssseeseeesssssssseeee 17,00
Bulots mayonnaise (env. 300g1) Whelks with mayonnaise (Qpprox. 300€) ..........ov.oovververeressresseeeseeesssesssessesseeesees 12,50
Demi-tourteau ou demie-araignee Half brown crab or half spider crab .............c.oocoueeunennnee. 12,00 entier...20,00
LangouStineS vivantes (env. 3008T) Scampi (ADPTOXB00L) .......oooooooeoeeeeeeeeeeeeeeee oo s 30,00

Demi-homard canadien froid, mayonnaise Haif cold Canadian lobster, mayonnaise ....... 29,00 entier ... 58,00

Plateau Pa Paix’ 9900

1 tourteau ou araignée - 6 langoustines -
6 Huitres N°2 Fines Claires - 6 Huitres N°3 Gillardeau *
9 crevettes roses - bulots

1 brown crabor spider crab + 6langoustines + 6 oystersno.2 Finesde Claire + 6 oystersno.3Gillardeau + 9 prawns- whelks

Plateau “Chez Camille 4500

1/2 tourteau ou araignee -
3 Huitres N°2 Fines Claires - 3 Huitres N'3 Gillardeau -
3 langoustines - 6 crevettes roses - bulots

2 personnes

1/2 brown crabor spider crab + 3oystersno.2 Fines Claires + 3 oystersno.3 Gillardeau + 3langoustines + 6 prawns + whelks

Plateau “Pa Di gue” 35,00

3 Huitres N°2 Fines Claires - 3 Huitres N°3 Gillardeau -
12 crevettes roses

3oystersno. 2 Fines Claires + 3oystersno.3 Gillardeau + 12 prawns

Plateau “Ecte Pl age” 30,00

3 Huitres N°2 Fines Claires - 3 Huitres N°3 Gillardeau *
6 crevettes roses * 6 bulots

3oystersno. 2 FinesClaires + 3oystersno.3 Gillardeau + 6 prawns + 6 whelks

La mer a ses caprices, certains produits peuvent arriver a manquer...




Gn ﬁam‘age

La grande planche de charcuterie Terrine de campagne maison, saucisson a1’ail,

JAMDON A€ BAFOIINIE .....ccuueiieiecniiiiccieeitccnenitteseseattcsessasasssessssassassessssssassacsesssssssassesssssssases 19,90
The large charcuterie board - homemade country terrine, garlic sausage, Bayonne ham
Croque-Monsieur, beurre de truffe et jambon blanc ..., 18,90

Croque-Monsieur, truffle butter and white ham

Camembert roti au thym, pain toaste
Roasted Camembert with thyme, toasted bread

Flammekueche : base créme, 1ardons, MUNSLET ............ovvveeeveeerveeereeesseessesessessssessssessssessssesseens 13,90
Flammekueche: cream base, diced bacon, Munster cheese

Nos Entrées

Mosaique de poireaux, vinaigrette aux herbes et crumble de parmesan ............................. 9,90
Leek mosaic, herb vinaigrette and Parmesan crumble

Terrine de cochon maison, COTMICRONS ..............cooooivmiiiiieiiieeeieeeeeeeeeeeeeee et 12,90
Homemade pork terrine and pickles

Mille-feuille de boudin noir, pommes fruits et caramel de vinrouge ..............cccccccoovvvuvennnee.n. 11,90
Black pudding mille-feuille, fruit apples and red wine caramel

6 escargots, beurre persillé, CYOTLONS .............oo..oovvvuevveeeeeeseeeseeeesee e 11,00
6 snails, parsley butter, croutons

12 escargots, beurre persillé, CrOTLOMS ..............ooouieeiieeiececeeeeee e 18,00
12 snalils, parsley butter, croutons

Rillettes de tourteaux, paprika fume et guacamole. ..o, 14,90
Brown crab rillettes, smoked paprika and guacamole

(Eufs durs, mayonnaise, CYOTEOMS ................ooviuieeieeeeeeseeee e eeseseeeseeeeeeesesesesesesesesessssessesessessssnssees 10,00
Hard-boiled eggs, mayonnaise, croutons

SAUMON fUIME PAT TNOS SOIIIS .......coooveeeeeeeeeeeeeeeeeeieee e ess s ssaesssasesesesesens 14,90
Salmon smoked in-house

Soupe de poisson, crotitons, rouille et emmental TAPE ............cc.oovveiveiimieiieeeeieeeeeeeeeen. 12,90
Fish soup, croutons, rouille sauce, and grated Emmental

Foie gras maison, brioChe tOASLEE ...............ccoooooiiureveoereeeeeeeeeeeeeeeeeeese e essaeeees 19,90

Homemade foie gras, toasted brioche

Sur le Pouce

La César Anchois, crottons, poulet fondant, parmesan, SALAAe..............eeeeeeneeeneemmeeeermserserseeeseessenssens 19,80
Anchovies, croutons, tender chicken, Parmesan, salad

Salade de crottins de Chavignol, jambon de Bayonme .............oooococeoooeeeeeeoeeeeeeeseeeeeeeeseeeeeeeseeeeeeeseeee 20,00
Chavignol goat cheese salad and Bayonne ham

Risotto de champignons et PATTESAIL.................co.iumivmiieeieieeeeeeeeeeeeeeeee et 21,00
Mushroom and Parmesan risotto

Coquillettes Jambon-COMEE, tTULLEES ..ot 22,00

Coquillettes pasta with ham and Comté cheese, truffled
Carpaccio de boeuf “Tradition”, frites maison , Classique ou parmesan

Pesto, Pickles, CYOTLONS, TOQUELLE......c.ceeceeeerererereeeerereseesesesesesesssesesesesesssssesesessssssesesesenssssesessssnssesesessnsnns 24,00
Beef carpaccio “Tradition”, homemade fries, classic or Parmesan - Pesto, pickles, croutons, arugula
Demi-homard canadien froid, frites maison, sauce béarnaise ..............oooooveoveoreoveoveoorereereeee, 35,00

Half cold Canadian lobster, homemade fries, béarnaise sauce



Nos Poissons

Fish de cabillaud, frites maison, SAUCE tartare ... 28,00
Cod fish & chips, homemade fries, tartar sauce

Sole meuniere, pommes vapeur, beurre demi-sel (400/6008) ............cocovvoeooeoreoeeereeeeeere 48,00
Sole meuniere, pommes vapeur, beurre demi-sel (400/600g)

Cabillaud, écrasé de pommes de terre, SAUCE ChOTIZO ............o.oovoiviieeeeeeeeeeeeee e 22,90
Cod, mashed potatoes, chorizo sauce

Filet de bar sauvage, poélée de legumes, beurre blanc ..o, 29,90
Wild sea bass fillet, sautéed vegetables, beurre blanc

Saumon cuit sur peau, écraseé de pommes de terre, sauce béarnaise ...............cccoooovvvvveeinnnce 23,90

Skin-on salmon, mashed potatoes, béarnaise sauce

Nos choucroutes

Choucroute Alsacienne 25,00
Choux, 1/4 jarret de porc, saucisse de Francfort et Montbelliard, saucisson a I’ail, pommes de terre
Cabbage, 1/4 ham hock, Francfort sausage, Montbelliard sausage, garlic sausage, potatoes

Choucroute PErigOUIdiNe ... ... 28,00
Choux, cuisse de canard confite, saucisse de Francfort et Montbéliard, saucisson al’ail, pommes de terre
Cabbage, confit duck leg, Frankfurt and Montbéliard sausages, garlic sausage, potatoes

ChoUCTOULE A@LAIMET ... s 26,00
Choux, saumon, cabillaud, cabillaud fumé, crevettes roses, pommes de terre vapeur, beurre blanc

Cabbage, salmon, cod, smoked cod, pink shrimp, steamed potatoes, beurre blanc

ChoUCTOULE ROYALE ... 49,00

Choux, demi-homard canadien, langoustines, saumon, cabillaud, cabillaud fumé, pommes vapeur et
son beurre blanc
Cabbage, half Canadian lobster, langoustines, salmon, cod, smoked cod, steamed potatoes with beurre blanc

Nos Signatures depuis 2009

Demi-jarret de porc braisé, servi avec ses frites maiSon ..............cocoooovvveeeveeeveveeecereesceeeeeserinnnee. 24,90
Braised half pork knuckle, served with homemade fries

Souris d’agneau confite, jus de cuisson et écrasé de pommesdeterre ..............cooooovvvveueenne. 29,00
Confit lamb shank, cooking jus and mashed potatoes

Poulet fermier de Janzé, jus de cuisson, friteS MaiSON .............cooooooieiieoeeoeieeeeeeeeeeeeee e 22,90
Free-range Janzé chicken, cooking jus, homemade fries

Ris de veau aux morilles, truffé et pommes grenaille ... 32,00
Veal sweetbreads with morels, truffled and baby potatoes

Confit de canard, sauce au poivre, pommes SarladaiSes ...............cooooviorioreeooeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 24,90

Duck confit, pepper sauce, Sarladaise potatoes

o T Viandes Bovi d’origine UE.
Nos Viandes otes s Viandes Bovinessont dorigine UE

Filet de boeuf aux poivres, fTite@S MAISOIY .............ooomiimieieeeeeeeee e 32,00
Pepper-crusted beef fillet, homemade fries

Cote de veau aux morilles, écrase de pommes de teIre .................ooovovvovveeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee. 29,00
Veal chop with morels, mashed potatoes

Tartare de boeuf au couteau “Tradition”, frites maison, classique ou parmesan....................... 24,90
Hand-cut beef tartare “I'radition”, homemade fries (classic or parmesan)

Burger Montagnard, steak haché, raclette, 0ignons COnfits ..o, 25,00
Montagnard burger, beef patty, raclette cheese, caramelized onions

Entrecote 350 g, beurre café de Paris (sauce secrete), frites maiSon .................ccoooovvvvvvvrecnnnc.e 32,00
350 g Ribeye steak, Café de Paris butter (secret sauce), homemade fries

Andouillette ficelle, sauce moutarde al’ancienne, friteS ..., 24,90

Ficelle andouillette, whole-grain mustard sauce, fries

Supplément sauce 1,00 € : Sauce béarnaise, sauce au poivre, sauce aux morilles, sauce gorgonzola, jus corsé
(Bearnaise sauce, pepper sauce, morel sauce, Gorgonzola sauce, rich jus)

Supplément garniture 5,00 € : Salade verte, frites maison, écrasé de pommes de terre (Green salad, homemade fries, mashed potatoes)



Menu des Halles 3900

Plateau de Fruits de mer

1/2 Crabe, 3 Huitres, 3 Crevettes et Bulots
1/2 Crab, 3 Oysters, 3 Shrimp and Whelks

Mille-feuille de boudin noir, pommes

fruits et caramel de vin rouge
Black pudding mille-feuille, fruit apples, and red wine caramel

Rillettes de tourteaux, paprika fume et guacamole
Brown crab rillettes, smoked paprika, and guacamole

Tartare de beeuf au couteau “Tradition”, frites

maison - classique ou parmesan
Hand-cut beef tartare “Tradition”, homemade fries (classic or parmesan)

Saumon cuit sur peau, pommes vapeur,

sauce béarnaise
Skin-on cooked salmon, steamed potatoes, Béarnaise sauce

Confit de canard, sauce au poivre, pommes sarladaises
Duck confit, pepper sauce, Sarladaise potatoes

Desserts vitrine
Desserts on display

Service continu.
Menus non servisde 14h a19het
de 22h a minuit.

Menu Comptoir

Servi uniquement le midi sauf les week-end et les jours fériés
Lunch only Monday to Friday excluding Bank Holidays

ENTREE + PLAT + DESSERT 22,00
ENTREE + PLAT QU PLAT + DESSERT 18,50
PLAT 15,00

(Eufs durs, mayonnaise, croitons
Hard-boiled eggs, mayonnaise, croutons

Mosaique de poireaux, vinaigrette aux herbes et

crumble de parmesan
Leek mosaic, herb vinaigrette, and Parmesan crumble

Potage d’hiver

Winter soup

Viande du jour
Meat of the day

Club sandwich au poulet, frites maison
Chicken club sandwich, homemade fries

Poisson du jour
Fish of the day

Glace 2 boules

Ice cream 2 scoops

Riz au lait au caramel au beurre sale
Rice pudding with salted butter caramel

Ile flottante, creme anglaise
Floating island, vanilla custard

Menu Bistro

ENTREE + PLAT + DESSERT 32,00
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 26,50

Terrine de cochon maison, cornichons
Homemade pork terrine and pickles

Poélon d’escargots (6) au beurre aillé
Pan of 6 snails with garlic butter

Saumon fumé par nos soins
Salmon smoked in-house

3 Huitres N°2 Fines Claires, bulots
3 oysters no. 2 Fines Claires, whelks

Poulet fermier de Janzé, jus de cuisson,
frites maison
Free-range Janzé chicken, cooking jus, homemade fries
Carpaccio de beeuf, classique ou
parmesan, frites maison
Beef carpaccio, classic or Parmesan, homemade fries
Cabillaud, écrasé de pommes de terre,

sauce chorizo
Cod, mashed potatoes, chorizo sauce

Flan parisien ala vanille
Parisian vanilla flan

Mousse au chocolat

Chocolate mousse

Creme brulée
Caramelized vanilla custard

6

Pe Menu
des }aresqu’ gra/fw/ s

(enfant - de 10 ans) 15,00

Franckfort frites
Frankfurt sausage, fries

ou Poisson sur écrasé de pommes de terre
or Fish with mashed potatoes

ou Poulet pané frites
or Breaded chicken and fries

Glace 2 boules

Ice cream 2 scoops

ou Mousse au chocolat noir
or Dark chocolate mousse

Pour remplacer le dessert du
menu, un supplément de 4€ sera
ajoute.




Nos Desserts e o

All our desserts are homemade.

Tarte CItTON METINGUEE |..........ooccoooooooeeeeeeoeeeoeoeeeeeoeseseseoosssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssensnees 9,50
Lemon meringue tart

Riz aulait au caramel aubeurre Sal€ ... 8,50
Rice pudding with salted butter caramel

Ile flottante, CTEME ANGLATSE .............o.... oot eee e seeene 8,50
Floating island, custard

Brioche facon perdue au caramel aubeurre salé .................o..cooooviveireeieeeeeereeeeceeeeeeeeeeeeeseee e, 9,80
French toast-style brioche with salted butter caramel

Creme brilée a 1a vanille Vanilla créme BITIEE ..............o.ueveeveeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeeseeesesesesesseesesesessessssssees 10,00
Moelleux au chocolat, creme anglaise Chocolate fondant, custard cream..............c.eeeeveeeeeeeeeeeennne. 11,00
Assiette de frOmMAZeS Cheese PIAter ............ovwuurevverereseeeesseeesesieeesseeessseeessse s eesssa s s essss s sasesssaene 14,50
Flan parisien ala vanille Parisian vanilla flan ..............ccooooveeeeveecereseoeeeseseeeseeessseesasessssssssssessesesseseesenns 8,00
MouSSe AU ChOCOIAT TMOIT ...t 9,00
Dark chocolate mousse

Tarte aux pommes de NOS GrandS-TNETES ..............c.ooueieiemieeeeeeeeeeieeeee et ses s seses 8,00
Our grandmothers' apple tart

Macaron framboise, Creme MASCATPOIIL ..............owuuvemiemeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesee s sseesseees s ssssesesssens 12,00
Raspberry macaron, mascarpone cream

Crépes suzette flambeées A VOLTe table ...............o....oovvvvreveeeeeeeeeeeeeeeeeeseeee e 12,00
Crépes Suzette flambéed at your table

TIramiSu AU CALE COFEE LITAMISL o..vuroeeieeeeeeeeeeeeeee et s oot ee e se s eeseesenee e eeeseeeseasees 9,00

Nos g ourmand.ises

Café/Theé GOUITNANA ...........ooeioeieeeeeeeeeee et 11,00
Coffee/Tea with mini desserts
Irish Coffee Sucre de canne, whisky, café et Creme fOULLEE .........uveveveveeereeeeeeeeeeeeeeeseeseeseaene 10,00

Irish coffee with sugar cane, whisky, coffee and whipped cream

Nos g laces

Coupe Parisienne (3 boules At CHOTX)............ooovivweeoooeeeeeeeeeeeeeeeeeee oo eeseesseeeeseeseeseesesseseeenes 8,50

Yaourt bulgare, vanille, framboise, pomme, caramel au beurre salé, menthe-chocolat, café, chocolat noir, coco

3 scoops of your choice - Bulgarian yogurt, vanilla, raspberry, apple, salted butter caramel, mint-chocolate, coffee,
dark chocolate, coconut

CoUPE ALY EIGNT ..o 12,00

Glace menthe-chocolat, Get 27, creme fouettée
Mint-chocolate ice cream, Get 27, whipped cream

Dame BIATICRIO ...ttt s st ses st seseeeas 11,00

3 Boules vanille, chocolat chaud, chantilly
3 Scoops of vanilla, hot chocolate, whipped cream

Chou XXL facon profiterole ala vanille, sauce chocolat ...............cc.cocoevvveeeeeveeereieeeeeeeen. 12,00
Vanilla profiterole-style XXL cabbage with chocolate sauce
LPATYIATRIIA ... 12,00

Glace vanille, cerise amarena, creme fouettée
Vanilla ice cream, amarena cherry, whipped cream

LA BOUIIEY ..ot sa e 11,00

Glace chocolat noir, glace coco, chocolat chaud, coco rapée, creme fouettée
Dark chocolate ice cream, coconut ice cream, hot chocolate, grated coconut, whipped cream

| I 10) (SRS cI0) o 10 20000 1 0 Lot SN 11,00

Glace caramel au beurre salé, glace pomme, biscuit sablé breton, creme fouettée
Salted butter caramel ice cream, apple ice cream, Breton shortbread biscuit, whipped cream



Pes Vins Blancs

Bourgogne carafon 50cl  btle 75cl
Petit Chablis AOP LEglantiére « Domaine Durup ».................. 45,00
Meursault AOP « Domaine Albert BichOt» c....eeueevceneenreeeennenn. 94,00
Saint Romain AOP «Domaine Benoit Sordet» .........oooooovoe... 64,00
Macon «Les Vignerons de Mancey » ........c.e.eveeeeeeenene 26,00 ...... 38,90
Chassagne-Montrachet AOP«Domaine Albert Bichot » ..... 129,00
Vallée de la Loire

Quincy AOP «Domaine Bigonneau ................. 26,00 ......39,00
Sancerre AOP « Domaine des Terres BIanches » ......v.vevverveeen.. 59,00

Coteaux-du-Layon AOP « Domaine Blouin» ...... 26,00 ...... 38,50

Vallée du Rhone

Languedoc

Chardonnay Pays d’Oc IGP
«Les Plos » MaiSON VENtenac ........cceerveereerveeeeeseessessasenens 21,00 ...... 31,50

Alsace

Alsace AOP
Le “S” « Domaine SChIUMDEIZET » ..eeveerververrersersersessessessessassasssesaesaennes 35,00

Pes Vins ﬂ?ouges

Alsace

Pinot Noir AOP
«DOMAINe SCHIUMDEIZET » «veeuveereerrerreerreesaecseessesssessasssessaessessssssesssenns 38,50

Languedoc-Roussillon

Terrasses du Larzac AOP
«Domaine CastelDAITY? ....ccceereereecreesueesercneesseeseessesssessessnsssasessesaassnees 39,00

Beaujolais

Moulina Vent AOP
« MaiSON LOUIS TELE  «.eeuveerrreerveerunesneessnessseesseesssesssnessseessesssnesssnssnnes 39,00

Bourgogne
Mercurey AOP
«Domaine Agnes Al COUCAIC » ceveerrerreererrsersersseeraesseessessaesseessessasssasses 59,00

Corton Perriére Grand Cru AOP
«Domaine M. JUillot » 2018 .....cccceeereeerveeereeereeerseecsaessseessssesssessassnnes 140,00

Chassagne-Montrachet AOP
«Domaine AIbert BiChOt » ......ccveeeeeereerenseeseessesseesesssessaessesssessasssesses 75,00

Pommard AOP
«Domaine AIDrt BICHO » ...veceeeerveerreecrueesueessueesaeesseessseesseesssessssessnes 93,00

Macon AOP
«Les VIignerons de MANCEY » ...ceerveereerseereessessseesaessessseesasssssssessasssanses 38,90

Aloxe-Corton AOP
Les Caillettes « Domaine M. JUillot » 2023 .eeeeveerveeeerreervesseesseeseesseenes 89,90

Pes Vins ﬂ?ouges

Vallée du Rhéne carafon 50cl  btle 75cl

CotesduRhONeAOP ..o, 21,00...... 31,50

Crozes-Hermitage AOP..............coccoovvomeeeomeeeeeeeeereereeennnn. 49,00

Hermitage AOP « Domaine Laurent Tardiets .............vee........ 134,00

Saint-Joseph AOP Vves Cuilleron .........eeeeeeeeeeereeeeeeerree 59,90

Cote-Rotie AOP Yves Cuilleron ......vovveveoeeeeoeeeeeeeeeeeer 89,00

Chateauneuf du Pape AOP «ChateauLa Nerthe ............... 89,00

Vallée de 1a Loire

Sancerre AOP

«Domaine des Terres BIANCHES » cveeeveereerreeraeereeesesseesseessessaessaessasssesses 59,00

Saumur Champigny AOP

« Domaine des Roches Neuves » Thierry Germain .............cceeeeevevenene. 39,00

Chinon AOP

Réserve « Domaine Baudry » .........cceeeeeerererreecenseesseennenns 23,50...... 35,00

St Nicolas de Bourgueil Bio AOP

« Les Quarterons » Xavier AMITAULL co.ceveereereereereeseeseessessessessessessassasnes 39,00

Bordeaux

Blaye Cotesde Bordeaux AOP........................ 25,50...... 38,00

Cotes de Bourg AOP

«Chateatl TOUT de GUIEE » .....eceerveerveereersenseesseessessaessessaessnesseessessesnsees 39,00

Castillon Cotes de Bordeaux AOP

«Domaine de L’Aurage » L. Mitjavile 2020 ..........cceevueerveeeerueereesneeseene 89,00

Saint-Emilion Grand Cru Classe AOP

« Chateau Fombrauge » B. Magrez 2018 ........cccuveerueeeeveesneeserecsseessnessnens 99,00

Pomerol AOP « chateau le Bon Pastetr » 2019 wvvevververrvererennen. 149,00

«Chateau La Conseillante » Héritiers Louis Nicolas 2015.................... 379,00

«ClOS L’EGLISE » 2009 .....eeeerereeeeeceeceseseeescsesessesesesesesssesesssenssssesens 360,00

Haut-Médoc AOP

« Chateau Sociando-Mallet » 2020 .......cceeereerveereeerersaeereesaeesaessasssessasnes 89,00

Saint-Julien AOP

«LaRéserve de Léoville Barton » 2019.........ceeerveerueerveerueesnnecssessnnessnnes 99,00

« Chateau Gruaud Larose » 2018 .......c.eerveereervereesseeseesseessesseessesssessens 159,00

Saint-Emilion Grand Cru

« Chateau La Croizille » 2009 ....eeveeveereeeeeereesessessuesusssessessessessessesses 144,00

Saint-Estephe AOP

« Chateau Ormes de Pez » Famille J.M Cazes 2018 .....cceeeueerveeeersesraessenns 79,00

Pauillac Cru Classé AOP

« Chateau Pichon Longueville » 2010 ....cceereerersuceeessessecssecssessaceseenne 320,00

Pauillac Grand Cru Classé AOP

« Chateau POntet-Canet » 2015 «eeveeeeercercereereeressesssessessessesssssassassassases 209,00
Pes Vins Rosés

Cotesde Provence AOP «Elégance ... 26,00 ...... 38,50

Cotes de Provence AOP iy classé bio « Les Fantastiques» ....... 49,00

Méditéranée IGP «Cest Trop» coeveeeeveeeenieeennne. 19,50...... 29,00



Pes €/zampagnes

75cl 150cl
Billecart-Salmon « T.e RéServe » «oeeeeeeeveveeeeeeeeeeeeenane 100,00................... 190,00
Ruinart Blanc de BIANCS ....vveeeveeeeeeeeseeeeesseeeeesssseeesseee 160,00
Charles HeidSiecK ............coooouoivvieieieieeeeeeeeeeeeeeeeee. 90,00
Perrier-Jouét Blanc de BIAnCS c....veeeeeeeeeeeeeerseseessseeeene 140,00
G.H.Mumm « Cordon Rouge Brut ».........ceceveeeerevveunnne. 90,00

LPes Di gesﬁfs s

Armagnac « Chateau de Laubade » VSOP e curureereeesiesisesasesesesssssssssasssssssssssssssssssssssssessssssanssas 16,50
Calvados Vieux « Domaine de 18 VECTIETE » ... v eeeee e see e 10,00
COZTIAC “ABIE” V'S oottt s eeeseeeeeeeeeseeme e 12,50
LAINONICEIIO ...ttt s e eee e 8,00
Menthe Pastille, GEL27 ... 8,50
BALLEY’S ...t 8,50
GIANA-IVIATIEIOT ..ottt ettt aee st esee et et eesesseseaseesnans 8,50
POIT@ WIHLLLAINS ...........oooeiieeee ettt 10,00

Pes Rhums s

Rhums Guatemala Zacapa 23 ans d’420 40°.........ccwwweeeeeeeeeeeeeeeseeesseseseeeeesssssssessesssssessessssssssseee 16,50
ROhumm VENEZUEIA Diplomatico 40° ... .mmmmmmmmumememmmmmsmmsmsesssssmssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseees 14,50
Rhum Barbade Bumbui 40°.............eeeeeoeoeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeessssssssssssseeeeeeeeeseeessesessssssssssssnssssssssssseee 12,00
Rhum Guadeloupe Damoiseatt VIieux X O 627 ... 16,50

Pa Brasserie de La Paix vous accueille
en service continu, 7 (/ours sur 7
de 7h00 & minuit

Pour suivre nos actualités,
retrouvez-nous sur & nsfj?ram
en scannant le QR Code.

@la_paix_rennes



