Les Apéritifs
Ricard, Pastis de St Tropez 2cl......................4,00
Porto Blant ol tolge 4ol s 5,00

SUZE, CHRPAITALL. a0
Martini Blanc ou rouge 4cl ........ccccoeevecviennnnenenn... 5,00

Kir VINn BIancC 12¢l .o 5,00
Kir Breton 12cl créme de cassis, cidre........coeue...... 5,00
Coupe de Champagne 12cl .....cccoecoericicnneen. 14,00

l_es Whiskies

Jack Daniel’s Américain - Tennessee Whisky.......... 9,00

The Deacon (tourbé)
Ecosse - Blended........aswnnmmnaianianiaiicns 11,00

J&B Ecosse - Blended Malt .....oooeeuevveeeeeeeeeeeeeneenenns 8,00
Jameson Original Irlandais.....ccccceeevieciiiciinininnnnnn. 8,00

[Lagavulin 16 ans d’age Ecosse - Single Malt.......

Les Cocktails

Lillet ROSE TONIC.......oooeeeeeoeeoeeeeeeeeeeeeeeeeen: 9,00
SPritZ APETOl ...t 9,50
Aperol, Pétillant, eau soda, orange fruit

HOBO BPITRE s mmsiaasimmsis i s 10,00
Liqueur de sureau, Pétillant, eau soda, menthe fraiche

MOJIEO Royal s 12,00
Rhum ambré, menthe fraiche, jus de citron vert, Pétillant

IMOJITO ..ottt en b e se et ssareas 11,00
Rhum, cassonade, menthe fraiche, citron vert, eau soda

Mojito aux fruits TOUBES worovesraerussssssssssssinissanes 12,00

Rhum, cassonade, menthe fraiche, citron vert, purée de fruits
rouge, eau soda

MOSCOW MIULE ocismmmanmnaimis s 12,00

Vodka, ginger-beer, jus de citron vert

AMeTiCanO10CL ...t 12,00
Martini Rouge, Campari, eau gazeuse
NEZTOMi 10CL...cuciceicrcicisic et 12,00

Martini rouge, Campari, Gin

COCKTAILS SANS AL COOL

Virgin Mojito Fruits rouges ..........ccccccceeeuen.. 10,00
Menthe fraiche, eau soda, citron vert, purée de fruits rouges

Bora Bora

Jus d’ananas, purée de passion, jus de citron vert, sirop
de grenadine

L. es Vins au Verre
Verres de Vin Blanc «a

Chardonnay «Domaine 1L.es PloS» ... 6,00
Quincy AOP «Domaine Bigonneaus .......ccvenmninennnicenee, 8,50
Macon «Les Vignerons de ManCey» ........cccenevneuninrenennns 8,50

Nova Moelleux Gros Mansensg ............cccoecveevveeeeveeeenennn. 7,00

Le « S » Alsace «Domaine Schlumberger» ... . . 7,50

Verres de Vin Rosée

Méditéranée IGP
« C'est Trop » Maitres Vignerons de St Tropez.........ccccceeevreuvenene....6,00

Verres de Vin Rouge

Cotes de Blaye AOP «Secret des Roches » S. Cazaux ....7,00
Cotes du Rhone AOP «Tardieu Laurent» ... 6,50
Pic Saint-Loup AOP «Chateau Lancyre» ... 7,00
= e L1 | T — 7,00
Moulin a Vent AOP Maison Louis Téte ... 7,00

Les Biéres en Pression

25¢cl 50cl
L B 3.90 .00 750
Biére blonde belge, blond lumineux avec mousse légere
Blond beer.
(rninette Blaniche BIO 5™ quiwuninwniissis LI —— 9,00

Biere blanche belge aux aromes d'épices, de coriandre, d'orange, de malt et
de citron

Belgian white beer with aromas of spices, coriander, orange, malt and lemon

Karrapliet FEipIBB® wammmenumssmmman st 5,50.c..... 9,90
Biére blonde. Triple belge
Blond beer. Belgian triple.

Duchesse ANNE 6,99 ......covevnenerereeceeesseeeeeeas 5,00 ........... 9,50
Notes de malt et caramel, finale amére et persistante.

Notes of malt and caramel, bitter and persistent finish,

Goose MIdWay TPA 4,1% ..o 75— 9,50
Biére blonde aux notes fruitées d'agrumes, de houblon et de fruits exotiques
Blonde beer with fruity notes of citrus, hops and exotic fruits

Les Bieres en Bouteille

Heineken 00° 33cl HOUaNde ......o.oveveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeser e 6,00
Mort Subite Kriek 4° 33cl Belgique ..........ooiviiemioriasensssisssiosans 7,50
Desperados 5,9° 33¢l Frante ... sssssenssnens 7,50



Nos Huitres

Les Huitres N°2 Fines Claires - Baie du Mont St-Michel (Maison Dangaly)
Les Huitres N°3 Gillardeau

(Riche en vitamines B12, A et D, acides gras, Oméga 3)

6 Huitres N°2 Fines Claires 6 oysters ............ 13,00 6 Huitres N°3 Gillardeau b oysters ... 25,00
9 Huitres N°2 Fines Claires 9 oysters ............ 19,50 9 Huitres N°3 Gillardeau9 oysters ................ 37,50
12 Huitres N°2 Fines Claires 12 oysters ........ 26,00

Dégustation d’huitres

3 Huitres N°2 Fines Claires et 3 Huitres N°3 Gillardeau 6 0YSters s, 22,00

Crevettesoroses 2 PIECOSMBPREIRME .. oo s s i 100

Cassolette de bulots (env. 3008r) Dishful of whelks @PProX. 25085) _._._......oooveoiooreeeeeeseeseece s sreeseeseereeeneeeen 12,50
Tourteau ou Araignée (la piece 800/10008r)King crab (per item 800/100080) ..........ovooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e seeses o 20,00
Langoustines vivantes (env. 30081) scampi (@pprox.30080) e 30,00

PLATEAU DE LA PAIX 90,00

1 tourteau ou araignée, 6 langoustines,
9 Huitres (6 huitres N°2 Fines Claires, 3 huitres N°3 Gillardeau),
9 crevettes roses, bulots
1 king crah, 6 scampi, 9 oysters,9 prawns, whelks
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PLATEAU DU MAREYEUR 40,00

1/2 tourteau ou araignée, 6 Huitres N°2 Fines Claires,
3 langoustines, 6 crevettes roses, bulots

LLLLELL R L

O Tt

1/2 king crab, 6 oysters n®2 Fines Claires, 3 scampi, 6 prawns, whelks

PLATEAU DES QUAIS 30,00
6 Huitres N°2 Fines Claires et 12 crevettes roses
= 6 oysters, 12 prawns ;

La mer a ses caprices, certains produits peuvent arriver a manquer...



A PARTAGER

La Planche a Partager Le Vrai Croque-Monsieur

19,50 16,00

Camembert réti au miel, ail, thym et ses toasts aillés

19,50

lLes Entrées

Terrine de CaAmMPABIIE - ettt ces e

Country terrine

Tartare de saumMonN assaiSONNE A 'ASTATIQUE....c..coucurmreeir e sennses

Asian seasoned salmon tartare

Calamars sautés au beurre persillé....
Calamari sautéed in parsley butter

PANCHKDE (0 A ITION i i i sme s st s o e i e s i e b

Salmon Pancakes

Rillettes de maquereaux maison fumeés au poivre NOIT D0 ..o

Homemade mackerel rillettes smoked with organic black pepper

MOSea VITREIreEtE. . cmsmamissis i s e G e B s e

Snout Dressing

CELES tRITS IDAVOTIIIISG i s s s s e T e T R A e

Hard-boiled eggs

Saumon gravlax, creme Rmzu BE ANBIN i s R R e P

Gravlax salmon, yuzu cream and di

’ lq gj?g(aﬁa‘ﬁ t]swjt #gﬁ&%lﬂersﬂ]e .....................................................................................

SOUGE de POISSONS BL 588 BATIHIITES oo mnainmosssssoniisiss e s sy s s oo b

Fish soup with side dish

Os a moelle gouttiére, pain grillé aillé ...
Marrow hone, toast

Camembert réti au miel, ail, thym et ses toasts aillés ...

Roasted Camembert with honey, garlic, thyme and garlic toast

Foie gras, chutney de figues, brioChe t0astee ...t snsseras e

Foie gras, fig chutney, toasted brioche

Les Salades & Poké Bowl

La Véritable Salade César ..

Emincé de poulet fermier, anchms fumes cnpeaux de parmesan croutons a l’ail
Free-range chicken slices, smoked anchovies, shawngs of parmesan, garlic croutons

Salade de Chévre Chaud ..

Crottins de chevre rotis a 'huile d olwe et ses petlts gralns de cumin, chlffonnade de Bayonne

Goat cheese roasted in olive oil with cumin seeds, raw ham

L& SR AAE N B OB AT TN it st s e v R P s

Crudités variées et oeuf dur
Mixed raw vegetables and egg

Poké Bowl Saumon .

riz vinaigre, wakamé, feves de soja, concombre, chou rouge, mais, saumon

vinegared rice, wakame, soybeans, cucumber, red cabbage, corn, salmaon

Salade Nicoise....

Salade, thon, ollves anchms capres ‘haricots uerts oeufs ettlgesd artichauts

Salad, tuna, olives, anchovies, capers, green beans, eggs and artichoke stems

12,50

16,50

... 16,50

14,00

.......... 14,00

.12-18,00

13,00

...15,00

19,50

19,00

...18,00

....20,00

16,50

19,50

i1 9500



NOS POISSONS

Sole meuniére (400 & 600gr) pommes VAPEU sole Dover (400 - 500g) With SEEAMEd POLGIOES —.rrroerrorer oo 45.00
Cabillaud, écrasé de pommes de terre, chorizo bellota . ... ... 28,00
Cod, mashed potatoes, bellota chorizo

Fish and Chips maison, sauce tartare Homemade Fish GNd Chips, AMEr SAUCE wrrsisismsstissistisssses s isissiont st b 25,00

Filet de Bar, legumes braisés au pesto et aux herbes ... 29,00
Sea bass fillet, braised vegetables with pesto and herbs

Filet de turbot, écrasé de pommes de terre truffé, beurre blanc
Turbot fillet, truffled mashed potatoes, white butter

Filet de:Dorticla RoYEHE, HSOMO CURTONIOS. .o o s i S P et e s o ot DA
Royal Sea bream fillet, broad bean risotto

LES CHOUCROUTES

OGO S A e N B rrisiisims s e o s ST o S e S R B e A S S s s s 200 O
Saumon, cabillaud fumé, St-Jacques, crevettes roses, pommes de terre vapeur
Salmon, smoked cod, scallops, SI'].—’imp. steamed potatoes

O C O B O st B S O AT G S i
Choux, 1/4 jarret de porc, saucisse de Francfort et Montbelliard, saucisson & l'ail, pommes de terre

Cabbage, 1/4 ham hock, Francfort sausage, Montbelliard sausage, garlic sausage, potatoes

=2500

CARPACCIO ET TARTARE

Coquillettes, jambon,
Comté, truffes

28,00
Coquillettes, ham, Comté, truffles

Carpaccio, huile d'olive, basilic, tiges d'artichauts,
capres A queue frites MAiSON .......cmicnimsmimsiisimeseninns: 20,00

Carpaccio, olive oil, basil, artichoke stems, tailed capers, homemade french fries

Risotto champignons et parmesan

Tartare Classique coupé au couteau (env. 200gr) 2150

fHtES MIAISON et sssssssrsssss s sssssessssssssssssssssnsssssssnsssens 21,0 0 Mushroom and parmesan risotto
Tartare steak (approx. 200gr) with homemade french fries

Supplément parmesan 2,50

NOS‘ \/'l 5 ND ES Toutes nos Viandes Bovines sont d'origine UE.
[ All our beef meats are from EU.

COte de DOBUS, fIItES MGISON......ooooooo oo eeeeee oo vendue au poids (77.00€/kg)

Prire rib with homemade french fries

Nol d'artracets (env.350G1): FIBE TNOIBEN w000
sirloin (approx. 350gr) with homemade french fries

Burger montagnard, compoté d'oignons, lard, fromage & raclette ... 25,00
Mountain burger, onion compote, bacon, raclette cheese

Andouillette ficelle grillée, sauce moutarde & l'ancienne, frites MAISON.__............oocociocecceceeecce s 25,00
Grilled andouillette ficelle, whole-grain mustard sauce, homemade fries

Souris dagneau, jus de thym, mousseline de cArottes au CUMIN ... e 29,00
Lamb, thyme juice with carrot puree

Poulet de Janzég, frites maison, jus (o (I o1 W TE1=T 0 o [P TTTTRRTRT 1 01 |
Janzé chicken, homemade fries, cooking juices

Confit de canard, écrasé de pommes de terre, SAUCE POIVIE...............cccccomieeriveeeeessesssesssassssssssssesssssseesssssssssssssssnssssssss 25,00
Duck confit, mashed potatoes, pepper sauce

Demi jqrfet braisé au four, frites maison S e e A e S R S R s e 2900
1/2 harm hock with homemade french fries

La noix de ris de veau crousti-fondante, jus truffé, écrasé de pommesdeterre .........coieieccevececene......32,00
Crunchy and melting sweetbreads, truffle juice, mashed potatoes

Fllat da boauf, frifes MOISONS. SOLITE QI T s s e o g S e o oS resinss s 20 0
Beef filet, home fries, sauce of your choice

Sauces : poivre, gorgonzola, moutarde & l'ancienne, sauce marchand de vin

Supplément garniture salade verte, frites maison, écrasé de pommes de terre, mousseline de carotte cumin, coguiliettes ou pommes vapeur
5 00€ pasta, salad, homemade french friesmashed potatoes, carrot puree, steamed potato




MENUDESHALLES 45,00

Plateau de Fruits de mer

1/2 Crabe, 3 Huitres, 3 Crevettes et Bulots
1/2 Crab, 3 Oysters, 3 Shrimp and Whelks

Rillettes de maquereaux maison fumés au
poivre noir bio

Homemade mackerel rillettes smoked with organic black pepper

Saumon gravlax, creme yuzu et aneth

Gravlax salmon, yuzu cream and dill

Tartare Classique coupé au couteau
(env. 200gr)frites maison

Tartare steak (approx. QODgr) with homemade french fries

Filet de turbot, 1{?c;rclsé de pommes de terre
truffe, beurre blanc

Turbot fillet, truffled mashed potatoes, white butter

Confit de canard, écrasé de pommes de
terre, sauce poivre

Duck confit, mashed potatoes, pepper sauce

Desserts a la carte (sauf desserts c:llcoolisés)

A lo carte desserts (except alcoholic desserts)

MENU COMPTOIR

Servi uniguement le midi

sauf les week-end et les jours fériés
Lunch only Monday to Friday excluding Bank Holidays

ENTREE + PLAT + DESSERT 2200
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 18,50

PLAT 15,00

CEufs durs mayonnaise
Hard-boiled eggs

Museau vinaigrette
Snout dressing

Pancakes de Saumon

Salmon Pancaokes

6 Hultres N°2 Fines Claires supplément 5,00€

6 oysters

Plat du jour : viande

Today's special : meat

Plat du jour : poisson
Today's special : fish

Glace 2 boules
lce cream 2 SCDOpS

Tarte aux pommes
Apple pie
Flan parisien

Flan

Les Menus ne sont plus
servis de 14h00 a 19h00

et de 22h00 a minuit.
Service continu

ENTREE + PLAT + DESSERT 32,00
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 25,00

Terrine de Campagne
Country Terrine

Poélon d'escargots (6) au beurre aillé

Pan of 6 Burgundy snails with soft garlic butter

Cassolette de Bulots, mayonnaise

Whelk casserole, mayonnaise

6 Huitres N°2 Fines Claires

Supplément 5.00€ |
6 oysters PP

Poulet de Janzé, frites maison
Janzé chicken, home fries

Carpaccio, huile d'olive, basilic, tige d'artichaut,

c@pres & queue, frites maison

Beef carpaccio, olive oil, basil,
capers, homemade french fries

Filet de Dorade Royale, risotto aux féves

Royal Sea bream fillet, broad bean risotto

Tiramisu café

Tiramisu coffee

Mousse au chocolat

Chocolate mousse

Creme bralée a la vanille de Madagascar

Madagascar vanilla créme bralée

Pour tout changement de dessert
dans les menus, un supplément de 4€
sera facturé,

'LES PLATS DES
PRESQU GRANDS

(Enfant - de 10 ans) 1350€

Steak haché frites
| Steak and french fries :
‘ou Poisson sur écrasé de pommes de terre
Fish with mashed potatoes

ou Poulet pané frites

Breaded chicken and fries




NOS DESSERTS

tous nos desserts sont maison

Crépes Suzette, flambées au Grand-MArNIEr crepes with GrARA-MAIIET.....oooeoeeoeeoeeeeoeeeee e 12,00
CrePES NULEIIQ Crapes with NUIHO ..o seseseesssseessseesseesssesssssesesssesssssmessssesssesessssesresssresssneeess 8,50
Pain perdu brioché et son caramel au beurre salé.. ... 9,00
Brioche-bread pudding with salted butter caramel
Creme brulée a la vanille de Madagascarvadagascar varnilla créme 5rlée oo, 9,00
MOUSSE AU CROCOIOL CHOCoInte MOUSSE .....oooceesceeses s ssssssssssssssossssesssssssesessissessssessssssisesssnsissesssesss 8,50
TIFCIMUSU COFE Tiramisu COMEE ewreeremrssasssessssmssnssssessssssssssssssssssssasssmsessesssssnsssssssessssssssssssssssasssasessesssesssesssssessssssassssssssssssss Gy D0

Moelleux au chocolat coeur coulant et sa glace bulgdare.......cmmn... 9,00
Flowing heart chocolate cake and Bulgarian ice cream

I O S B G IR0 CCIEEIEETIN umususmvscas oo s w4 35 R A AR S S AN e s RO
Tarte du citron Yuzu MeriNgUEE Lemon yuzu MENNGUE taMt .....,.......swsmsssssssssssessssssssssssssssssosssssssssssssasassssssssesss S50
B a QU L T R OB s s ey T b Ty S S S e S i 10,00

Gourmandise du Patissierrasuy chers o

Q
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Flan parisienfon
Macaron Trambols e REsebe ey SN s 1500
Tarte aux (070] 0 a1 ==t O ——— 950
Sélection de fromages affinés (3 parts de fromages)

Rocamadour - Camembert - Comté 13,50

Café Gourmand 11,00

Coffee with mini desserts

Thé Gourmand 11.00

Tea with mini desserts

Irish Coffee Sucre de canne, whisky, café et créeme fouettée ... 950

Irish coffee with sugar cane, whisky, coffee and whipped cream

NOS GLACES

Coupe Parisienne (3 boules au ChoiX) ..........remirersssees

bulgare, vanille, framboise, pomme, caramel au beurre salé, menthe-chocolat, café, chocolat noir, coco
3 scoops of your choice - BI_,EgUr:C:r' yogurt, vahilla, raspberry, apple, salted butter caramel, mint-chocoldte, coffee, dark chocolate, coconut

(@018 T AN = o =1 | o | O | I 0|
Glace menthe-chocolat, Get 27, creme fouettée

Mint-chocolate ice cream, Get 27, whipped cream

Dame Blanche ... R e R R R s s tssasssss T DD

3 Boules vanille, chocolat chaud, chantilly
3 Scoops of vanilla, hot chocolate, whipped cream

DEMANDEZ LA CARTE
DES DIGESTIFS

. 8,50

Les:Choux Profiteroles et son chocolat chaud.........coonvsnmanpnessssasine 1,00
3 choux, glace vanille, sauce chocolat chaud, créme fouettée
3 choux puffs, vanilla ice cream, hot chocolate sauce, whipped cream

La Macaron Framboise ... TN X 010

Glace bulgare, vanille, framboises et morceaux de macaron framboise, creme fouettée
Bulgarian, vanilla and raspberries ice cream, pieces of raspberry macaronwhipped cream

LAmarena 100

Glace vanille, cerise amarena, créme fouettée
Vanilla ice cream, amarena cherry, whipped cream

T T — |
Glace chocolat noir, glace coco, chocolat chaud, coco rapée, créme fouettée
Dark chocolate ice cream, coconut ice cream, hot chocolate, grated coconut, whipped cream

Le Sable: Breton POMYIINES o s s s s s sy e e 0,00
Glace caramel au beurre salé, pommes, biscuit sablé breton, créme fouettée
Salted butter caramel ice cream, apples, Breton shortbread cookie, whipped cream



Les Vins Blancs

B';ngg@ carafon 50cl  btle 75¢cl
Mercurey AOP« Domaine Agnés du Couedic ».......coourrerrrmnenen. 60,00
Petit Chablis AOP L’Eglantiére « Domaine DUrup ». ........ove....... 41,00
Meursault AOP «Domaine Albert Bichot » ...c.eeeeeeveeeeveeeeeeene. 94,00
Saint Romain AOP « Domaine Benoit Sordet »........................... 64,00
Macon « Les Vignerons de Mancey » ..........cccoee..... 23,00 oervsess 35,00
Vallée de la Loire

Quincy AQOP « Domaine Bigonneau ».........cccveeeee. 260000000 38,50

Sancerre AQOP Les Terres Blanches « Domaine La Perriére ».......59,00
P’tit Chenin « Chateau de la Roulerie » P. Germain.......c..ccccveeunis 35,00

Vallée du Rhone

Condrieu AQOP «Les Chaillets » Y. CUIlleron........ccceveeeeeeeeeennen. 69,00
Crozes Hermitage AOP Domaine des EntrefauX..............c....... 59,00
Languedoc

Chardonnay Pays d’'Oc LGP
« Les Plos » Maison Ventenac.....cooccveeeeiccccceneneeeeene 2100 31,50

Viognier Pays d’Oc IGP

e Coursdes DaMBs S v s G T 35,00
Alsace
Riesling AOP Maison Schlumberger...................... 800z 36,00
Les Vins Rouges
Alsace
Pinot Noir AOP « Domaine Schlumberger »........... 24,00............. 36,00

Languedoc-Roussillon
Pic Saint-Loup AOP

Coste d’Aleyrac « Chateau LANCYIE ».....ecveeeeieeieeereveecseenese e sssssesseenas 36,00
Terrasses du Larzac AO
& D ONIATNG CABTOIARININ. . s on suniss varsnss sensis i s v ixans 533555 bbb dani ayvivss i 41,00
Argentin
Uco Valley, Malbec Bio.........ccccovvevrrverernnee. 24,00.......... 36,00
Beaujolais
Moulin a Vent AQP Maison Louis Téte................... 23,50..........35,00
Bourgogne
Mercurey AOP
« Domaine ABNESs AU COUBHIC B......coivimmmrmuissississmmsssissiissisossivisssionsans 60,00
Corton Perriére Grand Cru AOP
« Domaine M. Juillot » 2018... T rgrosoied 01 1 484
Chassagne- Montrachet AOP
« Domaine Albert BiChot ».... .. 75,00

Pommard AOP

« DoOMaing BiChot » ...t 63,00
Macon AOP
« Les Vignerons de ManCey ».....ooocecveeeeeeeeeeeeeeeee. 23,50............ 35,00

Les Vins Rouges

carafon 50cl  btle 75cl
Vallée du Rhone
Coétes du Rhéne AQOP Tardieu Laurent .....21,00.............. 31,50
Crozes-Hermitage AORAlexandrins 2021 » ................. 50,00
Hermitage AP« Domaine Laurent Tardieu » 2014.......... 134,00
Saint-Joseph AQP Yves COISFO s oo imans covassbuns sarvamsanasinss 60,00
Cote-Rotie AQP Yves Cuilleron.....eeecveeeceeeeveee e, 83,00
Chateauneuf du Pape AOP
« Beaucastel » Hommage a Jacques Perrin 2014..................... 555,00
Chateauneuf du Pape AOP___ . . 89,00
Vallée de |a Loire
Sancerre AOP
Les Terres Blanches « Domaine La Perriere ».....ueccecvvcccenveenennen. 59,00
Saumur Champigny AOP
« La Marginale » Thierry Germain.........ooeeeeoeeeeeeee e 59,00
Chinon AOP
Réserve «Domaine Baudry »........ooeeveeveerveerassenerens 21,00..... ....... 31,50
St Nicolas de Bourgueil Bio AOP
«Les Quarterons » Xavier Amirault.. ..o 39,00
Bordeaux
Blaye Cétes de Bordeaux AOP .........2550...........38,00
Cotes de Bourg AOP
« Chateau Roc de Cambes » L. Mitjavile.... ..-...158,00
« Chateau Tour de Guiet » 2018... ....38,00
Castillon Cotes de Bordeaux AOP
Domaine de L’Aurage » L. Mitjavile 2012.............ccccceiveireeeeeee... 89,00
Saint-Emilion Grand Cru Classé AOP
« Chateau La Croizille » 2009 ..o 135,00
« Chateau Fombrauge » B. Magrez 2018..........cccoeivnenerenenennee. 99,00
Pomerol AQP «Chateau le Bon Pasteur » 2019................. 149,00
« Chateau La Conseillante » Héritiers Louis Nicolas 2015........ 379,00
PG L A S s 1L RO 360,00
Pessac-Léognan AQP « Chateau d’Alix » IN. Belloc............ 50,00
Haut-Médoc AOR chateau Sociando-Mallet » 2018........... 89,00
Moulis AOP «chateau Chasse Spleen » 2016.......................81,00
Saint-Julien AOP « La Réserve Barton »2018.................... 112,00
« Chateau Gruaud Larose » 2018..........159,00
Saint-Emilion Grand Cru «Dame de Baladoz ».................59,00
Saint-Estéphe AOP
« Chateau Ormes des Pez » Famille J.M Cazes 2018...................93,00
Pauillac Cru Classé AOP
« Chateau Pichon Longueville » 2010.......cccvevveereeveeeeeeeeereereernns 320,00
Pauillac Grand Cru Classé AOP
« Chateau Pontet-Canet: » 2015, ..o civiessionssnssas s, 209,00
Cotes de Provence AOP Elégance......coooouvuene 2380 s 35,00
Cotes de Provence AOP “Symphonie” ... 45,00
Meéditéranée IGP « C'est Trop » .ocveeeceveeeeeeeeeeee. 19,50............. 29,00

MINULY PreStige.. .o anees 45,00



LES CHAMPAGNES

Moét & Chan@oN s .90 s 180,00

Ruinart Blanc de Blanc

Charles HeldSTeOK ..o eeeeeeeee e e eeneeeeenens 90,00

Les Digestifs 4cl

Armagnac «Chateau de Laubade» VSOP._.........orio.
Calvados Vieux «Domaine de la Vectiére» emiecnnennee.
COENAE PABKO” VS uuammenmsismiiissssiis s

Limoncello .

Menthe Pastille, Get 27 ...,
Bl Y S e

T AN A= aATTHOT ..o e e es e st e et e msemsereeeaen

16,50
..8,00

12,50
.......8,00
....8,50
....8,50

.8,50

lL.es Rhums 4cl

Rhums Guatemala Zacapa 23 ans d’age 40°................. 16,50
Rhum Philippines Don Papa Baroko 40°........................ 12,00

Rhum Vénézuela Diplomatico 40°..........ccooeeevinincrenenes 14,50

Rhum Barbade Bumbu 40°........ooiiiiiiiecireeeinssnnneeanns 16,50

Rhum Guadeloupe Damoiseau Vieux X0 62°............... 16,50

Rhum Cubain Havana Especial 37,5°.......c.cccceveirunence 12,00

lL.a Brasserie de La Paix

est en service continu 7 jours sur 7/
de 7h00 - O0OhOO

Pour suivre nos actualités, retrouvez-nous sur

les réseaux sociaux.

@GLA_PAIX_RENNES
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