-1820-
BRASSERIE - PIANO BAR

3. CESSON (lle-et-Vilaine) - Le Vicux Pont

Véritable institution Cessonnaise, c'est en 1820 que lon note la premiere
exploitation du lieu, en débit de boissons et auberge.

La famille Roger acquit Iétablissement en 1891 et effectua des travaux
dagrandissement entre 1922 et 1926.

La "Maison” est rachetée de pére en fils durant plusieurs décennies.

Dans les années 19560, apres guerre, la famille développe et met en avant
deux activités : la location de barques et la dégustation descargots.

En 1971, Marcel Roger cesse son activité de location de barques.
Lannée suivante, son épouse arréte le café restaurant.
Depuis établissement portera le nom de “La Fourchette’, "Le Chaland’, “Le
New Chaland’, "La Brasserie dEdgar’, puis enfin aujourd’hui :

‘Chez Camille”.




foositl oo

RICArd 2CI oo, 4,00
Pastis de St Tropez 2¢l ... 4,50
Porto Blanc ou rouge 4cCl ..., 5,50
Suze, CAMPAri 4Cl i 5,50
Martini Blanc ou rouge 4cl ... 5,50
Kir Vin BIANC 12CI .. 6,00
Kir Breton 12cl créme de cassis, cidre ... 5,50
Coupe de Champagnel2ci .............. 15,00

Jos bees

Jack Daniel’s

AMEricain = TENNESSEE ... 9,00
The Deacon Ecosse - Tourbé ... 11,00
Ballantine's Ecosse - Blend ... 8,00
Jameson Original Irnanddis .................... 9,00
Lagavulin 16 ans d'dge
Ecosse - Single Malt ..., 17,00
%Iei;sé TONIC v, 9,50
Le Spritz .................................................................... 950
Lillet FiZzZ oo 10,00

Lillet blanc, liqueur de sureau, eau gazeuse, feuilles de
menthe, citron vert

MOJjito ROYA ......oovooriccieccccccccccece 12,00

Havanas 3 ans, menthe fraiche, jus de citron vert, P&tillant

Mojito ......................................................................... 11,00

Havanas 3 ans, cassonade, menthe fraiche, citron vert, eau soda

Mojito aux fruits rouges ... 12,00

Havanas 3 ans, cassonade, menthe fraiche, citron vert,
purée de fruits rouge, eau soda

MOSCOW MUIE oo, 12,00
Vodka, ginger-beer, jus de citron vert
NEQGroNi 10CH ..o 12,00

Martini rouge, Campari, Gin beefeater

Cocktails sans alcool

Virgin Mojito Fruits rouges .............. 10,00
Menthe fraiche, eau soda, citron vert, purée de fruits rouges
BOrd BOIQ ... 8,00

Jus d'ananas, purée de passion, jus de citron vert, sirop
de grenadine

CiNZANO SPIILZ ..o 9,00

Cinzano 00°, Pétillant, eau soda, orange (fruit)

12cl
Verres de vin Blanc
Chqrdonnqy Pays d’Oc IGP « Les PIOS ».....coeuue... 6,00
Quincy AOP « Domaine Bigonneau » ... 8,50
Macon « Les Vignerons de MANCEY » ......cccccoeevveerrenene. 8,50
Coteaux du Layon « Maison Blouin » ....................... 7,00
Verres de vin Rosé
Méditéranée IGP
« C'est Trop » Maitres Vignerons de St Tropez ............ 6,00
Cotes de Provence AOP « Elegance »
Mas de POMPEIONNE ..., 7,00
Verres de vin Rouge
Cotes de Blaye AOP «S. CAzAUX » ..o 7,00
Cotes du Rhone AOP « Famille Perrin » ..o, 6,50
Chinon AOP Réserve « Domaine Baudry » ... 7,00
Verre CoUp de COBUN 12CI ....rvvverccereneeeeeeveeesseneeesessenenns 9,00
PR | ’
(CLCH5 CIT W&I’I/
_~ ' 25¢I  50cl
(K e] o 1U] 0 1T A 3,90 ... 7,70
Biere blonde belge, blond lumineux avec mousse légére.
Blond beer, luminous blonde with light mousse.
Hoegaarden Blanche 4,8°.... 450 ... 8,80
Biére blanche belge.
Belgian white beer.
Karmeliet Triple 8°........rciiicece 5,50 ... 9,90
Biére blonde. Triple belge.
Blond beer. Belgian triple.
Duchesse ANNEe 6,9°.................cccccoerrenne 5,00 ... 9,50
Notes de malt et caramel, finale amére et persistante.
Notes of malt and caramel, bitter and persistent finish.
Goose Midway IPA 41°...... 5,00 ... 9,50

Biere blonde aux notes fruitées dagrumes, de houblon et de fruits exotiques.

Blonde beer with fruity notes of citrus, hops and exotic fruits.

Jos Bsesenbuctidl

Heineken 00° « HOANAE » ...........ovvvvvvvvvvvvveeeeeeeininniisssns 6,00
Mort Subite Kriek 4° « Belgique » ......coerrevveeeeiinns 7,50
Desperados 5,9° « FranCe » ..o 7,50



Pinsa romaine : plus légére et digeste que la pizza, croustillante d lextérieur, moelleuse A lintérieur.
({4 Roman pinsa: lighter and more digestible than pizza, crispy outside, soft inside.
' [

La grande planche de charcuteries et fromages affin€s ... 19,90
Large board of cured meats and aged cheeses

Croque monsieur, mozzarella, mortadelle, truffe ... 17,90
Croque monsieur with mozzarella, mortadella and truffle

Stracciatella aux olives et pain fOCACCIA oo 16,90
Stracciatella with olives and focaccia bread

Pinsa, creme de truffe, mozzarella, champignons et burrata........ 17,90

Pinsa with truffle cream, mozzarella, mushrooms and burrata
Pinsa, sauce tomate, mozzarella, jambon de Bayonne, mortadelle et

EOMNIOTES CONFIEES ..ottt ee e 17,00
Pinsa, tomgto sauce, mozzqrello, Bayonne hom,. mortadella and confit tomatoes
Les supions en persillade de CAMIIE s 15,90

Camille’s baby squid with parsley and garlic

oo entice

Terrine de campagne maison, condiment algue cornichon-cdpres, pistaches.......... 12,00
Homemade country terrine with seaweed, gherkin and caper condiment, pistachios

6 escargots beurre persillé, CrOULONS ... 9,90
6 snails with parsley butter, croutons

12 escargots beurre persillé, CrOUtONS ..., 18,00
12 snails with parsley butter, croutons

Tartare de thon au jalaperio, gingembre, shiso rouge et jaune doeuf.......... 14,90
Tuna tartare with jalapeno, ginger, red shiso and egg yolk

CEufs mimosa au crabe, basilic et tomates confites, Trévise........ 14,90
Crab mimosa eggs with basil, confit tomatoes and Treviso

Fole gras de canard, confit anandas-sauge, pdin tOAStE ..o 19,50
Duck fole gras, pineapple and sage confit, toasted bread

Pressé de poireaux fondants au nori, ricotta, citron confit et noisettes.......... 1,00

Pressed leek with nori, ricotta and confit lemon, hazelnuts

Raviole de homard comme une sauce américaine, gingembre et citron confit.... 17,90
Lobster raviole with sauce américaine, ginger and confit lemon

Les Huitres N°2 Fines Claires - Baie du Mont St-Michel (Maison Dcmgoly)

B HUItres N°2 FINES CIAIMES 6 0ySIErs e eeseesesssessssssssssssss 13,00
9 HUTres N°2 FINES ClOIIES 9 0yStars wmirirrrrrreessssssssiissssssssssseesessssssssssssssssssssssssesssssssssnn 19,50
12 HUTEres N°2 FINES ClOIIES 12 0YSIErs v 26,00

oteas [Ty (il 530

6 Huitres N°2 Fines Claires « 12 crevettes roses
6 oysters no. 2 Fines Claires « 12 prawns

Hhteas o Lye 50

12 crevettes roses
12 prawns




Pinsa romaine : plus Iégére et digeste que la pizza, croustillante & lextérieur, moelleuse a lintérieur.

éW Roman pinsa: lighter and more digestible than pizza, crispy outside, soft inside.

La César : anchois, crodtons, poulet fondant, Grana Padano AOP rdpé...... 19,50
Caesar Solod anchovies, croutons, tender chicken, grated Grana Padano PDO

Pinsa, créme de truffe, mozzarella, champignons et burrata.................... 17,90
Pinsa with truffle cream, mozzorello mushrooms and burrata

Pinsa, sauce tomate, mozzarella, jombon de Bayonne, mortadelle et

EOMOTES CONFITES oot 17,00
Pinsa, tomato sauce, mozzarella, Bayonne ham, mortadella and confit tomatoes

Linguines al tartufo et Pecorino Linguine with Iruffle And PECOMNG e 22,20
Carpaccio de beceuf, condiment de la Riviera, stracciatella, pesto............... 23,30
Beef carpaccio, Riviera condlment stracciatella and pesto

Salade focaccia-chévre et jambon de BAyONNe ..o, 19,50

Focaccia, goat's cheese and Jambon de Bayonne salad

Burratq, gCISpCIChO de tomates : melon, pastéque, balsamico bianco, péches et basilic ... 16,90
Burrata, tomato gazpacho with melon, watermelon, balsamico bianco, peaches and basil

ChOUCIOULE QISOCIENNE ... 25,50
Choux, 1/4 jarret de porc, saucisse de Francfort et Montbelliard, saucisson a ail, pommes de terre
Cabbage, 1/4 ham hock, Francfort sausage, Montbelliard sausage, garlic sausage, potatoes
CHOUCTOULE A O INET ..o 26,90

Lieu jaune, espadon, haddock fumé, crevettes, beurre blanc
Pollack, swordfish, smoked haddock, prawns, beurre blanc

2 Jarret de porc braisé, servi avec ses frites MaisoN ... 23,90
%> Braised pork knuckle, served with homemade fries
Epaule dagneau confite 7 h, ail, romarin et citron (pour 2 personnes)............ 68,00

7 hour confit Tamb shoulder, garlic, rosemary and lemon (for 2 persons)

%W

Lotte en médaillon, coulis de poivrons, pommes de terre grenaille

FOLIES QUX NMEIIOGS ..ot 26,90
Monkfish medallion, pepper coulis and herb-roasted baby potatoes
Notre merveilleuse sole Meuni&re our wonderful Sole MEUNIEE w e 48,00

Pavé de lieu jaune réti, risotto de haricots verts et chorizo, émulsion coriandre .. 24,90
Roasted pollack fillet, green bean and chorizo risotto, coriander emulsion

Espadon & la plancha, huile curry-piquillos, tétragone, écrasé de

pommes de terre AuX Nerbes ... 24,90
Plancha-grilled swordfish, curry and piquillo oil, New Zealand spinach and crushed herb potatoes

Mﬂ%/ Toutes nos Viandes Bovines sont dorigine UE.
ﬂ& All our beef meats are from EU.

Bavette Angus 250 q comme un tigre qui PleUre ..., 29,00
250g Angus bovette cryingtiger style

Supréme de poulet de Janzé, sauce poulette aux morilles, pressé de

pommes de terre CLOUSHIIGINT oo 22,90
Janze chicken supreme, morel poulette sauce, crispy pressed potatoes

Cannelloni de canard confit, Grana Padano AOP rdpé, jus de viande

EFUTTE, INOTIIIES oo 23,90
Confit duck cannelloni, grated Grana Padano PDQ, _truffle megtjus and _morels
Tartare de boeuf au couteau « Tradition », fritesS MAISON ..., 24,00

Hand-cut beef tartare « Tradition », homemade fries

Homburger steak haché, cheddar fumé, oignons rouges, roquette, sauce cocktail, pickle cornichon. 23,00
Hamburger: beef patty, smoked cheddar, red onions, rocket, cocktail sauce, cornichon pickle

Belle cote de cochon du Pays Basque 450 g, plperade et jus dune merguez ... 28,90
Generous 450g Basque Country pork chop, piperade and merguez jus



LASSCLLE

ENTREE + PLAT + DESSERT 30,00
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 26,00

6 escargots beurre persillé, crolGtons
6 snails with parsley butter, croutons

Pressé de poireaux fondants au nori, ricotta,
citron confit et noisettes
Pressed leek with nori, ricotta and confit lemon, hazelnuts

Terrine de campagne maison, condiment
algue cornichon-cdpres, pistaches

Homemade country terrine with seaweed,
gherkin and caper condiment, pistachios

6 Huitres N°2 Fines Claires  supplement
6 oysters 5,00€

_ Espadon @ la plancha, huile de curry-piquillos
tétragone et écrdsé de pommes de terre aux herbes

Plancha-grilled swordfish, curry and piguillo oil,
New Zealand spinach and crushed herb potatoes

Supréme de poulet de Janzé, sauce poulette aux
morilles, pressé de pommes de terre croustillant

Janzé chicken supreme, morel poulette sauce,
crispy pressed potatoes

Carpaccio de boeuf, condiments de la Rivierq,
stracciatella, pesto
Beef carpaccio, Riviera-style condiments, stracciatella, pesto

Créeme brdlée a la vanille
Vanilla creme bradlée

Flan parisien vanille
Vanilla Parisian flan

Entremets citron-basilic et noisette
Lemon, basil and hazelnut entremets

Les Menus ne sont plus servis de
14h00 & 19h00 et apres 21h30.

%%WQW/@

Uniquement le midi du Lundi au Vendredi hors jours fériés
Lunch only Monday to Friday excluding Bank Holidays

E/NTRI/EE + PLAT + DESSERT 20,00
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 16,50
PLAT 13,00

CEufs bio de la ferme d'a c6té,
mayonnaise, crodtons, Trévise

Organic eggs from the nearby farm,
mayonnaise, croutons, TreViso

Linspiration de saison
Seasonal inspiration

6 Huitres N°2 Fines Claires  supplement
6 oysters 5,00€

Sélection du boucher
Butcher's selection

Club sandwich poulet de Janzé,
bacon et crudités, frites maison

Janzé chicken club sandwich, bacon
and fresh vegetables, homemade fries

Retour de criée
Fresh catch of the day

Les verrines du chef patissier
The pastry chef's dessert verrines

V-

ENTREE + PLAT + DESSERT 45,00

Plateau de lEcailler

3 Huitres et 6 crevettes roses
3 oysters, 6 shrimp

Tartare de thon au jalaperio, gingembre,
shiso rouge et jaune doeuf
Tuna tartare with jalapeno, ginger, red shiso and egg yolk

Foie gras de canard, confit ananas-sauge, pain toasté
Duck foie gras, pineapple-sage confit, toasted bread

CEufs mimosa au crabe, basilic

et tomates confites, Trévise
Crab mimosa eggs with basil, confit tomatoes and Treviso

Cannelloni de canard confit, Grana Padano AOP rdpé,
jus de viande truffé, morilles

Confit duck cannelloni, grated Grana Padano PDO,
truffle meatjus and morels

Pavé de lieu jaune roti, risotto de haricots verts
et chorizo, Emulsion coriandre

Roasted pollack fillet, green bean and chorizo risotto,
coriander emulsion

Tartare au couteau Tradition, frites maison
Hand-cut beef tartare, traditional style, homemade fries

Dessert au choix
Dessert of your choice

Pour tout changement de dessert
dans les menus, un supplément
de 3€ sera facturé.

Jarls lepayeyet

PLAT + DESSERT 16,00
PLAT 13,50

Steak haché a la plancha, frites
Crilled chopped steak, fries

Ou poisson, frites
or fish, fries

Dessert glacé
Frozen dessert




W Tous nos desserts sont faits maison.
ﬂd‘/ All our desserts are homemade.

Le fraisier de mon enfance Childhood SEraWDErry fFIOISIEN ..., 11,00

Entremets citron-basilic et noisette (emon, basil and hazelnut entremets e, 9,50

Riz au lait, caramel au beurre SAI&, NOISEILES ... 8,50

Rice pudding, salted butter caramel, hazelnuts

Créme brllée A 1A VANIIE Vanilla Creme BrUIEE w et eeeeeeeee s se s seessse oo 11,00

Assiette de fromages AffiNn€s ... 13,60

Selection of aged cheeses

Flan parisien vanille vanilo PArision fIOn .ottt 8,60

Mousse et croustillant au ChOCOIAt NOIT c. v, 10,50

Dark chocolate mousse and crispy praline

Le caprice du patissier The postry Chef's WHIM weeceeeseesseeessesssees oo 9,90

Macaron XXL framboise et mascarpone toNKQ ........rmcvesiecnseessee 12,00

XXL raspberry and tonka mascarpone macaron

L'incroyable cookie et sa glace VANIIE ... 9,90

The incredible cookie with vanilla ice cream

Le finger au chocolat The chocolate fINGET w i 11,00

Cheesecake SPECUIOOS SPecllnns CHEESECAKE ..ot 9,00
/ﬁu

Le C(]fé/thé gourmond Coffee or tea served with a selection of MiNi dESSErtS e eeerereerereerennes 12,00

Irish Coffee sucre de canne, whisky, café et créme foUELtEE i 10,00

Irish coffee with sugar cane, whisky, coffee and whipped cream

Vo pllces

Coupe PAriSIENNE (3 DOUIES AU COIX) .oocecvveerrrreresireeereesesssiiiessessesesmesssesssssssmssssssessssssesssssssessnessseees 8,50

Vanille, chocolat, caramel au beurre salg, fraise, menthe chocolat, orange sanguine, citron
jaune, citron vert, cassis, pommes, café, framboise

Vanilla, chocolate, salted butter caramel, strawberry, chocolate mint, blood orange, lemon, lime,
blackcurrant, apple, coffee, raspberry

DO Bl GG oo s 11,00

3 boules vanille, chocolat chaud, amandes grillées, creme fouettée

3 scoops, of vanilla, hot chocolate, roasted almonds, whipped cream

AT BIGINT e 12,00
Glace menthe-chocolat, pippermint, creme fouettée

Mint-chocolate ice cream, pippermint, whipped cream

LO COIONEGI . 12,00

Sorbet citron #Oune, sorbet citron vert, vodka
Lemon sorbet, lime sorbet, vodka

Le ChOCOIAL LIEQEOIS ..ot 11,00
Glace chocolat, glace vanille, coulis de chocolat, amandes grillées, creme fouettée

Chocolate ice cream), vanilla ice cream, chocolate coulis, roasted almonds, whipped cream

LE CAfE LIEQEOIS oottt 11,00
Glace café, glace vanille, coulis de café, amandes grillées, creme fouettée

Coffee ice cream, vgr)illo ice.creom, coffee coulis, roasted almonds, whipped cream

Le CArAMEI LIEQEOIS ..ovooooooeieesessessessesssessessses s 11,00
Glace caramel, glace vanille, coulis de caramel, amandes grillées, creme fouettée

Caramel ice cream, vanilla ice cream, caramel coulis, roasted almonds, whipped cream

Ko O £=Yo ) [= N oo oo U oo U TSSO TP 12,00
Glace rhum raisin, glace coco et rhum Havana, amandes grillées, creme fouettée

Rum and raisin ice cream, coconut ice cream with Havana rum, toasted almonds and whipped cream

LO PIEBIMNIONT s 12,00
Glace vanille, glace noisette, glace creme de lait, noisettes torréfiées, amandes grillées,

creme fouettée

vanilla ice cream, hazelnut ice cream, milk cream ice cream, toasted hazelnuts, grilled almonds and whipped cream

Bougie fontaine anniversaire (& I'unité) sirthday sparkler candle (per unit) .o....... 2,00



o B

BOU rgog ne carafon 50cl btle 75cl
Petit Chablis AOP Eglantiére « Domaine DUrup » ................. 45,00
Meursault AOP « Domaine Albert BIChot » ..o 94,00
Saint Romain AOP « Domaine Benoit SOrdet » ... 64,00
Macon «Les Vignerons de Mancey » ..................... 26,00 ........ 38,90

Chassagne-Montrachet AOP « Domaine Albert Bichot » .. 129,00
Vallée de la Loire

QuIncy AOP «Domaine BIgonneau » .................... 26,00 ........ 39,00
Sancerre AOP « Domaine des Terres Blanches » ..., 59,00
Coteaux-du-Layon AOP « Domaine Blouin » .... 26,00 ....... 38,50
Vallée du Rhéne

Condrieu AOP «Les Chaillets » Y. CUIllEroNn ..., 69,90
Crozes-Hermitage AOP Tardieu Laurent ... 49,50
Languedoc

Chardonnay Pays dOc IGP

«Les Plos » Maison VENteNAC ......c.ceveceeveceeeeeeeeeeeeeee e 2100 ... 31,50
Alsace

Alsace AOP

Le "S" « Domaing SChIUMDEIGET » .......ooovvvvveeeereeeeeeeereeveeeeeesviseesnennns 35,00

ez

Cobtes de Provence AOP
« EIEQANCE M e 26,00 .......... 38,50

Cotes de Provence AOP
Cru classé bio « Les FaNtastiQues » ..., 49,00

Méditéranée IGP
€ CESE TIOP P o 19,50 .......... 29,00

[V e

Alsace

Pinot Noir AOP
« DOMAINE SCAIUMDEITET ... seeeeeseaens 38,50

Beaujolais

Moulin & Vent AOP
CMOISON LOUIS TEEE Mo 39,00

Bou rgogne

Mercurey AOP

« Domaine AgNEs du COUBTIIC ».................occecceieiisiesessssssseeeeeeeesessssssne 59,00
Corton Perriére Grand Cru AOP

« DOMAINE M. JUIOE » 2018 ..o rnen 140,00
Chassagne-Montrachet AOP

« DOMAINE AIREIE BICNOL % .o 75,00
Pommard AOP

« DOMAINE AIREIE BICNOL » ..., 93,00
Macon AOP

« Le8 VIgNErons de MANCEY » ........cccccrreerreineeeeieseeesssssesseseessssssenes 38,90

Aloxe-Corton AOP
Les Caillettes « Domaine M. JUllot » 2023 ..., 89,90

[ P

Languedoc-Roussillon

Terrasses du Larzac AOP
« DOMAING CASLEIDAITY? cvvvvvvvvirvvvviisissssssisisissssssssiissssss s 39,00

carafon 50cl btle 75cl

Vallée du Rhéne

Cotes du RNONE AOP........ccoeeerreeerssceeesne 2100 ... 31,50
Crozes—-Hermitage AOP ... 49,00
Hermitage AOP « Domaine Laurent Tardieu » ..................... 134,00
Saint-Joseph AOP YVes CUIIEroN .........cocwvicrccscrecs 59,90
CoOte-ROtie AOP YVES CUIIErON ..o 89,00
Cote-Rétie AOP « Bourasseau » Yves Cuilleron 2012/2015... 263,00
Cote-Rotie AOP « La Landone » Jean-Michel Gérin 2015...... 390,00
Chéteauneuf du Pape AOP

« Beaucastel » Hommmage & Jacques Perrin 2014 ..., 555,00
Chdteauneuf du Pape AOP «Chateau La Nerthe »........... 89,00

Vallée de la Loire

Sancerre AOP « Dbomaine Les Terres Blanches » ..., 59,00
Saumur Champigny AOP

« Domaine des Roches Neuves » Thierry Germain ..., 39,00
Chinon AOP Réserve « Domaine Baudry » ............ 2350 ... 35,00
St Nicolas de Bourgueil Bio AOP

«Les Quarterons » Xavier AMNITQUIE ..o 39,00
Bordeaux

Blaye Cotes de Bordeaux AOP.................. 2550 ......... 38,00
Domaine de Camlbes L Mitjaville 2020.............ocooccereeercc 188,00
Cotes de Bourg AOP

« Chateau Roc de Camioes » L Mitjaville 2017 ..., 158,00
«ChOLEAU TOUF AE GUIEE ¥ ... 39,00
Casstillon Cétes de Bordeaux AOP

« Domaine de LAurage » L Mitjavile 2020........cccccccormerrveinnnecreeeennns 89,00
Saint-Emilion Grand Cru Classé AOP

« Chéteau Fombrauge » B.Magrez 2018 .............ccooovvvceervvcrenrrvieenes 99,00
« Chéiteau Tertre Rotelboeuf » 2020 ... 350,00
Pomerol AOP

« Chéteau le Bon Pasteur » 2019 149,00
« Chdtegu La Conseillante » Héritiers Louis Nicolas 2015.............. 379,00
« ClOS LEGNISE » 2009 .......ooooeveeesvieesseeessessessssssesesssessssssssssssssnssnns 360,00
«ChAteaU ClINEt » 2014 ......ooeoeeeeeeeeeeeeeeee e 210,00
Pessac-Léognan AOP «Chéateau dAlix » JN. BElIOC ... 49,00
Haut-Médoc AOP« Chateau Sociando-Mallet » 2020 ............. 89,00
Saint-Julien AOP

« La Réserve de Léoville BArton » 2019 ..., 99,00
« Chéteau Gruaud LArose » 2018 ... 159,00
Saint-Emilion Grand Cru « Dome de BAladoz » ... 59,00
Pauillac Cru Classé AOP

« Chateau Pichon Longueville » 2010 ..., 320,00
Pauilloc Grand Cru Classé AOP

« Chéteau Pontet—Canet » 201D ... 209,00
Margaux AOP

PaVIllon ROUJE 2009 ...........comrrrreeerreeseeeeisseseesseseessssssssssesssseseees 340,00



75cl

Billecart—=Salmon « L& RESEIVE » ..o, 100,00

RUINAIE BIANC A& BIONCS oo, 160,00

Charles HEIASIECK ... 90,00

Perrier—JOUEL BIANC de BIANCS .o, 140,00

G.H.MUMM Cordon ROUQE BruUl ..o 90,00
/@y W .

[ =

Armagnac «Chateau de Laubade» VSOP ..., 16,50
Calvados Vieux «Domaine de |0 VEeCi€re» ... 10,00
COGNAC “ABKB” VS oot 12,50
LI ONC IO e e e e e s e e e 8,00
MENTNE PASTIIE, GOE 27 ..., 8,50
BAUIBY'S ... 8,50
GEOANATMOINE ...t 8,60
ZA%/ 4cl
Rhums Guatemala Zacapa 23 ans d'Age 40° ... 16,50
Rhum VEénézueld DiplomMatiCO 400 ... 14,50
RAUM BArBAAE BUMDU 400 ..o 12,00
Rhum Guadeloupe Damoiseau Vieux XO B2° ... 16,50

La Brasserie Camille vous accueille en service continu,
7 jours sur 7, de 8h00 a 23h00.

Pour suivre nos actualités,
retrouvez-nous sur les réseaux sociaux.

@camille _brasserie _cesson



	Véritable institution Cessonnaise, c’est en 1820 que l’on note la première exploitation du lieu, en débit de boissons et auberge.
	La famille Roger acquit l’établissement en 1891 et effectua des travaux d’agrandissement entre 1922 et 1926.
	La “Maison” est rachetée de père en fils durant plusieurs décennies.
	Dans les années 1950, après guerre, la famille développe et met en avant deux activités : la location de barques et la dégustation d’escargots.
	En 1971, Marcel Roger cesse son activité de location de barques. L’année suivante, son épouse arrête le café restaurant.   Depuis l’établissement portera le nom de “La Fourchette”, “Le Chaland”, “Le New Chaland”, “La Brasserie d’Edgar”, puis enfin aujourd’hui : “Chez Camille”.

