
ENTRÉES -  STARTERS

FOIE GRAS À L’EAU DE ROSE,  MUSCADE, PÉTALE DE ROSE
Foie gras with rose water,  nutmeg,  rose petal

HUÎTRES GRATINÉES,  PERSILLADE
Gratinated oysters with parsley butter

RADIS ROUGE FARCI AUX LITCHIS,  CRÈME DE POIVRON ROUGE
Stuffed red radish with lychee,  red pepper cream

PLATS -  DISHES

TAGLIATELLES MAISON, BISQUE DE HOMARD
Homemade tagliatelle, lobster bisque

BŒUF WELLINGTON, SAUCE TRUFFE
Beef Wellington with truffle sauce

PORTOBELLO FARCI,  GELÉE À L’EAU DE ROSE,  DEMI-GLACE VÉGÉTARIENNE
Stuffed Portobel lo mushroom, rose essence je l ly,  and vegetarian demi-glace

FROMAGES -  CHEESE

ASSIETTE DE FROMAGES 
Cheese plate

DESSERTS -  DESSERTS

CŒUR À LA CANNELLE ET AU GINGEMBRE
Heart  of c innamon and ginger

BOISSONS -  DRINKS

1 COUPE DE CHAMPAGNE
1 glass of champagne

MENU SAINT-VALENTIN
120€ PAR PERS.
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