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Mittagskarte

&> Weinstube 1923

Tagesmenu mit Fleisch & 21.50

Montag, 4. Mai 2026

Gefiillte Schweinsnierstiickrolle (CH) an einer
dunklen Rosmarinsauce mit Salzkartoffeln &
Marktgemiise, garniert mit Schnittlauch

Dienstag, 5. Mai 2026
Pouletbrustmedaillon (CH) an einer Lauchsauce,
serviert mit Jasminreis und griinen Spargeln

Mittwoch, 6. Mai 2026
Am Stiick gebackenes Schweinsrack (CH) auf einer
Krduterrahmsauce, dazu Spdtzli und Riiebli

Donnerstag, 7. Mai 2026
Rindshackbraten (CH) an einer Bratensauce mit
Butterniideli & gegrillten Peperonischeiben

Freitag, 8. Mai 2026
Lachsfilet (FO) an einer Spinatrahmsauce,
dazu Linsenreis und Blumenkohl, mit einem
Piiree aus getrockneten Tomaten garniet

Zu allen Tagesmenus, dem Saisonteller und
dem Hit servieren wir Euch einen kleinen
Meniisalat oder eine kleine Tagessuppe.

Hausgemachte Tagessuppe & 9.50

MOeecerescerrescscsreseecrs Rii€blisuppe mit Selleriewiirfel
DicecececccerreccsesrescKlare Bouillon mit Lauchstreifen
Miceeoeeoccoceceocrecreerecresss PEPETONIiCTEME Mit Croutons
DOeeresrocresrosresrecreseesGEMiisebouillon mit Radieschen
Freceecrerresrecreceesresesc RELEichecréme mit Teigstéingeli

Vegetarisches Tagesmenu & 19.50

Montag, 4. Mai 2026
Siisskartoffelgnocchi an einer Tomatensauce,
dazu Erbsen und mit frischem Basilikum garniert

Dienstag, 5. Mai 2026
Hausgemachte Auberginenquiche, serviert
mit Selleriepiiree und einem Salatbouquet

Mittwoch, 6. Mai 2026
Asiatische Reispfanne mit Gemiise & Ei an
Sojasauce und mit Rauchmandeln & Schnittlauch

Donnerstag, 7. Mai 2026
Tagliolini aglio e olio mit Cherry Tomaten
und Broccoli, mit Gruyére garniert

Freitag, 8. Mai 2026
Rotweinrisotto verfeinert mit Gorgonzola,
serviert mit gelben Bohnen und Grana Padano

Allergiehinweis: {iber Zutaten von uns, welche Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen konnen, informieren Euch unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise sind in CHF angegeben und enthalten die gesetzliche Mwst.

VT=Vegetarisches Gericht

VE=Veganes Gericht NT=Nose to tail Gericht




Mittagskarte

S8ISONtEL1er A.cccecrecrcrrecrerrrscecrecerrsreceesresssssrcne 32450
Weisser Flaacher Spargel & la Limmathof

in Knoblauchbutter geschwenkt und mit Tomaten-
concassée und einem Spiegelei serviert,

dazu reichen wir Rostigaletten

Vegetarischer Hit & 25.50
Hausgemachte Ravioli gefiillt mit BHrlauch und
Burratinacréme an einer Salbeibuttersauce

und mit Pinienkernen garniert

Wiirzbissen und vegetarische Hauptspeisen

Rosti Walliser Art mit Tomaten und

Raclettekise gratiniertecceccccccececcreccecrreeesee 23.50 VT
Saisonaler bunter Gemiiseteller.ccceccecrecceceese?8.50 VE
Hausgemachte Egliknusperli aus dem

Zirisee, auf knackigem Marktsalat

und dazu TartarsaucCe..ceccescecreseecresrecresrecresees 36.50

Warme Suppen
Kleine Tagessuppe..'...'..'...".'..'..I..I..l..'..'..l.. S.OO VT
Grosse TagesSuppeo-'oooooo'ooooooro-'..'oooo-..o'o-.o-.oo 11.50 VT

Fiir Ziiriwasser vom Hahn verrechnen wir 4.00 pro 5dl1

ngSCHZETTE
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Kalte Vorspeisen

Kleiner Meniisalat..cceccecrescerecrerrecrecreosrescersescesese?s00 VT
Knackiger Blattsalat..ccecceccecccrecrecresrecrccecenseneas5.50 VE
Bunter gemischter Marktsalat..cccceccecrccrecreenedl1.50 VE

Hausgemachte Fleischspeisen
Paniertes Schweineschnitzel mit
Pommes Frites und GemiiS€eccecrccrecresrecresresresees 28,50
Hausgemachtes Schweins Cordon Bleu
mit Greyerzer und Bauernschinken,
serviert mit Pommes Frites und Gemiis€..ceccees 34.50
Geschnetzelte Kalbsleber in der Pfanne
sautiert, mit frischen Kriutern verfeinert
und neben einer knusprigen Rosti
und Marktgemiise serviert.ccccceccecceccecrereeccecess 38.50 NT
Ziircher Geschnetzeltes mit Kalbfleisch an
einer rahmigen Weissweinsauce mit Champignons,
wahlweise mit oder ohne Nierli und in unserem
original Silbertcpfli serviert, dazu eine
goldbraun gebratene Rosti & Marktgemiise.... 43.50 NT
auch vegetarisch mit Quorn oder
vegan mit Quorn & Sojacreme moglich

Desserts
Affogato - Espresso mit Vanilleglace..ceereeese 8.50

Fragt auch gern nach unserer grossen Dessertkarte

Allergiehinweis: {iber Zutaten von uns, welche Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen konnen, informieren Euch unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise sind in CHF angegeben und enthalten die gesetzliche Mwst.

VT=Vegetarisches Gericht

VE=Veganes Gericht NT=Nose to tail Gericht




