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Kerstmenu 2024

Voorgerecht / Starter
Tonijntartaar, nori crackers, wasabi, sesam en sojamayonaise.

Tuna tartar, nori crackers, wasabi, sesame and soy mayo

Tussengerecht / Second course *
Salade van gerookte eendenborst, bloedsinaasappel, balsamico-uien en
peperkoek.

Smoked duck breast salad, blood orange, balsamic onions and ginger bread

Tussengerecht / Third course
Spinazie-ricottaravioli in een paddenstoelensaus met hazelnoten.

Spinach and ricotta ravioli on a mushroom sauce with hazelnuts

Hoofdgerecht / Maincourse
Stoof van hert, aardappelpuree en shiitake paddenstoelen.

Slow-cooked deer hammer, potato purée and shiitake mushrooms

Nagerecht / Dessert
Gianduja zandtaart met karamelijs.

Gianduja shortbread cake with caramel ice cream

4 gangen zonder (*) 52.50
5 gangen 62.50

"Geeft u de voorkeur aan vegetarisch of geen vlees/vis?

Laat het ons weten, we serveren graag een smaakvol alternatief.”



