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Farbenfrohe Vielfalt

GULTIG ab 01.10.2025 bis 15.01.2026

FRISCHE

MANUFAKTUR



Nerbst & Winder

Ab Angebotsstart finden Sie die Preise in unserem Webshop.
Fir weitere Infos oder einen Webshopzugang kénnen Sie sich jederzeit

an lhren persénlichen Ansprechpartner wenden.

Dann kontaktieren Sie uns unter kontakt@sander-gruppe.com oder +49 6766 9303 333

PRODUKT-ICONS ZUBEREITUNGSHINWEISE
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ANGEBOTSZEITRAUM

GUT ZU WISSEN

VE: Verkaufseinheit

Alle Icons im Blick:

Laufzeit: 01. Oktober 2025 bis 15. Januar 2026. Verfligbarkeit der Artikel solange der Vorrat reicht.

Alle in diesem Angebot enthaltenen Produktabbildungen verstehen sich als Anrichtevorschlage.


https://sander-gourmet.hflip.co/Sander_Legende

VEGANE KURBISCREMESUPPE | 39959302
mit Kokosmilch und Orangensaft, verfeinert mit Curry.

Einwaage 3000 g
VE1x3000g
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VEGANE STEINPILZCREMESUPPE | 39959296
mit einem Hauch Knoblauch.

Einwaage 25 x200g
VE 1x5000g
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VEGANE STEINPILZCREMESUPPE | 39956960
mit einem Hauch Knoblauch.

Einwaage 3000 g
VE1x3000g

=

®®

ENTENTERRINE MIT ORANGENGELEE | 39918082

verfeinert mit Spinat,
5,5x32,5cm.

Einwaage 800 g
VE1x800g



ENTENKEULE | 39918087
sous-vide-gegart, in Sauce.

Einwaage 2800 g (Fleischeinwaage: vorgegart 6 x ca. 280 g)
VE1x2800g
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GESCHMORTE GANSEKEULE
sous-vide-gegart, im Fond.

39922264
Einwaage 375 g (Fleischeinwaage: roh ca. 325 g)
VE24x375g

39922263

Einwaage 3000 g (Fleischeinwaage: roh 8 x ca. 325 g)
VE 1x3000g

VERFUGBARKEIT EINGESCHRANKT

Bitte auf Alternative zuriickgreifen
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GESCHMORTE GANSEBRUST
sous-vide-gegart, ohne Knochen, im Fond.
39922248

Einwaage 275 g (Fleischeinwaage: roh ca. 225 g)
VE48 x 2758

39922249
Einwaage 2200 g (Fleischeinwaage: roh 8 x ca. 225 g)
VE1x2200g

VERFUGBARKEIT EINGESCHRANKT
Bitte auf Alternative zuriickgreifen

HIRSCHEDELGULASCH

mit Pfifferlingen, in herzhafter Sauce mit Preiselbeeren.
39916202

Einwaage 250 g (Fleischeinwaage: vorgegart 110 g)
VE 48 x 2508

39916203
Einwaage 3000 g (Fleischeinwaage: vorgegart 1200 g)
VE 1x 3000 g
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HERKUNFT UND TIERSCHUTZ

»Kontrolliert - frei von Lebendrupf und Stopfmast«

Nachhaltige Tierhaltung ist wichtig fir die Produktqualitat. Sie erfUllt aber auch unsere ethischen
Anforderungen an die Lebensmittel-Produktion. Deshalb unterstltzen wir artgerechte Tierhaltung und
setzen auch bei der Beschaffung von Ganse- & Entenfleisch hohe Maf3stdbe an unsere Lieferanten.

Schlupf, Aufzucht, Schlachtung und Zerlegung - alles muss IlUckenlos und unter Beriicksichtigung der
europaischen Richtlinien flr Lebensmittelsicherheit stattfinden - und daflir missen von unseren Lieferanten
Nachweise erbracht werden. Die Haltung der Tiere erflllt die Anforderungen der geltenden EU-Verordnungen.
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VEGANER SEITANBRATEN

IN PFLAUMENGEWURZJUS | 39959324
abgeschmeckt mit schwarzem Johannisbeerptree, Zimt,
Lebkuchen und Orange.

Einwaage 20 x 250 g
(Einwaage pflanzliche Komponente: vorgegart 3 x 40 g)

VE 1x5000g

®®

VERFUGBARKEIT EINGESCHRANKT
.. Bitte auf Alternative zuriickgreifen
GANSEJUS | 39943015

klassischer Ansatz fiir feine Saucen.

Einwaage 3000 g
VE1x3000g
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VEGANE CHUNKY VANILLEKAROTTEN | 39629217
sautierte Karottenstlicke mit Vanille aromatisiert.

Einwaage 250g
VE 48 x 250¢g

ROSENKOHL | 39629097
verfeinert mit Speck und Zwiebeln, abgeschmeckt mit Muskat.

Einwaage 2000 g
VE 1x2000¢g
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ROSENKOHL | 39929569
verfeinert mit Speck und Zwiebeln, abgeschmeckt mit Muskat,
extra vorgegart.

Einwaage 2000 g
VE1x2000g

anii=ile]=:




WIRSING MIT APFEL UND BACON [39629242
in Rahm.

Einwaage 20 x 200 g
VE1x4000g
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WIRSING MIT APFEL UND BACON | 39629239
in Rahm.

Einwaage 2000 g
VE 1x2000g
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STEINPILZ-KARTOFFEL-TORTCHEN | 39957163
mit Mozzarella und Gouda gratiniert,
@ ca.6cm.

Einwaage 30x80 g
VE1x2400¢g
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BRIOCHEKUCHLEIN | 39629237
luftiges Kichlein aus Briocheteig, abgerundet mit Pistazien,
@ 6 cm.

Einwaage 30x 80 g
VE1x2400g
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| 39760022
Mascarponecreme verfeinert mit winterlichen Gewdirzen,
Orangen-Zimt-Biskuit und karamellisierten Haselnissen,
im groBen Weckglas.

Einwaage 12x 110 g
VE1x1320g

helle Lebkuchenmousse auf fruchtig-stiRem
Cranberry-Preiselbeer-Ragout mit gerésteten Kiirbiskernen
und knusprigen Butterstreuseln.

39760193 | im Mini-Bubbleglas

Einwaage 24 x 35¢g
VE1x840¢g

39760194 | Negatives fiir Mini-Bubbleglas
Einwaage30x35g
VE1x1050g

mit Rotweinbirnenragout und ein Topping
aus karamellisierten Walnuissen.

39760195 | im kleinen Weckglas
Einwaage 32x60g

VE1x1920g

39760196 | Negatives fiir kleines Weckglas
Einwaage 30x 60g

VE1x1800g
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SCHWARZWALDER KIRSCH "WINTER TIME" | 39760197
Kirschsauce, weif3e Mousse mit Kirschwasser und

winterlichen Gewtirzen, ausgarniert mit knusprigen
Schokoladenstreuseln und Schokoladenperlen,

im Island-Glas.

Einwaage 16 x50 g
VE1x800g
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MANDELNOUGAT MIT ZWETSCHGE

AUF NUSSBODEN |39760102

zartschmelzende Mandelnougatmousse mit Dulcey-Schokolade
und fruchtigen Zwetschgenspiegel,

@5cm.

Einwaage 20x 60 g
VE1x1200g
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DOMINOSTEIN ,SANDER-STYLE" | 39660970
aus Marzipanmousse mit Vanille und Zimt,

mit einer Orangen-Preiselbeer-Schicht,

auf saftigem Lebkuchenbiskuit,

4x4cm.

Einwaage 35x35¢g
VE1x1225¢g
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SCHOKOLADENBROWNIE | 39760103
mit Mandarine, Spekulatiuscreme und Cranberry-Pistazien-Topping,
3x7cm.

Einwaage 28 x 60 g
VE1x1680g



| 39760199
geschichtete Schnitte aus Orangen-Mandel-Biskuit, Orangenspiegel,
Nougatmousse, dunkler Mousse und gerdsteten Nissen,
12,5 x 27 cm.

Einwaage 4 x 1100 g
VE1x4400g

| 39760198
zartschmelzende Nougatmousse mit gerésteten Niissen,
im knusprigen Schokoladen-Tartelette, mit einer Eierlikér-Nocke,
@5 cm.

Einwaage 36 x32g
VE1x1152g

| 38160010
mit Marzipan, Mandeln und Rosinen.

Einwaage 150 g
VE48 x 1508
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Sander Gourmet GmbH
Industriepark 12
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www.sander-gourmet.com
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