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“El sabor de nuestras
raíces”



Quienes somos
En la actual idad,  somos una empresa productora y distr ibuidora
dedicada al  comercio al  por mayor de legumbre,  arroces,
semil las ,  frutos secos,  especias y otros al imentos a granel ,
ubicada en Santa María del  Páramo (León) y con delegación
comercial  en Torrelavega (Cantabria)  y Bi lbao (País Vasco) .
Gracias a nuestro catálogo y nuestro afán por l legar a cada r incón
dentro y fuera de España,  podemos ofrecer un producto y servicio
personalizado a cl ientes de sectores tan variados como el  de la
distr ibución,  la producción,  canal HORECA y t iendas de
alimentación.  Nuestra premisa es ofrecer la mejor cal idad/precio
y estar en constante avance y especial ización durante todo el
proceso,  desde la obtención del  producto hasta su envasado.

Nuestra historia
Fundada hace más de 50 años en la provincia de León por Genaro
Rodríguez,  El  Leonés es una empresa famil iar  con profundas
raíces en el  sector agrícola.  Genaro,  un leonés comprometido con
su t ierra y sus productos,  comenzó recorriendo pueblo a pueblo,
seleccionando personalmente las mejores legumbres de cada
cosecha.  Su enfoque meticuloso y pasión por la cal idad lo
l levaron a consolidarse como un proveedor de confianza en la
región.  

Con el  t iempo, El  Leonés amplió su radio de acción,  trasladando
sus productos desde Santa María del  Páramo hasta Cantabria,
donde encontró un nuevo mercado en Torrelavega.  Al l í ,  lo que
comenzó como un pequeño almacén se transformó en una nave
equipada con modernas máquinas envasadoras y un equipo de
más de 10 trabajadores.  Este crecimiento permitió que las
legumbres y otros productos de El  Leonés l legaran a t iendas,
supermercados y restaurantes de la zona,  manteniendo siempre
la esencia de la cal idad y la tradición.  

En 2023,  El  Leonés se unió a Codilex Al imentación Tradicional ,
combinando fuerzas para expandir su catálogo y presencia en el  
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mercado nacional .  Esta al ianza no solo busca l levar las legumbres
de cal idad de El  Leonés a toda España,  s ino también mantener el
compromiso con los orígenes de la empresa:  un trato
personalizado,  productos de alta cal idad,  y un servicio cercano.
Hoy,  con más de 400 referencias y una constante incorporación
de nuevas famil ias de productos como frutos secos,  conservas,
harinas. . .  El Leonés continúa creciendo sin olvidar sus raíces.

Nuestra filosofía
Nuestra f i losofía está profundamente arraigada en la tradición,
la calidad y el  respeto hacia nuestro entorno .  

En El  Leonés,  creemos en el  poder de la combinación entre el
respeto por la tradición y la capacidad de innovar
constantemente para ofrecer productos de la más alta cal idad.
Valoramos profundamente nuestras raíces,  pero también
entendemos que el  progreso es esencial  para mantenernos
competit ivos y ofrecer soluciones que cumplan con las
expectativas de nuestros cl ientes en un mercado cada vez más
exigente.  

Nuestro enfoque siempre ha sido trabajar de cerca con
agricultores locales,  seleccionando cuidadosamente cada lote de
productos,  respetando los ciclos naturales de producción y
manteniendo un compromiso con la sostenibi l idad.  Creemos que
la clave del  éxito está en los detal les y en un enfoque meticuloso
que asegura que nuestros productos no solo cumplan,  s ino que
superen los estándares de cal idad.  

La confianza, el  esfuerzo en equipo y la transparencia  son los
pilares fundamentales de nuestra f i losofía .  Fomentamos un
ambiente de trabajo colaborativo en el  que cada miembro de la
empresa aporta su experiencia y visión para avanzar hacia un
objetivo común. Nos esforzamos por mantener una comunicación
clara y abierta tanto con nuestros colaboradores como con
nuestros cl ientes,  asegurando relaciones basadas en la confianza
y el  respeto.
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Calidad y Excelencia :  Cada producto que ofrecemos es fruto
de un r iguroso proceso de selección y control  de cal idad.  Nos
comprometemos a superar las expectativas de nuestros
cl ientes.
Tradición e Innovación:  Mantenemos viva nuestra herencia y
legado pero con la mirada puesta en el  futuro.  Innovamos en
nuestros procesos para adaptarnos a las nuevas demandas del
mercado,  s in perder nuestra esencia.
Compromiso con el Medio Ambiente :  Fomentamos prácticas
sostenibles que aseguren un impacto mínimo en el  medio
ambiente,  conscientes de que un futuro responsable es clave
para el  bienestar de nuestra comunidad y la conservación de
nuestros recursos.
Servicio al  Cliente:  Nuestra prioridad es ofrecer un trato
cercano y personalizado,  adaptándonos a las necesidades de
cada cl iente y asegurando su satisfacción total .
Trabajo en Equipo:  Valoramos el  esfuerzo conjunto y
fomentamos la colaboración entre todos los miembros de la
empresa.  Creemos que un equipo cohesionado es la base del
éxito y la clave para afrontar cualquier reto.

Calidad y
Excelencia

Tradición e
Innovación

Compromiso
con el Medio

Ambiente

Servicio al
Cliente

Trabajo en
Equipo
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1.Legumbres



Garbanzos

Es el  garbanzo más popular de
nuestra gastronomía española.
Tiene un pico curvado característ ico
y una piel  rugosa.  

Info Rugoso
Pico curvado

GARBANZO CASTELLANO
48/50
Ref. :  100100

Opciones Nacional 58/60
Importación

Garbanzo XXL de forma gruesa
alargada.
Se uti l iza para guisos y cocidos,  es
un garbanzo suave y mantecoso.

Info Más grande
Curvas marcadas

GARBANZO LECHOSO 36/38
Ref. :  100200

Opciones México

Es el  más pequeño,  y es más
redondo.  Tiene t iempos de cocción
más cortos.  Tiene un pico curvado
característ ico y una piel  rugosa.

Info Pequeño
Rugoso

GARBANZO PEDROSILLANO
110/115
Ref. :  100300

Opciones Nacional
Importación



Lentejas

Es una variedad de lenteja de color marrón
similar a la lenteja pardina y cuando pierde su
piel  nos muestra un fuerte color roj izo,  Tiene
forma redondeada.  Es apreciada por su sabor
suave y terroso,  su textura f irme y su
capacidad de absorber sabores.  

LENTEJA CRIMSON/ PARDA
Ref. :  501400

Lenteja de pequeño diámetro,  f ina y con un color
pardo con puntos negros.  Suave y con buena
textura,  por lo que no se deshace al  cocinar.

Origen:  Nacional o Importación

LENTEJA PARDINA
Ref. :  500100

Es la más grande de todas.  Tiene un color
verde claro con tonos oscuros.  Se caracteriza
por ser un grano ancho,  redondeado y
aplastado.  Tiene la piel  f ina,  es t ierna y con un
sabor suave.

LENTEJA CASTELLANA
Ref. :  500300

Lenteja oscura de gran sabor.  Es la variedad más
rica en proteínas,  ideal  para platos originales y
ensaladas.

LENTEJA BELUGA
Ref. :  500700

Lenteja de color rojo y tamaño similar al  de la
pardina.  Es popular de la cocina t ípica de la
india.

LENTEJA ROJA PELADA
Ref. :  500500



Alubia de color

También conocida como fr i jol  canario,  es una
variedad de color amari l lo pál ido,  de gran
tamaño y forma esférica l lena,  suave e intenso.
Es una de las alubias con mejor textura y
sabor.

ALUBIA CANARIA AMARILLA
Ref. :  200200

Una de las legumbres más demandadas en
Cantabria.  Conocida también por el  nombre de
alubia escarlata.  Da gran sabor a los guisos.

ALUBIA PINTA 
Ref. :  200300

La alubia de canela es muy característ ica por
su color canela,  de forma alargada y un
tamaño medio.  Cada vez más uti l izada en
guisos.

ALUBIA CANELA
Ref. :  200400

Afamada por su color ,  cuenta con un sabor suave.
Es una legumbre de cocción lenta y t iene la
cualidad de no desprender hollejo.

ALUBIA CARICO GRANDE
Ref. :  202600

Es una legumbre muy típica en la zona de
Burgos y La Rioja.  Su aspecto es muy
característ ico.  Suele ir  acompañada de los
sacramentos de cerdo.

ALUBIA MANDILÍN O CAPARRÓN
Ref. :  200600



Es una alubia pequeña de forma redondeada y
color blanco con manchas marrones.  Tiene un
sabor suave y piel  f ina,  se caracteriza porque
es muy mantecosa.

ALUBIA VIRGEN O BOLICHE
Ref. :  200700

Con gran sabor y tamaño pequeño esta alubia de
tono marrón roj izo y verde,  es una de las más
consumidas en Asturias.  Ideal  para hacerlas en
guisos y estofadas.

ALUBIA ROJA CARICO
Ref. :  200500

Alubia color vino,  característ ica por su tono
jaspeado.  Tiene un tamaño medio y da un
caldo espeso.  Mantiene su forma y piel  f inal  al
cocinar.

ALUBIA TOLOSANA REDONDA 
Ref. :  200800

Alubia de color negro mate.  Una vez cocida crea
un caldo oscuro y un sabor intenso.  Es de fáci l
cocción y muy versáti l  para todo t ipo de platos.

ALUBIA TOLOSANA NEGRA
Ref. :  201000

De color morado intenso y forma alargada.
Tiene una textura suave y mantecosa al
cocinarse,  con un sabor del icado y l igeramente
dulce.  

ALUBIA MORADA LARGA
Ref. :  201100



Alubia pequeña beige con un punto negro.
Tiene una textura cremosa y un sabor
característ ico.  No necesita remojo y se puede
cocinar en poco t iempo. 

ALUBIA CARILLA
Ref. :  201200

Procedente de Asturias.  Le debe su color verde
intenso a la clorofi la ,  que le confiere un sabor
muy particular y especial .  Marida especialmente
bien con pescados y mariscos,  así  como con
carne de caza.

ALUBIA VERDINA
Ref. :  201300

Alubia de color negro mate.  Una vez cocida
crea un caldo oscuro y un sabor intenso.  Es de
fáci l  cocción y muy versáti l  para todo t ipo de
platos.

FRIJOL NEGRO
Ref. :  201400

Se caracteriza por ser un grano muy pequeño y
casi  redondo,  de color verde.  Como es r ica en
magnesio,  hierro y fósforo,  es reconocida como
un al imento muy adecuado para reducir  los
niveles de colesterol  en la sangre.

SOJA VERDE (JUDIA MUNGO)
Ref. :  700400



Alubia blanca

Su grano es arr iñonado y con un tamaño
pequeño y aplanado,  color marfi l .  Es una
alubia cremosa y que mantiene su forma una
vez cocidas.
Origen:  Nacional
              Importación (Argentina)

BLANCA RIÑÓN O CANELLINI
170/185
Ref. :  600100   601000

El judión es una alubia blanca de grandes
proporciones,  con una textura mantecosa,  forma
arriñonada y aplastada.  

JUDIÓN 90/100
Ref. :  601300

Alubia blanca y aplanada,  con textura cremosa
y con gran integridad una vez cocidas.

ALUBIA PLANCHADA O PLANCHETA
Ref. :  200800    201000

La alubia arrocera,  es una variedad muy pequeña
y de forma casi  redonda,  con una textura
mantecosa y piel  suave.  Requiere poco t iempo de
cocción y es muy uti l izada en platos de marisma.

ALUBIA ARROCERA
Ref. :  200800

Nuestra alubia de fabada,  seleccionada con
esmero,  ofrece una textura cremosa y un sabor
excepcional ,  ideal  para preparar la auténtica
fabada asturiana.

ALUBIA DE FABADA
Ref. :  403300



Alubia especial  para cocinar el  Cocido
montañés.  Es sabrosa y por su tamaño tiene
las cualidades perfectas para ser cocinada.
Fina y del icada al  paladar.

ALUBIA COCIDO MONTAÑÉS
Ref. :  600400

INGREDIENTES

•  Alubia Cocido Montañés “El  Leonés” •  Berza •  Cebolla •  Pimiento rojo y verde •
Ajo •  Zanahoria •  Compango •  Patata •  Pimentón •  Sal  •  Aceite •

Nuestra receta

PASO A PASO
Añadir a una ol la las alubias
remojadas,  la cebolla pelada,
las zanahorias y los pimientos.
Cubrir  todo con agua fr ía unos
tres dedos por encima.
Llevar a ebull ición,  retirar la
espuma y añadir  sal .  Dejar que
las alubias se cocinen a fuego
medio durante hora y media.
Añadir  el  compango, las
patatas,  y  la berza.  Dejar que se
cocine todo durante media
hora.
Desgrasamos el  cocido y
pasamos las verduras por la
batidora.  Añadimos a la ol la de
nuevo junto a la ajada de ajo y
pimentón y dejar en el  fuego
hasta que se encuentren en
nuestro gusto perfecto.

“Cocido Montañés
El Leonés”



2. Arroces



De grano redondo y grueso,  competencia
directa del  arroz bomba. Es muy
característ ico porque absorbe muy bien
los sabores.  Especialmente
apropiado para arroces de paella ,  tanto
secos,  como melosos o caldosos.

ARROZ MARISMA
Ref. :  302300

Es un arroz de grano corto y redondo,
con gran poder de absorción y
cualidades que lo hacen muy similar al
arroz bomba, aguantando muy bien una
vez cocinado sin que se pase,  lo que lo
hace especialmente interesante para
Paellas y precocinados.

ARROZ ALBUFERA
Ref. :  303200

Arroz de forma alargada que destaca
por su color dorado y l igero sabor a
cereal .  Una de sus ventajas es que a la
hora de cocinarlo no se pega ni  se pasa,
sacando los granos l impios.

ARROZ VAPORIZADO LARGO
Ref. :  300100

Arroz de grano uniforme redondo,  con
un tono blanco semiperlado.  Es un arroz
con alto contenido en amilopectina,  por
esta razón absorbe muy bien el  sabor de
otros al imentos,  sean carnes o pescados.

ARROZ REDONDO VALENCIA
Ref. :  300300



Grano corto y redondo,  originario de
España.  Destaca por su capacidad de
absorber l íquidos sin volverse pastoso,
siendo perfecto para la paella .  Tiene una
textura f irme y un sabor característ ico.

ARROZ BOMBA VALENCIA
Ref. :  300500

Es un arroz de grano medio,  redondo y
blanquecino.  Tiene un alto contenido en
almidón,  por lo que absorbe muy bien
los sabores,  mientras que conserva su
grano al  dente y su superf icie
esponjosa.

ARROZ CARNAROLI -
ESPECIAL RISOTTOS
Ref. :  602400

Arroz de grano f ino y largo,  es muy
conocido por su del icada fragancia y
sabor.  El  grano de este arroz es mucho
más alargado y f ino en comparación con
los demás,  y se acentúa en su cocción.

ARROZ BASMATI
Ref. :  300700



3.Harinas y
rebozados



HARINA DE ARROZ
SIN GLUTEN 

Ref. :  701605

HARINA DE
GARBANZO SIN

GLUTEN

HARINA DE MAIZ
SIN GLUTEN

Ref. :  701707
Ref. :  701705

Ref. :  700105

B/5KG

B/700G-C/10u.  / /  B/5KG

B/5KG

HARINA DE MAÍZ
"MOLINOS DE LA

VEIGA"
Ref. :  707101

HARINA DE TRIGO
"CARBAJO"

HARINA
REBOZADOS
VAPORCITORef. :  HCA110

Ref . :  705608
Ref. :  705605B/1KG

B/1KG-C/10u.

B/600GR //  B/5KG

PANKO JAPONES

Ref. :  706101
Ref . :  706110

PANKO Y PAN
RALLADO FRUMEN 

TEMPURA
ORIENTAL
FRUMEN

Ref. :  706303
Ref. :  10004 Ref. :  707401B/1KG //  B/10KG

B/3KG  / /  B/5KG B/1KG



4. Frutos secos



Almendra
GRANILLO DE ALMENDRA
Ref. :  8ALS05

REP. CRUDA
REP. FRITA CON SAL
REP. TOSTADA SIN SAL
MEDIAS

ALMENDRA MARCONA

Ref. :  8SLM03
Ref. :  8ALM08
Ref. :  8ALM20
Ref. :  8ALX09

ALMENDRA REPELADA

ALMENDRA COMUNA

HARINA DE ALMENDRA
Ref. :  8ALS09

REP. CRUDA
REP. FRITA CON SAL
REP. TOSTADA SIN SAL

Ref. :  8ALC02
Ref. :  8ALC03
Ref. :  8ALC21

MEDIAS Ref. :  8ALC00



HARINA DE ALMENDRA EXTRAFINA
Ref. :  8ALS17

CROCANTI DE ALMENDRA
Ref. :  8ALS11

LAMINAS DE ALMENDRA
Ref. :  8ALS10



AVELLANA TOSTADA

Avellanas
AVELLANA REPELADA 
Ref. :  8AVE20

GRANILLO DE AVELLANA
Ref. :  601300

Ref. :  8AVE02

AVELLANA SIN CÁSCARA
CRUDA
Ref. :  8AVE08

AVELLANA MONDADA
Ref. :  8AVE12



HARINA DE AVELLANA
Ref. :  8ALS04

NUEZ MITADES 
85% MITADES
20% MITADES
MITADES LIGHT
CHILE(80%)

NUEZ CUARTOS (ESP. ENSALADA)
Ref. :  8NZP06

NUEZ PECANA
Ref. :  8NUPCN

Nueces
Ref. :  8NZP03
Ref. :  8NZP24
Ref. :  8NZP27



NUEZ CÁSCARA 
Ref. :  8NUE32

PISTACHO MONDADO CRUDO
Ref. :  8PST00

PISTACHO TOSTADO
JUMBO
SIN SAL

Pistacho

Ref. :  8PST01
Ref . :  8PST03



Cacahuete
CACAHUETE TOSTADO SIN SAL

XXL Ref . :  8CSG06

CACAHUETE CON CÁSCARA

CACAHUETE REPELADO FRITO
PEQUEÑO CON SAL Ref. :  8VIR04

Pipas
PIPAS DE CALABAZA

PELADA CRUDA Ref. :  8CAL02

XXL SIN SAL Ref. :  8CXSL3



PIPA DE GIRASOL
PELADA CRUDA Ref. :  8PPE01

PIÑÓN 
CHINO Ref. :  8PIÑ03

COCO RALLADO
RALLADO Ref. :  8COC03

Otros

Pipa de girasol ,  pipa de calabaza,  l ino marrón,
sésamo blanco y chía.

MIX SEMILLAS DE
PANIFICACIÓN
Ref. :  8MIX01



Cócteles

Maíz pequeño BBQ, panchito fr ito blanco y
rojo,  habas,  tubitos,  pal itos,  torraos y estrel las
picantes.

COCTEL “EL LEONES”
Ref. :8CKT08

Almendra repelada cruda,  avel lana mondada
cruda,  nuez pelada,  arándano rojo y pasa golden
jumbo.

COCTEL SUPREME
Ref. :  8CKT15

Pipas de girasol  y calabaza peladas y crudas,
nuez en trozos,  pasas sin semil las y bastones
de almendra.

COCTEL ENSALADA
Ref. :  8CKT04



Formato Impulso
ALMENDRA REP. TOSTADA S/SAL 
Ref. :  8ALC24

AVELLANA TOSTADA
Ref. :  8AVE19

CACAHUETE FRITO CON SAL
Ref. :  8VIR11

NUEZ MITADES 
Ref. :  8NZP81

PISTACHO TOSTADO
Ref. :  8PST15

COCTEL “EL LEONES”
Ref. :  8CKT18

COCTEL SUPREME
Ref. :  8CKT23

B/100G CAJA 11u.

B/100G CAJA 11u.

B/150G CAJA 11u.

B/80G CAJA 11u.

B/100G CAJA 11u.

B/100G CAJA 11u.

B/100G CAJA 11u.



5. Fruta
deshidratada



Ciruela pasa
CIRUELA PASA CON HUESO 20/30
Ref. :8CIR02

CIRUELA PASA SIN HUESO 
20/30
30/40

Dátil
DATIL NATURAL (MEDJOUL)
Ref. :8DAT02

DATIL MEDJOUL JUMBO
Ref. :  8DAT15

Ref . :  8CIR03
Ref. :  8CIR05



Pasas
PASA SULTANA CORINTO 
Ref. :8PSC05   8PSC12

PASA THOMPSON JUMBO
SIN SEMILLA
Ref. :  8PSP04

Arándanos
ARANDANO ENTERO
Ref. :8APJ25





6. Obrador



AZUCAR BLANCO
Ref. :  703412

25KG

AZUCAR GLASS
Ref. :ESP018

10KG



7. Lácteos



NATA ESPECIAL
PARA MONTAR

Ref. :  RPIC03

NATA LIQUIDA
LIGERA 22%MG

NATA LIQUIDA
COCINA 12%MG

Ref. :  RPIC04 Ref. :  RPIC05

1L 1L 1L

NATILLAS
VAINILLA

Ref. :  RPIC07

1L



8. Conservas
vegetales



ALUBIA COCIDA
EXTRA

Ref. :  ALRI01

CEBOLLA
CARAMELIZADA

CEBOLLA FRITA
ACEITE DE OLIVA

Ref. :  CECA03 Ref. :  CEOL03

L/3KG B/1KG L/3KG

CEBOLLA FRITA
CRUJIENTE

Ref. :  CEFC01

CHAMPIÑON
LAMINADO ESPARRAGOS 6/9

Ref. :  CHEN01 Ref . :  ESPA09

B/500G L/3KG B/580G - 12u.

ESPARRAGOS 9/12

Ref. :  ESPA10

ESPARRAGO
BLANCO 5/9

ESPARRAGO
BLANCO 9/12

Ref. :  ESPA59 Ref. :  ESPA81

B/580G -  12u. KG BAJO KG BAJO



ESPARRAGO
BLANCO 13/16

Ref. :  ESPA13

GARBANZO
COCIDO EXTRA

GUISANTE
CONSERVA

Ref. :  GARB01 Ref . :  GUIV24

KG BAJO L/3KG L/1/6KG -  24u.

GUISANTES

Ref. :  GUIV03

JUDIA VERDE
PLANA

MAIZ GRANO
CONSERVA

Ref. :  JUDI59 Ref. :  MAGR08

L/3KG L/3KG  L/1/4KG -  12u.

MAIZ DULCE
GRANO

Ref. :  MAGR03

PIMIENTO
MORRON ENTERO

PIMIENTO
MORRON TIRAS

Ref. :  PIME03 Ref. :  PIMT03

L/3KG L/3KG L/3KG



PIMIENTO
PIQUILLO 18/20

Ref. :  PIEN05

PIMIENTO
PIQUILLO ENTERO

PIMIENTO
PIQUILLO 80/100

Ref. :  PIQ460 Ref. :  PIEN03

L/1/2KG -  12u. B/ 460G -  12u. L/3KG

PIMIENTO
PIQUILLO TIRAS

Ref. :  PITO03

PISTO (FRITADA
DE HORTALIZAS)

PUERROS
ENTEROS 15-25 

Ref. :  PIST03 Ref. :  PUEN01

L/3KG L/3KG L/3KG

RELLENO
EMPANADA 

Ref. :  PIST05

REMOLACHA
RALLADA

TOMATE ENTERO
PELADO

Ref. :  REMO03 Ref. :  TOEP04

L/5KG L/3KG L/3KG



TOMATE ENTERO
PELADO

Ref. :  TOEP12

TOMATE
TRITURADO

ZANAHORIA
RALLADA

Ref. :  TOTRI5 Ref . :  ZARA03

L/1/2KG -  12u. L/4KG L/3KG

PIÑA EN SU JUGO
RODAJAS

Ref. :  PIRO03

MELOCOTON
ALMIBAR

Ref. :  MEAL03

1/4KG -  8u. 1/4KG -  8u.





9. Conservas de
pescado



ATUN 80%
TRONCO GIRASOL

Ref. :  8ATU21

ATUN 70%
TRONCO GIRASOL

Ref. :  8ATU22

1KG 1KG

FILETES DE
ANCHOA EN

ACEITE BARQUETA 

Ref. :  ANCXL9

65G/u.



10. Salsas



KETCHUP

Ref. :  KET185

1850ML

MAYONESA
LIGERA

Ref. :  MAL360

MOSTAZA SALSA DE SOJA

Ref. :  MOS185 Ref. :  SOJA10

C/3600ML

1850ML 1L

TOMATE FRITO

Ref. :  TOFRI2

TOMATE FRITO
ESTILO CASERO

TOMATE FRITO
ESPECIAL

Ref. :  TOFRI4 Ref. :  TOFRI3

L/2,6KG B/ 370G -  12u. L/2,6KG

MAYONESA
MAYONESA

CASERA

Ref. :  MAY360 Ref. :  MAC360

C/3600ML C/3600ML



MAYONESA 
STICK

KETCHUP 
STICK

MOSTAZA
STICK

Ref. :  KETMON Ref. :  MOSMON

C/200u. -  12GR C/250u. -  6GR

Ref. :  MAYMON

C/200u. -  12GR

Dosis Individuales



11. Aceites,
balsámicos y sales



ACEITE GIRASOL
REFINADO

Ref. :  AGIR05
Ref. :  AGIR25

ACEITE FREIDORA ACEITE GIRASOL
ALTO OLEICO 80%

5L
25L

ACEITE GOLD
CAPICUA ALTO

OLEICO

Ref. :  ACEFRE

ACEITE DE ORUJO
DE OLIVA

ACEITE ORUJO
SUPERIOR

Ref. :  AORU5L Ref. :  AORH5L

10L

5L 5L

ACEITE ESPECIAL
COCINA

Ref. :  ECHO05

ACEITE DE OLIVA
SUAVE

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

Ref. :  AOSU05 Ref. :  AOVE05

5L 5L 5L

Ref. :  AECB05
Ref. :  AECB25

5L
25L

Ref. :  AAOL05
Ref. :  AAOL10
Ref. :  AAOL25

5L
10L
25L



CREMA DE
VINAGRE

BALSAMICO DE
MODENA

CREMA DE
VINAGRE

BALSAMICO A LA
FRAMBUESA

CREMA DE
VINAGRE

BALSAMICO A LA
MANZANA

SAL FINA COMUN
Ref. :  SAF112

SAL GRUESA
Ref. :  SAG112

 B/1KG -  12u. B/1KG -  12u.

Ref . :  CVBM62 Ref. :  CVBF62 Ref. :  CVMZ23

625GR 625GR 625GR



ostad

12. Monodosis



EXPOSITOR
VINAGRE

EXPOSITOR
TOMATE

EXPOSITOR
ACEITE 

CAJA DUO 126
ACEITE 10ML +

VINAGRE 8ML +
SAL 1G

Ref. :  IBEDUO

Ref. :  EXPIBVI Ref . :  EXPIBTO Ref. :  EXPIBAC

168u.  x 10ML 168u.  x 10ML 168u.  x 10ML



13. Encurtidos



ACEITUNA
PARTIDA "LA

ABUELA" 

Ref. :  8ENC01

ACEITUNA
MANZANILLA

S/ANCHOA

BANDERILLA
PICANTE

TROCEADA

Ref. :  8ENC18
Ref. :  8ENC19
Ref. :  8ENC05

Ref. :  8ENC14

2,5KG

C/2KG
C/5KG
L/2,5KG 2KG

COCTEL VEGETAL
SABOR ANCHOA

Ref. :  8ENC08

GALON ALIÑO LA
GUELA

GALON ALIÑO
CHUPADEDOS

Ref. :  8ENC83 Ref. :  8ENC63

2,5KG 2,1KG 2,1KG

GALON ALIÑO
PICANTONA

Ref. :  8ENC65

GALON
MANZANILLA

PREMIUM 160/180

Ref. :  8ENC66
2,1KG

2,1KG



14. Snacks



PATATAS
ARTESANAS

Ref. :  8PAT25

PATATAS FRITAS
ARTESANAS

PATATAS
ARTESANAS

PICANTE

Ref. :  8PAT01
15X45GR

 4x500GR

PATATAS
ARTESANAS

JAMON

Ref. :  8PAT03

PATATAS FRITAS
ARTESANAS

Ref. :  8PAT05

4x500GR

4x500GR

Ref. :  8PAT12

14X140GR



15. Cortesías



C/1 '2KG

MINIMAGDALENA
PEPITAS DE
CHOCOLATE

Ref. :  MMPEPI

MAGDALENA
CASERA MOJICON

GALLETA
MANTEQUILLA CON

PEPITAS CHOCO
ST. MICHEL

Ref. :  GMPC40
C/1 ,5KG -  120u.

SPECULOOS
VERMEIREN

Ref. :  SPVER2

MINI PALMERITAS
DE HOJALDRE

PLANCHA BIZCOCHO
CUADRADO
ZANAHORIA

Ref. :  MPVB01

Ref . :  201095

C/300u.

2KG -  55rac.

PLANCHA BIZCOCHO
CUADRADO 

CACAO
Ref. :  B01101

2KG -  55rac.

Ref . :  MOJI2K

C/2KG -  25u.

B/1KG

GOMINOLAS JAKE
OSITOS O SURTIDO

Ref. :  GOL065 (Ositos)
        GOL067 (Surtido)

C/200u.



16. Empanadas



Artesanales

1800G -  C/3u.

EMPANADA DE ATUN
Ref. :EMAT18

EMPANADA DE CARNE
Ref. :  EMCA18

INGREDIENTES:  Harina de Trigo,  Atún,  Cebolla ,
Aceite de Oliva,  Aceite de Girasol ,  Agua,
Pimiento Rojo,  Huevo pasteurizado,  Manteca
de Cerdo,  Sal ,  Pimentón Dulce y Colorante
Alimentario

1800G - C/3u.

INGREDIENTES:  Harina de Trigo,  Carne
de Cerdo,  Cebolla ,  Aceite de Oliva,
Aceite de Girasol ,  Agua,  Pimiento
Rojo,  Huevo pasteurizado,  Manteca de
Cerdo,  Sal ,  Pimentón Dulce y
Colorante Al imentario.



17. Mermeladas



MERMELADA DE
ARANDANOS

Ref. :  MEAR24

MERMELADA DE
CIRUELA

MERMELADA DE
FRESA

Ref. :  MEFS24

 240G  240G  240G

MERMELADA DE
HIGOS

Ref. :  MEHI24

MERMELADA DE
MANGO

MERMELADA DE
MANZANA CON

CANELA
Ref. :  MEMG24

Ref. :  MEMC24
240G 240G

240G

MERMELADA DE
MANZANA CON

SIDRA

Ref. :  MEMC25

MERMELADA DE
MELOCOTON

Ref. :  MEME24

240G

240G

CREMA DE
CASTAÑA

Ref. :  MECA24

240G

Ref. :  MECI24



MERMELADA DE
PIMIENTO

Ref. :  MEPI24

MERMELADA DE
TOMATE

MERMELADA DE
ARANDANOS

S/AZUCAR

Ref. :  MESA24

 240G  240G  240G

MERMELADA DE
FRESA S/AZUCAR

Ref. :  MESF24

240G

Ref. :  METO24



18. Celulosa y
consumibles



GUANTES NITRILO

Ref. :  GUMN10
Ref. :  GULN10
Ref. :  GUXN10

BOLSA BASURA
NEGRA 85X105

BOBINA DE
ALUMINIO

30-13MY 2.5KG

40-13MY 2.5KG

Ref. :  BOAL30

Ref. :  BOAL40
100u.

  GALGA 130 -  10u.

BOBINA DE FILM
ALIMENTARIO

SERVILLETA
"GRACIAS POR SU

VISITA"

TOALLA DE MANO
(V) 16*21 GOLD

Ref. :  PA0300

Ref. :  PA1626

140u.  -  C/20u.

ROLLO PAPEL
HIGIENICO XL+ (2

CAPAS)

Ref. :  PA3068

BOBINA PAPEL
MULTIUSOS JOKER

(2 CAPAS) 

Ref. :  PA0277

18u. 6u.

SERVILLETA
BLANCA 22X22(2H)

Ref. :  PA0008

100u.

Ref . :  BO8510

30X300-C/3u.

45X300-C/3u.

Ref . :  BOFI30

Ref. :  BOFI45
100u.  -  C/60 bolsas

NEGROS M
NEGROS L
NEGROS XL



SERVILLETA
BLANCA

30X30(2H) 
Ref. :  PA0037

SERVILLETA
40X40(2H)

ROLLO PAPEL
HIGIENICO

DOMESTICO XL+
(2 CAPAS)

12u.
100u.

BLANCA - 50u.
BURDEOS- 50u.
NEGRA- 50u.

ROLLO PAPEL
HIGIENICO

DOMESTICO XXL+
(2 CAPAS)

TOALLITAS
REFRESCANTES

DE LIMON

TOALLITAS
PREMIUM CON

AROMA A LIMON 

Ref. :  TLN100 Ref. :  TLP200

100u.  200u.

TOALLITAS
QUITAMANCHAS

Ref. :  TQM200

BAYETA
MICROFIBRA

35X38
Ref. :  BAAZ05
Ref. :  BAVE05
Ref. :  BARO05

200u.
AZUL
VERDE
ROJA

Ref. :  PA0066
Ref. :  PA2800
Ref. :PA0336

Ref. :  PA1599

6u.
Ref . :  PA1811

PAPEL HORNO
BLANCO

SILICONADO 
Ref. :  PASI01

500u.



ESTROPAJO
ACERO

INOXIDABLE

ESTROPAJO
ROLLO FIBRA

VERDE

ESTROPAJO
SALVAUÑAS +
FIBRA VERDE

6M X 13CM

FREGONA TIRAS
GRIS

MICROFIBRA

FREGONA 
TIRAS VERDE
MICROFIBRA

FREGONA HILOS
MICROFIBRA

BICOLOR AZUL

Ref. :  F016VE Ref. :  F016AB

100%MICROFIBRA

Ref. :  E6M13V

100%MICROFIBRA

40GR - Pack 12u.

Ref . :  EPX124

Pack 6u.

Ref . :  EPX06V

Ref. :  F016GR

100%MICROFIBRA



19. Packaging



100u.  -  C/60u.

BANDEJA
ALUMINIO

RECTANGULAR
161*109

Ref. :  BAAL16

TAPA DE
BANDEJA

RECTANGULAR
161*109

BANDEJA
ALUMINIO

RECTANGULAR
200*150

Ref. :  BAAL20

100u.100u.   GALGA 130 -  10u.

TAPA DE
BANDEJA

RECTANGULAR
200*150

BANDEJA
ALUMINIO

OVALADA 192*137 

TAPA DE
BANDEJA

OVALADA 192*137 
Ref. :  BAAL19 Ref . :  BATA19

100u.

BANDEJA
ALUMINIO

CIRCULAR 167*57

Ref. :  BAAL17

TAPA DE
BANDEJA

CIRCULAR 167*57

Ref. :  BATA17

100u. 6u.

TARRINA PP CON
TAPA BISAGRA

250ML

Ref. :  TAPP25

50u.

Ref . :  BATA16

100u.
Ref . :  TAAL20 100u.



SALSERO PP
TRANSP 60ML 

TAPA PLANA
CERRADA

SALSERO 62MM

VASO SIDRA
600ML

Ref. :  TASA01

Ref . :  VASI60

25u.
100u.

Ref . :  BASA01

100u.

TARRINA PP CON
TAPA BISAGRA

500ML
Ref. :  TAPP50

TARRINA PP CON
TAPA BISAGRA

750ML

TARRINA PP CON
TAPA BISAGRA

1000ML
Ref. :  TAPP10

50u.50u. 50u.

Ref . :  TAPP75

TARRINA RPET
CON TAPA

BISAGRA 500ML

TARRINA RPET
CON TAPA

BISAGRA 750ML

TARRINA RPET
CON TAPA

BISAGRA 1000ML
Ref. :  TAPE75 Ref. :  TPE100

50u.120u.

Ref . :  TAPE50

50u.



100u.  -  C/60u.

VASO TUBO
300ML

Ref. :  VATU30

VASO DE CAFE
200ML 

Ref. :  VACF07

10u. 50u.

TAPA CAFE NEGRA
72MM

Ref. :  TATR07

50u.



“El sabor de nuestras
raíces”



El Leonés
Ctra.  de Campuzano a

Cartes,  4,  39300
Torrelavega -  Cantabria

T.  942 890 397 info@legumbresleones.es


