EVOLUZIONE DEGLI AROMI DEI VINI DI CHAMPAGNE

SPLENDORE DELLA GIOVINEZZA EQUILIBRIO DELLA MATURITA COMPLESSITA DELLA PIENEZZA

T, Tigio Fiori bianchi 2/3 anni da 3/4 a 6/8 anni oltre i 6/8 anni
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CORPO, STRUTTURA Uva passa

Tabacco Biondo

Frutti di bosco
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