SALTER Maszyna

1760 do granity

Sekrety slushie w srodku! Przepisy i
najwazniejsze wskazoéwki
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Programy

Nasze programy umozliwiajg szybkie i wygodne przygotowanie ulubionych
mrozonych przysmakow. Wystarczy wybrac program z ponizszej listy i dodac

Program

wybrany sktadnik!

Dlaczego warto wybrac ten
program...

Wskaznik temperatury programu

'SLUSHIE'

Zamien swoje ulubione napoje
bezalkoholowe - cole, oranzade, napdj
imbirowy i inne — w doskonale
gtadka granite.

'ICED FRAPPE'

Delektuj sie schtodzonymi, kremowymi
specjatami w stylu baristy, zaréwno z
nabiatem, jak i bez niego.

'FROSTED
COCKTAIL

Zamien napoje alkoholowe w mrozone
koktajle — wyprobuj frosé, mrozone
daiquiri oraz mrozone margarity. Wieczor
na miescie... w domu! Upewnij sie, ze
przestrzegasz zalecen dotyczacych
zawartosci alkoholu.

'MILKSHAKE'

Geste, niezwykle aksamitne i wyjatkowo
smaczne — luksusowe wersje klasycznych
przysmakow... wyprébuj zaréwno z
nabiatem, jak i bez!

'CHILLED JUICFE'

Od swiezych do mrozonych — zamien
naturalne soki w orzezwiajaca granite.
Wyprdbuj lemoniade, sok ananasowy lub
tropikalng granite...
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Wlew utatwiajacy nalewanie
Pojemnik

Dzwignia dozujaca

Tacka ociekowa

Pokrywa tacki ociekowej
Uchwyt tacki ociekowej

Opis elementow

7. Tacka na skropliny

8. Ramiona blokujace

9. Slimak

10. Parownik

11. Wytacznik zasilania (z tytu
gtéwnej jednostki)

12. Cyfrowy panel sterowania

Q™0 QHTo

Przycisk zasilania

Przyciski regulacji temperatury
Przycisk blokadly rodzicielskiej
Przyciski programow automatycznych
Przycisk funkcji ptukania

Przycisk funkcji trybu nochego
Lampki kontrolne temperatury



Ciil!
Sekrety
granity
stworzone
po to, by sie
nimi dzielicé.



Porady i wskazowki

Prébowalismy, testowalismy i teraz dzielimy sie naszymi doswiadczeniami.
Dzieki tym najlepszym wskazéwkom przygotowanie pysznej granity

Pozostaw,
aby sie
ustabilizowato

Przed pierwszym uzyciem
przechowuj maszyne do
granity w pozycji pionowej
przez co najmniej 2 godziny.

Gtadko i
orzezwiajaco

NIE dodawaj sktadnikow
goracych ani w stanie statym,
np. lodu, mrozonych owocdéw,

lodow itp.

bedzie wyjatkowo proste.
Idealna
rownowaga

Wszystkie sktadniki musza
zawierac co najmniej 10 g cukru
na porcje (233 ml). Podczas
korzystania z programu ,FROSTED
COCKTAIL" wszystkie sktadniki
musza miec zawartosc alkoholu w
zakresie od 2,8% do 16%.

Trzymaj w
chtodzie

Przed wlanem do pojemnika
schtodz wszystkie
przygotowane sktadniki. Przed
podaniem schtodz szklanki,
aby napdj pozostat zmrozony.

Wypij
od razu

Podczas korzystania z programu
MILKSHAKE" lub ,ICED
FRAPPE" wydaj zawartos¢ w
ciggu 30 minut od zakonczenia
cyklu, aby unikna¢ pienienia
sie napoju.

Czysé
z gltowa

Akcesoria mozna myc¢
W zmywarce, ale pomin
cykl suszenia w wysokiej
temperaturze — pozostaw je do
wyschniecia na powietrzu.



Granita bez przygotowan -
obstuga za pomoca jednego przycisku.

Wilej wybrany napdj i wybierz odpowiedni program.

Porcja
Program 1-3 4-6 6-8 Gotowy nhapdj Instrukcje
Czas (minuty)
SLUSHIE
- gl pelonolons, impa s Wybierz ,SLUSHIE". Funkcja programu zostanie
= 20 30 45 energetyczne, - b
X ustawiona na domysina.
mrozona herbata
Napoie gazowane Wybierz ,FROSTED COCKTAIL". Wyreguluj pasek
poeg temperatury tak, aby byt ustawiony na poziom 3.
L Wybierz ,FROSTED COCKTAIL". Wyreguluj pasek
FROSTED s g 120, evels temperatury tak, aby byt ustawiony na poziom 4.
COCKTAIL
- @, Gotowe koktajle: margarita, Wybierz ,FROSTED COCKTAIL". Wyreguluj pasek
30 40 50 - ] . : B
N— mojito, gin z tonikiem temperatury tak, aby byt ustawiony na poziom 6.
o Wino, rosé, wino musujace,
szampan, rum z cola (gotowy Wybierz ,FROSTED COCKTAIL". Wyreguluj pasek
koktajl), gin z tonikiem, drinki na temperatury tak, aby byt ustawiony na poziom 9.
bazie wodki
Sok pomaranczowy, sok Wybierz ,CHILLED JUICE". Funkcja programu
tropikalny, sok mango, X ! ,
. zostanie ustawiona na domysina.
mrozona herbata
CHILLED
JUICE ol Abtkowy, sokZUrawInowWy Wybierz ,CHILLED JUICE". WyreguIUJ pa§ek
temperatury tak, aby byt ustawiony na poziom 2.
20 25 35 . ) .
Gotowe smoothie, Wybierz ,CHILLED JUICE". Wyreguluj pasek
! sok ananasowy temperatury tak, aby byt ustawiony na poziom 3.
. Wybierz ,CHILLED JUICE". Wyreguluj pasek
L 2 SRR, SRS CHINEIE temperatury tak, aby byt ustawiony na poziom 5.




Koktajle na bazie sokéw

Porcja Porcja
Koktajl Alkohol Sok Instrukcje
1-3 4-6 6-8 1-3 4-6 6-8
Screwdriver Waddka Zurawina
Tequila Sunrise Tequila Pomarancza
Greyhound S&lﬁg Grejpfrut
Wybierz ,FROSTED
COCKTAIL". Funkcja
Cape Codder Waddka 120ml | 255 ml | 300 ml Zurawina 580 ml | 1245 ml | 1500 ml programu zostanie
ustawiona na domysina.
Bloody Mary Wodka Pomidor
Bucks Fizz Prosecco Pomarancza
Bellini Prosecco Brzoskwinia
Koktajle na bazie napojow bezalkoholowych
Porcja .. Porcja
. Napdj . .
Koktajl Alkohol Directions
bezalkoholowy
1-3 4-6 6-8 1-3 4-6 6-8
Wodka z lemoniada Woddka Lemoniada
Highball Whisky Woda sodowa
Whisky z imbirem Whisky Napdj imbirowy Wybierz ,FROSTED
COCKTAIL". Funkcja
c A 120 ml | 255 ml | 300 ml Cola, odrobina 580 ml | 1245 ml | 1500 ml programu zostanie
uba Libre Rum limonki ustawiona
B na domyslina.
Gin z tonikiem Gin Ton.lk, k.IaS)./czny
(nie slimline)
Rozowy.gm Rozowy gin Lemoniada
z lemoniaday
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Koktajle mleczne i frappé

Gotowe . .
koktajle Porcja Instrukcje
. Smak
mleczne i
frappé
1-3 4-6 6-8 Miks Ustawienie Podawaj
1500 ml mleka | 1800 ml mleka
700 ml mleka
smakowego, 3 smakowego, smakowego,
Mleko L ! 5 tyzek 7 tyzek
tyzki stotowe
smakowe L. . stotowych stotowych
smietanki . . . .
s Smietanki sSmietanki
kremowki L L
kremaowki kremowki
Truskawka, 1500 ml mleka | 1800 ml mieka Wlej mieszanke
czekolada, | 700 mImleka | smakowego, smakowego, do maszyny do
wanilia, smakowego, 3 5 tyzek 7 tyzek granity. Wybierz
Proszek banan tyzki stotowe stotowych stotowych Roztrzep | «MILKSHAKE".
smakowyv do smietanki smietanki smietanki wszystkie Wydai
mlek: kremowki, 4 kremowki, kremowki, sktadniki w yda)
tyzki stotowe 8 tyzek 10 tyzek dzbanku
proszku stotowych stotowych
mlecznego proszku proszku
mlecznego mlecznego
stodzone 1500 ml 1800 m .
kawy 700 ml ptynu, . . Wlej mieszanke
. . L ptynu, 5 tyzek ptynu, 7 tyzek
Napoje mrozone, 3 tyzki stotowe do maszyny do
. . . stotowych stotowych . .
kawowe frappé, Smietanki Smietanki smietanki granity. Wybierz
moki, mat- kremaowki L. L. CED FRAPPE".
kremowki kremaowki

cha latte




Zaczyna y~

granite...
WLEJ | WYBIERZ
Wilej wybrany napdj i wybierz
odpowiedni program.
SCHEODZ | ZROB GRANITE

Obserwuj, jak Twdj napdj zamienia sie
W pyszny, mrozony desetr.

WLEJ | DELEKTUJ SIE
Uzyj dzwigni dozujacej, aby z tatwoscia
nala¢ gtadka granite.

700 ml 1500 ml 1800 ml




Delektuj sie lodowato
zimnymi granitami. -




Klasyczna granita z coli

—_

Wilej cole (z cukrem) do maszyny do granity.

Wybierz ,SLUSHIE".

3. Gdy granita bedzie gotowa do spozycia i zostanie osiggnieta docelowa temperatura, maszyna do granity
wyda sygnat dzwiekowy, a odpowiednie lampki kontrolne temperatury zapala sie.

4. Wilejidelektuj sie gtadka granita.

N

1-3 porcje ‘ 4-6 porcji ‘ 6-8 porcji
700 ml | 1500 ml | 1800 m

13



Gdzies na
swiecie jest
juz piata...

Zamien napoje alkoholowe w frosé, mrozone daiquiri,
mrozone margarity i inne. Wieczdr na miescie...

w domul!

Upewnij sie, ze przestrzegasz zalecen dotyczacych
zawartosci alkoholu.

Podczas korzystania z programu ,FROSTED
COCKTAIL" wszystkie sktadniki nalezy
wymieszac w dzbanku przed wlaniem do
maszyny dogranity.

Dlaczego nie sprébowac gotowego
koktajlu alkoholowego — mozna go
wlac bezposrednio do maszyny do

granity! Wystarczy upewnic sie, ze
zawartos¢ alkoholu jest zgodna z
naszymi zaleceniami.



Mrozony

koktajl

Mrozona
margarita ananasowa

AW =

Wymieszaj wszystkie sktadniki w dzbanku.

Wilej mieszanke do maszyny do granity.

Wybierz ,FROSTED COCKTAIL".

Gdy mrozony koktajl bedzie gotowy do spozycia i zostanie
osiggnieta docelowa temperatura, maszyna do granity
wyda sygnat dzwiekowy, a odpowiednie lampki kontrolne
temperatury zapala sie.

Porcja Sktadniki

100 ml tequili blanco
20 ml triple sec
1-3 500 ml soku ananasowego
75 g syropu z agawy
Skorka z limonki do dekoracji

210 ml tequili blanco
40 ml triple sec
4-6 1070 ml soku ananasowego
160 g syropu z agawy
Skoérka z limonki do dekoracji

250 ml tequili blanco
50 ml triple sec
6-8 1285 ml soku ananasowego soku ananasowego
190 g syropu z agawy
Skorka z limonki do dekoracji

15
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Mrozony koktajl
arbuzowy z wodka

Wymieszaj wszystkie sktadniki w dzbanku.

Wilej mieszanke do maszyny do granity.

Wybierz ,FROSTED COCKTAIL".

Gdy mrozony koktajl bedzie gotowy do spozycia i
zostanie osiggnieta docelowa temperatura, maszyna
do granity wyda sygnat dzwiekowy, a odpowiednie
lampki kontrolne temperatury zapala sie.

Delektuj sie pysznym mrozonym koktajlem
arbuzowym z wodka — orzezwiajace!

Awn -~

Porcja

Sktadniki

120 ml wodki
350 ml soku z arbuza
80 ml swiezego soku z limonki

60 ml syropu cukrowego lub 50 g
drobnego cukru

90 ml wody sodowej

4-6

6-8

250 ml woédki
750 ml soku z arbuza
170 ml $wiezego soku z limonki

100 ml syropu cukrowego lub 100 g
drobnego cukru

193 ml wody sodowej
300 ml wodki
900 ml soku z arbuza
200 ml swiezego soku z limonki

150 ml syropu cukrowego lub 120 g
drobnego cukru

230 ml wody sodowej



Mrozony

koktajl

Mrozone mojito

Wymieszaj wszystkie sktadniki w dzbanku.

Wilej mieszanke do maszyny do granity.

Wybierz ,FROSTED COCKTAIL".

Gdy mrozony koktajl bedzie gotowy do spozycia i
zostanie osiggnieta docelowa temperatura, maszyna
do granity wyda sygnat dzwiekowy, a odpowiednie
lampki kontrolne temperatury zapala sie.

5. Delektuj sie gtadkim i pysznym mojito!

AN~

Porcja Sktadniki

100 ml biatego rumu
100 ml swiezego soku z limonki

80 ml syropu cukrowego lub
1-3 65 g drobnego cukru

1tyzeczka ekstraktu mietowego
320 ml wody sodowej lub lemoniady
Mieta do dekoracji

210 ml biatego rumu
210 ml swiezego soku z limonki

170 ml syropu cukrowego lub
4-6 100 g drobnego cukru

2 tyzeczki ekstraktu mietowego
820 ml wody sodowej lub lemoniady
Mieta do dekoracji

260 ml biatego rumu
260 ml swiezego soku z limonki

200 ml syropu cukrowego lub
6-8 150 g drobnego cukru

2,5 tyzeczki ekstraktu mietowego
820 ml wody sodowej lub lemoniady
Mieta do dekoracji

17
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Pomaranczowy Porcja

spritz aperitivo

AN~

Sktadniki

Wymieszaj wszystkie sktadniki w dzbanku.

Wlej mieszanke do maszyny do granity.

Wybierz ,FROSTED COCKTAIL".

Gdy mrozony koktajl bedzie gotowy do spozycia 4-6
i zostanie osiggnieta docelowa temperatura,

maszyna do granity wyda sygnat dzwiekowy, a

odpowiednie lampki kontrolne temperatury

zapala sie. 6-8
Wilej koktajl aperitivo i delektuj sie nim w

gronie przyjaciot!

250 ml wtoskiego aperitivo
250 ml prosecco
200 ml wody sodowej
550 ml wtoskiego aperitivo
550 ml prosecco
400 ml wody sodowej
650 ml wtoskiego aperitivo
650 ml prosecco
500 ml wody sodowej



N~

Wymieszaj wszystkie sktadniki w dzbanku.
Wilej mieszanke do maszyny do granity.
Wybierz ,FROSTED COCKTAIL".

Gdy mrozony koktajl bedzie gotowy

do spozycia i zostanie osiggnieta docelowa
temperatura, maszyna do granity wyda sygnat
dzwiekowy, a odpowiednie lampki kontrolne
temperatury zapala sie.

Wilej i delektuj sie stodkim oraz
orzezwiajacym daiquiri!

1-3

4-6

6-8

Mrozony

koktajl

120 ml biatego rumu
450 ml soku z mango
150 ml soku z limonki
15 ml syropu cukrowego
245 ml biatego rumu
920 ml soku z mango
305 ml soku z limonki
30 ml syropu cukrowego
280 ml biatego rumu
1105 ml soku z mango
370 ml soku z limonki
30 ml syropu cukrowego

19
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na wyzszy poziom.




Latte frappé Porcja

N~

Mrozone
frappé

Sktadniki

Wymieszaj wszystkie sktadniki w dzbanku.

Wilej mieszanke do maszyny do granity.

Wybierz ,ICED FRAPPE".

Gdy frappé bedzie gotowe do spozycia i zostanie
osiggnieta docelowa temperatura, maszyna

1-3

350 ml mleka petnego
1tyzka Smietanki kremaowki
350 ml czarnej kawy
60 g drobnego cukru

do granity wyda sygnat dzwiekowy, a

odpowiednie lampki kontrolne temperatury

zapala sie. 4-6
Delektuj sie dawka kofeiny!

750 ml mleka petnego
2 tyzki Smietanki kremowki
750 ml czarnej kawy
120 g drobnego cukru

6-8

900 ml mleka petnego
3 tyzki Smietanki kremowki
900 ml czarnej kawy
150 g drobnego cukru

21
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Mrozona moka

N~

Wymieszaj wszystkie sktadniki w dzbanku.

Wlej mieszanke do maszyny do granity.

Wybierz ,ICED FRAPPE".

Gdy frappé bedzie gotowe do spozycia i zostanie
osiggnieta docelowa temperatura, maszyna

do granity wyda sygnat dzwiekowy, a
odpowiednie lampki kontrolne temperatury
zapala sie.

Delektuj sie aksamitng, czekoladowa kawa!

Porcja Sktadniki Porcja

Sktadniki

350 ml mleka czekoladowego
1tyzka Smietanki kremaowki
350 ml czarnej kawy
60 g drobnego cukru

750 ml mleka czekoladowego

i 1tyzka Smietanki kremaowki
750 ml czarnej kawy

60 g drobnego cukru

900 ml mleka czekoladowego
1 tyzka smietanki kremowki
900 ml czarnej kawy
60 g drobnego cukru



Mrozone
frappé

-w .

Frappé Z matchq Porcja Sktadniki

1. Wymieszaj wszystkie sktadniki w dzbanku. 500 mI mleka lub napoju roslinnego

2. Wlej mieszanke do maszyny do granity. 1-3 5 tyzeczek matchy

3. Wybierz ,ICED FRAPPE". 200 ml wody

4. Gdy frappé bedzie gotowe do spozycia i zostanie 60 o drobnego cukru
osiagnieta docelowa temperatura, maszyna do 9 9 ' .
granity wyda sygnat dzwiekowy, a odpowiednie 1000 ml mleka lub napoju roslinnego
lampki kontrolne temperatury zapala sie. 10 tyzeczek matchy

5. Delektuj sie swojg matcha i zrelaksuj sie. 4-6 500 mi wody

120 g drobnego cukru

1200 ml mleka lub napoju roslinnego

6-8 13 tyzeczek matchy
500 ml wody

150 g drobnego cukru
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Frappé tiramisu

AwN -~

Porcja

Sktadniki

Wymieszaj wszystkie sktadniki w dzlbanku.

Wlej mieszanke do maszyny do granity. 1-3
Wybierz ,ICED FRAPPE".

Gdy frappé bedzie gotowe do spozycia

350 ml mleka petnego
1 tyzka kremu mascarpone
350 ml czarnej kawy
15 ml syropu cukrowego

i zostanie osiagnieta docelowa temperatura,
maszyna do granity wyda sygnat dzwiekowy, a
odpowiednie lampki kontrolne temperatury

750 ml mleka petnego
2 tyzki kremu mascarpone
750 ml czarnej kawy
30 ml syropu cukrowego

. 4-6
zapala sie.
Wilej frappé tiramisu i rozkoszuj sie swoim
ulubionym deserem w formie napoju!
6-8

900 ml mleka petnego
1tyzka kremu mascarpone
900 ml czarnej kawy
30 ml syropu cukrowego



Sok

Schtodzony sok

Pomarainczowa granita

Arbuzowe orzezwienie

Twist tropikalny

Swiezy sok pomaranczowy

Zalecane porcje

Swiezy sok z arbuza

Schtodzony sok

Sok z owocow tropikalnych lub
mieszanka roznych sokéw

Mrozona herbata z lemoniada

Porcja brzoskwiniowa Jabtko i granat
1-3 450 ml mrozonej herbaty z cukrem 350 ml soku jabtkowego
250 ml lemoniady 350 ml soku z granatu
4-6 900 ml mrozonej herbaty z cukrem 750 ml soku jabtkowego
600 ml lemoniady 750 ml soku z granatu
6-8 1100 ml mrozonej herbaty z cukrem 900 ml apple juice

700 ml lemoniady

900 ml pomegranate juice

25
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Wlej mieszanke do maszyny do granity.
Wybierz ,MILKSHAKE".

Gdy koktajl mleczny bedzie gotowy
do spozycia i zostanie osiggnieta
docelowa temperatura, maszyna

do granity wyda sygnat dzwiekowy,

a odpowiednie lampki kontrolne
temperatury zapala sie.

Wilej koktajl mleczny mietowo-
czekoladowy i delektuj sie nim.

1-3

6-8

650 ml mleka czekoladowego

Syrop mietowy do smaku (uwazaj bo mieta
moze tatwo zdominowad smak)

3 tyzki stotowe sSmietanki kremaowki
870 ml mleka czekoladowego

Syrop mietowy do smaku (uwazaj, bo mieta
moze tatwo zdominowad¢ smak)

5 tyzek stotowych smietanki kremaowki
1670 ml mleka czekoladowego

Syrop mietowy do smaku (uwazaj, bo mieta
moze tatwo zdominowadé smak)

7 tyzek stotowych smietanki kremowki

27
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Koktajl mleczny
z solonym karmelem

1.
2.
3.

Wlej mieszanke do maszyny do granity.

Wybierz ,MILKSHAKE".

Gdy koktajl mleczny bedzie gotowy do spozycia i
zostanie osiggnieta docelowa temperatura,
maszyna do granity wyda sygnat dzwiekowy, a
odpowiednie lampki kontrolne temperatury
zapala sie.

Wilej koktajl mleczny z solonym karmelem i
podziel sie nim z przyjacidétmi!

Serving Sktadniki

650 ml mleka
1-3 15 ml syropu z solonego karmelu
3 tyzki stotowe Smietanki kremowki

870 ml mleka
4-6 50 ml syropu z solonego karmelu

5 tyzek stotowych smietanki kremaowki

1670 ml mleka
6-8 75 ml syropu z solonego karmelu

7 tyzek stotowych smietanki kremowki



Koktajle
mleczne

Koktajl mleczny
pistacjowy

1. WIlej mieszanke do maszyny do granity.

2. Wybierz ,MILKSHAKE".

3. Gdy koktajl mleczny bedzie gotowy do spozycia i
zostanie osiggnieta docelowa temperatura,
maszyna do granity wyda sygnat dzwiekowy, a
odpowiednie lampki kontrolne temperatury

zapala sie.
4. Wlej swoj wykwintny koktajl mleczny pistacjowy —
na zdrowie!
Porcja Sktadniki
650 ml mleka
1-3 75 g syropu pistacjowego

3 tyzki stotowe Smietanki kremowki
870 ml mleka

4-6 160 g syropu pistacjowego
5 tyzek stotowych smietanki kremadwki
1670 ml mieka
6-8 190 g syropu pistacjowego

7 tyzek stotowych smietanki kremowki
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Koktajl mleczny
ciasteczkowo-
sSmietankowy

1. WIlej mieszanke do maszyny do granity.

2. Wybierz ,MILKSHAKE".

3.  Gdy koktajl mleczny bedzie gotowy do spozycia i
zostanie osiggnieta docelowa temperatura,
maszyna do granity wyda sygnat dzwiekowy, a
odpowiednie lampki kontrolne temperatury
zapala sie.

4. Delektuj sie koktajlem ciasteczkowo-$mi
etankowym - idealna popotudniowa przekaska!

Porcja Sktadniki

650 ml mleka

1-3 75 g syropu czekoladowego

3 tyzki stotowe Smietanki kremowki
870 ml mleka

160 g syropu czekoladowego

4-6
5 tyzek stotowych smietanki
kremaowki
1670 ml mleka
6-8 190 g syropu czekoladowego

7 tyzek stotowych Smietanki
kremowki




Klasyczny koktajl Porcja Sktadnild
mleczny truskawkowy 650 mi mieka

1-3 75 g syropu truskawkowego
1. WIlej mieszanke do maszyny do granity. L. .. . L.
2. Wybierz ,MILKSHAKE". 3 tyzki stotowe smietanki kremowki
3. Gdy koktajl mleczny bedzie gotowy do spozycia i 870 ml mleka

zostanie osiggnieta docelowa temperatura, 4-6 160 g syropu truskawkowego
maszyna do granity wyda sygnat dzwigkowy, a 5 tyzek stotowych $mietanki kremowki
odpowiednie lampki kontrolne temperatury
zapala sie. 1670 ml mleka

4. Szklanke ozddb wykwintnym sosem truskawkowym, 6-8 190 g syropu truskawkowego
wlej koktajl mleczny i udekoruj swiezo pokrojonymi 7 tyzek stotowych émietanki kremowki

truskawkami.
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