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Il y a 50 ans, notre belle aventure a commencé 
avec la volonté d’une seule personne : offrir des 
desserts glacés d’exception, faits avec passion et  
savoir-faire. Depuis un demi-siècle, nous régalons 
petits et grands avec des recettes savoureuses,  
alliant tradition et innovation.
Au fil des années, Van Den Casteele a su évoluer, 
innover et se réinventer pour répondre aux envies 
de nos clients tout en restant fidèle à nos valeurs :  
des ingrédients de qualité, un savoir-faire unique 
et une créativité sans limite. Grâce à vous, fidèles 
gourmands, nous avons pu grandir et nous imposer 
comme une référence régionale dans le monde  
des desserts glacés.
Aujourd’hui, alors que nous soufflons nos 50 bougies, 
nous tenons à remercier chaleureusement nos  
collaborateurs, partenaires et bien sûr, nos précieux 
clients. Cette belle histoire, c’est aussi la vôtre !
Et parce que l’aventure ne fait que continuer,  
nous vous promettons encore de nombreuses  
années de douceurs glacées, de nouvelles saveurs 
à découvrir et toujours autant de plaisir à partager.
Merci pour ces 50 ans de confiance  
et de gourmandise !

Florent Lécrivain, Directeur Général

50 ans d’HISTOIRES 
GOURMANDES

Nées au cœur des campagnes 
Flamandes, les glaces  

VAN DEN CASTEELE ont été  
élaborées par un Artisan Glacier 
passionné qui était très attaché  

à sa terre.

Après son apprentissage de  
pâtissier à Lille, le fondateur  

Michel VAN DEN CASTEELE a fait  
ses premières armes à Bruxelles,  

à Paris puis à Guines avant de créer, 
 à l’âge de 26 ans et avec une poignée  

de collaborateurs, son entreprise.

Ainsi guidé par l’amour des produits  
du terroir, il a élaboré ces recettes qui  
font encore aujourd’hui la renommée  

de nos desserts. 

Des desserts qui ont le goût de 
l’authenticité, du plaisir du travail  
bien fait, et dont les recettes sont 

perpétuées par l’ensemble  
des collaborateurs.

1975
Création de l’entreprise par  
Michel VAN DEN CASTEELE

2025
90 collaborateurs

13 boutiques VAN DEN CASTEELE
Plus de 40 revendeurs
300 partenaires BtoB

Flashez moi !

Votre avis 
compte 

pour nous.4,5 / 5vandencasteele.com

Service Click and Collect : pratique, facile et rapide ! Gagnez du temps
Réservez à l’avance

Sélectionnez votre boutique, 
choisissez vos produits  

et la date de retrait

>> >>

➊ ➋ ➌
Passez commande en ligne 

grâce à notre système  
de paiement sécurisé

Retirez votre  
commande en  

boutique

Une question ? 
Contactez-nous au 03 20 12 77 00

Suivez-nous sur les réseaux !
/VanDenCasteele

/gateauxvandencasteele

/vandencasteele
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CRÈMES GLACÉES
ET SORBETS

Notre gamme

En bacs

GLACIER

vandencasteele.com

Crèmes glacées : p. 6-7
Glaces végétales : p. 8
Sorbets plein fruit : p. 9

GLACIER4 5
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Dimensions bac : 17 x 9,5 x 5,5 cm - 325 grs Dimensions bac : 19 x 13,5 x 7,5 cm - 700 grs

Dimensions bac : 19 x 13,5 x 7,5 cm - 700 grs

CRÈMES GLACÉES 500 ML CRÈMES GLACÉES 1 litre

CRÈMES GLACÉES 1 litre

LES INDISPENSABLES

Yaourt

Allergènes : lait, œuf

Vanille 
coulis Chocolat

Allergènes : lait, œuf

Rhum / Raisin*

Allergènes : lait, œuf
Plombière*

Kirsh avec morceaux  
de fruits confits

Allergènes : lait, œuf

GLACIER vandencasteele.com

Avec coulis Avec Alcool*

Avec morceaux

Tiramisu
Allergènes : lait, sulfite, 

œuf

Chocolat noir
Allergènes : lait, soja

Noisette
Allergènes : fruits à coque, 

 lait, œuf

Praliné
Allergènes : fruits à coque,  

lait, œuf

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

9€90
le bac de  
1 litre

9€90
le bac de  
1 litre

9€90
le bac de  
1 litre

Café
Allergènes : lait, œuf

Chocolat au lait
Allergènes : lait, œuf, soja

Spéculoos
Allergènes : gluten, lait, œuf

Caramel  
Beurre salé

Allergène : lait

Fraise
Allergènes : lait, œuf

Pistache
Allergènes : fruits à coque, lait, 

œuf

Framboise
Allergènes : lait, œuf

Caramel  
Beurre salé 

avec éclats de caramel salé 
Allergène : lait

Vanille
avec éclats de nougatine
Allergènes : fruits à coque, 

lait, œuf

Café
avec grains de café
Allergènes : lait, œuf

Nougat  
avec morceaux de nougat
Allergènes : fruits à coque,  

lait, œuf

Chocolat blanc
avec morceaux de  

chocolat blanc     
Allergènes : lait, œuf, soja

Fraise  
avec morceaux de fraise

Allergènes : lait, œuf

Spéculoos  
avec morceaux de spéculoos

Allergènes : gluten, lait,  
œuf, soja

Vanille intense
de Madagascar

Allergènes : lait, œuf

Vanille de 
Madagascar
Allergènes : lait, œuf

10€90
le bac de  
1 litre

GLACIER

7€50
le bac de 
500 ml

BOMBE SUCRÉE 9€90

700 ml
La crème de la crème cette 
bombe sucrée de PRO !  
En même temps faut de  
la bombe avec nos crèmes 
glacées et sorbets  
Van Den Casteele !

CORNETS SUCRÉS   6€50

Boîte de 20 cornets prêt à 
garnir
Allergènes : gluten, soja 

PORTIONNEUSE
THERMIQUE    

9€90

MERINGUE SUISSE ‘‘MAISON’’
Sachet de 60 g : 2€50  /  Sachet de 250 g : 7€90   
Du sucre et du blanc d’œufs chauffés au bain marie 
pour avoir une texture plus ferme et moins friable.
Allergène : œuf 
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Pot de 480 ml - 328 grs

LES VÉGÉTALES

1

2

3

21 3Glace végétale
Chocolat
et éclats de Chocolat noir
Allergène : soja

Glace végétale
Noix de coco
et éclats de Chocolat noir
Allergène : soja

Glace végétale
Tournesol
et éclats de tournesols 
caramélisés

8€90
le pot de  
480 ml

Sans produits laitiers
Sans œufs

SORBETS PLEIN FRUIT
500 ML

1 LitrE

Dimensions bac : 17 x 9,5 x 5,5 cm - 325 grs

Dimensions bac : 19 x 13,5 x 7,5 cm - 700 grs

Abricot

Mangue
Allergène : lait

Ananas Cassis
Allergène : lait

7€90
le bac de  
500 ml

10€50
le bac de  
1 litre

Rhubarbe
Allergène : gluten

Saveur Rose
Allergènes : lait, gluten

Pêche blanche

Noix Coco

Orange sanguine
Allergène : gluten

MirabelleMelon

Fraise

Framboise Passion
Allergène : gluten

Pomme verte

Citron jaune
Allergène : gluten

Citron vert

Mandarine
Allergènes : gluten, lait

Poire morceaux

Saveur Violette
Allergènes : gluten, lait

GLACIERvandencasteele.com

Cornets sucrés,  
bombe sucrée,  

meringues ‘‘maison’’ : 
voir page 6
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PLEIN AIR

POUR TOUS LES JOURS

Notre gamme

et

GLACIER

vandencasteele.com

Barres glacées : p. 12
Pots glacés gourmands : p. 13

Bâtonnets : p. 14
Sucettes glacées : p. 15
Petits pots glacés : p. 15

Cornets d'amour : p. 16-17
Duos de coupes : p. 18-19

GLACIER10 11
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Brownies
Crème glacée Chocolat lait   
Morceaux de brownies 
Coulis Caramel au lait
Allergènes : gluten, lait, œuf, 
soja

Pâte à tartiner
Crème glacée Chocolat 
noisette  I  Pâte à tartiner 
au chocolat noisette 
Éclats de Noisettes
Allergènes : lait, fruits à coque

Cookie Dough
Crème glacée Vanille 
Morceaux de pâte de cookies 
crue 
Pépites de chocolat
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

GLACIER GLACIER

BOÎTE DE 6 DESSERTS   I   Dimensions boîte : 17,5 x 10 x 10,5 cm
bARRES GLACÉES POTS GLACÉS

GOURMANDS

Barres Fruitées

Crème glacée Spéculoos 
Pâte à tartiner Spéculoos
Coque Chocolat au lait
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

Crème glacée Framboise
Coulis Citron 
Enrobage Chocolat Blanc
Allergènes : lait, œuf, soja

Crème glacée Cacahuètes  
avec morceaux  
Coulis Caramel 
Coque Chocolat au lait avec  
chouchoux
Allergènes : arachide, lait, œuf, soja

Barres Spéculoos

Barres Cacahuètes

NOUVEAU
la boîte de  
6 barres

9€90
1 nouveau parfum à découvrir !

Nous avons le soin de sélectionner des matières  
premières de qualité en favorisant le local.  

Par exemple, notre lait (ingrédient indispensable pour une 
crème glacée) provient d’une ferme à moins de 3 kilomètres  

de notre atelier de production à Saint Sylvestre Cappel. 

Le saviez-
vous ?

vandencasteele.com

NOUVEAU

Pot de 300 ml

1

1

2

2

3

3

5€90
le pot de  
300 ml



12 13

Brownies
Crème glacée Chocolat lait   
Morceaux de brownies 
Coulis Caramel au lait
Allergènes : gluten, lait, œuf, 
soja

Pâte à tartiner
Crème glacée Chocolat 
noisette  I  Pâte à tartiner 
au chocolat noisette 
Éclats de Noisettes
Allergènes : lait, fruits à coque

Cookie Dough
Crème glacée Vanille 
Morceaux de pâte de cookies 
crue 
Pépites de chocolat
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

GLACIER GLACIER

BOÎTE DE 6 DESSERTS   I   Dimensions boîte : 17,5 x 10 x 10,5 cm
bARRES GLACÉES POTS GLACÉS

GOURMANDS

Barres Fruitées

Crème glacée Spéculoos 
Pâte à tartiner Spéculoos
Coque Chocolat au lait
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

Crème glacée Framboise
Coulis Citron 
Enrobage Chocolat Blanc
Allergènes : lait, œuf, soja

Crème glacée Cacahuètes  
avec morceaux  
Coulis Caramel 
Coque Chocolat au lait avec  
chouchoux
Allergènes : arachide, lait, œuf, soja

Barres Spéculoos

Barres Cacahuètes

NOUVEAU
la boîte de  
6 barres

9€90
1 nouveau parfum à découvrir !

Nous avons le soin de sélectionner des matières  
premières de qualité en favorisant le local.  

Par exemple, notre lait (ingrédient indispensable pour une 
crème glacée) provient d’une ferme à moins de 3 kilomètres  

de notre atelier de production à Saint Sylvestre Cappel. 

Le saviez-
vous ?

vandencasteele.com

NOUVEAU

Pot de 300 ml

1

1

2

2

3

3

5€90
le pot de  
300 ml



14 15GLACIER GLACIER

BOÎTE DE 8 DESSERTS
Dimensions boîte : 19 x 13,5 x 7,5 cm

BÂTONNETS

10€90
la boîte de  
8 bâtonnets

Bâtonnet Vanille
Crème glacée Vanille  
Enrobage Chocolat Lait
Éclats de Noisettes
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Bâtonnet Rocher
Crème glacée Praliné  
Enrobage Chocolat Lait
Billes croustillantes
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Bâtonnet Grand Marnier
Crème glacée Grand Marnier*  
Enrobage Chocolat Noir
Allergènes : lait, œuf, soja

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.  
À consommer avec modération.

Bâtonnet Caramel
Beurre salé
Crème glacée Caramel Beurre salé  
Enrobage Chocolat Lait
Éclats de Caramel salé
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Bâtonnet Chocolat
Crème glacée Chocolat  
Enrobage Chocolat Noir
Allergènes : lait, œuf, soja

Bâtonnet Chocolat Blanc
Crème glacée Chocolat Blanc  
Enrobage Chocolat Blanc
Éclats de Noisettes
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Pour régaler 
petits et grands !

BOÎTE DE 8 DESSERTS   I   Dimensions boîte : 17,5 x 10 x 10,5 cm

BOÎTE DE 8 DESSERTS   I   Dimensions boîte : 19 x 13,5 x 7,5 cm

SUCETTES GLACÉES

PETITS POTS GLACÉS

Assortiment
Sucettes glacées
• 4 Sucettes crème glacée Vanille  
   et Smarties  
• 4 Sucettes crème glacée Chocolat  
   et Smarties 
Allergènes : gluten, lait, 
œuf, soja

8 petits pots Vanille/Fraise
Crème glacée Vanille
Crème glacée Fraise 
Allergènes : lait, œuf

8 petits pots Vanille/Chocolat
Crème glacée Vanille
Crème glacée Chocolat 
Allergènes : lait, œuf, soja

Bâtonnet Café
Crème glacée Café  
Enrobage Chocolat Blanc
Éclats de Noisettes
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

vandencasteele.com

7€50

7€50
la boîte de  
8 pots



14 15GLACIER GLACIER

BOÎTE DE 8 DESSERTS
Dimensions boîte : 19 x 13,5 x 7,5 cm

BÂTONNETS

10€90
la boîte de  
8 bâtonnets

Bâtonnet Vanille
Crème glacée Vanille  
Enrobage Chocolat Lait
Éclats de Noisettes
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Bâtonnet Rocher
Crème glacée Praliné  
Enrobage Chocolat Lait
Billes croustillantes
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Bâtonnet Grand Marnier
Crème glacée Grand Marnier*  
Enrobage Chocolat Noir
Allergènes : lait, œuf, soja

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.  
À consommer avec modération.

Bâtonnet Caramel
Beurre salé
Crème glacée Caramel Beurre salé  
Enrobage Chocolat Lait
Éclats de Caramel salé
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Bâtonnet Chocolat
Crème glacée Chocolat  
Enrobage Chocolat Noir
Allergènes : lait, œuf, soja

Bâtonnet Chocolat Blanc
Crème glacée Chocolat Blanc  
Enrobage Chocolat Blanc
Éclats de Noisettes
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Pour régaler 
petits et grands !

BOÎTE DE 8 DESSERTS   I   Dimensions boîte : 17,5 x 10 x 10,5 cm

BOÎTE DE 8 DESSERTS   I   Dimensions boîte : 19 x 13,5 x 7,5 cm

SUCETTES GLACÉES

PETITS POTS GLACÉS

Assortiment
Sucettes glacées
• 4 Sucettes crème glacée Vanille  
   et Smarties  
• 4 Sucettes crème glacée Chocolat  
   et Smarties 
Allergènes : gluten, lait, 
œuf, soja

8 petits pots Vanille/Fraise
Crème glacée Vanille
Crème glacée Fraise 
Allergènes : lait, œuf

8 petits pots Vanille/Chocolat
Crème glacée Vanille
Crème glacée Chocolat 
Allergènes : lait, œuf, soja

Bâtonnet Café
Crème glacée Café  
Enrobage Chocolat Blanc
Éclats de Noisettes
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

vandencasteele.com

7€50

7€50
la boîte de  
8 pots



16 17

 
V

BOÎTE DE 8 DESSERTS   I   Dimensions boîte : 25 x 17,5 x 7,5 cm

CORNETS D’AMOUR CORNETS D’AMOUR

la boîte de  
8 cornets

10€90

la boîte de  
8 cornets

10€90

Cornet Chocolat
Crème glacée Chocolat  
Chocolat Lait
Éclats de Noisettes
Gaufrette sucrée
Allergènes : fruits à coque,  
gluten, lait, œuf, soja

Cornet Vanille/
Nougatine
Crème glacée Vanille 
Éclats de Nougatine  
Chocolat Lait
Éclats de Noisettes
Gaufrette sucrée
Allergènes : fruits à coque,  
gluten, lait, œuf, soja

Cornet Caramel
au Beurre salé
Crème glacée Caramel 
Beurre salé 
Chocolat Lait
Éclats de Noisettes
Gaufrette sucrée
Allergènes : fruits à coque,  
gluten, lait, œuf, soja

Cornet 
Framboise
Crème glacée Framboise 
Sorbet plein fruit Framboise 
Chocolat Lait
Gaufrette sucrée
Allergènes : fruits à coque,  
gluten, lait, œuf, soja

Cornet Citron
Crème glacée Citron  
Sorbet plein fruit Citron 
Chocolat Blanc
Éclats de Noisettes
Gaufrette sucrée
Allergènes : fruits à  
coque, gluten, lait,  
œuf, soja

Cornet Pistache
Crème glacée Pistache 
Chocolat Lait
Éclats de Noisettes
Gaufrette sucrée
Allergènes : fruits à coque,  
gluten, lait, œuf, soja

Cornet Café
Crème glacée Café  
Chocolat Lait
Éclats de Noisettes
Gaufrette sucrée
Allergènes : fruits à coque,  
gluten, lait, œuf, soja

Cornet Vanille
Crème glacée Vanille  
Chocolat Lait
Éclats de Noisettes
Gaufrette sucrée
Allergènes : fruits à coque,  
gluten, lait, œuf, soja

Cornet  
Spéculoos
Crème glacée Spéculoos   
Chocolat Lait
Éclats de Noisettes
Gaufrette sucrée
Allergènes : fruits à coque,  
gluten, lait, œuf, soja

Cornet  
Rhum/Raisins
Crème glacée Rhum*   
Chocolat Lait
Raisins macérés au Rhum*
Gaufrette sucrée
Allergènes : gluten, lait, œuf,  
soja

* L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

GLACIER GLACIERvandencasteele.com

NOUVEAU

La texture onctueuse de la crème glacée contraste  
magnifiquement avec la légèreté et la fraîcheur du sorbet. 

Cette dualité offre une expérience gustative dynamique 
en créant des sensations différentes à chaque bouchée.

- CORNET FRAMBOISE ET CORNET CITRON -

Surprenez vos papilles !
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DUO DE COUPES DUO DE COUPES

GLACIER GLACIERvandencasteele.com

BOÎTE DE 2 DESSERTS   I   Dimensions boîte : 17,5 x 10 x 10,5 cm

Coupes Dame Blanche
Crème glacée Vanille  I  Coulis Chocolat
Amandes caramélisées
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Coupes Barista
Crème glacée Café origine Colombie
Crème glacée Vanille  I  Coulis Café
Éclats de Noisettes
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf

Coupes Melba
Crème glacée Vanille  I  Crème glacée Fraise
Coulis Fraise  I  Éclats de Meringue
Allergènes : gluten, lait, œuf

Coupes Breizh
Crème glacée Caramel au beurre salé
Crème glacée Praliné  I  Coulis Caramel
Éclats de Caramel
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf

Coupes Irish Coffee
Crème glacée Café  I  Crème glacée Whisky*
Coulis Caramel
Allergènes : lait, œuf
*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.  
À consommer avec modération.

7€90
la boîte de  
2 coupes

7€90
la boîte de  
2 coupes

Elégantes et gourmandes,  
nos coupes sont parfaites  
pour les journées chaudes 

ou après un repas copieux !

Conseils pour la dégustation  
et la conservation de nos desserts

• Après l’achat :
Entreprosez votre dessert  

au congélateur : la température 
idéale de conservation est de 

-18°/-20°.

Cette température assurera  
l’onctuosité et les saveurs de la 

crème glacée ou du sorbet. 

• Avant  
dégustation :

Placez votre  
dessert au réfrigérateur 

pendant 30 minutes 
pour des saveurs  

optimales.

• Après dégustation :
Refermez correctement  

la boîte entamée.
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DESSERTS  
À PARTAGER

Notre gamme

GLACIER

vandencasteele.com

Desserts en duo ou par 6 : p. 22 à 25
Desserts 6 parts : p. 26-27

Desserts 8 parts : p. 27
Desserts 10 parts : p. 28 à 30

Desserts 12 parts : p. 31
Gourmandises : p. 32-33

GLACIER 2120
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Dimensions boîte Duo : 17,5 x 10 x 10,5 cm   I   Par 6 : 25 x 17 x 8 cm

Desserts en duo ou par 6 

1

3

2

4

GLACIER

Desserts en duo ou par 6 

5

8

6

7

5

7

6

8

Mousse Noix  I  Crème glacée Café  
Truffes Chocolat "Maison"  
Coque Chocolat blanc
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

7€90 le duo

Crème glacée Café "origine Colombie"   
Crème glacée Praliné  I  Mousse Vanille  
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

7€90 le duo 

Crème glacée Vanille intense de Madagascar   
Meringue  I  Poudre de nougatine
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf

7€90 le duo / 21€50 les 6

Crème glacée Spéculoos  I  Crème glacée Vanille  
Meringue  I  Enrobage Chocolat blanc avec  
biscuits Spéculoos
Allergènes : fruits à coque, gluten, lait, œuf, soja

7€90 le duo / 21€50 les 6

Périgourdines

Intenses

Succès

Lions Blancs

GLACIERvandencasteele.com

1

3

2

4

Mousse glacée Spéculoos  I  Meringue  
Copeaux Chocolat blanc
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

7€90 le duo / 21€50 les 6

Crème glacée Praliné  I  Meringue  
Enrobage Chocolat lait avec billes croustillantes
Allergènes : fruits à coque, gluten, lait, œuf, soja

7€90 le duo / 21€50 les 6

Mousse glacée Chocolat  I  Meringue  
Copeaux Chocolat noir
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

7€90 le duo / 21€50 les 6

Crème glacée Spéculoos  I  Crème glacée Chicorée  
Meringue  I  Brisures de Spéculoos
Allergènes : fruits à coque, gluten, lait, œuf, soja

7€90 le duo / 21€50 les 6

Merveilleux Spéculoos

Rochers

Merveilleux Chocolat

Pavés Flamands



22 23
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3
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4

GLACIER
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GLACIERvandencasteele.com
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Desserts en duo ou par 6 Desserts en duo ou par 6 

1

3

2

4

Fraisier glacé
Crème glacée Vanille
Insert coulis Fraise
Biscuit façon sablé 
Allergènes : fruits à coque (amandes),  
gluten, lait, œuf
Boîte B

7€90 le duo / 21€50 les 6

GLACIER GLACIER

NOUVEAU

Le saviez-
vous ?

Saviez-vous qu’une glace doit 
respecter quelques conditions pour 

s’appeler crème glacée ? 
Pour avoir ce gage de qualité,  

une glace doit avoir comme matière grasse 
de la crème ! 

Nous utilisons de la crème à 40% 
de matière grasse pour des recettes 

savoureuses et gourmandes.

vandencasteele.com

 

La boîte à composer
(minimum de 2 desserts)

Choisissez vos desserts préférés 
parmi les pages 18 à 21 et créez 

l’assortiment parfait selon vos envies !

3€95
le dessert 
individuel

NOUVEAU

Dimensions boîte Duo : 17,5 x 10 x 10,5 cm   I   Par 6 :    boîte A : 25 x 17 x 8 cm
                     boîte B : 25 x 17 x 12 cm

1 2

3 4

Sorbet saveur Violette   
Crème glacée Chocolat blanc
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja
Boîte A

7€90 le duo 

Sorbet plein fruit Mandarine dans l'écorce 
naturelle de fruit
Allergènes : gluten, lait
Boîte B

21€50 les 6

Crème glacée Pistache  I  Crème glacée Framboise   
Éclats de Pistache  I  Meringue
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf
Boîte A

21€50 les 6

Sorbet Framboise  I  Crème glacée Vanille  
Meringue
Allergènes : lait, œuf
Boîte A

7€90 le duo / 21€50 les 6

Sorbet plein fruit Citron dans l'écorce 
naturelle de fruit
Allergènes : gluten
Boîte B

21€50 les 6

Demoiselles 

Mandarines givrées 

Dôme Framboise/PistacheVacherins Framboise 

Citrons givrés 
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DESSERTS 6 PARTS

GLACIER GLACIERvandencasteele.com

Dimensions boîte : 17 x 17 x 10 cm

L’Exaltant
Sorbet Mandarine  I  Sorbet Citron vert
Écorces de Mandarines
DESSERT SANS ALLERGÈNES

Le Flandres
Crème glacée Spéculoos  I  Crème glacée Chicorée  
Meringue  I  Éclats de Spéculoos
Coque Chocolat au caramel
Allergènes : fruits à coque, gluten, lait, œuf, soja

Le Framboisine
Crème glacée Framboise  I  Crème glacée Vanille  
Meringue  I  Coulis Framboise
Allergènes : lait, œuf, soja

Le 3 Chocolats
Crème glacée Chocolat Lait  I  Crème glacée  
Chocolat Blanc  I  Crème glacée Chocolat Noir
Croustillant Chocolat
Allergènes : fruits à coque, gluten, lait, œuf, soja

L’Exotica
Sorbet Passion  I  Crème glacée Vanille  
Meringue
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

Le Cappuccino
Crème glacée Café de Colombie
Crème glacée Vanille  I  Éclats de Nougatine
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Le Violette
Sorbet saveur Violette  I  Sorbet Framboise
Meringue
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

Le Fraisine
Sorbet Fraise  I  Crème glacée Vanille
Meringue  I  Coulis Fraise
Allergènes : lait, œuf, soja

1

6

1

6

2

7

3

8

4

3 4

5

2

7

8

16€90
le dessert

6 parts

16€90
le dessert

6 parts

DESSERTS 6 PARTS

DESSERT  
8 PARTS

Dimensions boîte : 
24,5 x 12,5 x 10,5 cm

* L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 
À consommer avec modération.

Apportez une touche unique à votre dessert ! Et pour l’ambiance :
Plaquette azyme 2€50

Thème au choix
Mot personnalisé

Fontaine lumineuse 3€

Artifice

L’Omelette 
Norvégienne 19€90

Crème glacée Vanille  I  Biscuit Grand Marnier*
Morceaux d’orange  I  Meringue italienne
Allergènes : fruits à coque, gluten, lait, œuf, soja

Bougie Chiffre 1€90
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DESSERTS 10 PARTS
Dimensions boîte : 23 x 17 x 8,5 cm

Le St Honoré
Crème glacée Vanille  I  Crème glacée Praliné
Choux ‘‘maison’’ fourrés de crème glacée Vanille
Mousse Vanille
Allergènes : fruits à coque, gluten, lait, œuf, soja

Le Merveilleux Chocolat
Mousse glacée Chocolat  I  Meringue
Copeaux Chocolat noir
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Le Gourmand
Mousse glacée Spéculoos  I  Crème glacée Chocolat 
blanc  I  Coulis Caramel  I Coque Chocolat blanc avec 
éclats de biscuits Spéculoos
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

Le 3 Chocolats
Crème glacée Chocolat lait  I  Crème glacée  
Chocolat blanc  I  Crème glacée Chocolat noir  
Croustillant Chocolat
Allergènes : fruits à coque, gluten, lait, œuf, soja

Le Merveilleux Spéculoos
Mousse glacée Spéculoos  I  Meringue
Copeaux Chocolat blanc
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

GLACIER

1

1

2

3

4

5

2

3

4

5

le dessert
10 parts

29€50

Desserts 10 PARTS

vandencasteele.com

L’Exotique
Sorbet Passion  I  Crème glacée Vanille
Meringue  I  Coulis Fruits exotiques
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

Le Framboisier
Crème glacée Framboise  I  Crème glacée Vanille
Biscuit  I  Coulis Framboise  I  Meringue italienne
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

La Tarte au citron meringuée
Crème glacée Citron Jaune 
Sorbet plein fruit Citron jaune
Biscuit façon sablé
Meringue italienne
Allergènes : fruits à coque (amandes), gluten, lait, œuf

Le Sous-Bois
Sorbet Mûre et Fraise des bois
Crème glacée Vanille  I  Meringue
Allergènes : lait, œuf, soja

GLACIER

6

6

7

8

7

8

9

le dessert
10 parts

29€50

NOUVEAU

Personnalisez votre gâteau !

Et pour l’ambiance :

Plaquette azyme 2€50

Thème au choix
Mot personnalisé

Fontaine lumineuse 3€

Artifice

Bougie Chiffre 1€90

Mettez en valeur 
votre dessert !

LOCATION DE PRÉSENTOIR  
à partir de 5€ le week-end

Sur réservation
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DESSERTS 10 PARTS
Dimensions boîte : 23 x 17 x 8,5 cm

Le St Honoré
Crème glacée Vanille  I  Crème glacée Praliné
Choux ‘‘maison’’ fourrés de crème glacée Vanille
Mousse Vanille
Allergènes : fruits à coque, gluten, lait, œuf, soja

Le Merveilleux Chocolat
Mousse glacée Chocolat  I  Meringue
Copeaux Chocolat noir
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Le Gourmand
Mousse glacée Spéculoos  I  Crème glacée Chocolat 
blanc  I  Coulis Caramel  I Coque Chocolat blanc avec 
éclats de biscuits Spéculoos
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

Le 3 Chocolats
Crème glacée Chocolat lait  I  Crème glacée  
Chocolat blanc  I  Crème glacée Chocolat noir  
Croustillant Chocolat
Allergènes : fruits à coque, gluten, lait, œuf, soja
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Copeaux Chocolat blanc
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja
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DESSERTS 10 PARTS DESSERTS 12 PARTS

Le Lingot Nougat
Mousse Nougat  I  Cubes d’oranges confites
Brisures de Nougat
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Le Vacherin Framboise
Crème glacée Framboise  I  Crème glacée Vanille  
Meringue  I  Coulis Framboise
Allergènes : lait, œuf

Le Breizh
Crème glacée Palet Breton 
Crème glacée Caramel au beurre salé
Éclats de Caramel salé   
Coque Chocolat au caramel
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

Le Piémontais
Crème glacée Praliné  I  Crème glacée Vanille   
Meringue  I  Coulis Caramel  I  Croustillant Rocher
Allergènes : fruits à coque, gluten, lait, œuf, soja

Le Lingot Crumble
Crème glacée Vanille  I  Sorbet Fruits rouges
Coulis Fruits rouges  I  Biscuit Crumble
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

Le Lingot Spéculoos
Crème glacée Spéculoos  
Brisures de Spéculoos
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

Le Lingot Vanille
Crème glacée Vanille intense de Madagascar  
Copeaux Chocolat blanc
Allergènes : lait, œuf, soja

Le Lingot Violette
Sorbet Violette  I  Sorbet Framboise
Meringue
Allergènes : gluten, lait, œuf

GLACIER

1

1

2

3

4

5

2

3

4

5

le dessert
10 parts

23€50
Dimensions boîte : 25 x 12 x 11 cm Dimensions boîte : 34 x 12,5 x 10 cm

32€90
le dessert

12 parts

GLACIER vandencasteele.com

Apportez une touche 
unique à votre dessert !

Plaquette azyme 2€50

Thème au choix
Mot personnalisé

Pour l’ambiance !
Fontaine lumineuse 3€

Artifice

Bougie Chiffre 1€90
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GOURMANDISES

GLACIER GLACIERvandencasteele.com

Chocolats  
glacés  19€90 les 20 Chocolats
4 Chocolats Crème glacée Vanille avec éclats de  
noisettes  I  Enrobage Chocolat blanc
4 Chocolats Crème glacée Chocolat avec pépites de 
chocolat  I  Enrobage Chocolat noir  
4 Chocolats Crème glacée Caramel Beurre salé avec 
éclats de caramel  I  Enrobage Chocolat caramel
4 Chocolats Spéculoos avec morceaux de Spéculoos  I
Enrobage Chocolat lait
4 Chocolats Café  I  Enrobage Chocolat noir
Allergènes : fruits à coque, gluten, lait, œuf, soja

 : 19,5 x 13,5 x 7,5 cm

Mignardises Profiteroles  
14€50 les 12 Mignardises
4 Choux ‘‘maison’’ fourrés de crème glacée Vanille  
4 Choux ‘‘maison’’ fourrés de crème glacée Chocolat 
4 Choux ‘‘maison’’ fourrés de crème glacée Café
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja
 : 25 x 17 x 8 cm

Profiteroles
glacées

Panier de Profiteroles    41€90

30 Choux ‘‘maison’’ fourrés de crème glacée Vanille
Panier en crème glacée Vanille, Meringue et  
Enrobage Chocolat
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

 : 30 x 26 x 19 cm

6 Choux et leur ganache    8€50

6 Choux ‘‘maison’’ fourrés de crème glacée Vanille
accompagnés de 90 ml de ganache Chocolat
Allergènes : gluten, lait, œuf, soja

 : 19,5 x 13,5 x 7,5 cm

24 Choux    22€90

24 Choux ‘‘maison’’ fourrés de crème glacée Vanille
Allergènes : gluten, lait, œuf

 : 25 x 17 x 12 cm

Macarons 13€90 les 16 Macarons
4 Macarons Chocolat 
4 Macarons Fraise
4 Macarons Café
4 Macarons Pistache 
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

 : 19,5 x 13,5 x 7,5 cm

Conseil dégustation :
Laissez décongeler 1 heure au réfrigérateur avant 
de servir

Mignardises Éternelles   
22€90 les 12 Mignardises
2 Flamands : Crème glacée Spéculoos   
Meringue  I  Enrobage biscuit Spéculoos
2 Fraise : Sorbet Fraise  I  Meringue 
Enrobage Chocolat à la Fraise
2 Rochers : Crème glacée Praliné  I  Meringue 
Enrobage Chocolat Lait avec billes croustillantes
2 Succès : Crème glacée Vanille intense de  
Madagascar  I  Meringue  I  Poudre de Nougatine
2 Chocolat Blanc et Framboise : Crème glacée  
Chocolat blanc  I  Sorbet Framboise  I  Biscuit Joconde
2 Chocolats : Crème glacée Chocolat Lait  I  Meringue 
Croustillant Chocolat 
Allergènes : fruits à coque, gluten, lait, œuf, soja

 : 25 x 17 x 8 cm

GOURMANDISES

NOUVEAU

Notre pâte à choux est 
réalisée ‘‘maison’’ dans notre 
atelier pour vous garantir une 
saveur authentique qui fait la différence. 
Préparée avec une pâte ‘‘pur beurre’’ et  
des perles de sucre pour plus de gourmandise,  
sa texture, à la fois aérée et fondante, reflète 
notre savoir-faire depuis 50 ans.

Le saviez- vous ?

Pour fondre de plaisir...

GANACHE CHOCOLAT  

7€50 les 300 ml 
Chocolat à faire fondre au bain-marie 
Allergènes : lait, soja

COULIS FRAMBOISE   
6€90 les 300 ml 
À décongeler 2 à 3 h au réfrigérateur
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DESSERTS DE FÊTE

Notre gamme

GLACIER

vandencasteele.com

GLACIER

Notre Sélection :
Desserts 10 parts : p. 37

Desserts 15 parts : p.38 à 41

Nos desserts sur mesure : 
Festifs Personnalisés : p.38 à 41 

Desserts Photos et Pièces Montées : p. 42 à 51
Parfums et dimensions : p. 52-53
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ACCESSOIRES DESSERTS 10 PARTS

GLACIER

Dimensions boîte : 23 x 23 x 9 cm

GLACIERvandencasteele.com

Pour personnaliser et décorer !

Anniversaire, fête, mariage, retraite...  
Toutes les occasions sont bonnes pour 

personnaliser votre gâteau !

L’indispensable pour  
un effet Waouh...

Idéales pour les 
anniversaires !

Plaquette Azyme    2€50

Mot personnalisé
Nombreux thèmes au choix sur www.vandencasteele.com

Fontaine Lumineuse 
Artifice
Utilisable en intérieur

3€

Bougie Chiffre 
Hauteur 9 cm

1€90

Crème glacée Chocolat  I  Crème glacée Vanille
Meringue  I  Coulis Chocolat
Allergènes : lait, œuf, soja

Licorne
Crème glacée Chocolat  I  Crème glacée Vanille 
Meringue  I  Coulis Chocolat
Allergènes : lait, œuf, soja

Foot

Crème glacée Spéculoos  I  Crème glacée Vanille 
Meringue  
Allergènes : lait, œuf

Cadeaux
Crème glacée Framboise  I  Crème glacée Vanille 
Meringue  I  Coulis Framboise
Allergènes : lait, œuf, soja

Jeux Vidéo

29€90 29€90

29€9029€90

Conseils pour la 
dégustation  

et la conservation  
de nos desserts

• Après l’achat :
Entreprosez votre dessert au  

congélateur : la température idéale  
de conservation est de -18°/-20°.

Cette température assurera  
l’onctuosité et les saveurs de la crème  

glacée ou du sorbet. 

• Avant dégustation :
Placez votre dessert au réfrigérateur 
pendant 30 minutes pour des saveurs  

optimales.

• Après dégustation :
Refermez correctement la boîte entamée.
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Dimensions boîte : 27 x 31 x 26 cm

Dimensions boîte : 27 x 31 x 26 cmDesserts 15 PARTS

FESTIFS PERSONNALISÉS*

Crème glacée Spéculoos    
Crème glacée Vanille  I  Meringue
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Le Champagne

Crème glacée Framboise    
Crème glacée Vanille  I  Meringue
Coulis Framboise
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Les Roses

Crème glacée Spéculoos  I  Crème glacée Vanille   
Meringue
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Crème glacée Framboise  I  Crème glacée Vanille   
Meringue  I  Coulis Framboise
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Le Calice* Le Missel*

GLACIERGLACIER

Desserts 15 PARTS

Disponibles
en boutique

59€90
le dessert

➊ Choisissez votre décor parmi notre sélection :  
     desserts des pages 38 à 41, 
➋ le nombre de parts : 30, 40, 50 ou 60 parts, 
➌ le parfum (hors Layer Cakes) : 7 parfums au choix,  
     voir détails page 52, 
➍ et personnalisez votre gâteau avec une inscription.

Tous les desserts de cette double 
page sont disponibles en version >>   

5€50
la part

Crème glacée Chocolat    
Crème glacée Vanille 

Meringue  I  Coulis Chocolat
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

La Chapelle*

Disponibles
en boutique*

59€90
le dessert

NOUVEAU

* Prévoir un délai 
de commande

Pour célébrer 
un événement,  
personnalisez  

le gâteau de  
votre choix !

vandencasteele.com

* Desserts disponibles  
d’avril à juin,  

puis sur commande
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Dimensions boîte : 27 x 31 x 26 cm  I  DISPONIBLES EN BOUTIQUE

Fontaine  lumineuse
Artifice

GLACIER

Crème glacée Framboise  I  Crème glacée Vanille
Meringue  I  Coulis Framboise
Allergènes : œuf, lait

Crème glacée Chocolat  I  Crème glacée Vanille
Meringue  I  Coulis Chocolat
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Crème glacée Chocolat  I  Crème glacée Vanille
Coulis chocolat  I  Meringue
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Crème glacée Framboise  I  Crème glacée Vanille
Meringue  I  Coulis Framboise
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

La Licorne Les Supers Héros

Le Festi’CakeLa Jungle

59€90 59€90

59€9059€90

Desserts 15 PARTS

vandencasteele.com

Desserts 15 PARTS

Crème glacée Chocolat  I  Crème glacée Vanille
Meringue  I  Coulis Chocolat
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Crème glacée Spéculoos  I  Crème glacée Vanille 
Meringue  I  Coulis Spéculoos
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Crème glacée Framboise  I  Crème glacée Vanille
Meringue  I  Coulis Framboise
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Le Layer Cake Chocolat

Le Layer Cake Spéculoos

Le Layer Cake Framboise

Dimensions boîte : 27 x 31 x 26 cm
DISPONIBLES EN BOUTIQUE

 

FESTIFS PERSONNALISÉS*

➊ Choisissez votre décor parmi notre sélection :  
     desserts des pages 38 à 41, 
➋ le nombre de parts : 30, 40, 50 ou 60 parts, 
➌ le parfum (hors Layer Cakes) : 7 parfums au choix,  
     voir détails page 52, 
➍ et personnalisez votre gâteau avec une inscription.

Tous les desserts de cette double 
page sont disponibles en version >>   

5€50
la part

* Prévoir un délai 
de commande

Pour célébrer 
un événement,  
personnalisez  

le gâteau de  
votre choix !

NOUVEAU

59€90

59€90

59€90

Fontaine lumineuse
Artifice

3€

Plaque azyme  
personnalisable
2€50

NOUVEAU
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Dimensions boîte : 27 x 31 x 26 cm  I  DISPONIBLES EN BOUTIQUE

Fontaine  lumineuse
Artifice

GLACIER

Crème glacée Framboise  I  Crème glacée Vanille
Meringue  I  Coulis Framboise
Allergènes : œuf, lait

Crème glacée Chocolat  I  Crème glacée Vanille
Meringue  I  Coulis Chocolat
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Crème glacée Chocolat  I  Crème glacée Vanille
Coulis chocolat  I  Meringue
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Crème glacée Framboise  I  Crème glacée Vanille
Meringue  I  Coulis Framboise
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

La Licorne Les Supers Héros

Le Festi’CakeLa Jungle

59€90 59€90

59€9059€90

Desserts 15 PARTS

vandencasteele.com

Desserts 15 PARTS

Crème glacée Chocolat  I  Crème glacée Vanille
Meringue  I  Coulis Chocolat
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Crème glacée Spéculoos  I  Crème glacée Vanille 
Meringue  I  Coulis Spéculoos
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Crème glacée Framboise  I  Crème glacée Vanille
Meringue  I  Coulis Framboise
Allergènes : fruits à coque, lait, œuf, soja

Le Layer Cake Chocolat

Le Layer Cake Spéculoos

Le Layer Cake Framboise

Dimensions boîte : 27 x 31 x 26 cm
DISPONIBLES EN BOUTIQUE

 

FESTIFS PERSONNALISÉS*

➊ Choisissez votre décor parmi notre sélection :  
     desserts des pages 38 à 41, 
➋ le nombre de parts : 30, 40, 50 ou 60 parts, 
➌ le parfum (hors Layer Cakes) : 7 parfums au choix,  
     voir détails page 52, 
➍ et personnalisez votre gâteau avec une inscription.

Tous les desserts de cette double 
page sont disponibles en version >>   

5€50
la part

* Prévoir un délai 
de commande

Pour célébrer 
un événement,  
personnalisez  

le gâteau de  
votre choix !

NOUVEAU

59€90

59€90

59€90

Fontaine lumineuse
Artifice

3€

Plaque azyme  
personnalisable
2€50

NOUVEAU
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Desserts SUR MESURE

GLACIER vandencasteele.comGLACIER

À partir de 10 parts ajoutez votre photo 
pour un gâteau d’anniversaire unique et inoubliable. 

Nous réalisons également les montages photos si besoin !

Pour un gâteau de mariage, un gâteau de communion,  
un gâteau de baptême ou encore un gâteau d’anniversaire,  

nous vous proposons des créations exceptionnelles.  

Pour vous inspirer

Comment procéder pour commander  
un Dessert Photo...

Sur mesure

Design 100% 
personnalisable

Unique

Desserts PHOTOS

PIÈCES MONTÉES
EXCEPTIONNELLES

Desserts SUR MESURE

Confiez nous votre / vos photos (ou pas !)

Nous vous proposons des Pièces Montées 
Exceptionnelles à partir de 20 parts et jusqu’à 
140 parts (détails page 52), de 1 à 4 niveaux.

Nos Artisans glaciers sont de véritables orfèvres: 
tous les détails sont conçus manuellement. 
Un travail tellement époustouflant pour que le 
dessert soit à lui seul une attraction !

Chaque Pièce Montée Exceptionnelle est 
réalisée à la demande. Nos conseillers en 
boutique sont là pour vous écouter, vous 
orienter, vous accompagner afin de rendre  
votre dessert unique !

Discutons d’un thème ou proposez nous
le vôtre !

Nous réalisons le Visuel et le Dessert ! 
(détails page 52)

1

2

3

Fête p. 44-45
Baptême p. 46-47

Communion p. 48-49
Vie à deux p. 50-51

Parfums et dimensions
 p. 52-53

8€
la part

4€
la part

1262

DP11 DP1
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Desserts SUR MESURE

GLACIER vandencasteele.comGLACIER

À partir de 10 parts ajoutez votre photo 
pour un gâteau d’anniversaire unique et inoubliable. 

Nous réalisons également les montages photos si besoin !

Pour un gâteau de mariage, un gâteau de communion,  
un gâteau de baptême ou encore un gâteau d’anniversaire,  

nous vous proposons des créations exceptionnelles.  

Pour vous inspirer

Comment procéder pour commander  
un Dessert Photo...

Sur mesure

Design 100% 
personnalisable

Unique

Desserts PHOTOS

PIÈCES MONTÉES
EXCEPTIONNELLES

Desserts SUR MESURE

Confiez nous votre / vos photos (ou pas !)

Nous vous proposons des Pièces Montées 
Exceptionnelles à partir de 20 parts et jusqu’à 
140 parts (détails page 52), de 1 à 4 niveaux.

Nos Artisans glaciers sont de véritables orfèvres: 
tous les détails sont conçus manuellement. 
Un travail tellement époustouflant pour que le 
dessert soit à lui seul une attraction !

Chaque Pièce Montée Exceptionnelle est 
réalisée à la demande. Nos conseillers en 
boutique sont là pour vous écouter, vous 
orienter, vous accompagner afin de rendre  
votre dessert unique !

Discutons d’un thème ou proposez nous
le vôtre !

Nous réalisons le Visuel et le Dessert ! 
(détails page 52)

1

2

3

Fête p. 44-45
Baptême p. 46-47

Communion p. 48-49
Vie à deux p. 50-51

Parfums et dimensions
 p. 52-53

8€
la part

4€
la part

1262

DP11 DP1
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PIÈCES MONTÉES FÊTE

Quelques inspirations...

1741

DP1

DP4 DP5 DP6

DP2 DP3

Desserts PHOTOS FÊTE

4€
la part

8€
la part

GLACIER GLACIER

Quelques inspirations...

... et d’autres à découvrir sur Pinterest 
 /gateauxvandencasteele 

1749

1758

724

1738

1199
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PIÈCES MONTÉES FÊTE

Quelques inspirations...

1741

DP1

DP4 DP5 DP6

DP2 DP3

Desserts PHOTOS FÊTE

4€
la part

8€
la part

GLACIER GLACIER

Quelques inspirations...

... et d’autres à découvrir sur Pinterest 
 /gateauxvandencasteele 

1749

1758

724

1738

1199
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PIÈCES MONTÉES BAPTÊME

Quelques inspirations...

1742

DP7

DP10 DP11 DP12

DP8 DP9

Desserts PHOTOS BAPTÊME

4€
la part

8€
la part

GLACIER GLACIER

Quelques inspirations...

243

1735

1753

... et d’autres à découvrir sur Pinterest 
 /gateauxvandencasteele 

1712
463
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PIÈCES MONTÉES BAPTÊME

Quelques inspirations...

1742

DP7

DP10 DP11 DP12

DP8 DP9

Desserts PHOTOS BAPTÊME

4€
la part

8€
la part

GLACIER GLACIER

Quelques inspirations...

243

1735

1753

... et d’autres à découvrir sur Pinterest 
 /gateauxvandencasteele 

1712
463
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PIÈCES MONTÉES COMMUNION

Quelques inspirations...

1740

DP13

Desserts PHOTOS COMMUNION

4€
la part

8€
la part

GLACIER GLACIER

Quelques inspirations...

1356

DP14

Ensemble,
Créons votre 

dessert !1737

17811196

280

1616

... et d’autres à découvrir sur Pinterest 
 /gateauxvandencasteele 
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PIÈCES MONTÉES COMMUNION

Quelques inspirations...

1740

DP13

Desserts PHOTOS COMMUNION

4€
la part

8€
la part

GLACIER GLACIER

Quelques inspirations...

1356

DP14

Ensemble,
Créons votre 

dessert !1737

17811196

280

1616

... et d’autres à découvrir sur Pinterest 
 /gateauxvandencasteele 
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PIÈCES MONTÉES VIE À DEUX

Quelques inspirations...

1739

DP15

Desserts PHOTOS VIE À DEUX

4€
la part

8€
la part

GLACIER GLACIER

Quelques inspirations...

Ensemble,
Créons votre dessert !

... et d’autres à découvrir sur Pinterest 
 /gateauxvandencasteele 

Ensemble,
Créons votre 

dessert !

1736

1544 1611

1204

677

1674
1754

DP16
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PIÈCES MONTÉES VIE À DEUX

Quelques inspirations...

1739

DP15

Desserts PHOTOS VIE À DEUX

4€
la part

8€
la part

GLACIER GLACIER

Quelques inspirations...

Ensemble,
Créons votre dessert !

... et d’autres à découvrir sur Pinterest 
 /gateauxvandencasteele 

Ensemble,
Créons votre 

dessert !

1736

1544 1611

1204

677

1674
1754

DP16
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Au choix,  
pour les Desserts Photos  

et Pièces Montées Exceptionnelles

7 PARFUMS

DIMENSIONS DESSERTS PHOTOS

DIMENSIONS PIÈCES MONTÉES
EXCEPTIONNELLES

Crème glacée Chocolat Blanc  
Crème glacée Chocolat Lait  
Crème glacée Chocolat Noir  
Croustillant Chocolat
Allergènes : fruits à coque, gluten, 
lait, œuf, soja 

Crème glacée Caramel   
Crème glacée Vanille  
Coulis Caramel  I  Meringue
Allergènes : fruits à coque, lait, 
œuf, soja

Sorbet Fraise   
Crème glacée Vanille  
Coulis Fraise  I  Meringue
Allergènes : fruits à coque, lait, 
œuf, soja

Crème glacée Framboise   
Crème glacée Vanille  
Coulis Framboise  I  Meringue
Allergènes : fruits à coque, lait, 
œuf, soja

Sorbet Passion   
Crème glacée Vanille  
Coulis Exotique  I  Meringue
Allergènes : fruits à coque, gluten, 
lait, œuf, soja

Crème glacée Chocolat   
Crème glacée Vanille 
Crème glacée Praliné  
Coulis Chocolat  I  Meringue
Allergènes : fruits à coque, lait, 
œuf, soja 

Crème glacée Spéculoos   
Crème glacée Vanille 
Meringue
Allergènes : fruits à coque, gluten, 
lait, œuf, soja 3 Chocolats

Caramel

Fraise

Framboise

Passion

Chocolat

Spéculoos

GLACIER GLACIER

10
parts 9 cm

15 cm

40
parts 11 cm

27 cm

20
parts 9 cm

21 cm

50
parts 9 cm

33 cm

30
parts 9 cm

27 cm

60
parts 11 cm

33 cm

20
parts

30
parts

40
parts

50
parts

60
parts

80
parts

100
parts

120
parts

140
parts

avec 2 niveaux avec 2 niveaux avec 2 niveaux avec 2 niveaux

avec 2 niveaux avec 2 niveaux

avec 3 niveaux

avec 3 niveaux avec 3 niveaux

avec 3 niveaux avec 4 niveaux

avec 1 niveauavec 1 niveau avec 1 niveau avec 1 niveau avec 1 niveau

2 POSSIBLITÉS1 POSSIBILITÉ 2 POSSIBILITÉS 2 POSSIBILITÉS 3 POSSIBILITÉS

2 POSSIBILITÉS 2 POSSIBILITÉS 1 POSSIBILITÉ 1 POSSIBILITÉ

9 cm 9 cm 11 cm 9 cm 11 cm

9 cm 11 cm 9 cm 11 cm

9 cm 11 cm

9 cm 11 cm 9 cm 11 cm

9 cm 11 cm

9 cm

11 cm 9 cm

11 cm

11 cm

11 cm 9 cm

11 cm

11 cm

11 cm 9 cm

11 cm

21 cm 27 cm 27 cm 33 cm 33 cm

15 cm 15 cm 21 cm 21 cm

27 cm 27 cm

15 cm

15 cm 21 cm

21 cm

21 cm

21 cm 27 cm

27 cm

21 cm 21 cm 27 cm 27 cm

33 cm 33 cm

27 cm

27 cm 33 cm

33 cm

33 cm

11 cm15 cm

11 cm

11 cm

11 cm

21 cm

27 cm

Une question ? 
Contactez-nous au 03 20 12 77 00

www.mangerbouger.fr 
Pour votre santé, mangez au moins 

cinq fruits et légumes par jour
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Au choix,  
pour les Desserts Photos  

et Pièces Montées Exceptionnelles

7 PARFUMS

DIMENSIONS DESSERTS PHOTOS

DIMENSIONS PIÈCES MONTÉES
EXCEPTIONNELLES

Crème glacée Chocolat Blanc  
Crème glacée Chocolat Lait  
Crème glacée Chocolat Noir  
Croustillant Chocolat
Allergènes : fruits à coque, gluten, 
lait, œuf, soja 

Crème glacée Caramel   
Crème glacée Vanille  
Coulis Caramel  I  Meringue
Allergènes : fruits à coque, lait, 
œuf, soja

Sorbet Fraise   
Crème glacée Vanille  
Coulis Fraise  I  Meringue
Allergènes : fruits à coque, lait, 
œuf, soja

Crème glacée Framboise   
Crème glacée Vanille  
Coulis Framboise  I  Meringue
Allergènes : fruits à coque, lait, 
œuf, soja

Sorbet Passion   
Crème glacée Vanille  
Coulis Exotique  I  Meringue
Allergènes : fruits à coque, gluten, 
lait, œuf, soja

Crème glacée Chocolat   
Crème glacée Vanille 
Crème glacée Praliné  
Coulis Chocolat  I  Meringue
Allergènes : fruits à coque, lait, 
œuf, soja 

Crème glacée Spéculoos   
Crème glacée Vanille 
Meringue
Allergènes : fruits à coque, gluten, 
lait, œuf, soja 3 Chocolats

Caramel

Fraise

Framboise

Passion

Chocolat

Spéculoos

GLACIER GLACIER

10
parts 9 cm

15 cm

40
parts 11 cm

27 cm

20
parts 9 cm

21 cm

50
parts 9 cm

33 cm

30
parts 9 cm

27 cm

60
parts 11 cm

33 cm

20
parts

30
parts

40
parts

50
parts

60
parts

80
parts

100
parts

120
parts

140
parts

avec 2 niveaux avec 2 niveaux avec 2 niveaux avec 2 niveaux

avec 2 niveaux avec 2 niveaux

avec 3 niveaux

avec 3 niveaux avec 3 niveaux

avec 3 niveaux avec 4 niveaux

avec 1 niveauavec 1 niveau avec 1 niveau avec 1 niveau avec 1 niveau

2 POSSIBLITÉS1 POSSIBILITÉ 2 POSSIBILITÉS 2 POSSIBILITÉS 3 POSSIBILITÉS

2 POSSIBILITÉS 2 POSSIBILITÉS 1 POSSIBILITÉ 1 POSSIBILITÉ

9 cm 9 cm 11 cm 9 cm 11 cm

9 cm 11 cm 9 cm 11 cm

9 cm 11 cm

9 cm 11 cm 9 cm 11 cm

9 cm 11 cm

9 cm

11 cm 9 cm

11 cm

11 cm

11 cm 9 cm

11 cm

11 cm

11 cm 9 cm

11 cm

21 cm 27 cm 27 cm 33 cm 33 cm

15 cm 15 cm 21 cm 21 cm

27 cm 27 cm

15 cm

15 cm 21 cm

21 cm

21 cm

21 cm 27 cm

27 cm

21 cm 21 cm 27 cm 27 cm

33 cm 33 cm

27 cm

27 cm 33 cm

33 cm

33 cm

11 cm15 cm

11 cm

11 cm

11 cm

21 cm

27 cm

Une question ? 
Contactez-nous au 03 20 12 77 00

www.mangerbouger.fr 
Pour votre santé, mangez au moins 

cinq fruits et légumes par jour
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SÉLECTION APÉRITIVE

GLACIER

vandencasteele.com

GLACIER

L’idéal pour un apéritif dînatoire, mais aussi pour  
un anniversaire, ou encore pour les événements  

festifs comme Noël ou Pâques ! 
Il n’y a plus qu’à enfourner et votre apéritif, 

plus amélioré, est prêt ! Pratique non ?

À découvrir sur www.vandencasteele.com 

Parce que nous souhaitons aussi faciliter la préparation  
de votre événement, nous vous proposons  

une gamme apéritive surgelée ! 

POUR S’AMUSER
Qui va manger quelle glace ?

Trouve les 10 objets !

Trouve les 8 différences !
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SÉLECTION APÉRITIVE

GLACIER

vandencasteele.com

GLACIER

L’idéal pour un apéritif dînatoire, mais aussi pour  
un anniversaire, ou encore pour les événements  

festifs comme Noël ou Pâques ! 
Il n’y a plus qu’à enfourner et votre apéritif, 

plus amélioré, est prêt ! Pratique non ?

À découvrir sur www.vandencasteele.com 

Parce que nous souhaitons aussi faciliter la préparation  
de votre événement, nous vous proposons  

une gamme apéritive surgelée ! 

POUR S’AMUSER
Qui va manger quelle glace ?

Trouve les 10 objets !

Trouve les 8 différences !



NOS 13 BOUTIQUES
GLACIER

Route nationale
03 28 40 14 98  
sylvestre@vandencasteele.fr

1 rue d’Aquitaine
Boulevard des Flandres
59760 GRANDE SYNTHE
03 28 69 13 69
dunkerque@vandencasteele.fr

5 rue Jean Jaurès
(village des Serres à côté
de la boulangerie PAUL)
03 20 82 41 39 
wasquehal@vandencasteele.fr

119 rue de Tourcoing
(à côté des caves du  
Dronckaert)
03 20 36 98 96 
roncq@vandencasteele.fr

25 avenue Jean Mermoz
62000 DAINVILLE
(à côté de Rapid Pare Brise)
03 21 71 38 82 
arras@vandencasteele.fr

244 boulevard Victor Hugo
(Rond point de la nouvelle 
France)
03 21 82 76 21
calais@vandencasteele.fr

600 boulevard Jean Moulin
(à côté de Picard surgelés )
03 74 05 04 35
bethune@vandencasteele.fr

Zone d’activité 
du Chemin de Messines
03 20 12 77 00
andre@vandencasteele.fr

391 av. du Général Leclerc 
(face à Picard surgelés)
03 20 58 51 10  
faches@vandencasteele.fr

121 Chemin vert
03 27 27 16 16
valenciennes@vandencasteele.fr 

478 route de Cambrai
03 27 87 95 51
douai@vandencasteele.fr 92 rue Marie Liétard

03 20 40 06 10 
lievin@vandencasteele.fr

7/B, rue des Moissons
03 20 40 14 12 
marquette@vandencasteele.fr

St SYLVESTRE 
CAPPEL

DUNKERQUE
WASQUEHAL

RONCQ

ARRAS

CALAIS

BÉTHUNE

St ANDRÉ 
LEZ LILLE

FÂCHES 
THUMESNIL

AULNOY LES
VALENCIENNES

DOUAI

LIÉVIN

MARQUETTE
LEZ LILLE

NOUVEAU

NOUVEAU

Retrouvez également nos desserts glacés  
chez nos différents partenaires !

Prim Fruits • Aux Enfants • Casys • Boucheries du Bocage • Chronodrive •  
Ferme Brabant • Gourmandises Fermières • Comptoir des Halles •  

Saveurs de Claire • L'ilot marché • Liz • Monoprix • O'Tera • Partisans du Goût • 
Saveurs de nos terroirs • Denis Mazingarbe • Tonus • Vic Fruit • Saveurs de Ferme
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vandencasteele.com

www.vandencasteele.com / 03 20 12 77 00

/VanDenCasteele /vandencasteele /gateauxvandencasteele


