


Welcome
to the Executive Lounge



a moment of vitality
enjoying good company while
fueling your energy

savour
mỹ vị

tận hưởng hương vị cuộc sống dinh dưỡng
thượng hạng tiếp thêm năng lượng cho bạn

Thông tin về dị ứng & ăn kiêng

Allergen & Dietary Information

Vui lòng hỏi nhân viên phục vụ
về thành phần có trong món ăn.

Please ask our friendly staff
about the ingredients in the meal.



Món súp
Soup

CRAB & ASPARAGUS SOUP
Súp cua măng tây
Crab meat, asparagus, white mushrooms,
eggs and coriander
Thịt cua, măng tây, nấm trắng, trứng và rau mùi

180

FOREST MUSHROOM SOUP
Súp kem nấm
Forest mushroom soup with truffle oil
Súp kem nấm rừng với dầu nấm Ý

185

PRAWN BISQUE SOUP
Súp tôm
Prawn bisque soup, water scampi, garlic baguette
Súp tôm bỏ lò, tôm càng xanh, bánh mỳ tỏi

300

ROASTED TOMATO SOUP
Súp cà chua nướng
Roasted tomato soup with feta cheese, crostini
Súp cà chua nướng với phô mai Hy Lạp, bánh mì giòn

190

TOM YUM GOONG SOUP
Súp tom-yum
Prawn, coconut milk, galangal, lemongrass, chili,
lime juice, lime leaves, shallots, mushrooms
and coriander
Súp tôm, nước cốt dừa, riềng, sả, ớt,
nước cốt chanh, lá chanh, hành tím, nấm và rau mùi

230

“BEN TRE” YOUNG COCONUT CORE
Nộm củ hũ dừa Bến Tre
Young coconut core, water scampi, cucumber,
carrots, herbs, peanuts and sesame seeds.
Served with salad dressing.
Lõi dừa non, tôm nước, dưa chuột, cà rốt, rau thơm,
đậu phộng và hạt mè. Ăn kèm với nước sốt sa lát.

200

210TOMATO BRUSCHETTA
Bánh mỳ nướng cà chua kiểu Ý
Special tomatoes from Da Lat city,
Burrata cheese & basil pesto
Sa lát cà chua phô mai tươi, sốt húng tây,
phô mai Ý 

250TUNA SALAD
Sa lát cá ngừ
Tuna Tataki and Phu Quoc pepper, tomatoes,
scallions, eggs, green beans, potatoes with
French dressing
Sa lát cá ngừ tươi kiểu Pháp, cà chua bi, hành tây,
trứng, đậu xanh, khoai tây, sốt dầu dấm Pháp

Món khai vị
Appetizers

230GOAT CHEESE SALAD
Sa lát phô mai dê
Goat cheese, watercress, mixed nuts
with red wine basalmic dressing
Salad phô mai dê với rau cải xoong,
các loại hạt và sốt dấm rượu vang đỏ

230ARUGULA AND PROSCIUTTO SALAD
Sa lát rau arugula và thịt nguội prosciutto
Prosciutto ham and arugula, cherry tomatoes,
Parmesan cheese, toasted pine nuts and crispy
sourdough croutons
Giăm bông prosciutto và rau arugula, cà chua bi,
phô mai Parmesan, hạt thông rang và bánh mì
nướng giòn làm từ bột chua

Prices are expressed in thousand Vietnam Dong
and are exclusive of 5% service charge and Government Tax
Giá được thể hiện bằng “nghìn Việt Nam Đồng” và chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và thuế hiện hành.

Half portions are available upon request
Nửa khẩu phần có thể được cung cấp theo yêu cầu



BEEF TENDERLOIN AND FOIE GRAS
Thăn nội bò và gan ngỗng
Roasted beef tenderloin, pan-seared foie gras,
cauliflower puree, vegetables, and red wine sauce 
Thăn nội bò bỏ lò, gan ngỗng áp chảo phục vụ cùng
sốt hoa lơ nghiền, rau xanh, sốt rượu vang đỏ

700

HERB CRUSTED SALMON
Cá hồi nướng thảo mộc hương
Slow cooked salmon, carrots, asparagus,
potato puree, lemon butter sauce
Cá hồi nướng chậm phủ thảo mộc hương, cà rốt,
măng tây, khoai tây nghiền, sốt bơ chanh

600

MISO COD FISH 
Cá tuyết ướp sốt Miso
Black cod fish, butter miso, sauteed kale,
almond and miso sauce
Cá tuyết đen nướng bơ miso, cải xoăn xào,
hạnh nhân và sốt miso

600

PAN SEARED SCALLOPS 
Sò điệp áp chảo
Seared scallops with lemon butter sauce,
caper, horseradish creamy mash,
tomatoes, olives, arugula salad  
Sò điệp áp chảo với sốt bơ chanh, nụ bạch hoa,
sốt kem cải thảo, cà chua, ô liu, salad rau arugula

520

ANGUS BEEF RIB EYE 
Thăn lưng bò Angus
Roasted Angus Beef Steak with potato gratin
and grilled vegetables, with your choices of sauce:
Green peppercorn sauce, wild mushroom sauce,
red wine sauce
Thịt phi lê bò Úc thượng hạng với khoai tây bỏ lò
và rau củ nướng, cùng lựa chọn các loại sốt:
Sốt tiêu xanh, sốt nấm, sốt rượu vang đỏ

650

Main course
Món chính

POTATO ROSTI
Bánh khoai tây chiên kiểu Thụy Sĩ
Potato Rosti, tomato, Gruyere cheese,
butter vegetables and cream sauce 
Bánh khoai tây, cà chua, phô mai Gruyere,
rau bơ và sốt kem

200

SLOW OVEN-BAKED PORK RIBS
Sườn heo bỏ lò nướng chậm
Slow baked pork ribs in BBQ sauce
with fried potato wedges, mix greens
Sườn heo nướng chậm sốt BBQ
với khoai tây chiên, rau xanh trộn

460

BRAISED LAMB SHANK
Thịt cừu hầm
Lamb shank with buttered baby potatoes,
rosemary sauce, sauteed mushrooms and greens
Thịt cừu hầm với khoai tây xào bơ, sốt thảo mộc,
nấm và rau xanh

580

KUNG PAO CHICKEN
Gà Cung Bảo
Chicken thigh, sweet soy sauce, onions,
cashew nuts and capsicums
Đùi gà, nước tương ngọt, hành tây,
hạt điều và ớt chuông

320

ZÜRCHER GESCHNETZELTES
Thịt bê cắt lát sốt kem kiểu Zurich
Zürcher Geschnetzeltes (Veal Stew) with Rösti,
mushrooms, creamy butter sauce, onions 
Bê hầm sốt kem nấm với bánh khoai tây kiểu Thụy Sĩ,
sốt kem bơ, hành tây

400

Prices are expressed in thousand Vietnam Dong
and are exclusive of 5% service charge and Government Tax
Giá được thể hiện bằng “nghìn Việt Nam Đồng” và chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và thuế hiện hành.

Half portions are available upon request
Nửa khẩu phần có thể được cung cấp theo yêu cầu



SAUTEED VERMICELLI WITH CRAB MEAT
Bún xào cua
Crab meat, soya sauce, bean sprouts, onions,
spring onions, carrots, bok choy, mushrooms and
laksa leaves. Served with soya and crispy shallot
Thịt cua, nước tương, giá đỗ, hành tây, hành lá,
cà rốt, cải thìa, nấm và rau răm.
Ăn kèm với nước tương và hành tím chiên giòn

340

PRAWN PAD THAI
Phở xào Pad Thái với tôm
Shrimp, noodles, tamarind sauce,
bean sprouts, chives and eggs
Tôm, mì, nước sốt me, giá đỗ, hẹ và trứng

300

SEAFOOD FRIED RICE WITH XO SAUCE 
Cơm chiên hải sản với sốt XO
Rice, prawn, squid, carrots, pear, eggs,
spring onions and XO sauce.
Served with soya, crispy shallots and pickle
Cơm, tôm, mực, cà rốt, lê, trứng, hành lá và nước sốt XO.
Ăn kèm với nước tương, hành tím giòn và dưa chua

325

ROASTED DUCK BREAST  
Ức vịt nướng
Láng Hòa Lạc duck breast, grilled with
baby broccoli, potato puree,
with raspberry sauce  
Láng Hòa Lạc ức vịt nướng với bông cải xanh,
khoai tây nghiền, với nước sốt quả mâm xôi

420

SAUTEED RICE NOODLE WITH BEEF
Phở xào bò
Crispy rice noodles, local beef, oyster sauce,
bean sprouts, onions, spring onions, carrots,
bok choy. Served with soya and crispy shallot  
Bún gạo giòn, thịt bò địa phương, nước sốt hàu,
giá đỗ, hành tây, hành lá, cà rốt, cải thìa.
Ăn kèm với nước tương và hành tím giòn.

320

CRÈME BRÛLÉE
Bánh kem cháy
Crème brûlée with caramelized bananas
Bánh kem cháy với chuối caramen

185

MANGO PANDAN STICKY RICE 
Xôi xoài
Glutinous rice with mango and vanilla ice cream,
sesame seeds and peanuts
Xôi nếp với kem xoài và vani, hạt mè và đậu phộng

210

NEW YORK CHEESE CAKE
Bánh phô mai New York
Steamed and baked with sweet cherry
cinnamon compote
Bánh phô-mai dùng kèm mứt trái anh đào
hầm hương quế chi

240

CHEESE PLATTER
Set phô mai tổng hợp
Cheese platter: Buche Chevre goat cheese,
Roquefort cheese, Cheddar cheese served
with crackers, roasted nuts & dried fruits
Phô mai tổng hợp: Phô mai dê Buche Chevre,
phô mai Roquefort, phô mai Cheddar, dùng kèm
bánh quy giòn, các loại hạt rang và trái cây sấy khô

500

SEASONAL FRESH FRUIT PLATTER
Đĩa hoa quả tổng hợp
Selection of seasonal sliced fruits 
Trái cây tươi theo mùa

200

CHOCOLATE LAVA CAKE 
Bánh kem chảy sô cô la
Movenpick signature chocolate lava cake
with vanilla ice cream
Bánh kem sô cô la đặc trưng của Movenpick
phục vụ kèm kem lạnh

250

FLAVORED ICE CREAM
Kem
Choose to have 1, 2, or 3 scoops
of ice cream in any flavor(s):
Chocolate / Vanilla / Mango / Coconut
1 / 2 / 3 viên kem với hương vị tự chọn:
Sô-cô-la / Vani / Xoài / Dừa

70
per scoop
/ viên

Dessert
Món tráng miệng

Prices are expressed in thousand Vietnam Dong
and are exclusive of 5% service charge and Government Tax
Giá được thể hiện bằng “nghìn Việt Nam Đồng” và chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và thuế hiện hành.

Half portions are available upon request
Nửa khẩu phần có thể được cung cấp theo yêu cầu



Thank you
for enjoying this exclusive experience with us




