


Chilled Simmered 
Abalone 
Chilled Simmered Abalone 
Assorted 

Clay Pot Rice with Wagyu and
 Black Truffle
Chilled Simmered Abalone Assorted 

Wagyu Saikyo Yaki
Charcoal Grilled Kurohana Wagyu with 
Saikyo Miso, Wrapped in Magnolia Leaf 

Grilled Seasonal  Vegetables 
with Abalone Liver Butter Sauce 
Grilled Seasonal Vegetables with Abalone 
Liver Butter Sauce 

Assorted Sashimi 
Assorted Sashimi 

Fried Sea Treasure
Tempura Sea Urchin & Snow 
Crab Wrapped in Shiso Leaf 

Matcha Tiramisu
Matcha with Creamy Mascarpone Layers.

Uniku with Caviar 
Seared Wagyu Uni Gunkan with 
Caviar and Gold Leaf 

Assorted 5 Kinds of Appetizers

Bamboo Tube Chawanmushi
Steamed Egg Custard in Bamboo Tube with 
Salmon Roe, Savory Sauce, Caviar and Yuzu

COURSE MENU 
SEASONAL
799AED



Wagyu Egg Soup

3 Kinds Gunkan
Salmon roe gunkan , Sea urchin 
gunkan , Negitoro (Tuna) with 
spring onion gunkan

Ebi Tempura & Unagi Kabayaki
Shisho Leaf Tempura, Shrimp Tempura, Grilled Unagi and 
Atsuyaki Tamago

A5 Wagyu Sirloin Steak

Matcha Tiramisu
Matcha with creamy mascarpone layers.

Blue Fin Tuna Set
Tuna nigiri & Tuna Sashimi.

Wagyu Roast Beef 
Roasted A5 Japanese Wagyu Beef  
with White Onion Sauce.

Sea Urchin Chawanmushi
Steamed egg custard with Sea Urchin
Chicken breast , Shrimp & Mushroom in Tea cup.

COURSE MENU 
PREMIUM
699AED



Wagyu Egg Soup Soba or Ramen
 Zaru Soba 
    (Chilled soba noodles served with dipping                                                                                                         
sauce.)

• Kake Soba 
 ( Hot soba noodles in light soy-based broth.)

•Shoyu Ramen 
 (Soy sauce-based broth with egg noodles, 
Wagyu beef, naruto fish cake, and boiled egg.)

•Miso Ramen
 (Savory miso broth with egg noodles, Wagyu 
beef, naruto fish cake, and boiled egg)

3 Kinds Tempura Moriawase
Shrimp , Shiitake Mushroom , Shiso Leaf 
Tempura 

Grilled King Crab with 
Sirloin Steak

Matcha Tiramisu
Matcha with Creamy Mascarpone 
Layers.

Blue Fin Tuna Set
Tuna nigiri & Tuna Sashimi.

9 Kinds Appetizer 
Chicken Nanbanzuke,Boiled Shrimp ,Unagi ,
Atsuyuki Tamago ,Mozarella Cheese Mentaiage , 
A5 Roast Beef , Roast Beef with Cream Cheese 
,Seared Scallops , Salmon Temari 

Sea Urchin Chawanmushi
Steamed egg custard with Sea Urchin
Chicken Breast , Shrimp & Mushroom in Tea cup.

COURSE MENU 
SPECIAL 
499AED



248AED
 A5 شÎيحة لحم واجيو

A5 Japanese Wagyu Sirloin Steak

A5 Wagyu Chateaubriand 
Cutlet Sandwich

349AED
A5 ساندويتش كاتليت شاتوبÎيان واجيو

Uniku with Caviar 139AED
أونيكو مع الكافيار

Wagyu Rossini Sushi 109AED
سوشي واغيو روسيني

129AED

A5 Japanese 'Kurohana Beef' 
Roast Beef 
(A5 Japanese 'Kurohana Beef' Roast beef )

Ņħلحم كوروهانا اليابا A5 المشوي

Clay Pot Rice with Wagyu
and Black Truffle

139AED
أرز بالقدر مع لحم الواجو وفطر الكمأة السوداء

توصية الشيف
CHEF RECOMMENDATION 



39AEDGrilled Vegetable Platter
طبق خضروات مشوية

36AEDBamboo Tube Chawanmushi
تشاوانموشي Ņû أنبوب الخيزران

83AED

A5 Wagyu Carpaccio
كاÌباشيو A5 واجيو

39AED

Truffle Butter Potato
بطاطا بÑبدة الكمأة

49AED

Tender Chicken Teriyaki
دجاج طري تÎياكي

46AED

Dashimaki Tamago
أومليت ياباŅħ داشيماكي تاماغو

83AED

Umaki
أومليت بالأوناغي (أوماكي)

83AED

A5 Wagyu Saikyoyaki
سايكيوياكي A5 واجيو

OMAKASEYA SPECIALS
أوماكاسييا الخاصة



المقبلات
STARTERS

59AEDRoast Beef Salad
سلطة لحم البقر المشوي

Edamame  ( Yuzu Salt,  
Truffle Salt,Wasabi Soy Sauce,)

26AED
إدامامي (ملح اليوزو، صلصة الصويا بالوسا¡Ņ، ملح الترفل)

29AEDSimmered Seasonal 
Vegetables 
خضار موسمية مطهية عłĜ نار هادئة

26AEDWakame Stems
سيقان الواكامي

79AEDOmakaseya  Salad
سلطة أوماكاسياّ

239AEDSmoked Foie Gras 
Marinated in Saikyo Miso
كبد الإوز المدخʜن متبʜل بميسو سايكيو

Creamy Potato Salad 
with Sesame and Shiso

29AED
سلطة بطاطا كÎيمية مع السمسم والشيزو

39AEDIburigakko Cheese
جبن إيبوÌيغاكوّ



GRILLED / TEMPURA
مشوي / تيمبورا

129AEDKing Crab ( Tempura, Grilled )
سلطعون الملك (تيمبورا / مشوي)

46AED

Fluffy Shrimp Tsukune 
تسوكونهِ روبيان رقيق

39AED 79AED

Shrimp Tempura 
تمبورا الروبيان

(2pcs) (5pcs)

89AEDGindara Saikyoyaki
سمك جيندارا مشوي عłĜ طÎيقة سايكيو

99AEDUnagi Kabayaki
أوناغي كاباياكي

109AED

Abalone Steak With
Liver Butter

شÎيحة أذن البحر مع Òبدة الكبد

93AED

Fried Sea Treasure
كنوز البحر المقلية



99AED
المشوي A5 رول لحم واجيو كوروهانا

A5 Kurohana Wagyu Roast Beef Roll 

99AED

Unagi Roll
رول الأوناغي

86AED

Philadelphia Salmon Roll
رول فيلادلفيا بالسلمون

76AED

Rainbow Roll
لفائف قوس قزح

66AED

Shrimp Tempura Roll
رول الجمبري التيمبورا

29AEDTakuan Maki 
تاكوان ماكي

39AEDUme Shiso Maki 
ماكي بالبرقوق والشيزو 

46AEDTekka Maki 
تيكا ماكي

39AEDSalmon Maki
سلمون ماكي

29AEDKappa Maki 
كابا ماكي بالخيار

ROLLS 
 رول

MAKI
ماكي 



ساشيمي نيجيري
SASHIMI/NIGIRI

169AEDSashimi Platter (3 kinds)
طبق ساشيمي مشكل (٣ أنواع)

149AED

249AED

229AED5 Kinds Nigiri Platter
طبق نغِيري مكونّ من 5 أنواع

Blue Fin Tuna Platter 
( Akami  / Ootoro )
طبق تونا بلوفيرن (أكامي / أوتورو)

Sashimi Platter (5 kinds)
طبق ساشيمي مشكل (٥ أنواع)

SASHIMI

96AEDBlue Fin Tuna Akami
تونة بلوفين أكامي

48AED

139AEDBlue Fin Tuna Otoro
تونة بلوفين أوتورو

69AED

250AEDKing Crab 
ساشيمي كينغ كراب

125AED

350AEDHokkaido Uni 
قنفذ بحر هوكايدو

250AED

69AEDTai 
(Ņħالدنيس اليابا) سمك تاي

45AED

59AEDYellow Tail
ذيل أصفر (هاماشي)

42AED

46AEDSalmon
سلمون

39AED

73AEDHokkaido Hotate
هوتا»Ņ (محار هوكايدو)

44AED

A5 Kurohana Rost Beef 
A5 لحم بقري مشوي كورهانا

53AED

Uniku with Caviar  (1pcs)
أونيكو مع كافيار (قطعة واحدة)

139AED

Wagyu Rossini Sushi (1pcs)
سوشي واجيو روسيني (قطعة واحدة)

109AED

 NIGIRI
(5 kinds) (2pcs)

79AEDAmaebi
روبيان حلو (أمايبي)

46AED



علبة أرز مع ثعبان البحر المشوي
129AEDGrilled Eel Rice Box

صندوق أرز التيمبورا
76AEDTenjyu - Tempura Rice Box

أرز الواجيو بالثوم
59AEDWagyu Garlic Rice

أرز مطهو بالبخار
19AEDSteamed Rice

CLAY POT
قدر فخاري

RICE BOX 
صندوق أرز

RAMEN / SOUP
رامين / شوÌبة

تيمبورا سوبا
72AEDTempura Soba

رامنِ (شويو أو ميسو)
69AEDRamen ( Shoyu  or Miso）

توري سوبا
69AEDTori Soba

شوÌبة ميسو
19AEDMiso Soup

 

76AEDTori Gomoku
توري غوموكو (أرز بالدجاج والخضروات)

89AEDSalmon and Ikura
سلمون وإيكورا (بيض السلمون)

139AED
Wagyu 
and Black Truffle 
واجيو وترافل أسود

169AEDKing Crab 
سلطعون الملك



39AED

Strawberry 

Salted Caramel

Matcha

Tiramisu

Selection: 

Mochi Ice Cream
آيس كÎيم موتشي

29AEDMatcha Ice Cream
آيس كرميم ماتشا

29AEDVanilla Ice Cream
بوظة

39AEDChocolate Tiramisu
تيراميسو الشوكولاتة

39AED
 
Matcha Tiramisu
تيراميسو الماتشا

DESSERT
الحلوى


