
CHEF MARCO CIALINI

FORMULE MIDI
LUNCH MENU

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT – 25€
STARTER + MAIN OR MAIN + DESSERT – 25€

- 
ENTRÉE + PLAT + DESSERT – 35€

STARTER + MAIN + DESSERT – 35€



ENTRÉES
STARTERS

RADIS,  SAUMON, MAYONNAISE AU JALAPEÑO  
Radish,  salmon,  ja lapeño mayonnaise

VELOUTÉ DE TOPINAMBOUR, ANCHOIS À L’HUILE ET PERSIL 
Topinambour velouté,  oi l -cured anchovies,  parsley

SALADE DE BETTERAVES,  RICOTTA FUMÉE, VINAIGRETTE 
Beetroot salad,  smoked r icotta,  v inaigrette

PLATS
MEALS                                     

GNOCCHI AU POTIRON  GRATINÉS AU GORGONZOLA, CRUMBLE D’AMANDES 
Gnocchi ,  baked with gorgonzola,  pumpkin,  a lmond crumble

FEUILLETÉ DE BŒUF, SAUCE AUX CHAMPIGNONS  
Beef puff pastry,  mushroom sauce

BAR GRILLÉ AU BARBECUE, CHOU KALE ROUGE, BABAGANOUSH 
Gri l led sea bass,  red kale,  babaganoush

DESSERTS
DESSERTS                                     

MOUSSE AU CHOCOLAT, HUILE D’OLIVE,  FLEUR DE SEL 
Chocolate mousse,  ol ive oi l ,  sea salt

TARTE AU CITRON MERINGUÉE  
Lemon meringue tart

PRIX TTC,  SERVICE COMPRIS 
Pr ices  inc lude tax and service



RETOUR

RÉSERVER

18 RUE BACHAUMONT - 75002 PARIS
RESTAURANT@HOTELBACHAUMONT.COM

01 81 66 47 50


