
CHEF MARCO CIALINI

FORMULE MIDI
LUNCH MENU

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT – 25€
STARTER + MAIN OR MAIN + DESSERT – 25€

- 
ENTRÉE + PLAT + DESSERT – 32€

STARTER + MAIN + DESSERT – 32€

 EAU PLATE OU PÉTILLANTE + CAFÉ -  6€
STILL OR SPARKLING WATER + COFFEE – 6€



ENTRÉES
STARTERS

SARDINES MARINEES 
marinated sardines

BLETTES SAUTÉE ET BURRATA DE PUGLIA 
sauteed swiss chard and burrata of pugl ia

VELOUTE DE CAROTTE ET GINGEMBRE FRAIS,  YAOURTS AUX HERBES 
cold velouté of carrots and ginger,  white cheese with green herbs 

PLATS
MEALS                                     

MAIGRE, PESTO D’EPINARD, POMME DE TERRE NOUVELLE SAUTEE A L’AIL 
Meager f ish,  spinach pesto,  sauteed potatoes with gar l ic

VITELLO TONNATO FINES TRANCHES DE VEAU, SAUCE AU THON, CÂPRES & ROQUETTE 
Thin s l ices of veal ,  tuna sauce,  capers & arugula

RAVIOLI RICOTTA ÉPINARD, BEURRE, SAUGE, PARMESAN 
Ricotta and spinach raviol i  with butter,  sage,  parmesan

DESSERTS
DESSERTS                                     

COOKIE CHOCOLAT, GLACE VANILLE 
chocolate cookie with vani l la  ice cream

PANNA COTTA, FLEUR D’ORANGER, PISTACHE, FRAMBOISE 
panna cotta,  orange blossom, pistachio,  and raspberry

PRIX TTC,  SERVICE COMPRIS 
Pr ices  inc lude tax and service



RETOUR

RÉSERVER

18 RUE BACHAUMONT - 75002 PARIS
RESTAURANT@HOTELBACHAUMONT.COM

01 81 66 47 50


