
Fiestas de

266
alDel

oct.Sep.

Disfruta una maravillosa experiencia 
culinaria en nuestros locales

C H A M A R T Í N  2 0 2 4
SAN MIGUEL

https://eventos.cocinaparati.org/

https://eventos.cocinaparati.org/


Una ruta gastronómica para disfrutar

Con la llegada de San Miguel los hosteleros de Chamartín han
querido sumarse a las Fiestas del distrito ofreciendo durante
diez días una oferta gastronómica dispar para disfrutar en sus
locales, cocina internacional, de fusión, nacional, tradicional... 
En las propuestas encontrarás menús de degustación, y por otro
lado tapas con tu bebida favorita por un precio de 4,95 euros, o
bien raciones acompañadas también por dos consumiciones.

Equipo de Cocina para tí

Nuestra guía es fácil  de usar, en el índice (p. 3) podrás pinchar
para ir directo a tu restaurante favorito, el mapa  de posición es
también interactivo, y en la parte inferior la oferta detallada. 

¿Cómo utilizar nuestra guía?

MAPA

OFERTA
DETALLADA
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Sé el primero en enterarte......
Síguenos en nuestras Redes sociales, la que más utilices y
podrás enterarte de los próximos eventos que tenemos
preparados para ti, desde rutas comerciales con promociones
especiales, a catas de vino, y otros eventos gastronómicos,
culturales y deportivos..

Aquí tienes todas nuestras redes sociales

Instagram eventos.cocinaparati

Facebook Eventos Cocina para ti

X (Twitter) @cocina_ti

Tiktok eventos.cocinaparati

Siguenos en nuestras
Redes Sociales
para estar al día  de
los próximos eventos



Taberna
Las Cumbres

Alberto Alcocer 32 (esq Condes del Val)

Disfruta para empezar de una
buena ensalada de pimientos
con ventresca y para continuar
un excelente rodaballo al horno
en su jugo con verduras. 
De postre tienes para elegir tarta
de chocolate, tarta de queso o
tarta árabe.  El menú tiene un
Precio de 30 euros y te incluye
una cerveza y agua. 

MENÚ DE DEGUSTACIÓN
LAS CUMBRES 1970

Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

Vuelven las Cumbres.  La Taberna
icónicas de Chamartín en los 70 y 80

ha conseguido en su reinaguración
un Solete Repsol por su esencia

auténtica, su producto, servicio y
profesionalidad, y quiere celebrarlo.

Cocina Española. Combinamos
recetas tradicionales con toques
frescos e innovadores. Su carta se
enfoca al Producto de alta calidad y
destaca por su gran variedad.

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

Donde estamos 

https://maps.app.goo.gl/UUQrq1Y1mfLFK7kj8


Marisquería
Salamar

Para la ocasión la marisquería
Salamar nos ha preparado un
menú para dos personas, de
chuparse los dedos. Estrenamos
la temporada con las mejores
alcachofas de Madrid, seguimos
con unas navajas a la plancha,
un suculento arroz del señoret y
para finalizar elige postre o café.
Precio 35 euros (min dos pax).

EL MENÚ GASTRO
DEL AMIGO DESIDERIO

Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

Una Marisquería TOP.  En Salamar
Madrid ofrecemos los sabores más

auténticos de la costa española, con
amplia variedad de platos elaborados,

con los mariscos más frescos y los
ingredientes de la mejor calidad.

C/ Cartagena, 103

Nuestra pasión por la cocina se
refleja en cada uno de nuestros
platos, preparados con esmero y
dedicación para ofrecerte una
experiencia gastronómica única.

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

Donde estamos 

https://maps.app.goo.gl/dfMmxwFWyEbqk8rj8


Restaurante 
El Jalapeño

Para este evento de San Miguel
os preparamos un menú en el
que degustaréis en hora y media
toda la comida y la bebida que
queráis  (mínimo dos personas).
Para poder disfrutar de este
menú con tus amigos o pareja
es necesario reservar mesa con
antelación (teléfono 625678889).
Precio de 30 euros por persona. 

MENÚ EL GRAN RETO 
MEXICANO

Viva México.  Nuestro mítico y cálido
local de la calle Pedro Muguruza
cumple catorce años sirviendo de
forma desenfadada la mejor comida
mexicana que puedes disfrutar con
tus amigos o pareja en Madrid. .

C/ Pedro Muguruza, 4

Un trocito de nuestro país.. Déjate
seducir por las especialidades

mexicanas en los diferentes menús
a elegir, todos ellos con riquísimas

bebidas y postres incluidos.  

Donde estamos 

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

https://maps.app.goo.gl/rnWXurhdaeq3SPD99


Menú Ración

Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

Descubre un nuevo concepto británico
cerca del Parque Berlín, donde se mezclan
los mejores sabores de la cocina europea
moderna, la elegancia, el buen servicio y 
la calidad de nuestros platos.

Donde estamos C/ Puerto Rico, 13

Chuletón de vaca gallega (700g)
al café de parís con patatas fritas
y una ensalada Dijon. Incluye dos
bebidas (35€ en total) o botella
de vino (39€ para los dos).

Menú Rich para dos

Rich
&

Posh

Nuestra popular ración de
gambas a la gabardina sobre
una deliciosa salsa, te incluye
dos refrescos, o dos cervezas o
dos copas de vino. 8,50€.

Ración Posh

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

https://maps.app.goo.gl/525pXW6nhUxHNmS77


Menú Ración

Gyoza, Rollito de Stefan tartar,
Excusa para comer, Holandesa,
Bao de Panceta, Arroz chinorris,
Takos de carrilleras y Brownie.  
Horario comidas  45 euros pax.

Menú clásico Marzeah

Marzeah
Taberna

De 17 a 20 horas podrás
disfrutar también de una
opción especial, dos cañas y
dos vieiras del pacífico con
holandesa ahumada por 12,50
.

Cañas y vieiras 

No te pierdas nuestro trabajo en las
puertas del Parque Berlín. Somos una

explosión de sabor, creatividad y
diversión, un concepto innovador que

fusiona la cocina con el espectáculo.

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

Donde estamos C/ Ppe de Vergara, 202

https://maps.app.goo.gl/GiM8JbAmkkqQct7a7


El Rinconcito
de Juán

Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

Por tan sólo 4,95 euros podrás
disfrutar en nuestra carismática
tasca de un suculento bocadillo
de calamares con mayonesa de
wasabi. 
Además dentro del precio
podrás disfrutar de tu bebida
favorita, un refresco, una buena
cerveza fría o una copa de tu
vino favorito. 

BOCADILLO ESPECIAL
DE CALAMARES

Taberna castiza y acogedora con un
excelente vermut de grifo, cerveza de
barril y una selección de vinos donde

predominan los Rioja, Ribera y
Somontano, para acomodarte y

disfrutar de la compañía los tuyos.

C/ Pradillo, 8

Además de sus huevos rotos
destacan sus croquetas de jamón y
boletus, el solomillo o foie al Pedro
Ximénez, la ensalada con rulo de
cabra o sus ricas y variadas tostas. 

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

Donde estamos 

https://maps.app.goo.gl/uEP2xb1ZRU5q7Bff6


Restaurante 
Pucará

Ven a disfrutar en Pucará de
nuestra tapa especial para el
Festival, Chicharrón de pescado,
un plato con una base de
Corvina empanizada y frita,
aderezada con salsa criolla que
logra darle ese toque natural.
Para beber te proponemos un
par de Pilsen Callao, la cerveza
peruana. Precio total 9.90 euros. 

CHICARRÓN 
DE PESCADO

Un rinconcito de Perú en la Plaza
Cataluña  donde podrás disfrutar, en
su confortable espacio interior o en la
agradable terraza, de una excelente
gastronomía que identificamos con 
la cocina de encuentro. 

C/ Príncipe de Vergara, 200

Sabores y tradición 
en formato tapeo donde disfrutar y

compartir reflejan ese modo de
vivir alrededor de la comida que

representa España.  

Donde estamos 

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

https://maps.app.goo.gl/LJR1RnWMFD4HekPx6


Taberna
La Gabriela

Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

Por sólo 9.90 euros podrás
descubrir uno de los clásicos de
nuestra taberna, la ración de
ensaladilla Piru de langostinos.,
Percibirás en cada bocado una
explosión de sabores, sin olvidar
que la podrás acompañar con
una par de cervezas, las más
frías del barrio, y que podrás
degustas en barra o en  terraza.

ENSALADILLA
PIRU Y BIRRAS

Pequeño local con encanto en uno
de los últimos “barrios” de Madrid.

Además de la clásica barra con
disponemos de una fantástica

terraza, la joya de la plaza de
Gabriel Lobo, una plaza con vida.

C/ Duque de Sevilla, 18

Nuestro espíritu “canalla” nos lleva
a ofrecer clásicos como el atún rojo
o el cerdo ibérico, pero con una
vuelta de tuerca para brindarte 
una experiencia sorprendente.

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

Donde estamos 

https://maps.app.goo.gl/SMMax5yucuiGm5Be7


La Esquina
de Vinaroz

Ubaldo y Javier nos preparan un
magnífico menú marca de la
casa. De primero unos Cogollos
de Tudela con atún y piparras, y
para continuar unos Callos a la
Madrileña, acompañados con tu
bebida favorita, vino, cerveza,
refesco o agua. Tienes además
un postre a elegir y café., todo el
menú por sólo 22 euros. 

MENÚ TABERNARIO
DE SAN MIGUEL

Un clásico entre los clásicos. Taberna
taurina en el castizo barrio de
Prosperidad, donde los aficionados a
la buena gastronomía  pueden
disfrutar de un ambiente agradable
que invita a la sobremesa. 

C/ Vinaroz, 28

Comida casera, tostas y vino.
 Una selección de platos que te

harán utilizar el pan, una variedad
de tostas riquísimas y una carta de

vino con más de 60 referencias  

Donde estamos 

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

https://maps.app.goo.gl/17v1XaL6NiGAykNi9


Menú Tapa

Empanadas
La Genuina

Sabores Argentinos, italianos, españoles
Nuestras empanadas  caseras, así como
las milanesas y patatas ,baby con
chimichurri, sin frituras, representan la
opción casera, sabrosa, y rica del barrio.

Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

Donde estamos  C/ Puerto Rico, 15

Tienes una empanada a elegir,
una milanesa de ternera o pollo,
patatas genuinas d chimichurri,
refresco o cerveza además de
postre o café por 14,90 euros.

Genuina al completo
Elige la empanada que más te
guste, de carne, de chorizo
criollo al chimichurri, de pollo a
la mostaza, de Caprese o
Espinacas  y queso. 4,95 euros.

Empanada  y  bebida

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

https://maps.app.goo.gl/ZuzmjEJ9REM9AevXA


Menú Ración

Pisco Sour de entrada con
unas Vieiras en salsa de
marisco y a continuación un
clásico: Lomo Saltado. Podrás
tomar una bebida.  28 euros.

Menú Katy Pisco Sour

Restobar 
Fusión

Disfruta de la ración de la
casa con dos cañas.  Patatas
bañadas en una crema con
base de leche, queso fresco y
ají amarillo del Perú. 8 euros.

Patatas Huancaínas

Katy nos ofrece una amplia y variada
carta. Su cocina peruana fusiona sabores

indígenas, africanos, europeos y asiáticos.
Destacan platos como el ceviche, el lomo

salteado y el ají de gallina.

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

Donde estamos  C/ Eugenio Salazar, 29

https://maps.app.goo.gl/Ag5jyWEtdXXTn9gk6


Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

Freaks
Burguer

Degusta de nuestra exquisita
burger con carne ecológica de
vaca rubia gallega con queso
cheddar inglés y pan de brioche.
Querrás repetir. Además la
podrás acompañar con tu
bebida favorita, cerveza, vino o
un refresco con un precio para
conmemorar las Fiestas de San
Miguel, 4,95 euros.  

TAPA
CHEESYBURGER

Restaurante americano de alta
calidad basado en el concepto "Real

Food", con ingredientes de la mejor
calidad en un entorno muy acogedor,

divertido y familiar., ideal también
para ir con tus amigos.

C/ Gabriel Lobo, 20

No somos una hamburguesería,
somos mucho más! Con una carta
de platos dispares, podrás elegir
entre trece tipos de hamburguesas
y disfrutar de nuestros cocteles.

Donde estamos 

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

https://maps.app.goo.gl/Kz1KpTQhANDzHwkW7


Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

Cervecería 100
Montaditos 

PERRITO BRIOCHE CON
JARRA DE CERVEZA

Si busca un lugar ideal en Príncipe
de Vergara para tomarte unas
cervezas o unos refrescos
acompañados de unos aperitivos
riquísimos con tus amigos o
familia tienes 100 montaditos.  

C/ Príncipe de Vergara, 254 

Podrás disfrutar de nuestro amplio
local o bien de nuestra terraza

exterior, elegir entre una gran
variedad de montaditos y opciones

para disfrutarlos  

Donde estamos 

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

Para las fiestas de San Miguel te
proponemos una oferta especial.
Un suculento perrito caliente con
pan de brioche acompañado de
ketchup y cebolla crujiente. 
Podrás acompañarlo al estilo
alemán, que estamos en fechas de
la Oktoberfest, una jarra bien fría
de cerveza de medio litro.  El precio
también es especial, 4,95 euros.

https://maps.app.goo.gl/9pcmmXfSFLXEXf3P7


Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

Restaurante
La Lupa

 La calidad lo primero y después
la cuidada elaboración como  
esencia de la preparación de
nuestros diferentes platos. Para
esta ocasión, por las fiestas de
San Miguel, te ofrecemos una
combinación especial, bocatín
de solomillo de cerdo, queso brie
y cebolla caramelizada más la
bebida que elijas por 4,95 euros.  

UN BOCADO 
CARAMELIZADO

Un lugar donde las texturas, los
reflejos y la iluminación  configuran
espacios únicos. Basándonos en el

concepto Art Decó tanto en formas
como colores que nos hacen
transportarnos a los años 20.

Avda/ Bruselas, 69

Una sinergia entre la cocina
vanguardista y lo castizo, que
enaltece el producto local y
nacional. Nuestro objetivo es
conquistar el paladar del cliente.

Donde estamos 

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

https://maps.app.goo.gl/8QVHFGLyi7g5bsRu9


Ottica
Restaurante

MINIBRIOCHE
DE ROASTBEEF

Tu segunda casa donde los colores 
y los contrastes de su ambiente se
ven reflejados en la comida,
formando la mezcla perfecta para
disfrutar de sus desayunos, cócteles y
platos mediterráneos.

C/ Padre Claret, 1

El mejor vino es el que se
comparte. En Ottica restaurante

podrás disfrutar de una gran
variedad de vinos para convertir tu

cena en la velada perfecta.
  

Donde estamos 

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

Proponemos un 'viaje' por medio
de la variedad de sabores que
probará nuestro paladar en un
entorno, especial, moderno y
confortable. Nuestra propuesta
es un minibrioche de roastbeef
acompañado de salsa tártara y
cebolla crunch, además de tu
bebida favorita, refresco, cerveza
o vino por 4,95 euros.  

https://maps.app.goo.gl/738fTDf6XcN3KFf79


Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

La Taberna 
de Baco

FESTIVAL DEL ARROZ 
POR SAN MIGUEL (2PAX)

Situada en el Barrio de Chamartín y
junto a la estación, se convierte en la
mejor opción en la zona para tomar

un arroz o tapear con unos vinos o
cervezas en cualquiera de sus

amplios espacios o terraza.

C/ Agustín de Foxá, 31

Conocido por la calidad de sus
productos, y su variedad en carta y
menús, puedes venir a visitarnos
hasta la una de la mañana con
horario de cocina ininterrumpido.

Donde estamos 

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

Mientras se prepara el arroz... un
plato para compartir: Queso
horneado de cabra, Revuelto de
morcilla o Parrillada de verduras.
Nuestros arroces son únicos...
arroz negro, de la huerta, con
pulpo, Fidegua mixto, con rabo
de toro y con bogavante. Precio
24,50€ pp (Suplemento de 7€
pp con Bogavante o Rabo).

https://maps.app.goo.gl/quVbeRiwXMZrD73m8


Cervecería
de Pepe

Festival Gastronómico de San Miguel  
26 de septiembre al 6 de octubre

EL MENÚ DE PEPE
QUE TU ELIGES

Ideal para disfrutar de lo mejor de la
cocina tradicional, donde la calidad,
buen precio y estupendo servicio,
unido con la originalidad de nuestros
platos, hará las delicias de los
paladares más exigentes.

C/ Agustín de Foxá, 27

Descubre nuestro nuevo local y su
maravillosa terraza cubierta,

dónde disfrutarás de desayunos y
aperitivos inolvidables con una
cerveza sabrosa y bien tirada. 

Donde estamos 

Nuestra propuesta  para el festival gastronómica

Disfruta de una sabrosa variedad
de sabores, de primero te damos
la opción de elegir una Fabada
Asturiana con su compango o bien
el Falso Risotto de Puntalette con
Hongos y Boletus. Para continuar te
proponemos Estofado de Rabo de
Toro tradicional o un Lomito de
Bacalao a la portuguesa. Para
terminar postre artesano. 24€

https://maps.app.goo.gl/4SVuzHhc6W8H21S38


Y de postre... Nueva Inaguración

Las Tartas de
María Antonieta

Nuestra famosa pastelería artesanal
inaugura, coincidiendo con el inicio de

las Fiestas de San Miguel, una nueva
tienda en la zona exterior del

Mercado, en la Plaza de Prosperidad
esquina con López de Hoyos.

Disfruta de nuestra bollería
artesanal, siempre recién hecha, y
elaborada cien por cien con
mantequilla. Además seguimos
atendiendo en nuestro obrador del
barrio, en la calle Mantuano 19
donde podrás adquirir cualquiera
de nuestros dulces.

Tarta de
Limón

Tartaleta de
Chocolate

Vasito de
Limón

Tarta de
Hojaldre

Vasito de
Chocolate

 Merengue y
Frutos Rojos

Tarta Selva
Negra

Tarta de
Fresa

Algunas de nuestras especialidades

https://maps.app.goo.gl/quVbeRiwXMZrD73m8








El equipo de Cocina para ti
 te desea un feliz evento

Festival Gastronómico San Miguel 2024


