Saisongerichte

Hausgemachte Kiirbis-Riieblicréme mit caramellisierten rjsCh 5.50
Kiirbiskernen und Zimtcroutons vegeve

Frischer Niisslisalat vom Feld mit Apfelwiirfeln, 14.50
reifen Feigen und gerduchtem Hirschschinken
an einer hausgemachten Kriutervinaigrette

Herbstliche Quiche gefiillt mit Kiirbis, Randen, Lauch tarj_SCh 24.50
und Pastinaken, dazu eine veg®
Preiselbeercreme-Fraiche

Hausgemachte Zucchettikartofffelpuffer an 2150
dazu Rahmeierschwéimmli, garniert mit vee
frischen Sojasprossen und dunklem Sesam

Klassischer Hirschpfeffer mit unseren klassischen 32.50
Wildbeilagen Rotkraut, glasierte Marroni, Rosenkohl
und einem Preiselbeerapfel, dazu servieren wir
gebratene SpHatzli

7Zartes Rehschnitzel an einer cremigen Hagebuttensauce mit 36.50
unseren klassischen Wildbeilagen, Rotkraut, glasierte
Marroni, Rosenkohl und einem Preiselbeerapfel, dazu
servieren wir gebratene Spatzli

«Fs wird niemals das Wahlrecht
fiir Frauen geben konnen.»

Unbekannter U.S. Politiker - 1916



Salate und Wiirzbissen

Knackiger griiner Blattsalat
Bunter gemischter Marktsalat
Hausgemachte Tagessuppe

Rindskraftbriihe mit hausgemachten Kriuterflsdli,
abgeschmeckt mit Sherry

Apéroteller mit Mostbrsckli, Biindner Salsiz,
Bauernspeck und Schweizer K&se, dazu
Silberzwiebeln und Gewiirzgurken

Cremiges Safranrisotto
mit gebratenen Pilzen und Randenstreifen
dazu ein knackiger Birnenchip

Egliknusperli im Bierteig, auf knackigem
Marktsalat, dazu hausgemachte Tartarsauce

Beefsteak Tatar mit Brandy verfeinert,
serviert mit Ei, Kapern, Zwiebeln und Toast
kleine Portion 70 Gramm
grosse Portion 140 Gramm

22.50

seg?h 26.50

32.50

26.50
31.50

"pas Email ist ein vollig ungeeignetes Produkt zum

Verkaufen.”

Tan Sharp, Britischer Regisseur - 1579



Vegetarische Hauptginge

Hausgemachte Rosti Walliser Art mit Tomatenscheiben risch 23.50
und knusprigem Raclettekfse gratiniert vegeta

Herbstlicher Gemiiseteller mit Rotkraut und glasierten 4
Marroni, Rosenkohl und einem Preiselbeerapfel, vegetaf is
dazu gebratene Waldpilze und Spatzli

h 28.50

Farbige Gemiiselasagne an kriaftiger Tomatensauce riSCh 28.50
mit Randen, Aubergine und Blattspinat vezeta

Quorngeschnetzeltes Ziircher Art mit Champignons jsch 34,50
an einer wiirzigen Rahmsauce serviert in Vegetaf i
unserem original Silbertopfli, mit einer
goldbraun gebratenen Rosti dazu

Extra Beilage 7.50

Pommes Frites Rosti
Rostikroketten Reis
Saisongemiise Nudeln
Salzkartoffeln Salat

"Wenn alle Menschen ein Telefon hitten, wiren alle
Brieftriger sofort arbeitslos.”

U. 8. Gewerkschaftsprédsident - 1653



Klassiker

Paniertes Schnitzel vom Schwein, serviert 26.50
mit Pommes Frites und Gemiise

Kutteln Ziircher Art an einer Weissweinsauce mit Kiimmel $ail 27.50
abgeschmeckt und dazu Salzkartoffeln, serviert ,os€ a
in unserem original Silbertopfli

Kutteln Tessiner Art an einer wiirzigen Tomatensauce " $2il 27.50
und dazu Salzkartoffeln, serviert in unserem nos€
original Silbertopfli

Mageres Siedfleisch mit rassigem Meerrettichschaum, 31.50
Preiselbeeren und wiirzigen Senffriichten,
serviert mit Salzkartoffeln

Hausgemachtes Schweins Cordon Bleu, gefiillt mit 32.50
rezentem Gruyére und saftigem Bauernschinken,
serviert mit Pommes Frites und Gemiise

Geschnetzelte Kalbsleber in der Pfanne sautiert, " $ail 3450
mit frischen Kr&utern verfeinert und neben noseé t
einer knusprigen Rosti serviert

Zircher Geschnetzeltes mit Kalbfleisch an einer tail 42.50
rahmigen Weissweinsauce mit Champignons, nos€ to
wahlweise mit oder ohne Nierli und in
unserem original Silberttpfli serviert,
dazu eine goldbraun gebratene Rosti

" Niemand wird braune Limonade trinken wollen, geschweige
denn Geld dafiir bezahlen.,”

Potenzieller Tnvestor
bei der Coca Cola Company - 1897



Unsere beliebten Desserts

Vermicelles mit Meringue und Rahm
Hausgemachtes Zwetschgenkompott mit Zimtglace und Rahm

Coupe Nesselrode mit Vermicelles, Movenpick
Vanilleglace, Meringue und Rahm

Warme Apfelchiiechli mit einer Kugel M&venpick
Vanilleglace und mit Schlagrahm garniert

Erfrischender Coupe Colonel mit zwei Kugeln Mdvenpick
Zitronensorbet und einem guten Schuss Vodka

Eisgekiihltes Zwetschgenwasser mit
zwei Kugeln Movenpick Beerensorbet

Weinstube im Jahr 1938

12.50

13.50

13.50




