Saisongerichte

Kriftige vegetarische Biindner Gerstensuppe risch 11.50
garniert mit einem Siisskartoffelchip vegeta
Frisch marinierter Rettichsalat mit Schnittlauch 8" 13.50
ve

und garniert mit einem kleinen Salatbouquet

Herzhaftes Gemiisegoulasch mit allem aus dem Wintergarten, 27.50
Salzkartoffeln und gerfuchertem Tofu, serviert vega?
in unseren historischen Silberpf&nnli

Saftiges Gnagi auf Apfel-Sauerkraut, mit Mohnkartoffeln 29.50
und herrlichem Kiimmel-Feigensenf serviert

zarter Rindsschmorbraten mit sautierten Pilzen und 37.50
Zwiebeln an einer dunkeln Sauce, dazu glasierte
Riiebli und ein Kartoffelstockseeli wie beim Grosi

"Die weltweite Nachfrage nach Kraftfahrzeugen
wird eine Million nicht iiberschreiten.
Allein schon aus Mangel
an verfiigharen Chauffeuren.”

Gottlieb paimler - 1501



Salate und Wiirzbissen

Knackiger griiner Blattsalat 7ege" 8.50
Bunter gemischter Marktsalat 9.50
vegé”
Hausgemachte Tagessuppe tari“d’ 5.50
veg®
Rindskraftbriihe mit hausgemachten Kriuterfl5dli, 9.50
abgeschmeckt mit Sherry
Apéroteller mit Mostbrsckli, Biindner Salsiz, 22.50
Bauernspeck und Schweizer K&se, dazu
Silberzwiebeln und Gewiirzgurken
Cremiges Safranrisotto an 26.50
mit gebratenen Pilzen und Randenstreifen vel
dazu ein knackiger Birnenchip
Egliknusperli im Bierteig, auf knackigem 32.50
Marktsalat, dazu hausgemachte Tartarsauce
Beefsteak Tatar mit Brandy verfeinert,
serviert mit Ei, Kapern, Zwiebeln und Toast
kleine Portion 70 Gramm 26.50
grosse Portion 140 Gramm 31.50

1880 galt der Pferdemist als eines
der grossten Probleme im stddtischen Verkehr.

Fs wurde prognostiziert, dass bis zur
Jahrhundertwende die Stidte im
Prerdemist ersticken wiirden.



Vegetarische Hauptginge

Hausgemachte Rosti Walliser Art mit Tomatenscheiben risch 23.50
und knusprigem Raclettekfse gratiniert vegeta

Herbstlicher Gemiiseteller mit Rotkraut und glasierten 4
Marroni, Rosenkohl und einem Preiselbeerapfel, vegetaf is
dazu gebratene Waldpilze und Spatzli

h 28.50

Farbige Gemiiselasagne an kriftiger Tomatensauce riSCh 28.50
mit Randen, Aubergine und Blattspinat vegeta

Quorngeschnetzeltes Ziircher Art mit Champignons jsch 34,50
an einer wiirzigen Rahmsauce serviert in Vegetaf i
unserem original Silbertopfli, mit einer
goldbraun gebratenen Rosti dazu

Extra Beilage 7.50

Pommes Frites Rosti
Rostikroketten Reis
Saisongemiise Nudeln
Salzkartoffeln Salat

«Wenn die Weltausstellung in Paris
zu Fnde geht, wird man nie mehr
etwas von elektrischem Licht horen.»

Sir Frasmus Wilson, englischer Chirurg - 1578



Klassiker

Paniertes Schnitzel vom Schwein, serviert
mit Pommes Frites und Gemiise

Kutteln Ziircher Art an einer Weissweinsauce mit Kiimmel
abgeschmeckt und dazu Salzkartoffeln, serviert ,o0s€
in unserem original Silbertcpfli

Kutteln Tessiner Art an einer wiirzigen Tomatensauce
und dazu Salzkartoffeln, serviert in unserem noseé
original Silbertopfli

Mageres Siedfleisch mit rassigem Meerrettichschaum,
Preiselbeeren und wiirzigen Senffriichten,
serviert mit Salzkartoffeln

Hausgemachtes Schweins Cordon Bleu, gefiillt mit
rezentem Gruyére und saftigem Bauernschinken,
serviert mit Pommes Frites und Gemiise

Geschnetzelte Kalbsleber in der Pfanne sautiert,
mit frischen Krdutern verfeinert und neben nos€
einer knusprigen Rosti serviert

Ziircher Geschnetzeltes mit Kalbfleisch an einer
rahmigen Weissweinsauce mit Champignons, nose€
wahlweise mit oder ohne Nierli und in
unserem original Silberttpfli serviert,
dazu eine goldbraun gebratene Rosti

26.50

31.50

32.50

640 KB Speicherplatz sollten wohl genug

fiir jedermann sein!”

Bill Gates - 1951



Unsere beliebten Desserts

Vermicelles mit Meringue und Rahm
Hausgemachtes Zwetschgenkompott mit Zimtglace und Rahm

Coupe Nesselrode mit Vermicelles, Movenpick
Vanilleglace, Meringue und Rahm

Warme Apfelchiiechli mit einer Kugel M&venpick
Vanilleglace und mit Schlagrahm garniert

Erfrischender Coupe Colonel mit zwei Kugeln Mdvenpick
Zitronensorbet und einem guten Schuss Vodka

Eisgekiihltes Zwetschgenwasser mit
zwei Kugeln Movenpick Beerensorbet

Weinstube im Jahr 1938

12.50

13.50

13.50




