
December

STARTERS
Steaktartaar met brioche brood en egg yolk

Steak tartar with brioch and egg yolk

Krabsalade met rivierkreeft, romeinse sla en appel
Crab salad with crayfish, romaine lettuce and apple

Gesauteerde champignons met aardappelschuim, pastinaakchips en geraspte Manchego
verse truffel : +€7.5

Sautéed mushrooms with potato foam, parsnip chips and grated Manchego
fresh truffle : +€7.5

SECOND COURSE
Ravioli gevuld met gorgonzola en walnoot, geserveerd met pompoensaus

Ravioli of gorgonzola and walnuts served with pumpkin sauce

MAINS
Hertenstoof met kastanje en aardappelpuree

Venison stew with chestnut crumble and mashed potatoes

Gepocheerde kabeljauw met Béarnaisesaus, aardappelgratin en spinazie
Poached codfish with Béarnaise sauce, potato gratin and spinach 

Taartje gevuld met ratatouille, crispy parmezaan en basilicumolie
Puff pastry filled with homemade ratatouille, crispy parmesan and basil oil

DESSERT
Guianduja taartje met gezouten karamel ijs

Guianduja shortbread cake with salted caramel ice cream

Kaasplank + €5
Cheese platter + €5

MENU
3 GANGEN €55 -  4  GANGEN €65

3 COURSES €55 -  4  COURSES €65
inc lus ief  aangeklede koff ie  +€3



December
KIDSMENU

3 GANGEN €25
3 COURSES €25

STARTERS
Huisgemaakte Italiaanse tomatensoep

Home made Italian tomato soup
 

Ham en meloen
Ham and melon

Gefrituurde garnalen met limoenmayonaise
Tempura shrimp with lemon mayonaise 

MAINS
Mega visstick met aardappelgratin en spinazie
Mega fishstick with potato gratin and spinach 

Steak met puree en haricots verts
Steak with mashed potatoes and haricots verts

Taartje gevuld met ratatouille, crispy parmezaan en basilicumolie
Puff pastry filled with homemade ratatouille, crispy parmesan and basil oil

DESSERT
Soft ijsje van onze softijsmachine: 

gezouten caramel, aardbei of rainbow candy smaak
Soft ice cream from our machine: 

salted caramel, strawberry or rainbow candy flavour


