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Nelson Moleiro
Enófilo
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Nelson
Moleiro

“O gosto pelo mundo do vinho foi algo que surgiu na 
fase adulta, no período pós-académico. Experiências 
e contactos com vinhos num ambiente coorporativo, 
familiar ou de proximidade, permitiram-me perceber 
que o universo dos vinhos é muito maior do que 
imaginava, com tanto de valor e diferenciado para 
descobrir. Considero estar no meio de uma grande 
caminhada, que gradualmente me tem permitido 
evoluir, ganhar conhecimento empírico de prova e 
moldar um perfil de gosto. Na base de tudo assenta 
a partilha de informação com amigos enófilos e a 
vertente autodidacta. A minha formação em Ciências 
Farmacêuticas ajuda a ter percepção generalista 
de alguns aspectos técnicos do vinho, mas a prova 
e a constante procura ditam e contribuem de 
forma fulcral para o que defendo. O conhecimento 
efectivo de vinhos de nicho, tanto a nível nacional 
como internacional, permite estruturar, diferenciar e 
relativizar. É preciso muito mundo, muita prova, para 
definir um gosto e uma opinião.

O vinho não tem que ser um produto associado à elite, 
a um grupo de supostos entendidos que falam um 
dialecto abstracto, deve ser algo divertido onde todos 
se podem integrar e descobrir onde se enquadra o 
seu gosto.

Decidi aceitar o desafio do projecto Made in Serra de 
Aire e Candeeiros pela qualidade que representa na 
região, uma montra do melhor que se produz. Depois, 
a relação de berço, leva-me a ter carinho e vontade 
pela elevação do nosso património sócio-cultural.

Maciço Selecção de Vinhos é a representação 
de uma escolha e sugestão pessoal dinâmica que 
assenta em levar a vós alguns dos melhores vinhos 
do Maciço Calcário Estremenho. Uma boa forma de 
ajudar a iniciar um caminho no mundo dos vinhos, 
promovendo a região e o produto de valor dos 
nossos conterrâneos.”
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J.M.BARBOSA

GARRAFA 75CL • 13% VOL
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MONTE CAPUCHO

GARRAFA 75CL • 13% VOL
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QUINTA DA SERRADINHA

GARRAFA 75CL • 12,5% VOL
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BIO VEGAN
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J.M.BARBOSA

GARRAFA 75CL • 13% VOL
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DA CRUZ E TELES

GARRAFA 75CL • 12,5% VOL
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DOC ENCOSTAS D´AIRE

GARRAFA 75CL • 13% VOL
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Quinta do Montalto, Medieval de Ourém 2022

Ninfa Alvarinho 2023
Serradinha Tinto 2022
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Ninfa Alvarinho 2023

Chinado Curtimenta 2023
Montecapucho Arinto 2017
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Cozʼs Castelão 2023

Espera Nat´Cool Castelão 2023
Chinado Castelão 2023
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Vale da Mata Branco 2023

Les-a-Les, Medieval de Ourém 2022
Espera, Touriga Nacional 2021

BIO
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Vale da Mata Reserva Tinto 2021
Ninfa Grande Reserva Tinto 2012
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Ninfa Sauvignon Blanc 2023
Vale da Mata Branco 2023
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Espera Rosé 2023

Chinado Rosé 2023
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NOTAS DE PROVA

“Procuro mostrar a excelência e autenticidade dos vinhos 
da região, o potencial único e diferenciador do terroir do 
maciço calcário pelas mãos de produtores e vignerons 
que promovam valores de qualidade e sustentabilidade. 
O melhor de nós.”

Terroir & 
Vignerons

Nelson Moleiro

Enófilo e autor
do Blog Táscuela®
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J.M.BARBOSA

Não é habitual vermos alvarinho no sopé da Serra dos Candeeiros. 
Curiosamente sou um acérrimo consumidor dos albariños galegos, pela 
forte mineralidade e acidez de fundo, que os tornam com o tempo mais 
finos e gastronómicos.
O Ninfa Alvarinho tem nariz com alguma presença, citrinos, maçã e um 
toque de tropicalidade que penso que desaparecerá com o tempo de garrafa. 
Surpreende pela sua entrada de boca com estrutura e profundidade, algo que 
o alvarinho ganha mais com o envelhecimento. Tem bom volume e presença, 
e o que mais me entusiasmou, mineralidade e salinidade de segundo plano, 
que lhe aufere um bom prolongamento de boca.

13% vol
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J.M.BARBOSA

De cor verde-limão com nariz com alguma intensidade floral, um marcador 
da casta Sauvignon Blanc, mas onde se estaca um lado vegetal e algum 
citrino também. Boca com boa estrutura e volume criando boa envolvência 
com a mineralidade de fundo. Um vinho que normalmente agrada a um 
número elevado de consumidores. 12,5% vol

BIO
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ROCIM

Lote de Arinto, Vital e Viosinho. Aromas frescos de fruta branca madura, 
mineralidade. Em boca temos corpo com presença, a acidez vinda do Arinto, 
alguma neutralidade global e agradável final de boca, com longevidade, 
sem imposição de barrica.

12,5% vol

Conhecido mundialmente como Orange Wine, procuramos intensidade 
e estrutura, brancos a puxarem estrutura e tanino pela maceração com 
peles. Cor mais carregada que um branco convencional. Ataque mineral no 
aroma, fruta branca de caroço, passando à boca eleva-se o corpo, tanino 
concede-lhe presença, com acidez e equilíbrio interessantes, vinho rústico. 
Várias camadas vão aparecendo à medida que tentamos entender o vinho, 
a acidez presente permite nunca beliscar a frescura transmitida ao conjunto. 
A maneira que termina seco, como um giz que apaga a mucosa palatina, 
pede mais vinho e comida para a mesa.
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CHINADO

11,5% vol

Aqui entramos no campo da experimentação e aprofundamento do 
conhecimento e descoberta vínica. Um vinho com maceração pelicular, a 
chamada Curtimenta, a técnica de fazer um Branco da mesma forma que 
se vinifica um tinto.
100% Bical. Cor âmbar turva, com aromas intensos, expressivos e genuínos, 
fruta branca madura e casca de citrinos a lembrar a fermentação do fruto. 
Alguma rugosidade pela presença de tanino inerente à maceração, boca 
com presença da fruta, algum amargor que existe na sidra artesanal, final 
elegante e fresco, boa acidez de base.
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ESPERA

14% vol

Aspecto visual límpido, nariz muito caracterizado pelos apontamentos de 
citrinos, ligeira redução inicial, casca de laranja, mas que rapidamente abre 
com arejamento. Em boca acidez alta, corpo leve e elegante, um Arinto de 
escola, de génese e para ser apreciado com gastronomia adequada para 
o seu perfil. 
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MONTE CAPUCHO

13% vol

Cativa pela frescura do seu aroma mineral envolto em apontamentos de fruta 
branca de caroço em adequado estado de maturação. Muito equilibrado 
em boca, com matéria e elegância, onde a salinidade aportada pela 
proximidade Atlântica em conjunto com a acidez da casta Arinto lhe permite 
escalar no patamar enogastronómico. É um vinho que se bebe perfeitamente 
a solo mas brilhará sem dúvida alguma à mesa.
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ESPERA

12,5% vol
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TINTOS

BIO

Com cor violeta marcada pelos laivos violáceos nos bordos do copo. Nariz 
que respeita a casta de pendor mais floral, com bosque e mentolados, boca 
elegante, tanino redondo e boca cheia, de final médio e um toque mineral 
em segundo plano.
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ESPERA

13,5% vol

Entrada com equilíbrio na intensidade aromática, com notas de fruto vermelho 
em bom estado de maturação. Em boca é muito fresco, fluidez e bebilidade, 
com tanino macio, corpo aberto e álcool moderado. Vinho para a mesa, 
carnes a fluirem!
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CHINADO

12,5% vol

Com uva Castelão maioritariamente, mas com Alfrocheiro, Tinta Miúda e 
um pouco de Baga. António Marques da Cruz é herdeiro dos pioneiros do 
mundo biológico dos vinhos, ainda não se falava disso já a família praticava 
o conceito da década de 90. Têm produzido vinhos únicos e marcantes, com 
bastante humildade e fora do radar de holofotes e mediatismo. 

Um nariz com aromas de frutos vermelho e negro com boa maturação, algum 
químico, bastante amplo, aberto. Em boca uma verdadeira suplesse, uma 
harmonia e equilíbrio brilhantes, acidez, salinidade, a brisa atlântica abraça 
as vinhas. Uma verdadeira relíquia, e ainda hoje me pergunto, como tanto 
português relacionado com os vinhos não conhece os vinhos da Serradinha. 
É da nossa Serra, um grande vinho natural.
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QUINTA DA SERRADINHA

12,5% vol

Uvas Tinta Roriz e Touriga Nacional. Aqui temos um vinho mais tradicional 
de estágio em barrica, aromaticamente manifesta mescla de fruto negro 
maduro e floral, e notas fumadas. Em boca revela-se encorpado, mas ao 
mesmo tempo com alguma ligeireza no final mantendo uma boa acidez e 
mineralidade a suportar a barrica.
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ROCIM

14% vol

Como o próprio nome diz, naturalmente Cool. Os apreciadores de vinhos 
extraídos e com presença de barrica vão odiar. É o vinho mais autêntico e 
a lembrar as nossas heranças, os vinhos dos antepassados em lagar. Fruta 
vermelha pura no copo, groselha, framboesa, mirtilo, mandem vir o cocktail 
de frutos. Com algum açúcar residual, em formato de litrosa, o vinho mais 
cool à mesa. Do bago para o copo. Vinho que se adapta público mais jovem 
que se inicia no vinho, mas que seduz qualquer enófilo mais experiente.
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ESPERA

12,5% vol

Um vinho que apresenta um aroma floral e de fruta vermelha fresca, tanino 
macio, de fácil abordagem, com boa integração da barrica, sem arestas. De 
ressalvar a frescura e mineralidade aportadas pela proximidade ao Atlântico 
e carácter calcário das vinhas das Cortes.
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ROCIM

14% vol

Um vinho que repercute o património regional, vinhas velhas de castas 
autóctones, com princípios de viticultura artesanais e com vinificação 
minimalista. Se por um lado o Vital dá-lhe alguma neutralidade e untuosidade 
de boca, o Fernão Pires eleva o pendor aromático no nariz, mas tudo num 
conjunto muito sério e vinoso, onde a secura e salinidade de final de boca 
são marcadores diferenciadores.
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CHINADO

12,5% vol
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Um monovarietal de Touriga Nacional que neste momento já apresenta menos 
tiques do fruto em novo. Elegantes notas florais no nariz, com presença em 
boca de frutas de bago silvestres bem maduros, algumas especiarias com 
taninos sedosos e aveludados. A barrica, presente, já surge como secundária 
ao conjunto, permitindo harmonia e equilíbrio no conjunto.
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J.M. BARBOSA

13% vol

Seduz-me pelo seu aroma cativante, muito fresco e genuíno, notam-se os 
terpenóides, de que advém a sensação mentolada e a brisa de lagar. Emana 
frescura da fruta pura, que nos chama a provar e procurar saber mais. É um 
vinho de corpo aberto, pouco denso, de índole frutada, com mineralidade 
e acidez de fundo que nos convence a esperar por ele mais um tempo, mas 
que já dá muito prazer ser bebido agora. Até porque o vinho é um ser vivo 
que tem altos e baixos no seu percurso de vida, e a riqueza é mesmo essa, 
enriquecer o conhecimento entre vinhos de consumo imediato e de alguma 
guarda.
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DA CRUZ TELES

12,5% vol

Com uma cor vermelha granada tawny, nariz limpo, fruto vermelho, groselha 
e uma sensação herbácea a olival. Boa entrada de boca, com fruto vermelho 
a predominar, equilíbrio de acidez e presença em boca, a mostrar mais 
elegância num produto que tradicionalmente se predispõe a ser mais rude e 
rústico.
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DOC ENCOSTAS D’AIRE

13% vol

ROSÉS

13,5% vol

Aqui encontramos um exemplar de elegância e discrição num rosé, aromas 
muito subtis de frutos vermelhos e um ligeiro vegetal, na boca evolui pelo 
palato com longevidade e marca presença com a sua óptima acidez, frescura 
e nervo. Conseguimos ir buscar gastronomia mais ligeira para harmonização 
como peixes, mariscos, carnes brancas.
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ESPERA

11,5% vol

Cor mais escura a denotar um pouco mais de extracção no fruto, aroma floral, 
a que acresce o fruto vermelho e de bosque, boca cheia e com volume, por 
vezes carnudo e com várias camadas e a terminar seco como se pretende. Um 
Rosé com estrutura para acompanhar pratos mais compostos, e que nos deixa 
sempre intrigados a voltar a bebericar. Definitivamente para a mesa e para 
apreciar com atenção e devidamente arejado.
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CHINADO

Um vinho que se elabora com 80% de mosto de uva branca Fernão Pires e 
20% de mosto de uva tinta Trincadeira. Temos um vinho diferenciado, não 
é um palhete oficialmente, é uma certificação especial para uma tipologia 
de vinho de uma região específica. Tem aromas de frutos vermelhos e 
silvestres, com algum bosque de fundo, em boca muito fresco, algum tanino 
e adstringência, junta na boca as notas frutadas algum floral, boa acidez, 
volume médio que lhe dá boa estrutura e capacidade gastronómica com 
pratos mais compostos de tacho, como por exemplo uma cabidela diria eu.
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DOC ENCOSTAS D’AIRE

13% volBIO VEGAN

Uvas Tinta Roriz e Touriga Nacional. Aqui temos um vinho mais tradicional 
de estágio em barrica, aromaticamente manifesta mescla de fruto negro 
maduro e floral, e notas fumadas. Em boca revela-se encorpado, mas ao 
mesmo tempo com alguma ligeireza no final mantendo uma boa acidez e 
mineralidade a suportar a barrica.
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ROCIM

14% vol
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LEVA-ME
CONTIGO

NA
BAGAGEM
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LEVA-ME

BAGAGEM

EMBALAGENS PARA VINHOS
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2 Garrafas
3 Garrafas
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1 Garrafa
2 Garrafas
3 Garrafas
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CAIXA PREMIUM
Tampa em calcário da Serra de Aire e Candeeiros



Consulte a nossa disponibilidade

Prova de seleção de vinhos Maciço
Degustação de produtos MadeIn Serra de Aire e Candeeiros

Enquadramento especializado de vinhos com o enófilo Nelson Moleiro
Aquisição de vinhos com preços especiais

+351 910 481 427whatsapp

PROVAS DE VINHOS
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( Vídeo )

https://www.instagram.com/p/CxStfTutdlQ/


+351 910 481 427
whatsapp

instagram

e–mail

@madeinserraaireecandeeiros

Telmo Matias Unipessoal LDA . NIF 516216015. 
Rua das Quintas, nº10, Corredoura, 2480-401 Porto de Mós

 

Fotografia 
Carlos Martins

Design Gráfico
Pedro Vieria

Ana Matos

Explore todo o universo
de produtos

FICHA TÉCNICA

geral@madeinserradeaireecandeeiros.pt

MadeIn.


