
“Medición y protección para alcanzar la excelencia”

“Measurement and protection to achieve excellence”



Este catálogo es interactivo, contiene links a web y archivos para 
una navegación más fluída.

This catalogue is interactive and contains links to websites and 
files for easier navigation.
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Detailed parameter control

Clean and safe environment

Precise processing and storage

MEDICIÓN / MEASUREMENT

PROTECCIÓN / PROTECTION

COCINA / KITCHEN
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0,005 g

Ideal para un uso continuo. Pesa gramos, libras y quilates. 
Calcula porcentajes y cuentapiezas, paravientos incluido, 
salida de datos en USB y RS-232-C para impresoras. Puede 
conectarse a la red eléctrica gracias a su batería recargable.
Mueble de acero, y ABS con plato de acero inoxidable, 
rapidez en la puesta en marcha y estabilización.

Ideal for constant use, both with battery or plugged. 
It has a stainless steel chassis and an ABS plate with a 
quick start and stabilisation function.
It can weigh in grams, pounds and carats. It has a piece 
counting function and a percentage mode, as well as wind 
protection, a USB data output and an RS-232-C printer.

Weigh out ingredients that require a very small amount 
of high-accuracy measurement. Examples include ice 
cream stabilisers, sugar, salt and truffle, spices...
This small, slim device is easy to use and has a closed 
box design that provides high shock resistance. It is liquid 
resistant and starts quickly.

Pocket pH meter. Measures the acidity or alkalinity of 
liquids. It is essential for gelification or spherification 
processes. It has a temperature sensor. 
It is waterproof and floats in water. It can work when 
completely submerged.

Ideal para el pesaje cotidiano de ingredientes que 
requieren muy poca cantidad y alta precisión, por ejemplo 
estabilizantes para helados, azúcares, sal, trufa, especias...
Pequeña, extraplana, fácil de usar, alta resistencia a los 
golpes debido a su caja cierre. Resistente a la caída de 
líquidos, rapidez en la puesta en marcha y estabilización.

Phimetro de bolsillo. Mide la acidez o alcalinidad de 
líquidos. Indispensable para los procesos de gelificación o 
esferificación. Sensor de temperatura.
Totalmente estanco, incluso cuando cae en el agua flota 
y puede funcionar si está completamente sumergido.

130/0002
Balanza de alta precisión 0,005 g

High precision scale 0,005 g

130/0003
Medidor digital de PH
PH digital controller

130/0001
Balanza de precisión 0,01 g

Precision scale 0,01 g

LCD displayLCD display PH: 0.00~14.00pH

Tara / Net tareTara / Net tare Precisión / Accuracy: ±0.05pH

Pilas recargables / Rechargable batteriesPilas / Batteries (4 x 1,5 tipo / type: R03) Resolución / Resolution: pH 0.01pH

Precisión / Accuracy: max: 150 g / min: 0,005 gPrecisión / Accuracy: max: 100 g / min: 0,01 g Temp.: 0~60 °C

0,01 g

https://100x100chef.com/shop/en/measuring-in-the-kitchen/87-balanza-alta-precision-0005-g.html?_gl=1*x5wy4b*_up*MQ..*_ga*MTUzMDI3NDExMy4xNzU2OTgwMzQ2*_ga_WR8BDTKGRY*czE3NTY5ODAzNDYkbzEkZzEkdDE3NTY5ODAzNDkkajU3JGwwJGgw
https://100x100chef.com/shop/en/measuring-in-the-kitchen/85-digital-ph-meter.html?_gl=1*r5wsin*_up*MQ..*_ga*MjAyODk1OTc4OS4xNzU2OTgwMzIw*_ga_WR8BDTKGRY*czE3NTY5ODAzMjAkbzEkZzAkdDE3NTY5ODAzMjAkajYwJGwwJGgw
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Accurately measure and control the salt content of food 
served in your company, restaurant, hospital, school or 
catering establishment, or in the food industry.

Mida y controle el punto de sal de los alimentos en 
establecimientos, restaurantes, hospitales, escuelas, etc.
También es ideal para caterings, industria de la 
alimentación y establecimientos como restaurantes, 
hospitales o escuelas.

130/0004
Medidor digital de salinidad y PH

Digital salinity & PH controller

Precisión / Accuracy: ±0.01pH

PH: -2.00~16.00pH

Temp.: 0~60 °C

Salinidad / Salinity: 0.0 – 99.9 ppm 100 – 999 ppm 1–10 ppt

Baterias incluidas / Batteries included

PRECISION – 4

Mide la temperatura corporal a distancia en 
1 segundo. Precisión y rapidez sin necesidad 
de contacto. 
Pantalla LCD con retroiluminación, permite 
el uso en la oscuridad y cambia de color en 
función de la temperatura.

It measures the body temperature in 1 
second with no contact.
High precision and fast with no need for 
contact. With the backlight LCD screen, 
it allows the use in the dark and changes 
colour depending on the temperature.

Termómetro corporal 
digital con infrarrojos

No contact infrared body 
thermometer

CARACTERÍSTICAS / FEATURES

Grados Celsius y Fahrenheit

Celsius and Fahrenheit degrees

Almacena un histórico de hasta 20 mediciones

It saves the history of the lasts 20 measurements

Alarma para mediciones superiores a 38°C o 100.4°F

Alarm if the temperature is higher than 38°C or 100.4°F

Apagado automático después de 30 segundos

Auto power off after 30 seconds

130/0022
Termómetro digital infrarrojos

No contact infrared thermometer

https://100x100chef.com/shop/en/measuring-in-the-kitchen/89-digital-salinity-and-ph-controller.html?_gl=1*76e8c0*_up*MQ..*_ga*MTI2MzYyNjU5NC4xNzU2OTgwMjk5*_ga_WR8BDTKGRY*czE3NTY5ODAyOTkkbzEkZzAkdDE3NTY5ODAyOTkkajYwJGwwJGgw
https://100x100chef.com/shop/en/measuring-and-precision-tools-and-laboratory-accessories/131-digital-infrared-thermometer.html?_gl=1*grf6m6*_up*MQ..*_ga*MTgzNjQ5MTczOS4xNzU2OTgwMjc1*_ga_WR8BDTKGRY*czE3NTY5ODAyNzQkbzEkZzAkdDE3NTY5ODAyNzQkajYwJGwwJGgw


5 – PRECISION

catálogo 8 | www.100x100chef.com

Transparente, con certificado SGS. 
Indispensable para cocinas centrales, 
restaurantes, catering, pastelerías, 
eventos, bares y obradores, 
manipulación alimentaria y todo 
tipo de tiendas de alimentación 
(mercados, supermercados). 
Evita las salpicaduras de saliva 
durante el trabajo.

ESTABLE Y CÓMODA: se adhiere al 
mentón perfectamente gracias a su 
barra inferior y sus tensores regulables.

USO PROLONGADO: no se empaña, 
no se mueve, larga duración.

LIMPIA Y TRANSPARENTE: mejora 
la imagen de su negocio aportando 
higiene y seguridad y ofreciendo una 
imagen amable y cuidada.

SOSTENIBLE: puede ser 
desmontada, desinfectada, 
reutilizada, y finalmente reciclada.

Máscara facial Facial mask

HIGIÉNICA 
CONFORTABLE
REUTILIZABLE

HYGIENIC
COMFORTABLE
REUSABLE

Transparent, with SGS certificate. 
Indispensable for central kitchens, 
restaurants, catering, pastry shops, 
events, bars and bakeries, food 
handling and all types of food stores 
(markets, supermarkets). 
Prevents saliva splashes during work.

ERGONOMIC, STABLE AND 
COMFORTABLE: through its lower 
bar and its adjustable tensioners, it 
adheres perfectly to the chin.

PERFECT FOR EXTENDED USE: it 
does not fog up, it does not move, it 
has a long life and can be repeatedly 
cleaned and disinfected with alcohol.

CLEAN AND CLEAR: it improves the 
image of your business by providing 
hygiene and safety and offering a 
friendly and carefully image.

SUSTAINABLE: it can be 
disassembled, disinfected, reused, 
and finally recycled.

Base transparente / Clear lower bar

Base blanca / White lower bar

130/0020

130/0021

Máscara facial
Facial cover

PERSONALIZABLE
CUSTOMIZABLE

uds
pcs

10

https://100x100chef.com/shop/en/laboratory-accessories-for-molecular-cuisine/130-mascara-facial.html?_gl=1*1t0hjun*_up*MQ..*_ga*MTQ4OTE2ODQ2OS4xNzU2OTgwMjI2*_ga_WR8BDTKGRY*czE3NTY5ODAyMjUkbzEkZzAkdDE3NTY5ODAyMjUkajYwJGwwJGgw
https://100x100chef.com/shop/en/laboratory-accessories-for-molecular-cuisine/130-349-mascara-facial.html#/8-color-white
https://100x100chef.com/shop/en/laboratory-accessories-for-molecular-cuisine/130-mascara-facial.html?_gl=1*1t0hjun*_up*MQ..*_ga*MTQ4OTE2ODQ2OS4xNzU2OTgwMjI2*_ga_WR8BDTKGRY*czE3NTY5ODAyMjUkbzEkZzAkdDE3NTY5ODAyMjUkajYwJGwwJGgw
https://100x100chef.com/shop/en/laboratory-accessories-for-molecular-cuisine/130-349-mascara-facial.html#/8-color-white
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Punta ultrafina para una dosificación perfecta 
Ultra-fine tip for perfect dosage

Punta con aguja para trabajos 
muy precisos

Needle tip for precision work

150 ml

300 ml

130/0012

130/0013

uds
pcs

10

50 ml

50 ml

100 ml

130/0011

130/0023

130/0024Botellín precisión

Micro botellines

Squeeze bottle

Micro squeeze bottle

uds
pcs

20

uds
pcs

50

https://100x100chef.com/shop/en/plating-accessories/121-1933-precision-bottle-10-pcs.html#/738-capacity-150_ml
https://100x100chef.com/shop/en/plating-accessories/121-1934-precision-bottle-10-pcs.html#/739-capacity-300_ml
https://100x100chef.com/shop/en/plating-accessories/121-1933-precision-bottle-10-pcs.html#/738-capacity-150_ml
https://100x100chef.com/shop/en/plating-accessories/121-1934-precision-bottle-10-pcs.html#/739-capacity-300_ml
https://100x100chef.com/shop/en/plating-accessories/121-1932-precision-bottle-10-pcs.html#/54-capacity-50_ml
https://100x100chef.com/shop/en/laboratory-accessories-for-molecular-cuisine/381-precision-needle-bottle-20-pcs.html?_gl=1*4kb6j8*_up*MQ..*_ga*MTE1OTQ1NDc4OC4xNzU3NDA2MzIz*_ga_WR8BDTKGRY*czE3NTc0MDYzMjIkbzEkZzEkdDE3NTc0MDYzMzAkajUyJGwwJGgw
https://100x100chef.com/shop/en/laboratory-accessories-for-molecular-cuisine/381-653-precision-needle-bottle-20-pcs.html#/53-capacity-100_ml
https://100x100chef.com/shop/en/plating-accessories/121-1932-precision-bottle-10-pcs.html#/54-capacity-50_ml
https://100x100chef.com/shop/en/laboratory-accessories-for-molecular-cuisine/381-precision-needle-bottle-20-pcs.html?_gl=1*4kb6j8*_up*MQ..*_ga*MTE1OTQ1NDc4OC4xNzU3NDA2MzIz*_ga_WR8BDTKGRY*czE3NTc0MDYzMjIkbzEkZzEkdDE3NTc0MDYzMzAkajUyJGwwJGgw
https://100x100chef.com/shop/en/laboratory-accessories-for-molecular-cuisine/381-653-precision-needle-bottle-20-pcs.html#/53-capacity-100_ml
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FOOD LIQUID

LÍQUIDO DEL ALIMENTO

INSULATING LAYER
CAPA AISLANTE

CELLULOSE 
CELULOSA 

Liquid is absorbed and cannot touch the food

El líquido absorbido no toca el producto

80/0041
DRACULA

60 m

Dracula

Papel plastificado y perforado con base de celulosa 
natural altamente absorbente. 

Su capa plástica aísla el alimento de la humedad y la 
celulosa retiene los jugos. Colocar en el fondo de los 
envases donde conservamos los pescados, mariscos o 
carnes crudas, quesos, frutas delicadas, ensaladas, flores, 
etc., obtendrá un producto de mejor calidad alargando su 
conservación considerablemente. 

La celulosa además regula la humedad del envase 
alargando la vida del alimento. Consiga neveras libres de 
olores y contaminación cruzada.

Laminated and perforated paper with a base of highly 
absorbent natural cellulose.

Its plastic layer isolates the food from moisture, while 
the cellulose retains juices. Place it at the bottom of 
containers used to store fish, seafood or raw meats, 
cheeses, delicate fruits, salads, flowers, etc. — you will 
obtain a higher quality product while considerably 
extending its shelf life.

In addition, the cellulose regulates the humidity inside the 
container, further prolonging the freshness of the food. 
Keep refrigerators free of odors and cross-contamination.

Rollo papel absorbente
Food pad roll

•	 Conservación óptima.
•	 Grandes producciones.
•	 Alimentos más frescos por más tiempo.

•	 Optimum preservation.
•	 Large volume production.
•	 Fresher food for a longer time.
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80/0042
TUNASEC

2
uds
pcs

Especificaciones / Specifications:

130 m por rollo
Cortes a 35 cm
371 servicios por rollo
Gramaje 300g/m2

130 m per roll
Cuts to 35 cm
371 services per roll
Grammage 300g/m2

Este papel secante es utiliza en los restaurantes de sushi 
en Japón para conservar el pescado en la elaboración de 
makis o sashimi.

Gracias a su altísima capacidad de absorción, este 
nuevo rollo de papel es ideal para mantener la frescura 
y conservar por más tiempo pescados y carnes 
garantizando una textura óptima del producto.

Tunasec está fabricado con celulosa pura no reciclada, 
no deja pelusas ni residuos sobre el producto, 
asegurando una manipulación higiénica y profesional. 
Además, gracias a su alta resistencia, se convierte en un 
aliado indispensable en cocinas, permitiendo:

This absorbent paper is used in sushi restaurants in Japan 
to preserve fish for the preparation of makis or sashimi.

Thanks to its extremely high absorption capacity, this 
new paper roll is ideal for keeping fish and meat fresh for 
longer, ensuring the product retains an optimal texture.

Made from pure, non-recycled cellulose, it leaves no 
lint or residue on the product, guaranteeing hygienic 
and professional handling. In addition, thanks to its 
high resistance, it becomes an indispensable ally in the 
kitchen, allowing you to:

Papel japonés para la conservación de pescado
Japanese paper for fish preservation

•	 Realizar mejores descongelaciones, extrayendo el 
agua que pueda soltar el producto.

•	 Secar grasas de frituras.
•	 Limpiar entornos profesionales exigentes.

•	 A better defrosting, extracting the water that 
may be released from the product.

•	 Drying frying fats.
•	 Cleaning demanding professional environments.

TUNA
SEC

https://100x100chef.com/shop/en/measuring-and-precision-tools-and-laboratory-accessories/2902-tuna-sec-roll-2-uds.html?_gl=1*4kb6j8*_up*MQ..*_ga*MTE1OTQ1NDc4OC4xNzU3NDA2MzIz*_ga_WR8BDTKGRY*czE3NTc0MDYzMjIkbzEkZzEkdDE3NTc0MDYzMzAkajUyJGwwJGgw
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ESCOGE EL ROLLO QUE MÁS SE ADAPTE A TUS NECESIDADES

CHOOSE THE ROLL THAT BEST SUITS YOUR NEEDS

TUNASEC

Función principal
Main function

Composición
Composition

Modo de uso
Mode of use

Retención de humedad
Humidity retention

Otros usos
Other uses

Evita olores
Avoids odors

Valor
Value

Mejorar la conservación del producto, alargando su vida útil
Improving product preservation, extending shelf life

Celulosa con capa plástica perforada
Cellulose with perforated plastic layer

Se coloca en la base de las bandejas
Placed at the base of the trays

Aísla el producto y retiene el agua entre capas
Insulates the product and retains water between layers

Sí, al aislar el producto del agua
Yes, by isolating the product from the water

Capacidad de aíslamiento y limpieza
Insulation and cleaning capacity

Secar el exceso de agua de pescados y carnes
Drying excess water from fish and meat

Celulosa comprimida
Compressed cellulose

En contacto directo o envolviendo el producto
In direct contact or by wrapping the product

Absorbe el agua directamente
Absorbs water directly

Maduración en cámara
Dry aging in refrigeration 

Conservación de verduras preparadas y limpias para que no 
suden antes de su cocción
Storage of prepared and cleaned vegetables so that they do 
not sweat before cooking

Humedecido con agua de mar, puede aumentar la vida 
útil de la pieza de pescado sin secarla y manteniendo 
su salinidad y PH
Humidified with sea water, it can increase the shelf life of the 
fish without drying it and maintaining its salinity and PH

Sí, pero requiere recambio diario para evitar hongos y olores
Yes, but requires daily replacement to avoid fungus and odors

Versatilidad, limpieza y apoyo a la maduración del pescado
Versatility, cleanliness and support for fish maturation

DRACULA
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1 sobre cada 100 cc.
1 sachet for 100 cc.
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needle
Agujas de baño 

El accesorio requerido para trabajar 
los miméticos y otros elementos 
bañados pequeños.
Gracias a su finura, permite elaborar 
acabados perfectos (sin marcas); 
y operar con buena sujeción (para 
bañar y escurrir).

It’s the required accessory for 
working with small coated 
elements and other mimetics. 
Thanks to its finesse, it allows for 
perfect finishes without marks and 
provides a good grip for coating 
and draining operations.

Coating needles

•	 Chocolates 

•	 Trufas líquidas

•	 Falsos esféricos

•	 Miméticos

•	 Chocolates 

•	 Liquid truffles

•	 False spheres

•	 Trompe l’oeil

30/0101
Agujas de baño
Coating needle

uds
pcs

100

O2 Absorber
Sobres que contiene polvo de hierro que actúa de barrera contra la 
oxidación producida por el aire. Elimina o disminuye el nivel de oxígeno 
en el embalaje, ayudando a mantener la seguridad alimenticia del 
alimento y prolongar su vida útil.
En un recipiente correctamente sellado, puede duplicar e incluso 
triplicar la vida útil del producto a conservar.

This envelope contains iron powder, which acts as a barrier against the 
oxidation caused by air. It reduces or eliminates the level of oxygen in 
the packaging, helping to keep food safe and prolong its shelf life.
In a properly sealed container, it can double or even triple the shelf life 
of the preserved product.
Each sachet can protect up to 100 ml of product.

11 – PRECISION

70/0047
Oxigen absorber

uds
pcs

150

https://100x100chef.com/shop/en/measuring-and-precision-tools-and-laboratory-accessories/416-coating-needles-100-pcs.html
https://100x100chef.com/shop/en/accessories-for-freeze-dryer/165-oxigen-absorber-150-pcs.html?_gl=1*gweinf*_up*MQ..*_ga*MjgyOTM3MTU5LjE3NTY5NzkzNjE.*_ga_WR8BDTKGRY*czE3NTY5NzkzNjEkbzEkZzAkdDE3NTY5NzkzNjEkajYwJGwwJGgw
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Añádalo a recipientes de gran tamaño para absorber la 
humedad en producciones de restaurante, catering y 
obrador, manteniendo los crujientes, galletas, caramelos, 
etc., perfectos desde su elaboración hasta su uso.

El aliado definitivo contra la humedad. Este formato 
permite reutilizar el gel de sílice, que puede reactivarse 
fácilmente mediante secado en horno, microondas o 
deshidratador. Para detectar fácilmente cuándo hay que 
renovarlo, Silcabag incorpora perlas naranjas, que cuando 
se humedecen cambian a color verde.

Add it to large containers to absorb moisture in restaurant, 
catering, and bakery productions, keeping crisps, cookies, 
candies, etc., perfect from preparation to serving. The ultimate ally against moisture. This bag format allows 

you to reuse the Silica Gel by drying it to reactivate it in 
an oven, microwave, or dehydrator. To easily detect when 
it needs to be replaced, Silcabag incorporates orange 
beads that change to green when they become damp.

70/0045
SilcaBag M 150 g

70/0046
SilcaBag L 1000 g

Gel secante de silice 
Desiccant silica gel

Un secante altamente higroscópico, con una gran 
capacidad de absorber la humedad ambiental, 
alargando así la vida útil de secos, liofilizados, 
caramelos, crujientes y deshidratados.

A highly hygroscopic drying agent with a great capacity 
to absorb ambient moisture. This extends the shelf life 
of dried, freeze-dried and dehydrated products, such as 
candies and crisps.

Disponible en 3 formatos
Available in 3 formats

Pensado para poder disponer una o dos bolsas en botes 
cerrados y así mantener cualquier deshidratado. Polvo, 
galleta, caramelo, etc., perfectamente crujiente.

Designed to allow you to place one or two bags in sealed 
containers, keeping any dehydrated product, such as 
powder, cookies, candies, etc., perfectly crispy.

70/0044
SilcaBag S 10 g

uds
pcs

uds
pcs

100

10

https://100x100chef.com/shop/en/accessories-for-freeze-dryer/161-silcabag-150g-10-pcs.html
https://100x100chef.com/shop/en/accessories-for-freeze-dryer/164-silcabag-1000g.html?_gl=1*10yiw6i*_up*MQ..*_ga*OTkxMTE2MDY1LjE3NTY5ODAxNzA.*_ga_WR8BDTKGRY*czE3NTY5ODAxNjkkbzEkZzAkdDE3NTY5ODAxNjkkajYwJGwwJGgw
https://100x100chef.com/shop/en/dehydrator-accessories/160-silcabag-10g-100-pcs.html?_gl=1*kc3kfz*_up*MQ..*_ga*NjIzNzQ0NzYuMTc1Njk4MDA5OA..*_ga_WR8BDTKGRY*czE3NTY5ODAwOTgkbzEkZzAkdDE3NTY5ODAwOTgkajYwJGwwJGgw

