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PREMIER TEMPS

Saumon • Navet • Agrumes

Brioche • Artichaut • Truffe

FIRST COURSE

Salmon • Turnip • Citrus

Brioche • Artichoke • Truffle

AMUSE-BOUCHES APPETIZERS

Foie gras • Mandarine Foie gras • Mandarin

2EME TEMPS

Risotto de céleri & guanciale

2ND COURSE

Celery risotto with guanciale
PREMIÈRE ENTRÉE FIRST STARTER

3EME TEMPS

Carpaccio de Saint-Jacques • Caviar • Champagne

3RD COURSE

Scallop carpaccio • Caviar • Champagne
SECONDE ENTRÉE SECOND STARTER

4EME TEMPS

Ravioles de homard • Bisque • Estragon

4TH COURSE

Lobster ravioli • Bisque • Tarragon
LE POISSON FISH COURSE

5EME TEMPS

Pithiviers de volaille • Truffe • Foie gras

5TH COURSE

Poultry pithiviers • Truffles • Foie gras
LA VIANDE MEAT COURSE

6EME TEMPS

Fraise • Champagne

6TH COURSE

Strawberry • Champagne
LE PRÉ-DESSERT PRE-DESSERT

7EME TEMPS

Forêt noire revisitée

7TH COURSE

Black Forest revisited
LE DESSERT DESSERT

MENU  DE LA SAINT SYLVESTRE
NEW YEAR’S EVE MENU

 31 décembre 2025

Coupe de Champagne offerte Complimentary glass of Champagne
300€  HORS BOISSONS 300€ EXCLUDING DRINKS



APPELER

RÉSERVER

RETOUR


