
MENU DU RÉVEILLON NOUVEL AN 

AMUSE BOUCHE

Ravioles de betterave et raifort 

BELLA
RESTAURANT

290 € / PERS

Foie gras, chocolat, piment et pain d’épices 

Tartelette aux champignons et café 

ENTRÉE

Pressé de céleri à la truffe, sauce champagne 

Ravioles coques, épinards, caviar 

et émulsion de ventrèche de thon 

Prix net en euros, service inclus

APPETIZER

Beetroot and horseradish ravioli 

Foie gras, chocolate, chili and gingerbread 

Mushroom and coffee tartlet 

STARTER

Celery pastry with truffle, champagne sauce 

Ravioli with clams, spinach, caviar 

 and tuna belly emulsion 

NEW YEAR’S EVE MENU 

Net prices in euros, including service

31 Décembre 2024 à partir de 20h 

POISSON

Lotte comme un Pithiviers, 

beurre blanc marinière au caviar 

FISH

Monkfish Pithviers style, 

served with butter marinière and caviar 

VIANDE

Filet de boeuf maturé, sauce Périgourdine, 

pomme de terre façon Anna 

MEAT

Aged beef fillet, Périgourdine sauce, 

Anna - style potatoes 

PRÉ DESSERT 

Sucette Mont-Blanc 

PRE DESSERT 

Mont-Blanc lollipop 

DESSERT

Entremets chocolat praliné, 

ganache chocolat blanc et crumble chocolat 

DESSERT

Chocolate praline entremet, 

white chocolate ganache and chocolate crumble 

BOISSONS

Une coupe de champagne par personne

Eaux minérales et café inclus

DRINKS

A glass of champagne per person 

Water and coffee are complimentary 

DJ SET LIVE



APPELER

RÉSERVER

RETOUR

bella@hotelbelleplage.fr - +33 4 93 06 25 53


