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Pour remercier,
célébrer, fidéliser
vos clients et
collaborateurs, 
faîtes sensation
avec des coffrets
sur-mesure réalisés
selon vos envies et
votre budget.

La Biscuiterie 

de Provence vous

accompagne en

toute occasion



Offrez un cadeau responsable

Un accompagnement personnalisé de A à Z

De nombreux avantages s'offrent à vous

Vous soutenez une PME française tournée vers une démarche responsable et locale
Vous participez à la préservation des savoir-faire authentiques de nos régions
Vous privilégiez les circuits courts 
En résumé, vous assurez le prolongement de votre démarche RSE jusque dans vos cadeaux !

Cartes de remerciement
personnalisées à votre image

insérées dans vos coffrets

Propositions sur-mesure
accompagnées de photos

pour validation

Expéditions individuelles ou
groupées : un point de livraison ou
à domicile pour chaque destinataire

Des tarifs préférentiels par rapport aux prix publics avec des remises jusqu'à 25% !
Un accompagnement personnalisé par un interlocuteur privilégié à votre écoute pour vous proposer
une offre adaptée à votre budget, vos envies, quantités, dates d'envoi...
 

Une préparation

soignée qui vous

ressembleLa magie du sur-mesure 
avec la Biscuiterie de Provence



Une Fabrique
familiale de biscuits,
gâteaux, confiseries
et chocolats située
en Drôme Provençale

L’âme de la Fabrique 
- Créée en 1995 -

Des recettes très gourmandes réalisées
avec de bons ingrédients rigoureusement

sélectionnés et issus, le plus possible,
auprès de productions locales par amour

de notre beau et riche terroir

Créateur d’émotions 
gourmandes depuis 1991

- Rejoint la Fabrique en 2019 - 
Cette marque est le fruit d’une plongée

passionnée dans les archives de la
gastronomie pour en ressortir des trésors

gourmands chargés d’histoires

Les débuts du métier de Biscuitier
- Rejoint la Fabrique en 1985 -

Le biscuit traditionnel de la Drôme
Provençale depuis 1908

Forte d’un savoir-faire autour des amandes depuis 1833,
transmis depuis 6 générations, nous avons construit notre
réputation autour de recettes très gourmandes... 

C'est face au Mont Ventoux que nous consacrons toute
notre passion et notre savoir-faire à l’élaboration et la
fabrication de Biscuits, Gâteaux, Calissons, Nougats et
Chocolats. Subtils mélanges aux saveurs méridionales, nos
gourmandises salées ou sucrées témoignent des richesses
propres à notre territoire.

colorant
arôme artificiel
additif chimique
conservateur
OGM
huile de palme 

uniquement des bons
œufs de poules élevées

en plein air et des
amandes issues à
100% du bassin
méditerranéen

Une histoire 

de famille 

depuis 1833

la Fabrique

c'est un savoir-faire

autour de l'amande,

depuis 6 générations,

décliné aujourd'hui

sous trois marques

gourmandes...

100% d'ingrédients naturels

et vertueux rigoureusement

sélectionnés le plus possible

auprès de producteurs locaux 

Retrouvez également

notre sélection
 des

meilleurs produits

locaux dans nos

coffrets suggestions



ProduitsProduits
locauxlocaux

BiscuitsBiscuits
apéritifsapéritifs

Gâteaux moelleuxGâteaux moelleux
aux amandesaux amandes

MacaronsMacarons ProduitsProduits
saisonnierssaisonniers

CroquettesCroquettes
de Vinsobresde Vinsobres

Boîtes métalBoîtes métal
cadeauxcadeaux

CalissonsCalissons NougatsNougats AssortimentsAssortiments
de biscuitsde biscuits

TablettesTablettes
de Chocolatde Chocolat

BonbonsBonbons

BiscuitsBiscuits
traditionnelstraditionnels
provençauxprovençaux

CookiesCookies SablésSablés

Des paniers à composer selon vos envies...
Un large choix de produits pour composer vos paniers cadeaux. Du sucré au salé...en passant par une selection de produits locaux.



à partir de

12€
à partir de

15€
à partir de

20€

Notre service sur mesure

Les pagodes Les plateaux
Optez pour un coffret cadeau à prix doux avec nos
emballages pagodes ! A la fois original et
esthétique, votre coffret aura tout pour plaire...

Notre grand classique, le plateau gourmand pour
un effet garanti ! Généreusement garni et
soigneusement emballé, il offre un champ de
possibilités illimitées pour créer des compositions
gourmandes.

Des coffrets 100% sur mesure, selon votre budget et vos envies. 

18 modèles au choix3 formats au choix

Les ballotins
4 coloris au choix

Envie d'un coffret qui séduit au premier coup
d'oeil ? Nos ballotins sont faits pour vous ! 3
formats au choix : petit rectangle, grand
rectangle, et rond. 



Les petits coffrets Les grands coffretsPochons Noël

à partir de

25€à partir de

18€

Pour des compositions encore plus généreuses,
découvrez nos grands coffrets. Ils sont parfaits si
vous souhaitez inclure une bouteille à votre
composition, ou simplement créer un coffret
généreusement garni. 

Un pochon de Noël réutilisable, aux décors de
fêtes, à garnir de produits gourmands ! 

Notre service sur mesure
Des coffrets 100% sur mesure, selon votre budget et vos envies. 

A la fois esthétiques et très pratiques, nos
coffrets cadeaux à l'image de la Fabrique seront
idéals pour répondre aux plus grandes
demandes et, pourquoi pas, aux envois à
domicile...

à partir de

15€
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Noël en
Provence

1 - Boules de Noël garnie de sablés de Noël 80g
      disponibles en 4 couleurs (Rouge, bleu, vert, argent)
2 - Cookies de Noël aux fruits confits 120g
3 - Gâteau moelleux de Noël 225g 
4 - Sablé pompe à huile 120g
       nature ou fruits confits
5 - Sablés de Noël à la cannelle étui 120g
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La Biscuiterie de Provence vous accompagne avec
gourmandise pour les fêtes

Découvrez nos autres spécialités en

éditions limitées pendant les fêtes

pour vos coffrets à composer...

3

4

5
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Boîtes 
métal
signatures

De superbes

créations à garder

précieusement

1 - Assortiment Biscuits très chocolat 320g
       boîte métal disponible avec 3 autres assortiments
2 - Oeufs Fabergé (billes chocolat)  
      disponibles en 2 formats
3 - Boîtes Croquettes de Vinsobres 360g
      disponibles en 3 couleurs (jaune, vert, rouge)
4 - Damier Calissons & Pâtes de fruits 255g
      disponibles en 2 modèles
5 - Assortiment de Biscuits 210g
      également disponible en 470g
6 - Calissons de Saint Rémy 200g
      disponibles en 2 modèles

Envie d'offrir une boîte métal signature ? Nous
pouvons les emballer individuellement ou les inclure
à vos compositions gourmandes. 



Petits étuis
1 - Sablés chocolat 80g
2 - Canistrelli citron 90g
3 - Navettes à la fleur d’oranger 100g

2

3

Ces petits étuis sont idéals pour composer vos
paniers cadeaux, ils feront sensation dans tous vos
colis. 4

1

Nouveau !
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Coeurs de
macarons

6 - Coeurs de macarons amande & châtaigne 90g
7 - Coeurs de macarons amande & framboise 90g

D’irrésistibles macarons en forme de coeur ! 
Une recette gourmande et moelleuse, sans lait et sans
gluten, présentée dans un joli étui personnalisable.

6

7

4 - Croquets tomate et piment d’Espelette 30g
5 - Craquantes aux amandes 30g

Minis étuis
Petits formats et petits prix, ils se glissent dans
n’importe quel colis !

Vos recettes pr
éférées

en petits formats !

Un cadeau 

gourmand, 

sans gluten 

et sans lait !



Nos autres BOÎTES 
& CORBEILLES
disponibles 

Modèles (1) sapins, (2) prestige, (3) sapins, (4) feuilles de houx, (5) bois, (6) gold, (7) grillage, (8) noël  

Corbeilles carton
(L x P x H cm)

XS : 25 x 15 x 5 cm
S : 27 x 20 x 6 cm
M : 33 x 20 x 7 cm
L : 36 x 27 x 7 cm

Corbeilles métal
(L x P x H cm)

S : 27 x 20 x 6 cm
M : 33 x 20 x 7 cm
L : 36 x 27 x 7 cm

Boîtes chapeau 
(D x H cm)

M : 24 x 9 cm
L : 30 x 12 cm

XS - M - L

S - M - L

S - M - L

S - M - L

M - L

M - L

M - LM - L

1 2

3 4 5

876

Vous désirez composer vous même votre coffret ? Pour
vous aider à concevoir votre composition idéale, découvrez
nos autres contenants disponibles.

8,00€ 3,00€ 5,00€

4,00€
10,00€ 3,50€ 5,50€

6,00€
4,50€

6,67€ 2,50€ 4,17€

3,33€
8,33€ 2,92€ 4,58€

5,00€
3,75€

TTC TTC TTCHT HT HT



Contactez votre
interlocutrice
privilégiée
Notre équipe se tient à votre disposition pour vous accompagner dans
votre projet. N'hésitez pas à contacter notre commerciale présente sur
votre secteur !

ZA Les grands Prés 26110 St Maurice sur Eygues FRANCE
Tél. : +33(0)4 75 26 02 98 - contact@biscuiteriedeprovence.com
www.biscuiteriedeprovence.com

Isabelle 
Responsable Commerciale
France secteur sud et Export
Auvergne Rhône-Alpes - Occitannie - Corse -
Provence-Alpes-Côte-d'Azur (05 / 84 / 13 hors Aix
en Provence et Marseille)
isabelleaudry@biscuiteriedeprovence.com
Tél.: +33(0)4 75 26 95 92

Marion
Chargée de developpement Cadeaux d’Affaires
communication@biscuiteriedeprovence.com
Tél.: +33(0)4 75 26 02 98

Une question ?

Nous sommes à

votre disposition !

@biscuiteriedeprovence

Nous vous accueillons sur rendez-vous
à la halle gourmande à St Maurice sur
Eygues pour parler de votre projet et
composer ensemble vos coffrets
cadeaux ! 

Envie de découvrir
nos produits ?



CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE
CADEAUX D'AFFAIRES - 2024

1.COMMANDE

3.PARTICIPATION AUX FRAIS DE LIVRAISON

2.PRIX

4.LIVRAISON

5.REGLEMENT

6.RGPD

7.JURIDIQUE

Les présentes conditions générales régissent exclusivement les relations commerciales avec nos
clients dans le cadre de nos offres « Cadeaux d‘affaires ». Toute commande implique l’acceptation
des présentes conditions générales de vente.

France métropolitaine (hors îles) : 
Livraisons groupées :

Franco de port dès 450€ nets TTC facturés par commande pour toute livraison en une seule
fois et sur un seul point de livraison et par transporteur.
Pour toute commande inférieure à 450€ nets TTC facturés un forfait de port est fixé à 30€ TTC
pour toute livraison en une seule fois et sur un seul point de livraison et par transporteur.
Pour les livraisons par transporteur, contenant du chocolat (tablette, bonbon chocolat...),
comprises entre le 01/05 et le 30/09, un forfait supplémentaire de 15€ HT sera appliqué.

Livraison individuelle sur plusieurs adresses, nous consulter.

Iles métropolitaines (Corse…), dans les DOM, les TOM et à l’export, nous consulter.

Nos prix sont indiqués en euros. Le tarif et les conditions tarifaires sont ceux en vigueur au
moment de la commande.

Le taux de TVA applicable au prix HT est celui en vigueur au jour de l’expédition. 
A titre indicatif, en France métropolitaine hors Corse, la TVA appliquée est :

5,5% sur tous les biscuits, gâteaux, les chocolats noirs, sauces, terrines
20% sur les confiseries (Calissons, Nougats, Bonbons), les chocolats au lait, les alcools

Les prix mentionnés dans ce document sont valides pour toute commande expédiée avant le 31
décembre 2023. En cas d’une augmentation excessive de coûts liée à des hausses imprévisibles
des matières premières, emballages, énergies ou transports... la Biscuiterie pourrait être amenée
à revoir ces tarifs avant la date de validité.

REMISES : Les remises ci-dessous s'appliquent pour les commandes comprenant au minimum un
article de la Fabrique (Biscuiterie de Provence, Le Petit Duc, Croquettes de Vinsobres) dans
chaque composition cadeau.
10% pour toute commande supérieure à 300€ TTC
12% pour toute commande supérieure à 800€ TTC
15% pour toute commande supérieure à 1 500€ TTC
20% pour toute commande supérieure à 3 000€ TTC 
25% pour toute commande supérieure à 5 000€ TTC 

L’entreprise garantit une disponibilité usine de la marchandise sous un maximum de 10 à 25 jours
ouvrables suivant la sélection retenue. La survenance d’un cas de force majeure (incendie,
inondation, grève majeure, difficultés d’approvisionnement exceptionnelles...) a pour effet de
suspendre l’exécution de cette clause. 
Toutes nos marchandises vendues voyagent aux risques et périls du destinataire auquel il
appartient de vérifier le bon état au moment de la livraison. Cette vérification doit porter sur la
qualité, les quantités et les références des marchandises ainsi que leur conformité à la
commande.

Tout colis manquant ou endommagé doit être signalé sur le bon du transporteur ou au plus
tard 48H après la livraison par écrit auprès de ce dernier 
Aucune réclamation ne sera prise en compte au-delà de quinze jours à compter du jour de la
livraison.

Les produits vendus et acceptés à la livraison ne sont pas repris. En cas de non signalement de
fermeture du lieu de livraison, les frais de représentation pourront être refacturés. 

Un acompte de 40% sera demandé à l’acceptation du devis. Le solde sera à régler à réception de
la facture.

Les modes de règlement acceptés sont :
Chèque libellé à l’ordre de la Biscuiterie de Provence
Un virement bancaire sur le compte IBAN FR76 3000 3014 0200 0204 3286 441

Tout retard de paiement entraine de plein droit l’exigibilité totale des sommes restant dues. Nous
nous réservons le droit en cas de retard de paiement d’annuler ou suspendre les ordres en cours
sans aucun préjudice, ou autre recours. En cas de règlement après la date figurant sur la facture
ou au-delà du délai fixé par les présentes conditions générales, les pénalités immédiatement
exigibles sont décomptées sur les sommes dues, à un taux correspondant à une fois et demi le
taux d’intérêt légal. Le montant de l’indemnité forfaitaire pour frais de recouvrement qui nous est
due en cas de retard de paiement est de 40€. (Article L441-3 du code du commerce) 

Aucun escompte ne sera accordé́ en cas de paiement anticipé. 

Clause de réserve : LA BISCUITERIE DE PROVENCE reste entièrement propriétaire de la
marchandise, tant que celle-ci n’est pas payée, en vertu de la loi 80.335 de Mai 1980. 

La Biscuiterie de Provence s’engage à protéger votre vie privée et prend très au sérieux le respect
de ses obligations quant à la sécurité des informations de ses clients. Vos informations sont
conservées par la Biscuiterie de Provence en cette unique qualité, et la Biscuiterie de Provence
s’engage à ne pas les utiliser dans un autre cadre, ni à les transmettre à des tiers. L’utilisateur
dispose d’un droit d’accès, de modification, de rectification et de suppression des données qui le
concernent (art. 34 de la loi «Informatique et libertés» du 6 janvier 1978).�Plus d’informations dans
notre politique de confidentialité, disponible sur le site internet�www.biscuiteriedeprovence.com ou
contactez-nous par mail sur l'adresse contact@biscuiteriedeprovence.com.

En cas de litige, seul le tribunal de Valence 26000 est compètent. 


