EVOLUCION DE LOS AROMAS DE LOS VINOS DE CHAMPAGNE

ESTALLIDO DE LA JUVENTUD EQUILIBRIO DE LA MADUREZ COMPLEJIDAD DE LA PLENITUD
Flores blancas 2/3 afios 3/4 a 6/8 afos Mas alla de 6/8 aros
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Uvas pasas

Tabaco rubio

Bayas salvajes

Arandano

Esquema descargable en la mediateca de www.champagne.com



