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Ostergrufde des Landtagsprdasidenten von
Sachsen-Anhalt Dr. Gunnar Schellenberger
far das INSIDE Magazin.

radition trifft
Auflbruch

Foto: Landtag Sachsen- Anhalt

Liebe Mitglieder, geschdatzte Freunde und Forderer des Rennclub H4 und des Galopprennsports,

wenn zu Ostern der Frahling im Herrenkrug Einzug hdélt, erwacht nicht nur eine der schonsten
Sportstatten unseres Landes zu neuem Leben.
Wir feiern in diesem Jahr auch ein stolzes Jubildum: 120 Jahre Magdeburger Renn-Verein e. V.

Diese Rennbahn ist weit mehr als ein Ort des Sports. Als architektonisches Juwel im englischen Stil
ist sie ein unverzichtbarer Teil der Kulturlandschaft Sachsen-Anhalts. Sie steht fur die Lebensqual-
itdt und die reiche Geschichte unserer Landeshauptstadt, die Tradition und Moderne auf
einzigartige Weise verbindet.

Gleichzeitig ist der Galoppsport ein Symbol fur die Dynamik, die unser Bundesland heute ausze-
ichnet. Sachsen-Anhalt hat sich zu einem attraktiven Wirtschaftsstandort entwickelt, der durch
Innovation und Tatkraft besticht. So wie ein erfolgreiches Rennen Teamgeist, Ausdauer und Prézi-
sion erfordert, so bauen wir auch die Zukunft unseres Landes auf diesen Werten auf. Der Herrenk-
rug ist dabei seit jeher ein Ort der Begegnung, an dem Netzwerke geknupft und Gemeinschaft
gelebt wird.

Ich winsche lhnen, auch im Namen des Landtages von Sachsen-Anhalt, ein frohes und erhol-
sames Osterfest. Moge die JubilGumssaison 2026 - beginnend mit dem Aufgalopp am 18. April -
von sportlichen Erfolgen und gltcklichen Momenten gepragt sein.

Herzliche OstergriRe

Dr. Gunnar Schellenberger

Prasident des Landtages
von Sachsen- Anhalt




Neujahrsempfang 2026
Porsche Zentrum Magdeburg

GRANDIOSER JAHRESAUFTAKT
FUR DIE GEMEINSCHAFT

Von Peter Fricke und Jens Hitzeroth

Am Donnerstag, den 19. Februar 2026 lud das Unternehmernetzwerk Rennclub H4 zu seinem
dritten Neujahrsempfang in das Porsche Zentrum Magdeburg ein.

Sehen und gesehen werden war die Devise

Uber 340 prominente Géaste aus Politik, Sport, Wirtschaft und Verwaltung sowie viele Freunde,
Partner und Génner des Unternehmernetzwerkes waren der Einladung in die exklusive Loca-
tion am Werner- von Siemens- Ring gefolgt und strdmten piinktlich ab 18.00 Uhr in das
Porsche Zentrum, das erneut mit viel Aufwand flir die zahlreichen Gaste umgebaut werden
musste.

Wo sonst edle Sportwagen ausgestellt sind, wurde der Showroom zu einer besonderen Event-
location umgestaltet, damit die zahlreichen Gaste auch Platz hatten.

Leidenschaft verbindet
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Foto: Steffi Pretz

Gefragte Gesprachspartnerin zum Neujahrsempfang:. Magdeburgs Oberbiirgermeisterin Simone Borris

Trotzdem wurden einige besondere Porsche Modelle besonders in Szene gesetzt und
dienten gleichzeitig als beliebtes Fotomotiv. So konnte in einer Vorpremiere der neue
Porsche Cayenne E bestaunt werden.

Mit vielen Hohepunkten in das neue Jahr

In diesem Jahr hatten sich die Organisatoren des Events viele neue Uberraschungen
einfallen lassen und engagierten unter anderem den Leipziger Event Saxophonisten
Philipp Schoof und den Potsdamer DJ Nolte zur passenden musikalischen Begleitung
der Veranstaltung.

Direkt am Eingang erwartete die Gaste bereits eine kleine kulinarische Késtlichkeit.
Die Eismanufaktur Danz 11 aus Magdeburg hatte hierzu eigens ein Porsche Eis in den
Werksfarben kreiert.
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INn Sachsen-Anhalt
ZU Hause

Nach der offiziellen Eréffnung durch den Hausherren Andreas Smykalla
(Geschaftsfiihrer des Porsche Zentrum Magdeburg) und Maximilian Leon-
hardt und Jens Hitzeroth (Vorstand des Unternehmernetzwerkes Rennclub
H4) ibernahm der Moderator des Abends Thomas Wischnewski das Zepter.

Der Empfang des Unternehmernetzwerkes Rennclub H4 stand wie immer
unter dem besonderen Motto ,leidenschaft verbindet’, welches in
eindrucksvoller Weise die Verbindung von Politik, Sport, Wirtschaft und
Verwaltung in Sachsen-Anhalt hervorheben sollte.

Der Einladung zum Neujahrsempfang war auch wieder sehr viel Politikpromi-
nenz aus Magdeburg und Sachsen-Anhalt gefolgt.

So gab es unter anderem ein GruBwort von Landtagspréasident Dr. Gunnar
Schellenberger, der im tbrigen auch Schirmherr der Veranstaltung war.

Dr. Schellenberger betonte auBerdem in seinem ausfiihrlichen GruBwort wie
wichtig in Sachsen-Anhalt und in der Landeshauptstadt Magdeburg die
Verknlipfung zwischen Wirtschaft, Kultur und Sport ist und in der Zukuntft sein
wird.

Dazu gehoren u.a. die Forderung bestehender Sportvereine mit Mitteln aus
der offentlichen Hand, Sponsoring sowie die Investitionen der Unternehmen
in Nachwuchskrafte, um auch kiinftig gut aufgestellt zu sein.

Magdeburg und Sachsen-Anhalt sind und bleiben ein attraktiver Standort fiir
Sport und Investitionen betonte Schellenberger.

Fotos: Steffi Pretz

Landtagsprasident Dr. Gunnar Schellenberger bei seiner Erdffnungsrede. Foto: Steffi Pretz

TRETUNGEN
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HERZLICH WILLKOMMEN ZUM
NEUJAHRSEMPFANG 2026

Rennclub Hj4

UNTEANEHMERNETZIWERK

.

PORSCHE T_GE}UM MAGDEBUR"Z

Maximilian Leonhardt und Jens Hitzeroth vom Rennclub H4
bei ihrer Eroffnungsrede. Foto: Steffi Pretz

Internationale Gdste hatten
sich angesagt

Der Landtagsprasident Dr. Gunnar Schellenberger
begriiBte zudem eine extra aus Berlin eingeladene und
angereiste Delegation des diplomatischen Korps.

Unter ihnen befand sich der Botschafter der Republik
Kirgisistan , seine Exzellenz Omurbek Tekebaev sowie
der Botschafter der Republik Tadschikistan, seine Exzel-
lenz Dr. Imomudin Sattorov sowie Vertreter der
Botschaften der Republiken Vietnam, China, dem Tschad
und Kenia.

Weitere Teilnehmer der Delegation waren Herr Trempel
und Frau Angelika Pachl- Mix, die seit Jahren die interna-
tionalen Kontakte zum Unternehmernetzwerk herstellen
und pflegen.

Magdeburgs Oberblrgermeisterin Simone Borris, Handball Europameister Lukas Mertens
vom SCM und Weltmeisterin der Amateurreiterinnen Janina Boysen. Foto: Steffi Pretz

Spitzensportler als Talkgdste

Gleiches betonte die Oberbiirgermeisterin Simone Borris
betonte auch noch einmal in ihrem Talk mit dem SCM-
Handballer und Vize Europameister Lukas Mertens und
der Weltmeisterin im Amateurrennreiten Janina Boysen
aus dem Jerichower Land, wie wichtig die Verbindung
von Politik und Spitzensport in Magdeburg und Sachsen-
Anhalt ist.

In lockerer Runde wurde (ber Erreichtes, Ziele und Zu-
kunftspldane gesprochen.

Sportlich begleitet wurde diese Talkrunde zum Abschluss
mit der Auffiihrung der Stepdancer des Tanzclub Vilando
e.V.

Bianca Erben, Contargo AG, RA Eberhardt Trempel und
Angelika Pachl- Mix, Foto: Steffi Pretz

Begeisterten mit Stepdance Sahrah Klingenberg mit den Tanzerinnen
vom Tanclub VilandoFoto: Steffi Pretz
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Internationale Gdste hatten
sich angesagt

Im Verlaufe der Talkrunden mit dem Landtagsprasidenten
sowie der Oberbiirgermeisterin wurde einmal mehr
betont, wie wichtig die Unterstiitzung der Wirtschaftsun-
ternehmen flir den Sport ist. Dies hat auch Auswirkungen
auf den Wirtschaftsstandort Sachsen-Anhalt und insbe-
sondere auch auf die Landeshauptstadt Magdeburg.
Dies bestatigte auch SCM-Handballer Lukas Mertens
und Reiterin Janina Boysen. Bildet doch die finanzielle
Unterstlitzung des Breiten- und Spitzensports in Magde-
burg und Sachsen-Anhalt eine wichtige Grundlage, um
den Wohlfiihifaktor der Menschen zu erhéhen und die
Bindung zu der jeweiligen Region zu starken.

Vorstandsmitglied des Unternehmernetzwerkes Renn-
club H4 Jens Hitzeroth beschrieb an dem Beispiel ,Preis
der Mitteldeutschen Wirtschaft®, wie erfolgreich eine
derartige Zusammenarbeit sein kann. Mehr als 20
Unternehmen aus Sachsen-Anhalt unterstitzten mit
kleinen Sponsoringbetragen diesen Rennpreis, der in
den letzten 3 Jahren jeweils mit 10.000 € dotiert werden
konnte.

Das war auch der richtige Anlass erneut fiir den ,Preis
der Mitteldeutschen Wirtschaft 2026 zu werben, der in
diesem Jahr unter der Schirmherrschaft des Minister-
prasidenten des Landes Sachsen-Anhalt Sven Schulze
steht und am 20.Juni 2026 im Rahmen des Jubildums-
renntages des Magdeburger Renn—\Verein ausgetragen
wird.

I

Sportstadt Magdeburg, mit OB S.Borris, L. Mertens. J.Boysen und
Moderatorr T. Wischnewski Foto: Steffi Pretz

Qstdeutsche Allgemeine

':.'lf-(ZH_[NZE |1 UNG

UNABHANGIGE

Verleger und Herausgeber der OAZ Holger Friederich im Gesprach mit
Modearor Thomas Wischnewski. Steffi Pretz

Neue Zeitung feiert Premiere

Die zahlreichen Géaste warteten gespannt auf einen
weiteren Hohepunkt des Abends.

Moderator Thomas Wischnewski holte Holger Friederich
den Herausgeber und Verleger der Berliner Zeitung auf
die Bilihne. Holger Friederich gab an diesem Abend den
Startschuss fir sein neues Medium die OSTDEUTSCHE
ALLGEMEINE ZEITUNG.

Er stellte die Zeitung vor, die am 20.02.2026 erstmals an
den Start ging und einmal wdchentlich als Printmedium
erscheint. Des Weiteren kdnnen die Leser die Zeitung
auch als Digitalangebot im Online-Portal abonnieren.
Die Zeitung erscheint vorerst nur im Osten der Bundesre-
publik und ein wenig im Westen. Sie hat eine Startauflage
von ca. 43000 Exemplaren.

Kernpunkt der Zeitung, sind Themen die vorwiegend den
Osten der Republik bewegen, so Friederich.

Der Vortrag von Friederich wurde auch sehr aufmerksam
und gespannt von den zahlreich anwesenden Medienver-
tretern und Mitbewerbern verfolgt.

oy

e N
-
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= Uberraschung
CHSEN-ANHALT far den Magdeburger
rasﬁt:LTts::ﬁ:?[f)l:gritaies R enn- V e re| n
pderndenken

Eingeladen zum Neujahrsempfang waren auch der Prasi-
dent des Magdeburger Renn-Verein Heinz Baltus sowie
der Geschaftsflihrer des Vereins Torsten Meyer.

Was Beide nicht wussten, das es zum Ende des offiziel-
len Teils der Veranstaltung noch eine groBe Uberra-
schung geben wiirde.

ihne Wenn und Abes Frau Dr. Lydia Huskens, Ministerin fiir Infrastruktur und
e Digitales in Sachsen-Anhalt hatte einen Forderbescheid
zur Forderung von Digitalisierungsprojekten aus dem
Sondervermdgen Infrastruktur” in der Tasche.

Nach einigen einfihrenden Worten zum Projekt bekamen
der Prasident Heinz Baltus und dessen Geschaftsfiihrer
Torsten Meyer ein Férderbescheid ber 85.000,00 €
libergeben, der nur zur digitalen Ertiichtigung der Galop-
prennbahn zweckgebunden eingesetzt werden kann.

So kann sich die Rennbahn im Herrenkrug weiter moder-
nisieren und dem Trend der Digitalisierung Rechnung tra-
gen. Den beiden Verantwortlichen des Renn-Verein war
die emotionale Reaktion deutlich anzusehen.

Unter groBem Beifall der Géaste bedankte sich Heinz
Baltus fiir diese groBartige Uberraschung.

Nach den zahlreichen und mit viel Informationen und
Highlights ausgestatteten Talkrunden und Redebeitragen
neigte sich der offizielle Teil der Veranstaltung langsam
dem Ende entgegen.

Heinz Baltus, Dr. Lydia Hiiskens, Torsten Meyer. Foto: Steffi Pretz

Kulinarik
Mmal eben anders

Nach der Er6ffnung des Buffets durch den Vorstand des
Unternehmernetzwerkes konnte man auch hier wiede-
rum eindrucksvoll erkennen, dass das Motto ,LEIDEN-
SCHAFT VERBINDET" kulinarisch umgesetzt wurde.

Zahlreiche Unternehmen der Region trugen maBgeblich
zum Erfolg der Veranstaltung bei und prasentierten
Leckerbissen der besonderen Art.

Ob Grazing Table by Zauberkiiche, gebackenes Lems-
dorfer Strohschwein von Volckes Hofladen oder SiiBkar-
toffelcurry mit mediterranem Gemiise von Bodeheim
Catering. Der Vielfalt waren an diesem Abend keine
Grenzen gesetzt. Fiir sliBe Versuchung sorgte der Stand
mit Original Kdniglichen Salzwedler Baumkuchen und
verschiedene Dessertvariationen.

Besonderer Dank fiir diesen gelungenen Abend:

Abgerundet wurde das ganze mit Getranken vom Magde-

burger Getrénkekombinat und einem Stand der Ganslos- Porsche Zentrum Magdeburg, Gansloser GmbH,

er Gin Manufaktur. Hier konnten die Géste edle Tropfen Magdeburger Getrankekombinat, Zauberkiiche,

verkosten. Living Art, Danz 11 Eismanufaktur, Golden Bike,
Bodeheim Catering, Wobau Magdeburg,

So schmeckt Sachsen- Anhalt, wurde an diesem Abend Beymann Sand- und Kieswerke, Volckes Hofladen,

wieder einmal eindrucksvoll unter Beweis gestellt. Beauty Dream Kosmetik, Salzwedler Baumkuchen,
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DIE WETTSTAR
OSTEREIER-SUCHE!

Wetten, Sie finden ein Osterei bei uns?
Gewinnen Sie am Ostersonntag bis zu 10 € Wettguthaben!

AUS LIEBE ZUM
RENNSPORT 40€

Wer den Rennsport liebt, platziert seine BONUS
Wetten bei WETTSTAR.

Denn wir bieten lhnen neben der Totalisatorwette auch
Buchmacherwetten und Festkurse mithohen Quotenund dem
Versprechen, dass bei WETTSTAR ein groBer Teil der Einsdtze
wieder zuriick in den deutschen Rennsport flie3t.

WETTSTAR .de

Teilnahme ab 18 Jahren | Lizensierter Pferdewetten-Anbieter gemdliR amtlicher White-List |

Gliicksspiel kann stichtig machen | Hilfe unter buwei.de
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BERATUNG & SERVICE
TESTSIEGER
3 Jahre in Folge

Mit der S-Baufinanzierung finden Sie
den besten Weg ins eigene Zuhause -
flexibel persdnlich oder digital begleitet,
vom Baufinanzierungsrechner bis zur
Unterschrift.
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Otto von Guericke eG

»Magdeburgs trimodales Tor zur Welt —
vernetzt, zukunftsgerichtet und regional verwurzelt”
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UMSCHLAG TRANSPORT IMMOBILIEN
Schwergut LAGERUNG LOGISTIK INFRASTRUKTUR
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Magdeburger Hafen GmbH - Am Hansehafen 26 - 39126 Magdeburg www.magdeburg-hafen.de
Tel.: +49 (0) 391/5939-0 - Fax: +49 (0) 391/5939-230 E-Mail: logistik@magdeburg-hafen.de
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FRPORSCHE

Schon, dass Sie da waren — wir freuen uns
auf lhren nachsten Besuch.

Vielen Dank, dass Sie wahrend des Neujahrsempfangs unser Gast gewesen sind. Denn es war uns eine grofie Freude,
dass unser Porsche Zentrum als Veranstaltungsort Teil eines besonderen Events im Zeichen von Inspiration, Innovation und
Einblicken Richtung Zukunft war.

Wir hoffen, es hat lhnen bei uns gefallen und Sie blicken gerne auf die Stunden im Parsche Zentrum Magdeburg zuriick.
Gerne mdchten wir Sie einladen, uns auch abseits dieses Events zu besuchen — auf einen Kaffee oder ein erfrischendes
Kaltgetrank in entspannter Atmosphare. Nutzen Sie die Gelegenheit, unsere Modelle naher kennenzulernen, einen Blick

hinter die Kulissen zu werfen und die Faszination Porsche live zu erleben.

Wir wiirden uns sehr freuen, Sie bald wieder bei uns im Porsche Zentrum Magdeburg begriiien zu diirfen.

Porsche Zentrum Magdeburg
Sportwagenzentrum Magdeburg GmbH
Werner-von-Siemens-Ring 4

39116 Magdeburg

Tel. +49 391 662911-0
info@porsche-magdeburg.de
www.porsche-magdeburg.de
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VOETS

MAGDEBURG

Voets Magdeburg Nord - August-Bebel-Damm 48 - 39126 Magdeburg
www.voets-gruppe.de - Telefon: 0391 50903-0




n Mecklenburg-Vorpommern

9 Golfclub Schle

Rostock-Trelleborg (Schweden)
Rostock-Gedser (Dinemark) ‘

KOMM SPIELEN!

www.golfverband-mv.de

GOLF- @i 5‘* @
VERBAND “_ ”ﬂl.. i
MECKIENBURG - s

VORPOMMERN e V.

"'I‘I‘l l




GOLFREGION MECKLENBURG- VORPOMMERN

Entspannte Auszeit nehmen

Mit seinen 17 Golfanlagen hat sich das Bundesland Meck-
lenburg-Vorpommern zu einer liberregionalen bekannten
Golfdestination entwickelt. Bemerkenswert sind die be-
sonderen Angebote fiir in- und auslandische Touristen.
Ziel ist es, die Marke >>Golfland MV<< noch starker Giberre-
gional zu positionieren und fiir das nordliche Bundesland
zu werben.

Wir sprachen mit Riidiger Born, dem Prasidenten des
Golfverbandes Mecklenburg-Vorpommern.

Was macht Mecklenburg-Vorpommern als Golfland so be-
sonders?

Ob wir besonders sind, missen unsere Mitglieder und Géaste
entscheiden. Richtig ist aber, dass wir schon flachendeckend
lber sehr gute Golfanlagen und Angebote verfligen. Von
9-Loch-Anlagen flr Einsteiger bis zu absoluten Premiumanla-
gen, die auch international jedem Vergleich standhalten,
konnen Golfinteressierte wahlen. Unsere Golfplatze befinden
sich in landschaftlich reizvoller Umgebung und sind unter
Beriicksichtigung der natiirlichen Gegebenheiten in die Land-
schaft integriert. Hier haben unsere Betreiber tatséchlich etwas
Besonderes vollbracht.

Wie steht es um Angebote fiir Touristen?

Schon jetzt kommen etwa die Halfte unserer ca. 18.500 Mitglie-
der aus anderen Bundeslandern. 50% unserer gespielten Gol-
frunden werden durch Géaste gespielt. Auch der Anteil auslan-
discher Gaste ist deutlich héher als in anderen touristischen
Bereichen.

Insbesondere auch in der Vor- und Nachsaison bieten alle An-
lagen interessante Angebote. Hier lohnt es sich wirklich,
entsprechende Informationen einzuholen. Viele Golfplatze
haben erstklassige Hotels oder entsprechende Hotelkoopera-
tionen, natirlich auch mit zeitgeméaBen Wellness-Angeboten
und sehr guter Gastronomie.

Neben dem Erlebnis Golf sind die Schonheiten unseres Landes
wie Backsteingotik, Museen oder auch Veranstaltungen wie die
Hanse Sail oder die Musikfestspiele sehenswert. Ein s portli-
ches Highlight ist die European Senior Tour bei WINSTONgolf.

Das » Golfland MV« hat sich also etabliert?

Natiirlich haben auch wir noch hin und wieder mit iberholten
Vorurteilen zu kdmpfen. Aber grundsatzlich ist der Golfsport in
unserer Region angekommen. Unsere Anlagen legen Wert
darauf, dass Golf eine Freizeitaktivitat fiir die ganze Familie ist.
Natiirlich bieten sie auch Kurse zum Erlernen des Golfsports
oder zur Verbesserung der Spielstarke an. Die Golfanlagen in
MV identifizieren sich mit unserem Bundesland und haben
»MV-Land zum Leben« verinnerlicht.

Vielleicht ein (Geheim-) Tipp von Ihnen?

Sollte ich da nicht klugerweise neutral bleiben...? Warnemiinde
oder Bades Huk nahe den attraktiven Hansestadten.
Fleesensee als Resort mit mehreren Platzen, Wittenbeck mit
seiner Lage, in jedem Fall Balm auf Usedom mit seinen reetge-
deckten Hausern und auf dem Weg dorthin vielleicht der Golf-
park Strelasund und natirlich WINSTONgolf

Es gibt viele Mdglichkeiten, und jeder wird hier sicher seinen
Lieblingsplatz finden.

Galoppsport und Golf - sehen Sie hier Schnittmengen?
Natdrlich, beide Sportarten haben einen ganz besonderen
Eventcharakter. Uberregionale Teilnehmer und Géste machen
eine Region bekannter, schaffen ein positives Image und fun-
gieren guasi auch als Werbetrager. Auf den historischen Sport-
statten werden regionales Kulturgut und regionale Identitat erh-
alten, bzw. gefdrdert. Beide Sportarten sind ein Wirtschafts-
und Tourismusfaktor. Auch im Umfeld solcher Veranstaltungen
wird eine Wertschdpfung generiert.

- von Kristin Kasperski und Peler Fricke _

e ——

~ Rudiger Born
- Prasident des Golfverbandes
F.,Mecklenbu_rg— Vorpommern
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JETZT BERATUNGSTERMIN VEREINBAREN
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k A“ianz @ GENERALVERTRETUNG Schmidts Berg 8 phone. +49 39 202 - 6109 6

B g da 39326 Gutenswegen andreas.leonhardt@allianz.de

ANDREAS LEONHARDT www.allianz-leo.de
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WOHNUNG FUR AUSBILDUNG,
STUDIUM ODER MONTAGE- =
TATIGKEIT* GESUCHT? ' 77} wobau-hdl.de

- 40-60m?

+ 2-4-Raum-Wohnungen

- mobliert, wenn gewunscht

- unweit von Magdeburg - mit dem Zug in
nur 30 Minuten in der Landeshauptstadt

* Wir bieten auch Kurzzeitanmietung bis
max. 6 Wochen an.

ZUHAUSE IN HALDENSLEBEN GEFUNDEN.
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HALDENSLEBEN

. . 5 '.\‘\ \
Unser Ziel ist Ihr Zuhause. &[ ‘h?\‘_ua \



Magdeburger
Messebau +
Marketing

EIN MAGDEBURGER
UNTERNEHMER
IM PORTRAIT

Mein Name ist Jan Mielert und ich bin Geschaftsflihrer
der M3 Magdeburger Messebau und Marketing GmbH
hier in Magdeburg.

Gegriindet wurde M3 Anfang der 1990er-Jahre mit der
Idee, Unternehmen dabei zu unterstiitzen, sich auf
Messen professionell und kreativ zu prasentieren. Was
damals als kleiner Messebaubetrieb begann, hat sich im
Laufe der Jahre zu einem festen Partner flir viele Unter-
nehmen entwickelt.

Heute planen und realisieren wir Messestande und
Eventauftritte fiir Kunden aus ganz unterschiedlichen
Branchen — von der ersten Idee (iber das Design bis hin
zum Aufbau direkt auf dem Messegelande. Das bedeu-
tet, wir kimmern uns nicht nur um die Gestaltung, son-
dern auch um die komplette Umsetzung und Logistik.

Was unsere Arbeit besonders macht, ist die Kombination
aus kreativer Planung, technischem Know-how und
handwerklicher Umsetzung. Ein Messestand ist schlieB3-
lich mehr als nur eine Konstruktion — er ist die Visitenkar-
te eines Unternehmens auf einer Messe.

Unser Team besteht aus festen Mitarbeitern und einem
Netzwerk aus Spezialisten, mit denen wir gemeinsam
Projekte auf vielen groBen Messen in Deutschland und
teilweise auch international umsetzen.

Durch unseren Standort in Magdeburg sind wir logistisch
sehr gut angebunden und betreuen Projekie auf nahezu
allen groBen Messeplatzen in Deutschland sowie auch
im européischen Ausland.

Wir sind stolz darauf, nicht nur auf hochwertige und krea-
tive Messebau-Lésungen spezialisiert zu sein, sondern
auch auf individuelle Event- und Sponsoring-Konzepte,
die Ihre Marke rund um Messeaulftritte hinaus ins richtige
Licht ricken. Ob als Sponsoring-Partner bei regionalen
oder (iberregionalen Veranstaltungen oder als Koopera-
tionspartner bei maBgeschneiderten Projekten — wir ent-
wickeln fiir unsere Kunden ganzheitliche Losungen, die
den groBtmdglichen Effekt erzielen.

Unser Unternehmen ist eng mit der Region Magdeburg
und dem Sachsen-Anhalt verbunden. Als regionaler
Partner setzen wir uns aktiv flir die Férderung von
Messen, Events und wirtschaftlichen Initiativen ein. In
enger Zusammenarbeit mit lokalen Unternehmen und In-
stitutionen engagieren wir uns flir die Wirtschafts- und
Kulturférderung der Region. So tragen wir dazu bei, dass
sich Magdeburg
und das Umiand als attraktiver und innovativer Standort
fur nationale und internationale Unternehmen behaupten
kénnen.

In den letzten Jahrzehnten hat sich die Messebranche
stark

verandert — besonders durch Digitalisierung und neue i i ly
Veranstaltungsformate. Dennoch bleibt der persénliche A ]
Kontakt auf Messen fiir Unternehmen unverzichtbar. " Jan Mielert - Geschaftsfuhrer
Genau hier setzen wir an: ' S
Wir schaffen Erlebnisrdume, in denen Marken sicht- K Magdepurger Messebau
bar und erlebbar werden. = ‘und Marketing GmbH
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Der neue Anspruch von M3

M3 hat sich nicht nur auf die Bedirfnisse von
Unternehmen im Messebau spezialisiert, sondern
erkennt und gestaltet aktiv die sich sténdig
wandelnden Anforderungen der Eventbranche.
Kundinnen und Kunden profitieren von
ganzheitlichen Lésungen aus einer Hand. Durch
innovative Ansatze, modernes Design und den
Einsatz zeitgemaBer Technologien bleibt M3
Messebau stets am Puls der Zeit und sorgt dafr,
dass jedes Event und jede WerbemaBnahme
nachhaltig Wirkung zeigt.

Innenraumgestaltung -
MaBgeschneiderte Losungen fiir jedes Projekt

M3 Messebau bietet maBgeschneiderte Raumkonzepte, die Funktionalitat
und Design perfekt vereinen. Besonders im Ladenausbau Uberzeugt das Un-
ternehmen mit kreativen L8sungen, die auf die spezifischen Anforderungen
‘der Rdume und ihrer Nutzer abgestimmt sind. In der hauseigenen Tischlerei
‘werden individuell gefertigte Mobel produziert, die jedes Projekt mit hochw-
ertigen, handwerklich ausgefiinrten Details bereichern. Ob fiir Verkaufsflachen
.oae_r;exqusi_ve Einrichtungen - M3 Messebau schafft Umgebungen, die durch
ihre Asthetik und Funktionalitét gleichermaBen begeistern.

Werbetechnik -
Ihr Unternehmen in Szene gesetzt

M-it-_.dem Einstieg in die Werbetechnik geht M3 Messebau einen entscheidenden
Schritt weiter: Durch die Integration von Werbetechniken kdnnen Unternehm-
en nun ihre Markenbotschaft nicht nur auf Messen, sondern auch auf StraBen,
in Geschaften oder bei Events auf groBflachigen Displays, Bannern und digi-
talen Medien effektiv kommunizieren. Ob groBformatige Werbeflachen, maBge-
schneiderte Beschilderungen oder digitale Screens - M3 Messebau sorgt daf(r,
dass Ihre Werbung im richtigen Moment die maximale Wirkung erzielt. Das Un-
ternehmen bietet alles aus einer Hand, von der Konzeptentwicklung Uber die
Produktion bis hin zur Installation und Wartung.

Veranstaltungstechnik -
Technik, die begeistert

Nicht nur bei Messen, sondern auch bei Events und Veranstaltungen zeigt M3
Messebau seine Kompetenz. Mit einem Team aus erfahrenen Veranstaltung-
stechnikern und einer umfangreichen Auswahl an Technik - von Beleuchtung
und Ton Gber LED-Wande bis hin zu modernen Projektionssystemen - wird jede
Veranstaltung zu einem unvergesslichen Erlebnis. Die Veranstaltungstechnik
von M3 Messebau wird speziell auf die Anforderungen des Events zugeschnit-
ten, sei es fur Konferenzen, Galas oder groBe Live-Events. So entsteht eine
perfekte Symbiose aus Technik, Design und Funktionalitat.

Weitere Informationen:
www.m3messebau.de
o 6 0
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DIE BESTEN REZEPTE
ZUR FRUHLINGSZEIT

ZANDER SALTIMBOCCA MIT
ZITRONENPOLENTA UND
GRUNEM SPARGEL

Zutaten fur 4 Personen

Zander Saltimbocca:

12 Stuck Zanderfilet ohne Haut, a ca. 75 g entgratet
etwas Pfeffer & ein wenig Salz

12 Schinkenspeck

24 Blatter Salbei, frisch

Butterschmalz zum Anbraten

Zitronen-Polenta:

200 g Polenta MaisgrieB

500 ml Gemiisebriihe

400 ml Milch, alternativ: Hafermilch

zum Wirzen: eine Prise Salz, Pfeffer, Muskat
1 Bio-Zitrone, davon Abrieb

4 EL Butter

ZUBEREITUNG

Zander Saltimbocca:

Ofen auf 100 Grad Umluft vorheizen

Zanderfilets pfeffern und ganz wenig salzen

jedes Filet mit einer Scheibe Schinkenpeck umwickeln und mit
zwei Salbeiblattern feststecken

Butterschmalz in einer Pfanne erhitzen und die Saltimbocca von
beiden Seiten kraftig anbraten

Pfanne in den auf 100 Grad vorgeheizten Backofen geben und 5
Minuten durchziehen lassen

Zitronenpolenta:

Gemusebrihe und Milch aufkochen lassen, dann den Maisgrie
einrthren

unter grundlichem und stetigen Rihren ca. 10 Minuten zu einem
Brei einkochen, dabei evtl. etwas Milch oder Briihe nachgeben,
sollte er zu dick werden

die Polenta mit Salz, Pfeffer, Muskat und Zitronenabrieh”

abschmecken, zum Schluss Butter einrlihren
die Zander Saltimbocca mit der Polenta auf warmen Tellern
anrichten, dazu passt griiner Spargel und gebraunte Butter

Salz, Zucker und Butter in einen groBen Topf mit reichlich

Wasser geben. Wasser zum Kochen bringen, Spargel hinein-
legen und bei mittlerer Hitze je nach Dicke der Stangen
6-8 Minuten garen

Guten Appetit wiinscht ihr Food Experte
Peter Fricke

Tipps und Tricks rund um das Gericht

+ Die im Schinkenspeck eingewickelten Zanderfilets

mit Zahnstocher fixieren.

« Die Polenta kénnen Sie sehr gern nach Belieben

mit Pecorino- oder Parmesankése verfeinern.

« Der Zander ist auf den Punkt gebraten, wenn er im

Kern eben nicht mehr ganz glasig ist. Nicht zu lange
braten sondern lieber aus Pfanne nehmen und
ruhen lassen.

Unsere Weinempfehlung:

“ Zu Zander passt am besten ein trockener, eher

leichter bis mittelschwerer WeiBwein, der den feinen
Geschmack des SiiBwasserfisches nicht liberdeckt.
Ideale Begleiter sind sdurebetonte Weine wie
Riesling, WeiBburgunder oder Sauvignon Blanc.
Gebratener Zander harmoniert gut mit Chardonnay,
wdhrend gediinsteter Fisch gut mit Silvaner
harmoniert.

T H = [[]]

* WrlssmupguKDER

MAR MOLLER |

VOLKACH Silvarier
Muachelkalk

Perfekt zu Zander z.B.
Kesselring Max Miller

Aus einem Guss  Volkach Silvaner
WeiBburgunder Muschelkalk
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Stilvolle Rezepte fur die Fruhlingszeit

SPARGEL-GEMUSE-FRIKASSEE MIT GARNELEN UND KRAUTEROL

VOM LANDHAUS LEMSDORF

Zutaten fur 4 Personen

fiir das Spargel-Gemiise-Frikassee:
2 Pastinake(n)

2 Karotte(n)

6 Stange/n Spargel, griner
6 Stange/n Spargel, weiBer
250 g Champignons

3 Schalotte(n)

2 Knoblauchzehe(n)

250 ml Sahne

1 Bio-Zitrone(n)

50 ml WeiBwein

Zucker

Olivendl zum Braten

fiir das Kréauterol:

1 Bund Petersilie, glatte

1 Bund Basilikum

1 Bund Kerbel

100 ml  Olivendl

Zutaten fiir die Garnelen:
12 Garnele(n) mit Schale
2 Knoblauchzehe(n)

Salz und Pfeffer

Zubereitung

1.Schalotten, Pastinaken und Karotten schalen und in kleine
Woiirfel schneiden. 2 Knoblauchzehen fein hacken.

Beide Spargelarten schalen, den grinen nur im unteren Drittel.
Die Stangen in etwa 3 cm lange Stiicke schneiden, am besten
getrennt vorbereiten. Die Schale der Zitrone abreiben ohne das
WeiBe und den Saft auspressen. Die Champignons putzen und
in Wirfel scheiden. Die Garnelen putzen, waschen und trocknen.
Die Krauter verlesen, waschen und trocknen.

2. Zunachst die Pilze ohne Fett in einer beschichteten Pfanne
anbraten, dann beiseitestellen. Getrennt den weiBen und den
grinen Spargel kurz in Olivendl braten. Etwas Zucker hinzu-
geben. Schalotten, Knoblauch, Pastinaken und Karotten gemein-
sam in etwas Olivendl braten und etwas salzen.

Nach ca. 5 Minuten alles mit WeiBwein abldschen. Kurz bevor
der Wein verkocht ist, zunachst den weiBen Spargel hinzugeben,
da dieser etwas blanger garen muss. Nach etwa 5 Minuten den
gri- nen Spargel mit den Pilzen zugeben. Sahne oder Cremefine
einrihren.

Bei geringer Hitze alles noch 5 - 10 Minuten ziehen lassen. Das
Spargel-Gemiuse-Frikassee mit Salz, Pfeffer, Zitronenschale
und ggf. etwas Zitronensaft abschmecken.

3. Flr das Krauterdl in der Zwischenzeit die Krauter mit dem
Olivendl in einem schmalen GefaB mixen und mit Salz und
Pfeffer abschmecken. Je nach Menge des Olivendls kann die
Konsistenz angepasst werden.

4. Die Garnelen in etwas Olivendl in einer Pfanne erhitzen. Zwei
angedrickte Knoblauchzehen bei mittlerer Hitze hinzugeben.
Diese wieder hinausnehmen und die Garnelen bei starkerer
Hitze kurz von beiden Seiten braten, dann mit Salz, Pfeffer und
Zitronensaft abschmecken.

Guten Appetit

‘f') T
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Foto: LH Lemsdortf

GARNELEN

Die besten Garnelen fir Pfanne und Grill

Argentinische Rotgarnele:

Gilt oft als geschmacklicher Favorit fiir Pfanne
und Grill, da sie ein intensives, stBliches Aroma
hat.

Schwarze Tigergarnele (Black Tiger):
GroB, festfleischig und ideal zum Grillen, da sie
nicht schnell austrocknet.

CHAMPIGNONS

Verwenden Sie wenn moglich immer braune
Champignons, da diese wesentlich aromatischer
als die Weissen sind. Ausserhalb der Pilzsaison
gibt es auch sehr gute Produkte im Supermarkt.

Weitere Informationen finden Sie unter www.landhaus-lemsdorf.de oder unter +49(0)175-151 880 6
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Pikant und schmackhaft

FISCHSTABCHEN MIT BUNTEM KARTOFFELSALAT
VON DER GASTSTATTE BODEHEIM IN LEMSDORF

Zutaten fur 4 Personen

fiir den Kartoffelsalat
600g kleine Kartoffeln
Salz, Pfeffer

400g Gurke

2 Tomaten

1 Bund Schnittlauch

1 Handvoll Dillspitzen
2 Schalotten

4 Radieschen

3 EL TK Erbsen

2 Eier (Gr.M)

6 EL Mayonaise

4 EL Apfelessig

4 EL Olivendl

2 EL Kapern

2 EL Kapernwasser

fiir die Fischstdbchen
800g Kabeljaufilet

2EL Zitronensaft

8EL Weizenmehl (Typ 405)
2 Eier (Gr.M)

200g Pankomehl

Salz und Pfeffer

Rapsol zum Braten

Zubereitung

1.Die kleinen Kartoffeln sehr grindlich waschen und in
Salzwasser ca. 15 Minuten garen, abgieBen und ausdampfen
lassen. Danach vierteln. Die kleinen Kartoffeln miissen nicht
geschalt werden, da sie fast frei von inneren Stellenn sind und
die Schale viele wertvolle Vitamine enthalt.

2.Gurke und Tomate in ca. 1cm groBe Wiirfel schneiden. Scha-
lotten und Schnittlauch fein schneiden und Dill grob hacken.
Radieschen in Scheiben schneiden. Eier hart kochen und in
Wirfel schneiden. Alles mit Kartoffeln, Erbsen, Mayonaise,
Essig, Ol, Kapern und Kaperwasser griindlich mischen.

3. Kabeljau trocken tupfen und in StdbchengréBe schneiden. Die
Stiicken konnen ruhig 5 x 12cm groB sein. Mit Salz, Pfefeer und
Zitronensaft wirzen.

4. Mehl auf einen Teller geben, die Eier in einer Schiissel
verquirlen. Das Pankomehl auf einen dritten Teller geben.
Fischstabchen erst im mehlieren, dann durch das Ei ziehen und
zum SchluB3 im Pankomehl wenden.

Ol in einer Pfanne erhitzen und die Fischstabchen goldbraun von
allen Seiten anbraten. Herausnehmen und auf Kichentuch
abtropfen lassen.

5. Kartoffel- Gurkensalat noch einmal durchmischen und dann
auf einem Teller mit einer Zitronenspalte anrichten. Fischstab-
chen dazu geben und noch einmal mit etwas fein geschnittenem
Schnittlauch bestreuen.

Guten Appetit

Informationen zu Bodeheim maik.buehring@gmx.com oder
Telefon: +49 391 - 607 718 19

Foto: Gaststatte Bodeheim

KLEINE FISCHKUNDE

Wann wird Dorsch zu Kabeljau?

In dem Nordatlantik als Dorsch bezeichnet, die
sich vordergrindig von Kleintieren, Krebsen,
Muscheln, Krabben und Kleinfischen ernahren.
Der Gadus morhua trdgt den Namen Kabeljau,
wenn der Fisch bereits alter, laich- bzw.
geschlechtsreif ist und nicht in der Ostsee
vorkommt.

WAS IST PANKO MEHL

Panko-Paniermehl ist eine japanische Variante
aus krustenlosem WeiBbrot, die fir ihre
besonders luftige, grobe Flockenstruktur bekannt
ist. Es nimmt beim Frittieren weniger Fett auf als
herkdmmliche Semmelbrosel, wodurch Gerichte
deutlich knuspriger, leichter und knuspriger
werden. Die Flocken bleiben auch nach dem
Abkuhlen l&nger kross.
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Heimvorteil nutzen.

Treue lohnt sich:
Jetzt als Kunde in der SWM App registrieren, Angebote entdecken
und exklusive Tickets buchen!

Jetzt downloaden: www.swm-app.de






OTTOSTADT MACHT MODE
FEIERT 2026 JUBILAUM

Was vor 15 Jahren in der Landesvertretung von Sachsen-
Anhalt in Berlin begonnen hat, findet nun im historischen Am-
biente des Dorint Herrenkrug Parkhotel Magdeburg die Fort-
setzung.

Zur 15 Auflage dieser Modeveranstaltung am 24. Oktober
diesen Jahres werden einige hoffnungsvolle Designer aus
Deutschland und Europa ihre Kollektionen prasentieren.

Sie kénnen sich hier auf einen unterhaltsamen, kurzweiligen
aber auch eleganten Abend freuen, voller Tipps und Trends
rund ums Thema Designer Mode.

Der historische Festsaal des Herrenkrug Hotels wird in ein
traumhaftes Ambiente verwandelt.

Wer sich entspannt zurlicklehnen mdchte kann hier nichts
verkehrt machen. Doch neben der Mode wartet auf die Géste
auch ein Programm mit Kiinstlern und After Show Party. Dort
kann man den Abend in Ruhe bei guten Gespréchen ausklin-
gen lassen aber natlrlich darf auch getanzt werden.

Die Planungen fir diese einzigartige Modeveranstaltung
laufen auf Hochtouren. Uber weitere Einzelheiten zum Event
werden wir in den ndchsten Ausgaben exklusiv flr sie berich-
ten.

IAAG Yy~

Praxis Fir Plastische & Asthetische Chirurqie
S RO - & - “_‘_,‘ . o

-

Die Praxis vereint plastische und asthetische Chirurgie mit hochwertiger medizinischer Kosmetik.
Unser ganzheitliches Konzept verbindet prézise chirurgische Expertise

[E]4:2 =] mit individuell abgestimmten kosmetischen Behandlungen — fur natirliche, harmonische Ergebnisse.

X Modernste Verfahren, héchste QualitGtsstandards und eine persénliche Beratung stehen dabei stets 5
(Bl im Mittelpunkt,
Homepaoe Max-Otten-Str. 13 - 39104 Magdeburg - Tel.: 0391 - 5096 89 50 Instagram
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Living Art
FASZINATION EINRICHTUNG
Die Kunst des Einrichtens

Living Art steht fiir Einrichtung und Mode in Magde- burg.
Wir waren zu Besuch um aktuelle Trends fiir Sie zu erfassen.
Entspannt war schon der Empfang. Eine mehr als freundli-
che BergriiBung durch das Boutique Team. Wir fiithlten uns
gleich wertgeschéatzt.

Die Boutique ist mehr als nur ein Mébelhaus. Es ist ein Ort
“der Inspiration, an dem man die neuesten Trends und Ideen
fiir exklusive Inneneinrichtung entdecken kann.

Living Art bietet eine sorgfiltig zusammengestellte Auswahl
an besonderen Mgbelstiicken und Dekorationsobjekten, die
Sie nicht in jedem Mébelhaus finden.

Beratung und Team

Das engagierte Team um Susann Schrader steht den Kunden
mit personlicher Beratung zur Seite, um je- derzeit sicherzu-
stellen, dass sie genau das finden, was sie suchen. Hier wird
sich die Zeit genommen, um genau die Bediirfnisse und Win-
sche der Kunden zu verstehen und mafRgeschneiderte Emp-
fehlungen und Lésungen anzubieten.

Platz zum Schauen

Auf {iber 800 Quadratmetern bietet Living Art zahlreichen
exklusiven Mébelstiicken und einzigartigen Dekorationen
eine ansprechende Prisentationsplattform.

Mit wviel Liebe zum Detail werden in den Showrooms ver-
schiedene Trends und Stile prasentiert.

Die Welt der Mode

Der Boutique-Bereich von Living Art hat sein Angebot er-
weitert. Mit Mode, Schmuck und Accessoires bietet man jetzt
den Kunden ein einzigartiges Shopping Erlebnis.

Fazit: Wer auf der Suche nach exklusiven, nicht alltidglichen
Einrichtungen und stilvoller Mode ist, der muss hier zwin-
gend vorbei schauen.

Profitieren Sie als Mitglieder des Rennclub H4 von einigen
Vorteilen.

Ftir sie vor Ort war Peter Fricke




About me

Susann Schrader

LIch war schon immer
fasziniert von Design, Mode
und neuen Trends.

2021 eroffnete ich meinen

Mddchen-Baumarkt in der
Nachtweide.“

Dein Laden

fir neue Inspiration
« zum Bummeln und Verweilen

« mit den neusten Trends

« zwischen Deko- und Modeliebe
« voller Einzelstiicke

« der besonderen Pieces

rund ums Einrichten

fur den Prosecco danach

11ng Nachtweide 94

Z/ rt | Magdeburg

IVEQ: s derersisavnnnvanonstinssnrtssntssnios geschlossen
DR eessestisertacsuvatinssentontessivs geschlossen
M e 11.00 - 18.00 Uhr
DO (e itasieerinconvusseias 11.00 - 18.00 Uhr
| 5 A 11.00 - 18.00 Uhr
. b RO L BRSO 11.00 - 17.00 Uhr
NOL cocrresesvinaosneseessissrmensestosues geschlossen

www.Living-Art.de
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KRONENDER JAHRESABSCHLUSS
DES UNTERNEHMERNETZWERKES
RENNCLUB H4

Die festliche Vorweihnachtszeit ist fiir viele Menschen
eine Zeit der Freude, Besinnlichkeit und Gemeinschaft.
Das Unternehmernetzwerk Rennclub H4 hatte sich
wieder etwas Besonderes einfallen lassen, um diese
Atmosphéare zu erleben und gleichzeitig geschéftliche
Kontakte zu pflegen. Am Samstag, den 13. Dezember
2025, trafen sich die Mitglieder und Gaste aus Politik,
Sport und Wirtschaft beim Netzwerkpartner ,LIVING
ART* Magdeburg zu einem auBergewodhnlichen Event.
Schon beim Betreten der festlich geschmiickten Rgum-
lichkeiten und Open Air Flache empfing die Teilnehmer
der verlockende Duft von Glithwein und heiBer Schoko-
lade. Ein rustikaler Grill verbreitete den verlockenden
Geruch von deftigem Grillgut. Das perfekte Ambiente fiir
einen entspannten Tag, der nicht nur dem Austausch
unter Geschéftspartnern diente, sondern auch das
gemeinsame Erlebnis eines erfolgreichen Vereinsjahres
in den Mittelpunkt stellte.

Das Zusammenkommen begann um 16.00 Uhr und bot
die Gelegenheit zur gegenseitigen BegriiBung und ersten
Gespréchen. Landtagspréasident Dr. Gunnar Schellen-
berger und Wirtschaftsminister Sven Schulze hoben in
ihren BegriiBungsreden die Wichtigkeit derartiger Netzw-
erkveranstaltungen hervor. Beide dankten zugleich den
teilnehmenden Unternehmen fiir ihr Engagement im Jahr
2025, die viele Projekte des Unternehmernetzwerkes
ermoglichten. In einer lockeren Runde und bei gemiitli-
chem Beisammensein tauschten sich die Mitglieder des
Netzwerks aus und kniipften erste oder festigten beste-
hende Kontakte. Die vorweihnachtliche Atmosphare tat
ihr Ubriges, um die Stimmung zu heben und die Teilneh-
mer in festliche Laune zu versetzen.

Nach den anfanglichen Gesprachen begaben sich die
Teilnehmer auf die eigentliche Mission des Tages: das
Finden des perfekten Weihnachtsgeschenkes oder des
passenden Einrichtungsstiickes fiir Haus, Wohnung oder
Ferienimmobilie.

Die Auswahl des Einrichtungshauses ,LIVING ART“ von
Susann Schrader war groB und vielfaltig, von Mdbel-
sticken, Bildern, Lampen und Kerzen bis hin zu
auBergewdhnlichen Exemplaren von Kunsttannen war
flir jeden Geschmack etwas dabei.
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Besonderer Service

Kunde ist hier Kénig

Damit die erstandenen Gegenstande sicher nach Hause transportiert
werden konnten, wurden sie entsprechend eingehiillt und verpackt.
LIVING ART bot zudem eigens einen Lieferservice an und brachte die
Geschenke am 24. Dezember bis vor die Haustiir bzw. unter den
Weihnachtsbaum.

Begleitet von frischer Winterluft und dem Duft der Feuerschalen durch-
streiften die Gaste das Einrichtungshaus, um ihr passendes Geschenk zu
finden. Die Auswahl fiel nicht leicht, aber jeder konnte schlieBlich etwas
entdecken, was perfekt in sein Wohnzimmer passen kdnnte.

Der besondere Charme des Events lag jedoch nicht nur im Finden besonder-
er Mobelstiicke oder anderen weihnachtlichen Dingen, sondern auch im
GenieBen der Kulinarik. Mit vielen exklusiven Kdstlichkeiten von BASTA
Magdeburg und ausgesuchten Getranken von der GANSLOSER GMBH
wurde das Event zu einem authentischen Erlebnis gemacht.

Auch der Premiumpartner des Unternehmernetzwerkes, das Porsche Sport-
wagen Zentrum Magdeburg, war mit einigen Ausstellungsfahrzeugen vor Ort
und bereicherte somit das exklusive Event sportlich mit sehr viel sportlichen
Pferdestarken.

Abgerundet wurden der groBartige Nachmittag und der junge Abend mit
groBartigen und feinen Beats von DJ Nolte und dem Stargast SIDNEY KING.

Der Tag klang schlieBlich bei geselligen Unterhaltungen und heiBen Getrank-
en und feinen Weinen am Kaminfeuer aus. Die Mitglieder des Unternehmer-
netzwerks Rennclub H4 sowie die zahlreichen Gaste erlebten nicht nur eine
vorweihnachtliche Stimmung, sondern auch ein besonderes gemeinsames
Erlebnis, das sicherlich noch lange in Erinnerung bleiben wird.

Neuauflage erwlnscht

Der Weihnachtszauber 2025 bei LIVING ART Magdeburg um die Familie
Schrader bot eine gelungene Mischung aus Networking, Erlebnisshopping
und vorweihnachtlichem Flair.

Es wurde in freundlicher Atmosphare zwanglos getalkt, neue Verbindungen
geschaffen und trotz des eisigen Winterwetters eine super Stimmung ge-
schaffen die alle Beteiligten in inren Bann geschlagen hatte.

Jeder der Gaste war sich einig, diesem Event auch 2026 eine neue Plattform
zu bieten.
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FEIERN AN DEM SCHOSTEN ORT
VON MAGEBURG

EVENT MAL ANDERS

im VIP Zelt auf der Galopprennbahn Magdeburg

Jede Veranstaltung ist einzigartig und jeder Augenblick kostbar.

Ein perfekt auf Ihre Bediirfnisse abgestimmtes Gesamtkonzept, eine atemberaubende Location, neue Geschmackserlebnisse,
ein erstklassiger Service, eine zuverlassige Logistik, (iberraschende Dekorationen sowie ein hochwertiges Rahmenprogramm -
das sind die wichtigsten Kriterien, die einen gut organisierten Event ausmachen.

Das VIP Zelt des Magdeburger Renn-Verein bietet den perfekien Rahmen um stilvoll zu feiern - an einem
der schénsten Orte von Magdeburg - direkt auf der Galopprennbahn im Herzen des historischen Herren-
krugparks.

Lassen Sie einfach die Seele baumeln und genieBen Ihren Tag.
Das wird Ihnen geboten:

- Beratung, Planung & Organisation Ihrer Veranstaltung

- ein exklusives Ambiente

- Raumlichkeiten flr bis zu 250 Personen

- Regionale und internationale Kiiche

- Rennbahn Filihrungen u. Kutschfahrten

- Golfschnupperkurse
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Galopprennbahn Magdeburg
EXKLUSIVE EVENTS

SCHON JETZT AN IHRE FEIER DENKEN

Hochzeit

TRAUMHAFT SCHON

Der schonste Tag im Leben.

So traumhaft wie lhre Trauung,
gestalten wir fiir Sie, lhre
Feierlichkeit. Wir nehmen lhnen
den StreB3, den eine solche
Veranstaltung mit sich bringt.
GenieBen Sie und ihre Gaste
einen wundervollen Tag, in
einem Ambiente, dass ganz
nach Ihren Winschen und
Vorstellungen gestaltet wird.

Dekorationen, Musik, Kiinstler
und Moderation konnen Sie
natdrlich auch Gber uns
beziehen.

IHR ANSPRECHPARTNER

Herr Jens Hitzeroth
Marketingleiter Magdeburger
Renn-Verein e.V.

DAS BIETEN WIR IHNEN

Gala Jubilaum

SMART & INFORMATIV IMMER PASSEND

Sie planen als Unternehmen eine Emotionen begeistern

Gala Veranstaltung? Menschen!

Dann sprechen Sie mit uns. Wir Wichtige Tage im Leben, die

machen Sie erlebbar! einen bleibenden Eindruck

Ihre Kunden, Partner oder hinterlassen sollen, leben

Mitarbeiter, werden Sehen - von Eindriicken aber auch

Hdéren - Schmecken - Fiihlen von einem stilvollen

kénnen, was lhr Unternehmen Ambiente.

oder Ihre Dienstleistungen

ausmacht. Wir schaffen Wir sind auch hier ihr profes-

Emotionen, die im Rahmen lhrer sioneller Ansprechpartner fiir:

Kommunikations- Geburtstage,

strategie, langfristig mit lhrem Einschulungen,

Unternehmen verbunden werden. Abiturballe,

Ein bleibendes Erlebnis fiir lhre Jugendweihen,

Kunden - ein langfristiger Gewinn Tagungen,

fuir Inr Unternehmen. Netzwerk Veranstaltungen.

Fir alle Fragen rund um |hre Veran-  jens.hitzeroth@galopprennbahn-magdeburg.de
staltung sind wir sehr gern fiir Sie

erreichbar. Professionell, mit einem MOBIL. +49 (O) 160 334 085 6

hohen Maf3 an Fachwissen aber
auch vor allem Menschlich. www.galopprennbahn-magdeburg.de
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Beraten. Digitalisieren. Durchstarten.

Digitalisieren Sie lhre

Geschaftsprozesse
mit moderner Cloud-ERP.

'33 ERP-Einfihrung & Beratung

@ Schulungen fur Ihr Team

‘j@ Individuelle Integrationen

www.navaya.de

Ihr Partner far erfolgreiche
ERP-Projekte



vbmd.de/mitgliedschaft

Mit Ihrer Mitgliedschaft
" sichern Sie sich Rabatte,

Dividende und bald VOLKSBANK
MAGDEBURG EG

zusatzlich Cash-Vorteile. T




REGIONAL.
AKTUELL.
FLEXIBEL.

GEMEINSAM
VORHABEN
ANGEHEN.

Als mittelstandische Steuerberatungskanzlei verfugen wir Uber einen reichhaltigen Erfahrungsschatz
aus mehreren Jahrzehnten Beratungstatigkeit vor Ort in Magdeburg und Umgebung. Als zuverlédssiger
und kompetenter Partner wollen wir lhnen mit gréBtem persénlichem Engagement zur Seite stehen,
damit Sie sich auf das fiir Sie Wesentliche konzentrieren kénnen.

kanzlei
kiihnel+

barmann
partg mbb
kuehnel-baermann.de steuerberater
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