
VDP.GUTSWEIN
»DECADES« Rheingauer Riesling trocken 

EXPOSÉ

HERKUNFT

Rheingau, Deutschland

100% Riesling

Vorh. Alkohol [%vol.]:12,0	                  Restzucker [g/l]: 3,1	         	        Säure [g/l]: 7,3

Im Balthasar Ress DECADES Riesling – Zeit in ihrer reinsten Form
Zwei Jahrzehnte. Ein Wein. Eine Handschrift. Mit DECADES präsentiert das Weingut Balthasar 
Ress ein einzigartiges Riesling-Konzept, das die Essenz von Zeit, Herkunft und Stil in einem 
einzigen Wein vereint. Die Idee: das Reifepotenzial großer Rieslinge und die unverwechsel-
bare DNA unseres Weinguts über Jahre hinweg schmeckbar zu machen. In DECADES fließen 
gereifte Weine aus den beiden Dekaden 2010–2019 und 2020–2030 zu einer jahrgangslosen 
Signature Cuvée zusammen – ein Meisterwerk der Balance, Tiefe und Komplexität. 
Das aktuelle Cuvee beinhaltet die Jahrgänge 2019-2024.

Die Trauben stammen ausschließlich aus unseren besten Weinbergen des Rheingaus. In klei-
nen Gebinden aus Edelstahl und Holz entsteht im Solera-Jahrgangstank eine vielschichtige 
Komposition, in der sich Stilistik, Terroir und Zeit vereinen.
DECADES reflektiert nicht nur eine Lage, sondern die Vielfalt unserer besten Terroirs – von 
den kühlen Höhenlagen Hallgartens bis zu den sonnenverwöhnten Parzellen in Hattenheim. 
Unterschiedliche Böden, Jahrgänge und Ausbauarten verschmelzen zu einem Wein, der wie 
kein anderer die Handschrift von Weingut und Winzer trägt.

Artikel Nr. 

16038

AP Nr.

31 059 004 26

EAN-Code

Flasche: 4018847120139

Schon kurz nach der Füllung zeigt DECADES eine faszinierende Tiefe, Spannung und Reife. 
Eigenschaften, die unsere Großen Gewächse erst nach Jahren entfalten. So wird jede Flasche 
zu einem Fenster in die Vergangenheit und Zukunft zugleich.

Balthasar Ress DECADES Riesling trocken
Ein Wein. Zwei Jahrzehnte. Unendliche Dimensionen.
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SPEISEEMPFEHLUNG
Ossobuco; Hammel; Schmorbraten; Flugente

6er Karton: 4018847120153


