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Industria de Alimentos

En este especial encontraras diversos
articulos relacionados a tecnologia y
alimentos. Dos tematicas que van muy
enlazadas, considerando la gran cantidad
de mejoras en los procesos productivos en
la agroindustria y el sector alimenticio.

Esperamos que sea un material informativo
gue permita continuar conociendo a este
sector tan relevante para la humanidad.
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Avanzando en nuevas Tecnoldgicas
para la Industria de Alimentos

La industria alimentaria es un campo en evolucion continua,
y los adelantos en tecnologia desempefnan un papel crucial
en su progreso. A lo largo del tiempo y sobre todo en el
dltimo tiempo hemos podido observar como la tecnologia
ha transmutado la forma en que producimos y procesamos
nuestros suministros, refiriendose especialmente a los
alimentos procesados, bebidas y liquidos, agroindustria,
lacteos, entre otros.

Reconociendo y valorando que la Industria de alimentos,
siempre se ha caracterizado por constantes cambios, tanto
en el uso de tecnologias de vanguardia, como en el
desarrollo de nuevos productos y servicios es que quisimos
indagar sobre las nuevos avances y tendencias en estas
materias, a sabiendas que son de vital importancia para
el desarrollo econdmico de nuestro pais. Al conversar con
distintas personalidades del area educacional e industrial,
pudimos constatar distintas perspectivas.

Elier Ruiz, Jefe Especialidad Electrénica, Liceo Industrial
de Santiago, sefala: "Chile es conocido por su variada
produccidn agricola y pesquera, que incluye frutas, verduras,
vinos, mariscos y otros alimentos. El avance tecnolégico
puede ayudar a mejorar la calidad y la eficiencia de la
produccion, lo que es esencial para mantener y aumentar la competitividad en los mercados
nacionales e internacionales. La industria de alimentos en Chile puede beneficiarse de la
tecnologia para desarrollar productos innovadores y de mayor valor agregado. Esto incluye
la creaciéon de alimentos funcionales, alimentos gourmet y productos que se adapten a las
tendencias alimentarias globales, como alimentos organicos y naturales. La tecnologia facilita
la investigacion y el desarrollo de nuevos productos alimenticios. Esto incluye la creacion de
alimentos mas saludables, la mejora de los procesos de conservacion y la introduccion de
alimentos funcionales y personalizados para satisfacer las necesidades de los consumidores.

La adopcién de tecnologias como sensores remotos, drones y sistemas de informacion
geografica (SIG) permite a los agricultores chilenos optimizar la gestion de sus cultivos. Esto
incluye la aplicacion precisa de fertilizantes y pesticidas, asi como la monitorizacion de las
condiciones del suelo y el clima para maximizar la produccion y reducir los impactos
ambientales. La automatizacion y la robdtica se utilizan cada vez mas en la produccion de
alimentos para aumentar la eficiencia y la consistencia en la fabricacion de productos
alimenticios. Esto es relevante tanto para las grandes empresas de alimentos como para las
pequenas y medianas empresas en Chile".

Por su parte, Roberto Arancibia, Investigador del area de Manufactura Aditiva de Leitat
Chile, comenta: "La innovacion y el progreso tecnoldgico conllevan ventajas innegables para
las industrias que implementan diversas tecnologias de vanguardia. Estas ventajas se reflejan
en areas cruciales como la produccion, la distribuciéon y la experiencia del usuario. Por tanto,
es esencial reconocer el valor e incursionar en la adopcidn de tecnologias que contribuyan
al desarrollo de la industria de los alimentos.

La fabricacion aditiva ha emergido como una tecnologia disruptiva que ha ganado gran
impulso en su adopcidon en los Ultimos anos. Esto se debe a una serie de beneficios notables,
como la capacidad de crear herramientas y piezas personalizadas para maquinarias,
reduciendo los tiempos de entrega, la produccién de series cortas utilizando moldes con
formas complejas, asi como la creacion de envases. Las capacidades en Chile estan instaladas,
solo se debe confiar en su implementacion y sus beneficios."
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Asimismo, Francisco Salas, Director nacional de carreras de IP Chile, acerca de la
importancia del avance tecnoldgico en la Industria de Alimentos asevera: "En la actualidad
el aumento de la poblacién y la densidad de esta, han llevado a la industria
alimentaria a tener grandes desafios para poder proveer la cantidad de alimentos necesaria
para la poblacion y con la calidad necesaria, por otro lado, cada vez hay menos zonas
agricolas para el cultivo, por lo cual los alimentos procesados son la soluciéon para poder
cubrir la demanda en cantidad y calidad de alimentos que se requieren.

Desde la mirada de lo practico los alimentos procesados son rapidos y faciles de cocinary
a su vez los avances tecnoldgicos permiten que este tipo de alimentos sean lo mas parecidos
a un producto casero para lo cual necesitan tecnologias de punta para conseguir esto.
En resumen, podriamos decir que los avances tecnoldgicos en la industria alimentaria son
totalmente necesarios para poder cubrir la alta demanda que requiere la poblacidon actual,
y todo esto es sin considerar aun los efectos que esta generando en los cultivos el cambio
climatico, para lo cual toda la tecnologia dispuesta para procesar o elaborar alimentos es
necesaria para que tengamos tomates en invierno (los cuales no son de dicha temporada)
con el plus de que se pueden conservar y preservar de mejor forma".

Sobre las tendencias tecnoldgicas visualizadas observa: "Hoy en dia las tendencias tecnoldgicas
buscan poder desarrollar o procesar alimentos que aporten a los organismos (desde nutrientes,
proteinas, carbohidratos, vitaminas, minerales, etc.) y a su vez que no generen trastornos o
problemas en cierta parte de la poblacion (por ejemplo, libres de azucar, gluten, sodio, bajos
en calorias, etc.) para que sean lo mas sanos posibles, de esa forma se puede tener una dieta
equilibrada.

Por otro lado, en el area de lacteos hay un gran avance tecnoldgico con productos que
tienen que tener una vida util mas larga y que no pierdan su calidad nutritiva y
organoeléctrica (capacidad sensorial). Es asi como también hay avances en la industria del
secado como el café y especies en donde se aplican tecnologias como la liofilizacion
(método de secado a bajas temperaturas) para mantener las propiedades de los productos
separandolas del agua y asi lograr que estos alimentos no pierdan sus propiedades y
caracteristicas (como olor, color, sabor, etc.).

Mientras que por otro lado la biotecnologia trabaja en el desarrollo de encimas y
fermentos para lograr desarrollar productos mas sanos con tecnologia natural como
hongos y bacterias y que a su vez actUan sobre la fermentacion en la preparaciéon de
algunos alimentos (la obtencidén de productos prebidticos y probidticos). Todo esto para
obtener alimentos mas sanos y naturales para el consumo de la poblacion'.
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Desde la Universidad de Talca, el académico Fernando Fuentes explica: "En el contexto
chileno, el avance tecnoldgico en la Industria de Alimentos es crucial para mantener y
potenciar su posicion como uno de los principales exportadores agricolas del mundo. La
agroindustria nacional, reconocida por su diversidad y calidad, se beneficia enormemente
de las innovaciones que permiten maximizar la productividad en distintas zonas climaticas
y geograficas. Las tendencias tecnoldgicas que se visualizan en Chile incluyen la Agricultura
de Precision, que aprovecha sensores y drones para monitorear y optimizar cultivos en vastas
extensiones de terreno, y la aplicaciéon de Inteligencia Artificial en la prediccion de patrones
climaticos y gestiéon de recursos hidricos. Estas tecnologias no solo impulsan la eficiencia,
sino que también fortalecen la sostenibilidad y resiliencia de la agroindustria chilena ante
desafios globales".

Y finalmente, Gonzalo Flores, Ingeniero de ventas y servicios, Katze Ergonomia y Tecnologia
Industrial, sefala: "El uso de la tecnologia permite a las empresas adoptar soluciones
inteligentes que ayudan a mejorar los controles de sus procesos productivos lo que se
traduce en una produccion segura, eficiente y sostenible.

Esto se logra por medio de la precision en los tiempos de respuesta, asi como también en
la confiabilidad de los datos que se obtienen a través de la inteligencia de los distintos
sensores y soluciones que como resultado determinan procesos o6ptimos y por tanto
importantes ahorros en términos de energia, tiempo y recursos.

Las soluciones de sensores inteligentes reducen la complejidad y logran que las instalaciones
sean mas flexibles y rapidas, maximicen la productividad y reduzcan el desperdicio de
materias primasy energia".

En virtud de las tendencias comenta: "La inteligencia artificial esta llevando a la industria a
nuevos estandares lo que aumenta el nivel de exigencia en la calidad de los productosy en
particular al control de calidad basado en imagenes. Recientemente se han puesto en el
mercado soluciones que son sistemas de procesamiento de imagenes completos en forma
de sensor. Su funcionamiento es muy eficaz en aplicaciones que requieren que se comprueben
varias caracteristicas simultaneamente o cuando el objeto de la comprobacion cambia
constantemente de posicion. Otras soluciones como los sensores de vision son también un
componente ideal para inspeccionar diferentes lotes en una linea de produccion y transmitir
los datos recopilados para su evaluacion'.

Al concluir se deduce que la tecnologia permitira siempre optimizar la produccion, el
transporte, el almacenamiento y el consumo de alimentos, mas al utilizar hoy en dia los
beneficios u bondades que brindan el Internet de las Cosas, Inteligencia Artificial y Big Data
gue mejoran la eficiencia y flexibilidad en la fabricacion de los alimentos y todo lo relativo
a la cadena de valor, seguridad, control de la calidad, entre otros aspectos.
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El rol de la tecnologia para transitar
hacia sistemas alimentarios mas
sostenibles

Desde hace mas de una década que la sociedad vive en una
constante revolucion tecnolégica, que ha incidido en como se
desenvuelven las personas, las decisiones que toman y cémo
se adaptan a nuevos entornos. En este contexto, la Industria
4.0 -caracterizada por la integracion de tecnologias en diversos
campos- y mas aun, el nuevo paradigma de la Sociedad 5.0 -
tendencia que apunta a ampliar el uso de la tecnologia mas
alla de los objetivos de eficiencia y productividad, - se presentan
como grandes oportunidades y desafios de abordar por el sector

I tari Por Graciela Urrutia
alimentario. Gerente General
Programa Transforma Alimentos

La industria de los alimentos y bebidas hoy precisa de estrategias para responder a las
demandas de consumo por alimentos mas saludables, nutritivos, seguros y sostenibles, en
un escenario de cambio climatico, agotamiento de los recursos y crecimiento de la poblacion.
Tecnologias como el Big Data, la Inteligencia Artificial (IA), Internet de las Cosas (IoT) y la
robdtica, entre otras, tienen el potencial para mejorar la trazabilidad y el control de la calidad,
ademas de predecir las preferencias de los consumidores y disminuir las pérdidas de
alimentos, con lo que las empresas, cadenas de suministros, sistemas logisticos y de
comercializacion, pueden impulsar sus negocios, ganando en eficiencia y productividad.

Este sector desempenfa un rol importante en la economiay en la satisfaccion de las necesidades
de la poblacién a nivel mundial, por ello, es esencial transitar hacia sistemas alimentarios
mas sostenibles, facilitados por la tecnologia. La Sociedad 5.0 justamente apunta a la
colaboracion entre maquinas y humanos para buscar la innovaciéon y aportar soluciones a
los grandes retos de la sociedad, teniendo en cuenta la salud del planeta y también al
desarrollo y bienestar de las comunidades, mediante la generacion de empleo y crecimiento
econdmico de regiones, entre otros.

La adopcién de nuevas tecnologias en la industria de alimentos y/o el aumento en el nivel
de digitalizacion de las empresas, no es trivial, pero si resulta imperativo no sélo para mejorar
la eficiencia dentro de sus procesos de fabricacion internos, sino también para conectarse
con el resto de la cadena de suministro. Esto implica una coordinacion y trabajo colaborativo
entre los distintos actores de la cadena de valor (empresas, proveedores, sector publico y
academia), considerando que procesos automatizados, no sélo impactan en el crecimiento
de los negocios y las economias locales, sino que también permiten fortalecer la seguridad
y el abastecimiento alimentario y, al mismo tiempo, reducir su impacto ambiental, labores
a las que hoy estamos llamados a cumplir.
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Leihie Passion for Sensors

~ SENSORES

PARA LA INDUSTRIA DE ALIMENTACION

Baumer

MEDICION DE FLUJO

SENSORES DE NIVEL

Medicion de volumen, velocidad de flujo y temperatura
para aplicaciones higiénicas e industriales. Para medios
en sistemas cerrados. Todas las conexiones de proceso

Sensores CleverLevel. Integracion rapida y sencilla.
Universal para todos los medios, ya sean liquidos,
pastosos, pegajosos o granulados.

habituales.

Hasta 21 verificaciones de caracteristicas diferentes.
Lector de cdodigos y texto fiable. Camaras con IA.

Breve tiempo de respuesta y compensacion de

temperatura rapida. Transmision digital o analdgica de

conductividad y concentracion con datos del proceso en
una pantalla tactil flexible.

Comercializa y vende en Chile




Sensores inteligentes para la industria de alimentos y bebidas

Baumer es una empresa familiar de fama internacional con
sede en Suiza, y es uno de los principales fabricantes de
sensores, encoders, instrumentos de medicidén y componentes
para el procesamiento automatico de imagenes con mas de 70
afios de experiencia. En la actualidad, las soluciones de
sensores inteligentes de alta precision para la automatizacion
de fabricas y procesos allanan el camino hacia la fabrica
inteligente. Con una amplia cartera de productos, ayudamos a
nuestros clientes a conservar los recursos para una produccion
segura y sostenible.

Procesos higiénicos y eficientes con la maxima calidad del producto: estos son los requisitos de la industria
alimentaria y de bebidas. Baumer cuenta con destacados productos para esta industria tales como sensores de
flujo, conductividad, nivel, presién y temperatura, asi como también encoders absolutos e incrementales.

Destacamos también la solucién VeriSens que permite hacer visién artificial con camaras Baumer para el control
de calidad basado en imagenes para detectar y descartar piezas defectuosas, lectura de cédigos, posicion y
orientacion de productos, inspeccion de etiquetas, comprobacion de fechas de consumo, entre otras.

Desarrollados a partir de la practica alimentaria con las

Temp?iature i mas altas exigencias de resistencia, higiene, vibracion,

,‘«,g‘{ (') - temperatura y hermeticidad, nuestros sensores le

Q\Qﬁ /@- V7 2 Sy permiten trabajar de forma confiable durante las 24
; @ - horas del dia. Seguridad que merece la pena.

Baumer ha acufiado la denominacion |O-Link Dual
Channel para identificar sensores que, aparte de la

Pressure Conductivity comunicacion 10-Link, disponen de mas salidas

A) = conmutables o analégicas pudiendo detectar procesos
_ \?V B, ( ,@. 'ﬁ;, muy rapidos o medir con interfaces analdgicas al
~N ‘i& \ e N mismo tiempo que se aprovechan las ventajas de la

tecnologia |0O-Link

Los sensores de proceso Baumer cumplen con los requisitos para materiales en contacto con alimentos segun
EN 1935/2004, 10/2011, 2023/2008, FDA y GB 4806, asi como con los requisitos higiénicos de EHEDG y 3A.

CeE A s

Con mas de 10 afos de experiencia en el mercado, Katze cuenta con distintas alianzas estratégicas siendo
desde abril de 2019 el representante de Baumer en Chile y Peru.

En Katze estamos comprometidos en proveer soluciones innovadoras a nuestros clientes con los mas altos
estandares de calidad y con la capacidad de adecuar nuestros productos y servicios a las necesidades que la
industria requiere. Para mas informacion visitenos en www.katze.cl

AKATZE

OGIA INDUSTRIAL

Baumer
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INDUSTRIAALIMENTARIA

Tu aliado en automatizacién

LAVADOY LIMPIEZA

TRATAMIENTO DE AIRE SOBRE TERRENG

Filtros de linea principal, filtros micronicos,
filtros submicrénicos y filtros para
eliminacion de olores.

@ Serie AFF/  DAMY BAMDY BAMK

Calidad en el tratamiento de aire

E HIGIENICO

@ DISENOD LIMPIO

Bloque de valvulas, disefio limpio
& Serie JSY5000-H

Produccion Alimntaria segura

Actuador eléctrico prueba de polvo/goteo
con proteccion IP67, modelo con encoder
absoluto sin bateria

& Serie LEY-X8

Adecuado para todo tipo de aplicaciones
deempuje

Vélvula de asiento inclinado
& Serie BXV

Aumenta tus expectativas de vida util

Air Managment System
@ Serie AMS20/30/40/60

Sube de nivel en la gestion del
aire comprimido

Unidad de vacio. Sistema de eyector/sistema
de bomba de vacio

Serie ZK2#A

lucién “todo en uno” para una generacion

Energize

Efficiency,

1 de vacio energéticamete eficiente.

SANTIAGO - OFICINA PRINCIPAL
Centro Tecnolégico SMC Chile / La Montana 1115 Lampa - Santiago / Cel. +56 9 5372 6489

www.smecchile.cl

0 SMC Corporation Chile @ smc_chile ® SMC Corporation (Chile)




OPORTUNIDADES Y COMPLEJIDADES
ENUN MERCADO ALIMENTARIOEN
PLENO CAMBIO GLLOBAL

En un mundo en constante transformacion,
con clientes cuyas demandas cambian con gran

rapidez; han hecho que la industria alimenticia
haya tenido que adaptar su enfoque inversor en
instalaciones industriales que puedan satisfacer
y superar los nuevos requisitos y tendencias.

La industria alimentaria es muy dependiente de
las estrictas reglamentaciones legales. Por eso,
estas normas suponen un reto a la hora de
desarrollar soluciones especificas para esta
industria. No solo en términos de materiales que
garanticen la no toxicidad de los productos de
consumo finales, sino también en
términos de higiene en el disefio vy
resistencia a la  corrosion  de los

materiales que vamos a utilizar en salas blancas.

Soluciones para cada etapa del proceso
En SMC disponemos de soluciones listas para
satisfacer los exigentes requisitos del funciona-
miento en continuo 24/7. Componentes durade-
ros para soportar los procesos de produccion
ininterrumpida.

Respuestas especificas para todas tus
dudas

La industria alimentaria consta de
multiples subindustrias y cada una de ellas tiene

Expertise - Passion - Automation

Sus propias necesidades.

Descubre nuestras diferentes soluciones para indus-
trias de aperitivos (snacks), cervezas, quesos o
bebidas y chocolate.

Desde SMC, colaboramos con los retos y desafios de
nuestros clientes, a través de soluciones que se
pueden agrupar en:

Tratamiento de aire

Lavado y limpieza sobre el terreno
Disefo limpio e higiénico
Eficiencia energética
Monitorizacion y control de procesos
Manipulacion de fluidos

Soplado de aire

Vacio

Seguridad

Movimiento eléctrico
Comunicaciones inalambricas
Soluciones generales

Soluciones de Mantenimiento.
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Innovacion y Tendencias en la
Industria de los Alimentos

La demanda, entendiéndose como la
necesidad de bienes y servicios por parte
del consumidor final, es quien gatilla la
generacion de nuevos productos, y el
posicionamiento o caducidad, implica
adicionalmente el incorporar la existencia
de un consumidor que esta cada vez mas
informado e interesado en saber que esta
consumiendo y codmo este producto ha
sido producido. En la era post Covid se ha
ido incorporando en el consumo una
mayor relevancia en aspectos relacionados
a la seguridad e inocuidad de los alimentos,
siendo el factor salud e inmunidad
alimentarias un elemento a tener en cuenta en la decisién de compra. También surgen otros
aspectos a los cuales se les debe prestar atencidon y que apuntan a contar con una relacion
sostenible entre las empresas agroindustriales y sus proveedores, como mayores auditorias
y controles internos, evitar la pérdida y desperdicio de alimentos, crianza y bienestar animal
y cuidado de la biodiversidad en los sectores productivos, entre algunos.

Lo anterior implica que la agroindustria requiera, de parte de los agricultores, el que ellos
también internalicen estas nuevas tendencias de la demanda, lo cual debe venir aparejado
con la entrega de materias primas de una alta y mayor calidad, y fiabilidad en los plazos de
entrega. El desafio no es menor, puesto que, segun datos entregados por la FAO, las demandas
de alimentos se incrementaran en un 70% en los proximos 50 anos.

En busqueda de la Sostenibilidad (@mbitos econdmicos, sociales y ambientales) recién
planteada, se introducen nuevas exigencias e incrementa considerablemente el dinamismo
de esta industria, obligando a repensar y redisefar procesos, incorporando en ellos enfoques
multidisciplinarios y altas cuotas de innovacion. Es la capacidad de innovar finalmente la
herramienta clave para alcanzar innovaciones adaptables a los procesos productivos ya en
operacion y que ademas sean econémicamente viables para la industria. El apoyo a la
Innovacion nacional -rol de la Fundacion para la Innovacion Agraria al interior del ecosistema
de innovacion agricola como agencia encargada del apoyo a la innovacion del MINAGRI- es
fundamental en este aspecto, puesto que en el largo plazo produce el incremento en la
calidad del trabajo y la proteccion del medio ambiente por una parte, y por otra el incremento
en las utilidades, via reduccion de costos de postventa, mantenciones, reparaciones, etc,
proporcionando ademas importantes ahorros de tiempo en la logistica, debido a que los
desarrollos tecnoldgicos de partes y piezas asociados se encuentran en el pais, lo cual
dinamiza a todo el cluster que rodea a la agroindustria.

La agroindustria posee un importante rol econémico y social en Chile, dinamizando regiones
completas, sobre todo en la zona centro y sur del pais. Si es importante que la produccion
a través de toda la cadena de valor posea una rentabilidad adecuada, para lo cual se debe
lograr mejoras sustanciales en la eficiencia de todos los procesos productivos que desarrolla,
ya sea a nivel de insumos o manufactura. A la vez, es de vital importancia el poseer una
buena conectividad digital en cada rincdn del pais, la cual habilita a nivel de campo la
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implementacion de herramientas de agricultura 4.0, favoreciendo también el uso de
herramientas de precision y toma de decisiones, entre ellas |oT, Big Data, robdtica y
automatizacion, App moviles, sensores, impresion 3D, entre otras que permitan reducir el
costo medio de produccion, mejorar la calidad, y facilitar la incorporaciéon de economia
circular, asi como el evitar generar desperdicios de alimentos y materiales.

Como se indico, estas nuevas tecnologias permiten desarrollar ademas en forma importante
el cumplimiento de mayores estandares en el cuidado del medio ambiente y el entorno
socioambiental en la empresa, exigencias que en el tiempo y en forma progresiva se estan
volviendo cada vez mas importantes, Considerando que la mayoria de nuestros productos
agroindustriales tienen mercados de destinos exigentes. Es importante que en cada eslabon
del ecosistema en el cual se insertan las empresas se facilite y promueva la adopcion de
nuevas tecnologias, asi como también se permita, a través de la cultura organizacional de
cada una de ellas, el apoyo a la innovacidn que venga desde el interior de la empresa o fuera
de ella.

Entre las tendencias de desarrollos y tecnologias que van en el camino indicado previamente,
ya sea a nivel de proveedores de insumos como de la agroindustria propiamente tal, se
encuentran las siguientes:

1.- La Sostenibilidad de la industria: Si bien este concepto es muy amplio, cobra especial
relevancia en la sostenibilidad econdmica y ambiental, el uso de TICs (Tecnologias de
Informacion y Comunicacion) para hacer mas competitivas las funciones de produccion
(mas y mejores productos a un menor costo unitario), respecto de los trabajadores, la
facilitaciéon y mejora de las condiciones laborales por una parte, y por otra, disminuir el uso
de agroquimicos favoreciendo la recuperacion del medio ambiente y la biodiversidad asociada
al entorno del lugar en que se realizan las operaciones productivas. Para todo lo anterior es
de vital importancia incorporar en forma efectiva y amigable el uso y asimilacion de
herramientas tecnoldgicas en la toma de decisiones, entre ellas Big data, Internet de las
Cosas (loT), uso de sensores en cada etapa del proceso productivo vinculando estos a APP
gue permitan en forma clara procesar dicha informacion y disponibilizarla en forma remota,
el uso de impresion 3D, la Robotica y automatizacion, entre ellas, la automatizacion de las
lineas de proceso de produccion, de envasado y etiquetado, las que dicen relacidon con el
control de factores ambientales tales como temperatura, humedad, luz, presion, etc. del
monitoreo y control de calidad, automatizacién de stocks de insumos y productos, procesos
de limpieza, de logistica y distribucion, y los propios de la seguridad alimentaria y cumplimiento
de la normativa asociada a la produccién y requerimientos de los demandantes de los
productos, ya sean nacionales o extranjeros.

2.- La capacidad de trazabilidad real y efectiva: incorporando, entre otras, herramientas
de Block Chain que faciliten o permitan obtener datos de la gestién de los alimentos a través
de toda la cadena productiva hasta la llegada al consumidor final, desafio especialmente
complejo cuando los mercados de destino estan lejos del nuestro.
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3.- Impactos econémicos de las cadenas de suministros y logistica: en general Chile tiene
un mercado interno reducido, debiendo exportar gran parte su produccion. Esta situado
como uno de los principales productores de alimentos del hemisferio sur -sin considerar la
produccion de cultivos industriales altamente extensivos en superficie como el trigo, maiz,
cafna de azUucar y otros- por lo cual cobra especial relevancia la logistica en la distribucion
de productos e importacion de insumos, la innovacion en envases y embalajes cada vez mas
sustentables y en la destinada a la demostrar la originalidad del producto en la géndola de
venta frente al consumidor final.

4.- Reduccion de los desperdicios de alimentos y utilizacion de los descartes: innovar
via su reutilizacion, en la creacion de nuevos productos alimenticios con aceptacion por
parte del consumidor es una oportunidad real, observandose el surgimiento de una
concientizacion de los efectos econdmicos y ambientales asociados a la pérdida y desperdicios
de alimentos, asi como también a la oportunidad de negocios asociada a la recuperacion
de estas materias primas antes de que pierdan su valor comercial y se considere su disposicion
como merma o pérdida.

5.- Incorporacion de cadenas de ventas digitales y apertura de nuevos mercados y nichos
por medio de plataformas digitales: cobra especial relevancia la tendencia en la compra
on-line de bienes y en menor medida de servicios, lo cual implica adaptarse e innovar en
plataformas de venta virtual, medios de pago asociados, distribucion minorista y al detalle,
entre otras, siempre manteniendo vigentes conceptos de seguridad e inocuidad alimentaria.

6. Nuevas tecnologias de proceso: considerando la importancia de la eficiencia productiva
y la posibilidad actual de contar con informacién de udltimo nivel disponible, tanto de las
innovaciones que se realizan en distintos paises como la de bases de datos de patentes de
invencion que permiten por ejemplo, combinar a la vez, 2 o0 mas tecnologias y asi generar
una nueva Mmas eficiente con el considerable ahorro en términos de costos de produccion.

Por Andrés Galmez
Representante Regional - Valparaiso y Metropolitana
Fundacién para la Innovacion Agraria
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cPor qué es importante el avance
tecnoldégico en la Industria de
Alimentos?

La tecnologia en la industria alimentaria es de suma
importancia, se dice que el 30% de todos los
alimentos se encuentran en un mundo donde se
desperdicia la comida, y no es por la poca conciencia
gue se tenga sino por los esquemas de la cadena
de suministro. Es éticamente inaceptable que se
pierda esa cantidad. La Organizacion de las Naciones
Unidas para la Agricultura y la Alimentacion (FAQO)
reconoce y combate esta paradoja con el Dia Mundial
de la Alimentacidén, una iniciativa anual de
sensibilizacion destinada a reducir el desperdicio de
alimentos, eliminar el hambre, la pobrezay proteger
el clima.

Una gran cantidad de alimentos consumidos hoy en dia es perecedera, incluyendo frutas,
carne y productos lacteos. El Birmingham Energy Institute estima que hasta el 90% de los
desperdicios de alimentos en los paises en desarrollo proviene de la pérdida de alimentos
en algun lugar de la cadena de suministro. Empacar, almacenar y transportar productos
perecederos a la temperatura adecuada prolonga la vida, reduce hasta un 40% el desperdicio
de alimentos en los paises en desarrollo y asegura que mas alimentos alcancen las tablas
en la creciente poblacion actual.

¢Qué tendencias tecnoldégicas visualiza en la Industria de Alimentos?

Las cadenas de frio digitales y eficaces reducen la
pérdida de alimentos. Danfoss ha construido un
nuevo supermercado Smart Store en “la ciudad
donde esta su sede en Dinamarca ™ que marcara el
camino para la venta minorista de alimentos siendo
respetuosa con el clima con tecnologias de
calefaccién y refrigeracién energéticamente
eficientes.

Se espera que la tienda sea un 50% mas eficiente
en términos energéticos que una tienda tradicional,
el 90% de las necesidades de calefaccion de toda
la tienda sera proporcionada por una unidad de recuperacion de calor que captura el exceso
de calor producido por los sistemas de refrigeracién. El supermercado cuenta con dos
sistemas de refrigeracion que funcionan de forma independiente, lo que garantiza que las
pruebas del producto no interfieran con las operaciones del supermercado.

La refrigeracion es un equilibrio delicado. Si usa demasiado enfriamiento, desperdicia energia;
Si usa poco, corre el riesgo de perder alimentos. Con controles inteligentes y monitoreo
digital, las cadenas minoristas pueden optimizar la capacidad y la demanda, o que les
permite responder a anomalias de manera oportuna evitando pérdidas de energia y sobre
todo, de alimentos.

Por Danfoss Chile
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Empresas

La utilizacion de componentes
neumaticos en la industria alimentaria

La industria alimentaria requiere del cumplimiento de estrictas normas de salubrdad e
higiene en sus instalaciones. Los componentes neumaticos aplicados en este tipo de industria
deben utilizar, en el montaje de sus partes internas o durante su utilizacién, grasas o aceites
lubricantes aprobados por USDA (United States Department of Agriculture).

Existen dos clases de lubricantes aprobados para trabajar en la industria alimentaria:

- grado H1: aquellos que pueden llegar a tomar contacto ocasional con los alimentos.
- grado H2: aquellos que no pueden estar en contacto con los alimentos.

En MICRO ofrecemos una linea completa de valvulas,
actuadores y equipos para el Tratamiento del Aire
Comprimido, aptos para ser utilizados en este campo.

Ademas, el uso de componentes neumaticos en la
industria alimentaria impone, segun las especificaciones
de los diferentes clientes y de acuerdo a los
requerimientos de sus procesos de fabricacion, la
utilizacion o no de equipos de lubricacion externa para
los componentes neumaticos.

Si la instalacion permite colocar lubricadores para el
aire comprimido, se debera tener en cuenta la utilizacion de los mismos aceites recomendados
para este uso y aprobados por USDA.

En el caso que no se permita utilizar lubricadores, los componentes neumaticos deberan
solicitarse teniendo en cuenta la restriccion: productos para ser utilizados sin lubricacion
externa en industria alimentaria, y los lubricantes utilizados en el armado de los componentes
internos de los diferentes equipos seran del tipo H1.

Ante este requerimiento, en MICRO brindamos una linea de productos NL (No Lubricacion),
indicados para cumplir con estas especificaciones. Asimismo, se entregara con el producto
una copia del certificado de homologacién del cumplimiento de las normativas vigentes,
cuando el cliente la solicite.
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Medicién de Variables Ambientales
en la Industria de Alimentos:
Conceptos claves

La industria de alimentos se enfrenta a desafios significativos relacionados con la calidad y
la seguridad de los productos que produce. Para abordar estos desafios, es esencial supervisar
y controlar una serie de variables ambientales criticas en los procesos de produccién y
almacenamiento.

¢Cudles son las variables ambientales relevantes para la industria de
alimentos?

Las variables mas relevantes importantes son:

Temperatura: Es una variable critica en la industria de alimentos. Controlar y registrar la
temperatura es fundamental para prevenir el crecimiento de microorganismos patégenos
y garantizar la calidad de los productos. Se monitorean tanto las temperaturas de
almacenamiento como las de procesamiento.

Humedad: Puede influir en la textura, el contenido de agua y la vida util de los alimentos.
Los niveles de humedad se controlan cuidadosamente para prevenir la proliferaciéon de
microorganismos y evitar problemas de deterioro y calidad.

Presion: Es importante en ciertas operaciones de procesamiento, como la esterilizacion.
Controlar la presion es esencial para garantizar la seguridad y la conservacion de alimentos
enlatados y productos envasados al vacio.

¢Qué importancia tiene la medicién de estas variables?

La medicion de variables ambientales en la industria de alimentos desempena un papel
esencial por varias razones:

Seguridad Alimentaria: El control de variables como la temperatura y la humedad es
fundamental para prevenir la proliferacion de patégenosy la contaminacién microbiana de
los alimentos. Esto garantiza que los productos finales sean seguros para el consumo.

Calidad del Producto: Las variables ambientales tienen un impacto directo en la calidad
de los alimentos. El control preciso de estas variables ayuda a mantener la textura, el sabor
y la frescura de los productos.

Cumplimiento de Regulaciones: La medicion de variables ambientales es esencial para
cumplir con las regulaciones y normativas de seguridad alimentaria. Los registros de datos
precisos son necesarios para demostrar el cumplimiento de estas regulaciones.

Eficiencia Operativa: El monitoreo y control de variables ambientales también pueden
ayudar a mejorar la eficiencia operativa. Esto incluye la reduccion de desperdicios y el ahorro
de energia al mantener condiciones 6ptimas en las instalaciones de produccion y
almacenamiento.
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¢Cuales son los conceptos claves al momento de medir estas variables?

La tecnologia utilizada para medir variables ambientales en la industria de alimentos ha
evolucionado significativamente. Se utilizan una variedad de sensores y dispositivos de
monitoreo, que van desde termdmetros digitales y registradores de datos hasta sensores
de humedad y sistemas de control automatizados. Ademas, la tecnologia de |oT (Internet
de las cosas) se esta utilizando cada vez mas para permitir un mayor monitoreo, realizar
determinados controles, contar con sistemas de alarmas y disponer de una mayor cantidad
de datos en forma oportuna, con un margen de error minimo y una alta rentabilidad de los
costos.

Sin embargo, es aqui donde muchas veces se confunden algunos conceptos claves: Calibracion
0 ajuste, monitoreo o control.

¢Calibraciéon o ajuste?

Dos términos comunes pero distintos que se utilizan en este contexto son "calibracion"y
"ajuste". Aunque a menudo se utilizan indistintamente, es fundamental comprender sus
diferencias.

Calibracion

La calibracion es la comparacion entre
un instrumento patrony el instrumento
bajo calibracion. Como resultado de esta
comparacion se obtienen por una parte
un "error de medicion", y por otra "una
incertidumbre de medicion".

La importancia de la calibracion radica
en que nos permite conocer el error de
nuestro instrumento de medicidn, que,
al compararlo con los limites de nuestro
proceso, o en su defecto, con las
especificaciones del equipo, podamos
determinar si es necesario "ajustar"
nuestro instrumento para que sus
mediciones sean mMas cercanas a los
valores obtenidos por el patron.

Al calibrar nuestros instrumentos de
medicidon, estamos asegurando la
validez de nuestras mediciones a través
de una cadena de trazabilidad, la cual
consiste en calibraciones sucesivas que
finalmente estan referidas al Sistema Internacional de Medicidn.

Ajuste

El ajuste se refiere a un conjunto de operaciones realizadas sobre un instrumento o equipo
de mediciéon con el propdsito de que la medicidn entregada por este, sea la mas cercana
posible a la medicidon obtenida por el patron.
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Dicho en términos simples, la calibracion solo nos permite conocer el error de medicion y
no requiere la intervencion del equipo, mientras que en el ajuste, requiere la intervencion
del equipo con el objetivo de corregir el error de medicion.

Implicancias: Es importante recalcar en este punto, que para el caso de la industria de
alimentos, unos pocos grados de error en las mediciones de temperatura por ejemplo, puede
tener consecuencias serias en los procesos de esta industria, por lo que tener claro estos
conceptos es relevante.

¢Monitoreo o control?

El monitoreo y el control de procesos son conceptos que al ser ejecutados nos permiten
garantizar que los procesos funcionen de manera eficiente y cumplan con los estandares
de calidad. Estos términos tienen también diferencias significativas en sus objetivos y
aplicaciones.

Monitoreo de Procesos

El monitoreo de procesos se refiere al seguimiento y la observacion continua de un proceso
o sistema en tiempo real. El objetivo principal del monitoreo es obtener informacion sobre
el desempeno del proceso, recopilar datos y detectar posibles desviaciones o anomalias.
Algunos aspectos clave del monitoreo son los siguientes:

Observacion y Recopilacién de Datos: Durante el monitoreo, se recopilan datos relevantes
relacionados con el proceso. Estos datos pueden incluir variables como la temperatura, la
presion, la calidad del producto, entre otros. Los sensores y sistemas de adquisicion de datos
son fundamentales en esta etapa.

Analisis de los datos: Los datos recopilados se analizan en forma oportuna para identificar
cualquier desviacion del proceso con respecto a las especificaciones o los objetivos establecidos.
Se utilizan graficos, tablas y alarmas para visualizar y comunicar esta informacion.

Retroalimentacién: El monitoreo permite la generaciéon de retroalimentacion para los
operadores y los equipos de gestion. Cuando se detectan desviaciones o tendencias
preocupantes, se pueden tomar medidas correctivas o preventivas para mantener el proceso
dentro de los limites deseados.

Trazabilidad: E| monitoreo proporciona un registro histérico de cémo ha funcionado el
proceso con el tiempo. Esto es esencial para la auditoria, la toma de decisiones y la mejora
continua.

Control de Procesos

El control de procesos es un conjunto de acciones y ajustes realizados para mantener o
modificar deliberadamente las condiciones de un proceso con el fin de garantizar que se
mantenga dentro de los limites predefinidos. Algunos aspectos clave del control de procesos
son los siguientes:

Acciones Correctivas y Preventivas: El control de procesos implica tomar medidas para
mantener el proceso dentro de los limites deseados. Esto puede incluir ajustes en variables
como la temperatura, la presion o el flujo. El control se puede realizar de manera manual o
automatica.

Estabilidad del Proceso: El control busca mantener la estabilidad del proceso y garantizar
gue las variables criticas se mantengan en sus valores objetivo. Esto es esencial para garantizar
la calidad y la eficiencia del producto o la operacion.

Automatizaciéon: En muchos casos, el control de procesos se automatiza utilizando sistemas
de control automatico, como controladores PID (Proporcional, Integral y Derivativo) o sistemas
de control l6gico programable (PLC). Estos sistemas ajustan automaticamente las variables
para mantener el proceso en linea con los objetivos.
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Mantenimiento de Registros: Al igual que en el monitoreo, el control de procesos mantiene
registros de las acciones tomadas y los ajustes realizados. Esto es crucial para el seguimiento,
la documentacion y la mejora continua del proceso.

¢Cual es la oferta en medicion de procesos?

Instrumentacién

En Veto nuestros clientes pueden encontrar una amplia oferta de instrumentos de medicion
para las variables que hemos mencionado, incluyendo termdmetros ambientales, sensores
de temperatura, humedad y registradores. También contamos con una gran variedad de
controladores de temperatura, controladores PLC y componentes para sistemas de adquisicion
de datos. A esta oferta, se suman una serie de otros instrumentos necesarios para esta
industria, los que van desde balanzas analiticas, flujdmetros, bombas dosificadoras, pH-
metros y muchos mas.

Laboratorio de Calibracién

Al mismo tiempo, Veto cuenta con uno de los Laboratorio de Calibracion mas avanzados
del pais, acreditado bajo norma ISO 17025:2017 el cual ofrece servicios no solo para una amplia
gama de magnitudes, sino que ademas dispone de patrones e instrumentos de medicion
de alto nivel metroldgico, trazabilidad, infraestructura y personal con las competencias
técnicas necesarias para garantizar la validez de sus resultados.

Soluciones de Ingenieria _ _ o

Nuestro Departamento de Ingenieria y Soluciones |oT, se especializada en el desarrollo de
Soluciones |oT y Servicios de Ingenieria para sectores clave como agricultura, mineria e
industria.

Nuestra propuesta de valor radica en proporcionar a las empresas la capacidad de optimizar
sus operaciones a través de la digitalizacion. Nuestras plataformas loT VETO permiten un
ahorro significativo de tiempo y recursos en tareas rutinarias, al tiempo que mejora la
eficiencia en la resolucion de problemas que anteriormente requerian supervision presencial
o intervencion manual.

A través del andlisis de datos recopilados por nuestra Plataforma loT VETO, ofrecemos a
nuestros clientes acceso a informacién crucial sobre el funcionamiento global de sus plantas
y procesos productivos. Este enfoque no solo facilita la toma de decisiones, sino que también
fomenta una mejora continua en la eficacia operativa.

Nos destacamos por nuestra experiencia en la conexidon de equipos industriales, tales como
PLC, HMI y DCS, asi como mddulos de adquisicion de datos e instrumentacion de campo
(sensores con sefales analdgicas o digitales). Ofrecemos servicios integrales, incluyendo la
instalacion de instrumentacion y equipos industriales listos para la conexidn con el Internet
de las cosas. Ademas, proporcionamos opciones de actualizacidn para la instrumentaciéon
existente en las plantas de nuestros clientes.

En Veto, no solo ofrecemos soluciones tecnoldgicas, sino también una asociacion estratégica
para el éxito de nuestros clientes. Con mas de 14 Servicios de Ingenieria y Soluciones de loT
disefadas especificamente para resolver los distintos requerimientos de nuestros clientes,
Nnos posicionamos como la eleccidn ideal para aquellos que buscan liderar la transformacion
digital en sus industrias. Descubra como nuestras soluciones de vanguardia pueden potenciar
su crecimiento y eficiencia. Para obtener mas informacién, visite www.vetoingenieria.cl y
descubra por qué somos la opcion preferida en el ambito de las soluciones loT.
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Industria de las carnes blancas avanza
en su compromiso por una
produccion con cero residuos

Vecinos de la Agricola AASA en
Mallarauco han sido testigos de los
beneficios del uso agrondmico de los
purines de cerdo en el mejoramiento
de los suelos y en el rendimiento del
cultivo de maiz, ahorrando en el uso
de fertilizantes quimicos. Asimismo, k
agricultores de la comuna de Las §
Cabras, reciben desde hace un par de
anos bioabono por parte de
Agrosuper, el cual ha mejorado el
rendimiento de sus cultivos y ha :
entregado mayores ingresos a sus familias. Por otra parte, los habitantes de Chillan Viejo
han reconocido los beneficios de los biodegestores que Maxagro ha implementado,
transformando los purines en energia limpia, renovable y no convencional.

Como estas historias, son muchas las que dicen relacion con las acciones desarrolladas por
las empresas lideres en produccion y exportacion de carnes blancas y que demuestran que
diariamente se trabaja en ser mas eficientes y sostenibles, avanzado fuertemente en la
implementacion de diversas tecnologias de tratamiento. "Existe un compromiso del sector
con el medioambiente, que se refleja en las acciones integrales que realizan todas las
empresas de las carnes blancas. Somos una industria que basa su desarrollo en el concepto
de eficiencia productiva, economia circular e innovacion tecnolégica, donde en el centro de
nuestro desarrollo estan las personas", comentod el presidente de ChileCarne, Juan Carlos
Dominguez.

Y es que la industria productora de carne de aves y cerdo es un pilar de empleo en mas de
30 comunas rurales de la zona central de Chile, donde contrata a mas de 30.000 personas,
21.600 de forma directa y 11.300 de forma indirecta. Adicionalmente la industria trabaja con
mas de 9.000 empresas proveedoras, de las cuales un 70% son Pymes.

Hoy en dia, existen multiples iniciativas de sostenibilidad partiendo por las mejoras en
genética y en la alimentacion animal que optimizan la conversiéon alimenticia y evitan el
desperdicio de insumos y alimentos, traduciéndose en menores impactos en términos
ambientales, de emisiones y de generacién de gases de efecto invernadero (GEI).

Edicion Alimentos



Hoy, el 80% de los purines generados en el sector porcino y el 100% de los residuos liquidos
de faena, pasan diariamente por sistemas avanzados de tratamiento, como plantas de lodos
activados, biodigestores y lombrifiltros. Lo anterior, permite reutilizar un 56% del agua
consumida en la produccion de carnes de cerdo y ave, en fertirriego de diferentes cultivos.
Esta practica permite reemplazar la aplicacion de fertilizantes sintéticos altos en emisiones
de gases de efecto invernadero por fertilizantes organicos con una menor huella ambiental.
Adicionalmente, el uso de estas tecnologias permite recircular los efluentes tratados y
emplearlos nuevamente en el proceso, por ejemplo, como aguas de limpieza en los pabellones,
y con ello disminuir en un 6% la extraccion de agua fresca que anualmente utiliza el sector.

La fraccion soélida remanente de estos procesos es estabilizada junto con los guanos de aves
y utilizada para mejorar los suelos agricolas. Esto es altamente positivo pues permite la
recuperacion de macro y micronutrientes como nitréogeno, fésforo y potasio entre otros
elementos. En total se abonan en Chile cerca de 5 mil hectareas al afo de diversos cultivos.

Otro punto a destacar es que el 25% de la produccion porcina utiliza biodigestores como
sistemas de tratamiento, generando el equivalente a 7,6 mega watt de energia renovable
al dia, gran parte de esta energia se utiliza en los propios procesos productivos, calefaccionando
mMaternidades o en la peletizacion de los alimentos, entre otros. Ademas, hoy se esta inyectando
1MW al sistema interconectado central (SIC), lo cual sirve para entregar energia a unas 1.100
casas aproximadamente. “Estamos seguros que la participacion en todas estas iniciativas
permitird que nos consolidemos como una industria con altos estandares, demostrando de
mManera aun Mmas transparente y directa nuestros avances por un futuro sostenible”, concluyd
concluyé Daniela Alvarez, Gerente de Sostenibilidad de ChileCarne.

Por Daniela Alvarez
Gerente de Sostenibilidad
ChileCarne
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Packaging 4.0: un camino en
construccion

Es inminente que la industria de envases y embalajes se debe tomar en serio avanzar hacia
la digitalizacion, automatizacion de procesos, manejo de datos, entre otros temas, como la
base para no perder competitividad y que otros paises nos lleven la delantera. Una realidad
gue estd asomando fuertemente y nos golpea medio a medio.

Adicionalmente, debemos considerar las regulaciones ambientales, como la Ley de
Responsabilidad Extendida del Productor (ley REP), asi como también las leyes laborales,
como la "Ley de las 40 horas", la implementacion de impuestos verdes y la Huella de Carbono.
Estos factores pueden influir en nuestra competitividad y, en muchos casos, representar
desafios adicionales para las empresas.

En este contexto, la optimizaciéon de la eficiencia se convierte en una prioridad critica. La
Unica forma de minimizar el impacto de estas regulaciones en nuestra competitividad es
llevar nuestra eficiencia a su punto maximo. Esto no solo garantiza el cumplimiento de las
regulaciones, sino que también nos permite operar de manera mas rentable y sostenible,
alineando nuestros procesos con los estandares y expectativas cambiantes en materia de
sostenibilidad y responsabilidad empresarial.

Es cierto que a menudo enfrentamos
resistencia al cambio y tendemos a ser
cautelosos en cuanto al riesgo. Sin
embargo, es crucial reconocer que en la
actualidad no podemos seguir
avanzando sin la incorporacién de
tecnologia de vanguardia que no solo
facilite, sino que también mejore y
agregue valor a los procesos en toda la
cadena de produccion.

Avanzar hacia una Industria 4.0 no solo
nos permite desacoplarnos de la mano
de obra (muchas veces escasa) y las complejidades asociadas, sino que también nos permite
optimizar el uso de recursos criticos, que en la actualidad estan en alerta a nivel mundial.
Ademas, nos proporciona la capacidad de gestionar informacién (datos) de manera efectiva,
lo que a su vez mejora la productividad y nos ayuda a evitar la repeticion de errores costosos
y el desperdicio de recursos valiosos.

La Industria 4.0 se erige como una soluciéon inteligente y estratégica para abordar los retos
del presente y del futuro. Al incorporar tecnologias avanzadas como la automatizacion, el
Internet de las cosas (loT), el andlisis de datos y la inteligencia artificial, las empresas pueden
optimizar sus procesos, reducir el desperdicio de recursos y tomar decisiones mas informadas.

Es cierto que con la irrupcion de la Industria 4.0, se ha transformado radicalmente el papel
del capital humano en las organizaciones: se trata de personas mas capacitadas, mas
analiticas, con mayor conocimiento y herramientas, capaces de entender - con la tecnologia
necesaria- que la mirada de mejora continua es la que da vida a los procesos evolutivos y
eficientes.
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Es innegable que la transicion hacia esta nueva era requiere una direccion firme y competente,
un aspecto que, en el ambito de las industrias de packaging, aun no se vislumbra con total
claridad. El liderazgo en la adaptacion y transformacion se convierte en un factor critico, ya
que, sin él, el avance hacia este nuevo paradigma resultaria extremadamente desafiante, por
no decir imposible.

Los resultados de una encuesta llevada a cabo en 2021 por CENEM en colaboracion con una
firmma especializada en la evaluacion del panorama industrial chileno en esta materia, reveld
una alarmante conclusion: la ausencia de un liderazgo definido.

Pero no todo es tan negativo. Sin duda que en los tiempos que estamos viviendo las companias
estan repensado la forma de hacer las cosas, por lo que factores como la automatizacion y
la digitalizacion de los procesos han tomado un rumbo mas definido en nuestro sector.

Dentro de los pilares estratégicos de CENEM se encuentra la Industria 4.0, y nuestra labor
consiste en impulsar a aquellas empresas que opten por escoger este enfoque. Nos enfocamos
en proporcionar conocimiento y guiamos a las empresas en la evaluacion de su etapa actual
en este proceso, brindando asesoria para permitir gue avance con éxito en este camino de
transformacion.

Como corporacion impulsamos distintas instancias para lograr el objetivo antes mencionado
y dentro de ellas destaca la préoxima feria internacional de packaging que organiza y produce
CENEM: "CIRCLEPACK 2024". En esta version el foco esta dado por la Sustentabilidad e
Industria 4.0, porque queremos mostrar a nuestros visitantes la infinidad de oportunidades
actuales para embarcarse en un camino inexplorado de tecnologias avanzadas en la gestion
de datos, que tienen un impacto significativo. Esto abarca desde controles de Ultima generacion
en la linea de produccion, la trazabilidad de procesos, simulacion de operacionesy una amplia
variedad de herramientas que nos permiten avanzar hacia una mayor eficiencia y
competitividad.

Como ultima reflexion -y sin ser la
menos importante- tenemos que
avanzar paralelamente con la
capacitacidon en este ambito. De
nada sirve tener mucha data si no
sabemos interpretarla. Las
personas desempefnan un papel
fundamental en este proceso, y su
conocimiento resulta crucial:
digitalizar desde la educacion
debiese ser la consigna.

Por Mariana Soto UrzUa, gerente general
Centro de Envases y Embalajes de Chile - CENEM
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