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CULTURA

. COMO COCINAR EL BROCOLI?

Esta verdura es fabulosa para acompafar todo tipo de platos,
y es que esa versatilidad no brilla Unicamente para completar
un almuerzo, sino que también la encontramos en todas las
posibilidades con las que contamos al momento de cocinarla.

Estos pequefios arbolitos, ademas de lucir bastante divertidos,
pueden ser pesados para algunas personas, por eso recomen-
damos cocinarlos, pues esto ayuda a que sean mas ligeros.

la gran ventaja de usar esta técnica de coccion es que los alimentos se cocinan
unicamente con el vapor del agua, sin la necesidad de anadir aceite, mantequilla
ni ninguna otra grasa adicional. Qué significa esto? Que las verduras conservan
mucho mejor sus nutrientes. Con el brécoli el tiempo puede variar dependiendo
del tamafo de los arbolitos y qué tan duros estan, pero en promedio pueden estar
listos entre 10 y 15 minutos.

este utensilio es estupendo si queremos ahorrar tiempo, pues la presion del vapor,
sumado a las altas temperaturas que alcanzan las ollas en su interior, ayuda a que
los alimentos se ablanden y se cocinen mas rapido. En el caso del brécoli, se deben
contar entre dos y tres minutos desde que la valvula salta. Recomendamos que,
para realmente sacarle provecho a esta olla se cocinen varias verduras y alimentos
al mismo tiempo. Por ejemplo, para un estofado o un guiso, asi en un proceso se
puede preparar casi un plato completo.

este es otro de los métodos mas comunes para cocinar la verdura en forma de
arbolito. Es importante contar el tiempo cuando el agua comienza a hervir, inclu-

s0, es mejor anadirlos en este momento, asi la coccion empieza desde el punto
de contacto. A partir de ahi, se cuentan entre tres y cuatro minutos. Al final, al
igual que se hacen con las papas, se debe dejar el brécoli en un recipiente con
agua fria y/o hielo.

la cocina oriental sobresale por el uso de ingredientes frescos y una buena variedad de
sabores. Entre las técnicas mas comunes esta el salteado al wok, en el que se usa una olla
de origen asiatico para cocinar verduras, fideos y carnes. En el caso del brécoli, recomen-
damos hervirlo primero y luego cortarlo en rodajas, para después terminarlo de preparar
en una sartén o un wok. Se puede hacer solo y con mas vegetales. Nuestro consejo es
acompanarlo con verduras de otros colores que, ademas de aportar nutrientes, también le
entrega una paleta cromatica mas interesante al plato.

en este caso se puede cortar al gusto de cada persona, lo importante es no llenar
en exceso la canasta de la airfryer, pues necesitamos que el aire caliente tenga
toda la libertad para fluir y, asi, cocinar el brécoli de forma uniforme. El resultado
es mas crocante que los ejemplos anteriores, sobre todo si le damos una pince-
lada de aceite.

FUENTE. NESTLE
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SALUD

COLOCA FIRA BONO VERDE
EN EL MERCADO BURSATIL

Los Fideicomisos Instituidos en Relacion con la Agricultura (FIRA)
emitieron en el mercado bursatil de largo plazo un Bono Verde que da
continuidad e impulso a proyectos sostenibles. Esta emision confirma
el compromiso de FIRA con la transicion hacia mejores practicas en
favor del medio ambiente.

Los criterios de seleccion de los proyectos que se financiaran estan
alineados a los objetivos de la taxonomia sostenible de México, ta-
les como agricultura y ganaderia sostenible; gestién sostenible de
recursos naturales y uso de suelos; energias renovables; eficiencia
energética; gestion eficiente y resiliente de agua y aguas residuales.

La operacion se realizé con amplia participacion de inversionistas,
registrando una demanda total de $11,933 millones, que representa
1.9 veces el monto objetivo.

Se ofrecieron dos plazos de inversion: tres afios en el que se coloca-
ron $3,232 millones a TIIE de Fondeo mas 33 puntos base y $6,765
millones a siete afios (Bono Verde) a MBono31 mas 55 puntos base.

Las sobretasas alcanzadas fueron competitivas, confirmando la bue-
na percepcién de riesgo hacia FIRA y el sector agroalimentario. La
colocacion conto con la participacion de afores, aseguradoras, fondos
de inversion, banca patrimonial, institucionales, banca de desarrollo,
casas de bolsa, entre otros. Quienes muestran preferencia por instru-
mentos a tasa fija.

Fuente. FIRA

{informativodelabasto.com

:.SOLO MI PERRO NECESITA
ENTRENAMIENTO?

El comportamiento de un perro adulto es el resultado de la crian-
za que tuvo desde cachorro, por lo que es el ambiente en el que
vive el principal factor a la hora generar un habito.

¢ Doénde aprendi6 eso?

Es cierto que existen algunos habitos que ha aprendido por su cuen-
ta, sin que sea obligatoria una muestra del duefio para realizarlo,
como el lugar en el que acostumbra a utilizar como bafo; sin embar-
go, algunas pueden ser respuestas a habitos nuestros.

Habilidades sociales

Las habilidades sociales de cada perro son diferentes, aunque mu-
chas de ellas son el reflejo de las que los duefios demuestran, por lo
que es necesario que aprenda a socializar desde que es un cachorro.
Es posible que tu mejor amigo no quiera ser amigable con los vecinos
ni con los perros que encuentra cuando salen de paseo.

Sé un lider

Un lider no pide permiso para realizar algo, en cambio siente la nece-
sidad de impulsar a los miembros de su equipo. Por lo que, si al salir
a pasear a tu perro terminas siendo tu al que le han dado el paseo,
es porque tu mascota no siente en ti ese lider dominante. Cuando
uno demuestra una actitud de confianza, tranquilidad y autoridad, es
normal que tu peludo amigo quiera seguirte y esté atento a lo que
tengas que decirle.

Déjalo ser perro

¢Es un cachorro o un bebé? Aunque parezca que le encanta posar
para la camara y que le pongas un traje nuevo cada semana, no es
asi. Los perros pueden generar una crisis de identidad cuando se les
trata de humanizar por mucho tiempo; incluso cuando se han acos-
tumbrado a estos tratos, tu mejor amigo siempre preferira la libertad
de ser como es: un perro.

La crianza de un perro siempre estara llena de momentos bellos y
divertidos. Por muy mal que se comporte, siempre estara dispuesto a
mejorar su comportamiento, sélo necesita paciencia, carifio y respeto
por su lider.

SE UN GRAN DUENO PARA GUIAR UN COMPORTAMIENTO
ADECUADO EN TU MASCOTA.

Fuente: Nestlé
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LA TRADICION MAS EMBLEMATICA

DE LOS MEXICANOS
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;. COMO RECICLAR EL ACEITE?

Esto es algo que nos ha pasado a todos, sobre todo si solemos prepa-
rar alimentos fritos, aunque, en realidad, cualquier persona que haya
pasado algunas horas cocinando lo ha vivido.

Hacemos un plato delicioso para el almuerzo o en la noche: un buen
protagonista, como una carne o un arroz, con alguna guarnicion en se-
gundo lugar, tal vez una ensalada con frutos secos. Comemos tranqui-
lamente y, como siempre, llega el momento de lavar.

¢ Qué hay en la olla? El aceite que nos sobré.
¢ Donde lo dejamos? No podemos arrojarlo por el desagiie.

* La contaminacion del agua:

el aceite es muy dafino para el agua, evita que la vida florezca y puede
ser perjudicial por muchisimo tiempo, hablamos de afios. Si lo tiramos
como si fuese cualquier otro liquido, terminariamos contaminando algu-
nas fuentes de agua.

* Es daiino para las tuberias:

ademas de la carga medioambiental, el aceite no es nada bueno para
los tubos de los edificios ni de las casas puesto que puede tapar las
cafierias.

La forma indicada para reciclar el aceite

Aunque hay algunas ideas mas creativas, lo mas sencillo es limpiar
las impurezas del aceite y, dependiendo del lugar donde vivamos, po-
demos buscar un centro de reciclaje donde lo aprovechen para hacer
nuevos productos. En algunas ciudades también es valido dejarlo al
lado de la basura, pero es importante averiguarlo.

¢ Como limpiamos las impurezas del aceite?
Es bastante sencillo:

1. Dejamos que se enfrie, no lo queremos caliente ni tibio.
2. Usando un colador, una malla o un pafuelo delgado, filtramos el acei-
te y lo guardamos en un recipiente, puede ser una botella que ya no

necesitemos ni vayamos a usar de nuevo.

3. Arrojamos a la basura las impurezas que quedaron en el colador.

10

¢(REUTILIZAR EL ACEITE?

La recomendacion es no reusarlo, pero también sabemos que esto
puede ayudar a ahorrar algunos gastos. Si definitivamente es algo
que vamos a hacer, hay algunos tips para tener en cuenta.

* Cuidado con la temperatura:

hay distintos tipos de aceites que empiezan a quemarse a diferentes
temperaturas. Si decidimos reutilizar el aceite, tenemos que asegu-
rarnos de que no se haya quemado durante la coccion.

e Colar las impurezas:

es el mismo proceso del que hablamos antes. De esta forma pode-
mos limpiar esos pedacitos de comida que pueden afectar el sabor
de otra preparacion en un futuro.

¢ ¢, Qué cocinamos con este aceite?

Esta es una pregunta muy importante para tener en cuenta. Si co-
cinamos unas alitas de pollo, es mejor que al reutilizarlo también
preparemos un pollo. Como el aceite queda impregnado de sabor,
esto puede afectar el resultado final si, por ejemplo, cocinamos unas
verduras con el aceite que antes usamos para un pescado.

* ;Cuantas veces se puede reutilizar el aceite?
Maximo dos veces, pero incluso es mejor hacerlo una sola vez.

* ;Qué hacemos cuando no lo vamos a usar de nuevo?

No debemos arrojarlo por el desagie. Con el aceite reutilizado te-
nemos que seguir el mismo proceso que mencionamos mas arriba
para reciclarlo.

¢ Si huele mal no se debe usar:

como sucede con la mayoria de los ingredientes o alimentos, si el
aceite huele mal evitemos usarlo a toda costa. Esto puede arruinar
lo que queramos cocinar y, ademas, ser perjudicial para nosotros.

 ;Por cuanto tiempo se puede guardar el aceite reutilizado?
Maximo una semana, después de ese tiempo seguramente va a em-
pezar a tener malos olores y no queremos usarlo de esta forma.

Fuente Nestlé
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FUGA DE TALENTO INTERNACIONAL:

LOS FACTORES QUE IMPULSAN ESTE FENOMENO
LABORAL MAS ALLA DEL SALARIO

En los ultimos afios, el mercado laboral en México ha visto como cada vez
mas profesionales calificados buscan oportunidades mas alla de las fronte-
ras nacionales. Y si bien uno de los principales motivadores era el obtener
mejores ingresos, la didspora de talento internacional o también conocida
como “fuga de cerebros” se ha convertido en un fenémeno multifacético
que va mas alla de las consideraciones salariales.

En los recientes cinco afios, mas de un millén de mexicanos emigraron del
pais, casi medio millén mas que en el periodo anterior. La mayoria de estos
colaboradores inici6 su travesia por motivos relacionados con el trabajo y
una cuarta parte de ellos estan altamente calificados.

Para Ivonne Lopez, Brand & Communications Manager de Pandapé, “en
un mercado laboral global cada vez mas competitivo, donde las oportuni-
dades trascienden fronteras, los colaboradores buscan mas que un buen

sueldo; buscan experiencia, reconocimiento y propdsito. De ahi que las
empresas pueden desarrollar estrategias efectivas que les permitan aten-
der estas necesidades antes de que las personas decidan partir, o bien ge-
nerar ofertas atractivas para que regresen, o bien para sumar su talento”.

Los motivadores estan cambiando

De acuerdo con la experta, aunque a menudo se pensaba que el principal
motivador salarial era lo que mas pesaba cuando alguien decidia emigrar,
en realidad, otros factores no econémicos juegan un papel igual o incluso
mas importante. De hecho, son estos aspectos los que suelen ser la ver-
dadera razén detras de la decision de partir por parte de la fuerza laboral
calificada.

Entre estos se encuentran la formacion de nuevas habilidades, el recono-
cimiento —social y/o empresarial—, cursar nuevos estudios, incluido el de
idiomas, vivir la experiencia cultural, hacer algo nuevo o emprender una
aventura en el extranjero. Y si bien muchos colaboradores desean regre-
sar al pais, actualmente sélo 11% lo hace por motivos laborales.

Impactos de la migracion laboral

México se ubica actualmente como el segundo pais con mayor migracion
laboral del planeta (después de India). La fuga de talento tiene un impacto
profundo en el desarrollo econémico, uno de los mas notables es la pér-
dida de la inversion en educacion, pues se dedican recursos significativos
a formar a los profesionales que, al migrar, terminan beneficiando a otras
economias.

, <
> N

Ademas, la fuga de cerebros frena la innovacion, ya que la salida de
expertos en areas clave, como tecnologia y ciencia, deja un vacio que
limita la capacidad del pais para competir a nivel global. En adicion,
esta salida de profesionales genera un déficit de personal en sectores
estratégicos, lo que puede profundizar aiin mas la escasez de talento
que ya experimentan un 65% de las organizaciones.

Mejorar la cultura organizacional

Las empresas tienen la oportunidad de implementar estrategias efec-
tivas para anticiparse a las necesidades de sus colaboradores, lo que
les permitira retenerlos antes de que consideren marcharse. En adi-
cién, pueden disefiar propuestas atractivas para captar a quienes ya
se han ido, incentivando su regreso con un entorno que responda a
sus expectativas tanto profesionales como personales.

Como parte de la mejora en la cultura organizacional desde RRHH,
mediante herramientas tecnoldgicas, se pueden impulsar programas
de capacitacion relevantes, asi como la creacion de planes de desa-
rrollo personalizados, de reconocimiento y recompensas. Al final de
cuentas, se trata de cultivar un ambiente laboral motivador, equilibrado,
donde los colaboradores se sientan valorados y reconocidos por su
contribucion a la organizacion.

“En un mundo donde las oportunidades laborales trascienden fronte-
ras, retener talento no es solo cuestiéon de salario. Las empresas que
entiendan las verdaderas motivaciones de sus colaboradores no solo
evitaran la fuga de cerebros, sino que también se posicionaran como
referentes en un mercado cada vez mas globalizado y competitivo”,
concluyé Ivonne Lopez.

\ '( o
_v _\./‘° 'J

A &

Fuente: Pandapé
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RECETAS

Ingredientes
3 Cucharadas Crema de caca 3 Jitomates
huate de Estados Unidos 14 Taza Chicharos
4 Cucharadas Cacahuates %4 Taza Granos de elote
de Estados Unidos, picados % Taza Mole en pasta
4 Piernas de pollo
Y Cebolla
3 Dientes de ajo
1 Rama de cilantro Preparacion:45 minutos
1 Taza Arroz Dificultad: Baja
3 Cucharadas Aceite Rinde 4 porciones

1 Chile serrano

Procedimiento

Cuece el pollo con cebolla, ajo y cilantro; reserva el caldo. En
una cacerola, frie el arroz previamente remojado y agrega el
chile serrano. Lictia una taza de caldo con cebolla, ajo, cilantro
y jitomates; agrega al arroz y afiade los chicharos y granos de
elote; deja hervir por 15 minutos. Licua el mole con la crema
de cacahuate y dos tazas de caldo de pollo; hierve por unos
minutos y agrega las piezas de pollo. Sirve con cacahuates
troceados.
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Ingredientes

3 Peras Anjou, rebanadas
1 Pepino en rodajas

Y, Taza jugo de limoén

- Azucar

1 Taza hielo

1 Litro agua mineral

Preparacion: 10 minutos
Dificultad: Baja
Rinde 4 porciones

Procedimiento

Licta dos peras, medio pepino, jugo de limén y azucar.
En una jarra con hielos y agua mineral vierte la mezcla.
Sirve en vasos y decora con rodajas de pepino y pera
rebanada.

AGUA FRESCA DE PERA

14

4

SANDWICH DE PECHUGA DE PAVO Y PERA

PALOMITAS DE PURE DE PAPAY POLLO

{informativodelabasto.com

Ingredientes

3 Peras anjou

- Pan de caja

1 Aguacate 150g queso panela
12 Rebanadas jamén de pavo

6 Rebanadas tocino frito

4 Hojas lechuga

Preparacion: 20 minutos
Dificultad: Baja
Rinde 4 porciones

Procedimiento

Corta las peras en laminas delgadas.

Sobre una plancha caliente, tuesta las rebanadas de pan.
Agrega aguacate, laminas de pera, queso panela, jamén
de pavo, tocino frito y lechuga.

Sirve al momento.

Ingredientes

2 Tazas puré de papa
instantaneo de Estados
Unidos

1 Pechuga de pollo

Y4 Taza harina

3 Huevos batidos Preparacion: 15 minutos
- Aceite Dificultad: Baja

- Salsa de tomate Rinde 5 porciones
Procedimiento

Corta la pechuga en trozos pequefios. Pasa los trocitos por la harina,
después por el huevo y finaliza cubriéndolas con el puré.
Frie y escurre sobre papel absorbente.

Sirve y acompana con salsa de tomate.

FUENTE:

GRUPO PM




Boneless de pollo con salsa mango
Receta para 4 personas. hab 41€Yo

Ingredientes

1 pechuga de pollo en cubos

2 tazas de harina

1 taza de fécula de maiz

Cantidad suficiente de aceite para freir
1 taza de agua fria b
1/2 taza de Salsa Mango habanero de L&K '

Calienta el aceite para freir.
Mezcla la harina con el agua.
Agrega sal y pimiento a las pechugas en cubos.

Pasa los cubos por la fécula de maiz y después mételos en la
mezcla de harina y agua.

Una vez empanizados en la maza los pasamos a la hoya para
freirlos, una vez dorados hay que retirarlos y dejarlas escurrir
el exceso de aceite.

Mezclar las boneless en la salsa de mango habanero de L&K.

love & kitchen

CHILE FRESCO Y CHILE SECO

COLORADO
( Y ) 4
JALAPENO CHIPOTLE MANZANO,  CASCABEL R_ ANAHEIM
BOLA
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MERCADO LIBRE Y PROCCYT FIRMAN CONVENIO
PARA PROTEGER LOS DERECHOS DE PROPIEDAD INTELECTUAL
DE PRODUCTOS PARA LA PRESERVACION DE CULTIVOS

Mercado Libre y la asociacion Proteccion de Cultivos, Ciencia y Tec-
nologia (PROCCYT) de México, anuncian la firma de un convenio
enfocado en la defensa de los derechos de propiedad intelectual de
titulares vinculados al sector de productos para la proteccion de cul-
tivos miembros de PROCCYT, dentro del marketplace de la empresa
latinoamericana.

Esta colaboracion busca otorgar a la industria de la proteccion de
cultivos en México, una herramienta efectiva de denuncias para com-
batir la oferta de productos en violacion a los derechos de propiedad
intelectual, con el objeto de asegurar una plataforma segura y confia-
ble para sus usuarios.

El proceso de denuncias podra realizarse a través del Brand Protec-
tion Program de Mercado Libre, el cual permitira a PROCCYT, ade-
mas de gestionar denuncias por infraccion a derechos de propiedad
intelectual de sus miembros dentro de la plataforma, canalizar de for-
ma unificada la representacion de todo el portafolio de derechos de
sus miembros.

“Este acuerdo de colaboracion es otro paso significativo en nuestro
compromiso con la proteccién de la propiedad intelectual. Asegura
que cualquier titular de derechos, con independencia de la industria
a la que pertenezca, tenga acceso equitativo a las soluciones que
Mercado Libre brinda para proteger sus derechos. Esto se suma al
otro hito que tuvo la compania en 2023 con relacion a este sector
industrial particular, cuando cre6 un motivo de denuncia especifico
para reportar a través del Brand Protection Program infracciones a
variedades vegetales”, refirié Carlos Hassey, Director Juridico de
Mercado Libre México.

Cada vez que se reciba una denuncia a través del programa, Mer-
cado Libre pausara la publicacién e informara al usuario titular, ad-
virtiendo que PROCCYT solicité la remocién de su publicaciéon por
considerar que la misma infringe los derechos de Pl de alguno de
sus miembros, lo que dara inicio al proceso de notificacion y remo-
cion previsto en los términos y condiciones del programa, para darle
la posibilidad al usuario vendedor de presentar su descargo.

Luis Osorio Sagaseta, Director Ejecutivo de PROCCYT destaco
que “este convenio con Mercado Libre representa un compromiso
conjunto para proteger los derechos de propiedad intelectual y ase-
gurar un mercado justo y transparente, ademas de proteger a los agri-
cultores de dafios a su salud y al medio ambiente de afectaciones por
el uso de sustancias que no cumplen con la regulaciéon mexicana. Es
un paso crucial para garantizar que la industria agricola mexicana
siga siendo un referente en calidad y cumplimiento”, con este acuer-
do, Mercado Libre y PROCCYT demuestran su compromiso con la
proteccion de la propiedad intelectual y el fomento de un entorno em-
presarial ético y competitivo en México.
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ALIANZA DE FINANCIAMIENTO COLECTIVO
QUE OTORGA HASTA 10 MDP A PYMES

POTENCIALES EN MEXICO

Por Carmen Munoz

En el dinamico panorama empresarial mexicano, el acceso al capital
ha sido un desafio constante. Sin embargo, el financiamiento colec-
tivo a través de la tecnologia emerge como una solucion innovadora
que cambia el escenario. Esta alternativa facilita el crecimiento de las
organizaciones y permite a las personas convertirse en inversionistas.
Asi, apoyan a emprendedores y empresarios con atractivos benefi-
cios.

Con esto en la mira, Fundary + Cumplo lanzaron una alianza en Mé-
xico que esta transformando el panorama del ecosistema financiero
digital. De origen mexicano y chileno, respectivamente, ambas pla-
taformas buscan reducir la desigualdad en el acceso a liquidez para
pequefias y medianas empresas (pymes), al tiempo que ponen al al-
cance de los inversionistas oportunidades de financiamiento colectivo
con impacto y alto rendimiento.

“Esta sinergia representa un paso significativo hacia la inclusion fi-
nanciera, donde buscamos no solo facilitar el acceso a capital para
las empresas, sino también ofrecer a los inversionistas la oportunidad
de contribuir al crecimiento econémico del pais, obteniendo a cambio
rendimientos, en una alternativa de los canales tradicionales. Asi, de
manera inédita unimos fuerzas para democratizar la inversion y forta-
lecer el ecosistema financiero, mediante un puente que se traduce en
una opcidn viable y atractiva para ambos lados del espectro economi-
co”, comenta Marcelo de Fuentes, fundador y CEO de Fundary.

¢Quiénes tienen acceso al financiamiento Fundary +
Cumplo?

Para las empresas con un minimo de dos afios de operacion y una
facturacion de 1.5 millones de pesos (mdp) mensuales, esta opcion
significa mas que una simple fuente de financiamiento. A través de
un proceso agil y 100% en linea, ahora pueden acceder a créditos
de hasta 10 mdp, sin garantias hipotecarias y con tasas de interés
competitivas. Esta accesibilidad les acerca el capital necesario en un
tiempo récord, con un proceso de pre-aprobacién en 24 horas, con lo
que superan barreras que antes parecian insalvables.

Por otro lado, los inversionistas encuentran en esta alianza una opor-
tunidad Unica para diversificar sus portafolios y generar retornos de
hasta el 24% anual. Con una inversién inicial accesible desde 2,500
pesos, cualquier persona puede participar en el financiamiento de em-
presas con alto potencial, lo que contribuye directamente al desarrollo
de sectores clave en la economia mexicana, mientras maximizan sus
beneficios financieros.

En el financiamiento colectivo o crowdfunding, multiples personas
aportan pequefas cantidades de dinero para financiar proyectos o
empresas, permitiendo a los emprendedores acceder a capital sin
depender de fuentes tradicionales. En 2023 esta opciéon mostré incre-
mentos en el volumen de financiamiento que ha otorgado por 11.6%,
de acuerdo con datos del “Reporte de Estabilidad Financiera”, del
Banco de México (Banxico).

Inversionistas colectivos que apoyan a sectores clave

Este modelo se ha adaptado a las necesidades del mercado y ha
permitido a miles de personas convertirse en inversionistas. Esto ha
dado forma a un instrumento al alcance de personas que desean
elegir a quién fondear, qué cantidad y en qué plazo, se trata de una
nueva generacion de usuarios digitales, que pueden ir desde cual-
quier interesado con un capital minimo, hasta profesionistas, em-
prendedores e inversionistas con experiencia.

Por su parte, Fundary + Cumplo evaluan y clasifican a las empresas
y solo aquellas que cumplen con los requisitos podran solicitar ese
capital. En este contexto, la colaboracion comercial facilita la crea-
cion de portafolios diversificados con un impacto positivo en indus-
trias clave como la de herramientas, automotriz, procesamiento de
alimentos, manufactura, maquinaria industrial, quimica, aeronautica,
comercial, comunicaciones, turismo, transporte y logistica adminis-
trativa, entre otras.

“La transformacion del sector financiero en México esta en pleno
auge, creando nuevas oportunidades para empresas e inversio-
nistas. A medida que mas actores se suman a estas iniciativas, se
fortalece un ecosistema inclusivo y dinamico que impulsa el desa-
rrollo econdmico del pais. Con el objetivo de acelerar la expansién
de empresas prometedoras, nuestra alianza comercial se centra en
conectar estos negocios con el mercado de capitales, ofreciendo ta-
sas justas y condiciones personalizadas para asegurar un equilibrio
beneficioso para todas las partes”, concluyé Gerardo Cosme, Coun-
try Manager de Cumplo.
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DE COLABORACION PARA FORTALECER EL BUEN
USO Y MANEJO DE AGROQUIMICOS EN JALISCO
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PROCCYTY EL CDAAJ FIRMAN CONVENIO

En el marco del Ill Congreso Internacional Agroalimentario de Jalisco,
la Asociacion Protecciéon de Cultivos, Ciencia y Tecnologia (PROC-
CYT) y el Consejo de Desarrollo Agropecuario y Agroindustrial de Ja-
lisco (CDAAJ) firmaron un convenio de colaboracion para establecer
las bases para desarrollar proyectos conjuntos, estrategias y accio-
nes orientadas a la capacitacién, promocion y difusion del buen uso y
manejo de plaguicidas en Jalisco.

El convenio fue suscrito por César Ramirez Marchand, Vicepresi-
dente del Consejo Directivo de PROCCYT y Andrés Canales Leafio,
Presidente del CDAAJ, quienes expresaron su compromiso de seguir
cultivando juntos un futuro més verde y sustentable, donde la tecnolo-
gia y las buenas practicas van de la mano en beneficio del desarrollo
sustentable y la seguridad alimentaria de la region.

;u‘”’

Aspectos Destacados del Convenio

1. Capacitacion y Difusién:

Las partes trabajaran conjuntamente en la organizaciéon de progra-
mas de capacitacion y eventos de promocion sobre el buen uso y
manejo de agroquimicos. Esto incluira talleres, seminarios y cursos
tanto presenciales como virtuales.

2. Intercambio de Informacion:

Se desarrollaran y compartiran estadisticas e informacion para la
toma de decision en el desarrollo de acciones de capacitacién, estu-
dios de evaluacion, asi como la mejorara continua de estrategias del
sector.

“Con este acuerdo, impulsaremos capacitaciones que no solo mejora-
ran las practicas agricolas, sino que también brindaran a los producto-
res el conocimiento necesario para ser mas eficientes y responsables,
lo que se traducira en mejores rendimientos y sostenibilidad a largo
plazo. Este acuerdo con el CDAAJ abrira la puerta a mas oportunida-
des de cooperacion, innovacion y crecimiento para el sector agroin-
dustrial, beneficiando a las comunidades de Jalisco”, comenté Cesar
Ramirez Marchand.

Con esta alianza, PROCCYT y el CDAAJ reafirman su compromiso
con el desarrollo de una agricultura méas segura, sostenible y respon-
sable, beneficiando a todos los actores del sector agroalimentario y
promoviendo la salud publica y el cuidado del medio ambiente en be-
neficio de la seguridad alimentaria.
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LA FAO RECONOCE EL COMERCIO
ABIERTO COMO PIEDRA ANGULAR DE
LA SEGURIDAD ALIMENTARIA MUNDIAL

foto: https://www.fao.org/ecuador/zh/

El G20 puede contribuir de forma significativa a la seguridad alimenta-
ria mundial promoviendo la transparencia de los mercados, abstenién-
dose de adoptar restricciones comerciales y revitalizando las negocia-
ciones agricolas en la Organizacién Mundial del Comercio (OMC),
aseguro este viernes QU Dongyu Director General de la Organizacion
de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacién (FAO), en
una reunion de ministros de Agricultura del G20 en Brasil.

“Desde hace tiempo, la FAO defiende los beneficios de un comercio
abierto basado en normas para la seguridad alimentaria mundial. Las
politicas comerciales que promueven la apertura y reducen las barre-
ras no soélo ayudan a estabilizar los precios de los alimentos y garan-
tizar un suministro constante de diversos productos alimentarios, sino
que también fomentan la cooperacién internacional. Al participar en el
comercio, los paises pueden intercambiar conocimientos, tecnologia
y mejores practicas, lo que puede ayudar a mejorar las practicas agri-
colas y aumentar la resiliencia al cambio climatico”, afirmé QU.

Segun el analisis de los datos de la FAO, el comercio facilita el acceso
a mayores cantidades y a precios mas bajos de todos los alimentos
y contribuye de forma significativa a la diversidad de la dieta, multi-
plicando por dos el nimero de productos suministrados por los pai-
ses. El Director General sefialé que “estos efectos son significativos
para los paises importadores netos de alimentos, confirmando una
vez mas a través de datos y pruebas fehacientes que el comercio
agricola es esencial para la seguridad alimentaria y la nutricion a nivel
mundial”.

En su intervencion en la reunion de ministros de Agricultura del G20
sobre Sistemas Alimentarios Sostenibles y Comercio Agricola, cele-
brada en Chapada dos Guimaraes, el Director General pidié al G20
que contintie promoviendo la transparencia de los mercados a través
del Sistema de Informacion sobre Mercados Agricolas (AMIS, por sus
siglas en inglés), del que la FAO es un miembro clave, y proporcio-
nando apoyo en forma de datos e informacion.

QU también destaco los efectos perjudiciales de las restricciones co-
merciales, que pueden alterar el equilibrio entre la oferta y la deman-
da de alimentos en las diferentes regiones. “Estas restricciones no
so6lo perjudican a la seguridad alimentaria mundial, sino que también
crean un efecto dominé entre los paises, ampliando el problema y, en
Ultima instancia, socavando los esfuerzos mundiales para garantizar
un suministro de alimentos estable y asequible para todos”, advirtio.
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