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Biblioteca Virtual de Gastronomia Catalana i Internacional

Descobreix la riguesa culinaria de la nostra terra amb una col-leccid Unica
de llibres digitals d’Editorial Cooking Books, reunits en una biblioteca virtual
imprescindible per a amants de la cuina, |a historia i la cultura gastronomica.


https://acyrebarcelona.cat/ca/noticies-activitats/noticies/catalunya-la-millor-cuina-del-mon/

£ Biblioteca Virtual de Gastronomia
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GASTRONOMIA
delasaala

Edicié en Castella

GASTRONOMIAdelaAalaZ

/P.=26,00 €

A — e
CUINA i CUINERS a la Corona d'Aragé i Catalunya 2 vol.

PVP.=1500 €

GASTRONOMA de PELICULA
OFERTA Chef-Club
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cookingbooks

“Catalunya, la Millor Cuina del Mon”’

Oferta exclusiva Chef-Club: Biblioteca Virtual de Gastronomia
eBooks interactius en format PDF

Amb motiu de la campanya «Catalunya, la Millor Cuina del Mén», I'editorial catalana
Cooking Books us presenta una seleccié Unica d'obres gastrondomiques que reten
homenatge a l'art de cuinar, al coneixement culinari i a la historia que uneix la cuina
catalana amb la gastronomia universal.

1. GASTRONOMIA delaAalaZz

Obra mestra que no és només un compendi de paraules i definicions culinaries, sind
una immersié completa en la riquesa i la diversitat de la cuina. Des dels ingredients més
senzills fins a les tecniques més avancades, aquest diccionari abasta tots els aspectes
de la gastronomia, convertint-se en una eina essencial per a xefs professionals, amants
de la cuina i curiosos gastronomics per igual. Avalada per les principals institucions
gastronomiques del pais: RAG, AIBG, Academia Riojana de Gastronomia, Academia
Catalana de Gastronomia, Fundacio Alicia...

2. EL PRACTICO - 6500 Receptes
Resum Mundial de Cuina i Pastisseria - La Biblia de la Cuina

El receptari més complet de parla hispana. Una obra mitica que ha acompanyat
generacions de cuiners amb milers de receptes tradicionals i internacionals, des de |a
cuina casolana fins a l'alta gastronomia.

3. CUINA i CUINERS a la Corona d’Aragé i Catalunya
Un capitol oblidat de la nostra historia (2 volums)

Una obra fonamental sobre la historia culinaria catalana i mediterrania, que rescata la
figura dels grans cuiners escriptors catalans i les taules nobles de la Corona d'Aragd. Un
viatge historic complet pels origens de la nostra cultura gastronomica.

Volum | «<kEpoques preteérites» i Volum Il «Els temps recents»

4. GASTRONOMIA de PEL-LICULA

Un viatge culinari a través de més de 300 pel-licules que han deixat una empremta
inesborrable en |a historia del cinema i en el paladar dels espectadors. Les escenes meés
saboroses, els plats més emblematics i les histories darrere de les pel-licules que han fet
historia entre fogons.

Veure OFERTA CHEF-CLUB
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CARACTERISTIQUES de I'EDICIO DIGITAL:

PDF ADOBE PDF ADOBE encriptat amb proteccié DRM
Més de 10.000 entrades o vocables base principals
Interactivitat: més de 16.000 referéncies creuades
Proleg de Rafael Ansén (Academia lberoamericana de Gastronomia)
Mides de I'edicio: A4 21x29,7 cm.

1.274 pagines de text i fotografies

Edicid en COLOR - més de 1.100 fotografies

Instal-lacié fins a 5 dispositius diferents

Darrera actualitzacio: 4/9/2025

Edita : Cooking Books

ISBN: 978-84-942211-3-2

8 ANNEXOS inédits i actualitzacions puntuals

PVP = 26,00 €

+ Info al WEB: www.gastronomiaaz.com

OBRA disponible en paper, PVP = 78,00 €

OFERTA Chef-Clul



https://gastronomiaaz.com/
https://cookingbooks.es/
https://gastronomiaaz.com/
https://gastronomiaaz.com/producto/diccionario-enciclopedico-gastronomia-de-la-a-a-la-z-papel
https://gastronomiaaz.com/wp-content/uploads/2025/11/DEMO-Diccionario-GASTRONOMIA-de-la-A-a-la-Z-.pdf
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1. GASTRONOMIAdelaAalaZz
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GASTRONOMIA™
delaAala’Z
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GASTRONOMIA de |EI A ala Zes el pnmerdiccionano enciclopadico interactivo

e interdisciplinar en lengua v: panocla. Como no puede ser de oftra manera en
.cL gastronamia del siglo XX, en esta obra se concibe esta disciplina desde un
punto de vista global, conte mu ando todos oS S LeCctos que deban Enarse en
cuenta; no sole la satisfaccion que produce, sing la salud, la sestenibilidad, la
accesibilidad v la responsabilidad social, La obra ofrece, ademas, explicaciones
cientificas de las técnicas de cocing, los modelos de negocio ¥ un repaso por la
bibliografia y la historia de la gastronomia.

En definitiva, se trata de una guia de referencia obligada para profesiocnales,
futuros cocineros v aficionados del Arte Culinario,

Luis Swirez de Lezo
ﬁ Fresidente de la
e L 4
i (17 REAL ACADEMIA
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https://youtu.be/j9C3WguvLJg?si=FhBSVBUDy7KxwYiS
https://youtu.be/j9C3WguvLJg?si=FhBSVBUDy7KxwYiS

EL PRACTICO

MUNDIAL
DE COCINA
Y PASTELERI2

CARACTERISTIQUES de I'EDICIO DIGITAL:

PDF ADOBE PDF ADOBE encriptat amb proteccié DRM
6.500 Receptes

Proleg de GATO DUMAS

Mides de I'edicid: A4 21x29,7 cm.

678 pagines de text

Ediciéo en COLOR 2 TINTES

Instal-lacié fins a 5 dispositius diferents
Darrera actualitzacio: 20/6/2012

Edita : Cooking Books

ISBN: 978-84-920959-4-0

PVP = 26,00 €

+ Info al WEB: www.elpractico.net

LLIBRE en Paper ESGOTAT
Proxima ediciéo GENER de 2026 = 60,00 €

OFERTA Chef-Clul


https://elpractico.net/
https://cookingbooks.es/
https://elpractico.net/
https://elpractico.net/wp-content/uploads/2025/11/Demo-Practico-Digital-Cooking-Books-Rueda-Gaato-Dumas-1.pdf

2. EL PRACTICO - 6500 Receptes

EL PRACTICO, amb 6.500 receptes, és un resum mundial de cuina i pastisseria, un
llibre técnic adrecat al professional i considerat per molts cuiners com «la Biblia de
la Cuina». Escrit durant el primer quart del segle XX per Ramon Rabaso, I'autor en va
realitzar diverses revisions i ampliacions en les successives edicions publicades. L'any
1951, Fernando Aneiros va adquirir els drets de l'obra i, el 1970, D. Santiago Rueda Editor
(Buenos Aires) en va publicar la sisena edicio.

Amb una gran influéncia de la Cuina Francesa i inspirat principalment pel Gran Mestre
Auguste Escoffier, aquest classic ha estat, durant déecades, una guia de referéncia
obligada per al professional de la cuina en llengua hispana, i la base del coneixement
per comprendre l'evolucié de la gastronomia actual.

Auténtica bruixola del coneixement culinari, conté una valuosa informacié molt ben
estructuradaisintetitzada, amb dades essencials sobre matériesiingredients, tecniques,
elaboracions i guarnicions de plats que constitueixen la base de tota cuina moderna.
No s'entén la cuina d’avui si no es coneixen els fonaments d'aquesta ciéncia.

L'obra esta germanada amb el Diccionari Enciclopédic “GASTRONOMIA delaAalaZ",
i el seu autor, Carlos Ruiz del Castillo, esta treballant en una actualitzacié del contingut
cingquanta anys després de la mitica edicio de 1970.

Grans professionals com Ferran Adria, Angel Ledn, Josep Garcia i Fortuny, Toni Massanés,
Sebastia Damunt o Gaspar Rey han destacat la importancia d’aquesta obra com a
referent imprescindible a les cuines durant cent anys.

El Practico - 6500 Recetas
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https://elpractico.net/recomendaciones-y-amigos-de-el-practico/

o T S ——————

. m Book
s '-..-‘___.-' Dowrlood

CARACTERISTIQUES de I'EDICIO DIGITAL:

Volum | «<Epoques pretérites» CATALA
Proleg de Maria de los Angels Pérez Samper
(Catedratica de Historia Moderna de la UB) -
Premi Nacional de Gastronomia 2025

254 pagines de text. Edicié en COLOR
Mesures de I'Edicio: A4 21x29,7 cm.

ISBN: 978-84-920959-2-6

PVP =10,40 €

Volum Il «Els temps recents» CATALA
— Proleg de Josep Vilella i Llirinés
(Acadeémia Catalana de Gastronomia)
— Proleg lll: Josep Bullich i Gaspar
(Assessor Gastronomic Psicoestetic)
480 pagines de text. Edicio en COLOR
ISBN: 978-84-920959-5-7

PVP =16,60 €

+ Info en WEB: www.cuinaicuiners.com
Ultimes existéncies en Paper

OFERTA Chef-Clul



https://cuinaicuiners.com/
https://cuinaicuiners.com/
https://gastronomiaaz.com/wp-content/uploads/2025/11/DEMO_Cuina_i_Cuiners_Catalunya_volum_II-digital_Temps_recents.pdf
https://gastronomiaaz.com/wp-content/uploads/2025/11/DEMO_Cuina_i_Cuiners_Catalunya_volum-I-digital_Epoques-Preterites.pdf

3.CUINAIiICUINERSalaCoronad’AragdiCatalunya

L'obra se centra en la historia de la cuina i dels cuiners en I'ambit de I'antiga Corona
d’Aragé i de Catalunya, en époques antigues (“epoques pretérites”).

Es una obra de caracter histdric-documental que pretén esbossar la trajectoria dels
qui han treballat amb els aliments al llarg del temps: des de pagesos humils, servidors
eclesiastics, fins a cuiners professionals.

L'autor afirma que després de décades en el moén editorial ha volgut aportar una cosa
distinta dins de la bibliografia culinaria, en dotar al tema d'una dimensié de memodria
historica. La estructura tematica: Inclou un index d'epoques com soéon: “Mén Ibéric”,
“Grécia”, “Roma”, “Mén visigotic”, “Alandalus”, “Ambit cristia”, “Barroc”, “Edat Moderna”,
“Edat contemporania”, etc. Aixd suggereix un recorregut cronoldgic / cultural ampli.

L'obra aborda la cuina com a fenomen cultural i histéric, no sols gastrondmic. Es a dir,
s'interessa tant pels actors (Qui cuina) com pels contextos (€poqgues, societats, productes
disponibles). Ofereix documentacio “exhaustiva” i planteja que la cuina “moderna” té
antecessors menys visibles, i que molts d’aquests antecedents en la Corona d'Aragd /
Catalunya han estat oblidats o poc tractats.

Serveix com a reivindicacié d'una historia culinaria nacional que té connexions amb la
identitat (Catalunya, Corona d’Arag?) i la seva evolucio.

Un capitol oblidat de la nostra historia

LAVANGUARDLA

AL DLA ) OFINSN 0 STTROS | MUTRICEON | SLATIRLA PREVIA  RECITEAS ) BERCR 7 GOURMET | VIDEOS | PODCAST | IRCESEE

Ferran Adria pide conocer la historia para valorar la
riqueza de la cocina catalana: “Netflix no explico
nunca realmente lo que paso aqui”

e GASTRONOMIC
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https://www.lavanguardia.com/comer/al-dia/20251103/11226594/ferran-adria-pide-conocer-historia-valorar-riqueza-cocina-catalana.html
https://www.lavanguardia.com/comer/al-dia/20251103/11226594/ferran-adria-pide-conocer-historia-valorar-riqueza-cocina-catalana.html
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CARACTERISTIQUES de I'EDICIO DIGITAL:

PDF ADOBE encriptado proteccion DRM
Clasificacion Tematica en 21 secciones

300 Peliculas

60 Secuencias Cinematograficas

Medidas de la Edicion: A4 21x29,7 cm.

142 paginas de texto

Edicion en COLOR 4 TINTAS

Instalacion hasta en 5 dispositivos distintos
Ultima Actualizacion: 21/7/2024

Edita : Cooking Books

ISBN: 978-84-942211-5-6

PVP =15,00 €

+ Info en WEB: www.gastronomiadepelicula.com

OBRA disponible en Papel PVP = 25,00 €

OFERTA Chef-Clul


https://www.youtube.com/watch?v=KXeilfxulYI
https://cookingbooks.es/
https://elpractico.net/
https://gastronomiaaz.com/producto/oferta-combo-cinema-pass-gdp-libroebook

4. GASTRONOMIA de PEL-LICULA

Benvinguts a “Gastronomia de PEL-LICULA™!

CHEF-CLUS g s

"J'EI CINEMA
PASS

CENFLLUN

ADMIT ONE

DaTE 7% APRI

Quina millor manera d'explorar el mén de la cuina i la gastronomia, que a través del
lent magic del cinema?.

Et convidem a un viatge culinari a través de més de 300 pel-licules que han deixat una
petjada indeleble en |la historia del cinema i en el paladar dels espectadors.

Submergeix-te en les pagines d’aquesta obra Unica!, amb classificaci6 TEMATICA,
gue et portara a través d'un festi visual i narratiu a exquisides escenes de cuina i
commovedores histories que giren entorn del menjar. Cada pel-licula ofereix una
experiencia sensorial inoblidable, plena de sabors, aromes i emocions. A més d'explorar
les delicies gastronOmiques que es presenten en la pantalla, també analitza el paper
gue el menjar juga en la narrativa de cada pel-licula, des del seu simbolisme fins a la seva
capacitat per a unir a personatges i audiéncies entorn d'una taula.
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Veure VIDEO del llibre


https://www.youtube.com/watch?v=KXeilfxulYI
https://www.youtube.com/watch?v=KXeilfxulYI
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Biblioteca Virtual de Gastronomia CHEF-CLUB

1. eBook GASTRONOMI|AdelaAalaZ 26,00 €
2. eBook EL PRACTICO - 6500 Receptes 26,00 €
3. CUINA i CUINERS a la Corona d’Aragd i Catalunya 2v. 26,00 €
4. eBook GASTRONOMIA de PEL-LICULA (OBSEQUI) 0,00 €

TOTAL .. 78.00 €
BONO DESCOMPTE SOMGASTRONOMIA - 20% -15,60 €

TOTAL ... 62,40 €

qgue corresponen a compra eBooks = 60,00 € + IVA 4% 2,40 €

Per a completar la seva comanda accedeixi a la pagina web de 'OFERTA i utilitzi el
BONO-CUPO SOMGASTRONOMIA en el moment de formalitzar la seva compra
i per a obtenir el 20% de descompte.
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Comprar en Botiga WEB

amb el suport i col-laboracié de , G\%:
Associacio de Cuiners i Rebosters e

de Barcelona
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https://acyrebarcelona.cat/
https://gastronomiaaz.com/producto/biblioteca-virtual-chef-club
https://gastronomiaaz.com/producto/biblioteca-virtual-chef-club

