
conserves!mes

Je

prepare

1€99
Pour bocaux et terrines, Ø 85 mm.

RONDELLES  
UNIVERSELLES 1 OREILLE 

le lot de 10le lot de 10

14€95
Cont 1 L.

BOCAUX 1 L

le lot de 6le lot de 6

Du 27 AOÛT au 6 SEPTEMBRE 2025



7€50
Cont. 1 L. 

1€50
Pour remplir facilement et 
sans salir vos confituriers 
ou bocaux, Ø 13 cm.

ENTONNOIR À CONFITURE

Je

transforme

9€95
Permet de séparer la chair des fruits  
des pépins et des grains ou de la peau. 
En Inox 20 cm.

PASSE COULIS

Placez les framboises dans une bassine à confiture, couvrez 

de sucre. Ajoutez le jus de citron et le sirop d’hibiscus GIFFARD. 

Laissez macérer 1 à 2 heures.

Portez le mélange framboises-sucre à ébullition sur feu moyen, 

baissez le feu et continuez la cuisson pendant 30 min environ 

en écumant régulièrement. Vérifiez la cuisson en versant 

quelques gouttes de confiture sur une assiette refroidie ; 

si la confiture se fige et épaissit au contact du froid, c’est qu’elle 

est prête.  Sinon, renouvelez ce test de 2 à 4 min plus tard. 

Répartissez la confiture dans vos pots préalablement 

stérilisés et laissez refroidir.

Astuce : si vous n’aimez pas les pépins, vous pouvez 

passer la confiture au tamis avant de la mettre dans les pots. 

Bonne dégustation !

Confiture  
  framboise hibiscus 

- 1 kg de framboises

- 6 c. à s. de sirop d’hibiscus
- 500 g de sucre en poudre

- Le jus d’un citron

SIROP HIBISCUS

3€50
En inox.

LOUCHE

3€50
2 tranchants avec manche 
en cerisier.

ÉPLUCHEUR CLASSIC

5€50
Lame de 9 cm, cranté 1 mm. 
Manche en cerisier.

COUTEAU D’OFFICE

16€95
En inox, Ø 38 cm, cont. 9 L.

BASSINE

14€90
Cuisiner avec précision 

toutes vos préparations avec 
sa fonction 2 en 1. Prise de 

température précise et rapide 
tout en continuant de remuer.

SPATULE À SONDE

27€95
En inox, Ø 28 cm. Couvercle 
en verre avec évacuation 
de vapeur. Cont 13,5 L.

TRAITEUR

37€95
Accompagné de 3 différentes 
grilles Ø 1,5 mm, Ø 2,5 mm 
et Ø 5 mm. En Inox 24 cm.

PASSE LÉGUMES PREMIUM



Je

conserve

4€95ÉTIQUETTES ADHÉSIVES X 100

7€95
Cont. 580 ml. Hermétique.

2 BOCAUX BISTROT

3€95
Idéal pour conserver 
et stocker vos aliments 
humides ou secs. 
Cont. 1,4 L. Existe 
aussi en 2,5 L à 4,95 €.

BOCAL
À BASE CARRÉE

3€95
Pour sortir facilement 
vos bocaux, pots 
de confitures et 
conserves de votre 
stérilisateur sans 
vous brûler. 

PINCE À BOCAL

29€95
En grès. Avec anse, trépied bois, 
robinet en bois et bonde en liège. 
Coloris selon magasin. Cont. 2,5 L.

VINAIGRIER COMPLET

7€95
Cont. 324 ml. 
Avec couvercle 
décoré selon 
magasin. Existe 
aussi en 385 ml 
à 5,50 € les 6 pots.

CONFITURIERS

le lot de 12le lot de 12

2€50
COUVERCLES

CONFITURIERS

le lot de 12le lot de 12

Pour pot 
de Ø 82 mm.

Pour identifier facilement toutes 
vos délicieuses préparations.

17€95
Facile d’utilisation, la terrine 
convient pour les fruits et les 
légumes. Ø 100 mm. Cont. 1 L. 
Capsules à 6,50 € la boite de 10.

TERRINE 1 L 

le lot de 6le lot de 6

Simple et léger. En inox.  
Équipé d’un robinet de vidange  
et d’une grille de protection.  
Dont 0,82 € TTC d’éco-participation.

  ÉCRAN LCD

STÉRILISATEUR
ÉLECTRIQUE AUTOMATIQUE

  
Très grande capacité. 

Peut contenir  

jusqu’à 14 terrines de 1 L.

129€95

  NOUVEAU

  
Le + : forme 
carrée : gain 

de place

27€95
Cont. 0,5 L.

BOCAUX 0,5 L

le lot de 12le lot de 12  11 + 1
OFFERT



Juin - Chaque jour, nous faisons au mieux pour vous satisfaire en sélectionnant des produits de qualité au juste prix. Le contexte particulier actuel peut entrainer des ruptures de stocks liées aux pénuries des matières 
premières ou encore aux retards de livraison. Nous n’en avons malheureusement pas la maîtrise et nous nous excusons d’avance en cas d’indisponibilité de certains produits. Nos conseillers vendeurs restent à votre 
écoute pour répondre à vos besoins. Les prix mentionnés sont valables pendant la durée de l’opération, sauf erreurs typographiques. Dans la limite des stocks disponibles. Suggestion de présentation, photos et dessins 
non contractuels. Ne pas jeter sur la voie publique. IS Communication RCS Nantes 479 225 096. Crédits photos : Istockphoto, Adobe Stock, Shutterstock, 123 RF et Pixabay. Imprimé par : www.groupe-imprim.com.

1€95
Pour cuisiner, réchauffer ou congeler. Cont. 1 L. 
Plusieurs contenances disponibles selon magasin.

BARQUETTES ALUMINIUM

indispensables

mets       vide

Les

16€95
Pour stocker vos liquides, 
boissons, fruits… 
Cont. 30 L. Plusieurs 
volumes disponibles 
selon magasin.

FÛT DE MACÉRATION

À PARTIR DE

22€50
En polypropylène. Avec rigole et récupérateur 

de jus. Dim. 40 x 30 cm. Egalement disponible 
en 60 x 40 cm, selon magasin.

PLANCHE À DÉCOUPER

16€90
Charge maximale 15 kg,arrêt 

automatique, 2 piles incluses. 
Dont 0,16 € TTC d’éco-participation.

BALANCE ÉLECTRONIQUE

++10 SACS

OFFERTS

22€90
PACK CONSOMMABLES
35 sacs  16 x 33 cm,  
35 sacs 20 x 30 cm,  
1 rouleau 20 x 500 cm  
et 1 rouleau 28 x 500 cm.

2

69€90
120 W, 0,80 bars. 12 L par minute. Garantie 2 ans.
Dont 0,55 € TTC d’éco-participation. Existe aussi 
en modèle pro à 139,95 € selon magasin.

CONDITIONNEUSE SOUS VIDE
1

2
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10€90ROULEAUX

Dim. 30 x 600 cm.
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SOUS VIDE
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VOS MAGASINS

AFFILIÉS À UN GROUPEMENT 
DE MAGASINS INDÉPENDANTS

Z.A. Croix Fort 
Les Grandes Ratonnières 
17220 SAINT-MÉDARD-D’AUNIS 
Tél. 05 46 68 69 92

Rue Vignes Gâtes
85170 LES-LUCS-SUR-BOULOGNE
Tél. 02 51 48 34 27

8, av Georges Clémenceau

85540 MOUTIERS-LES-MAUXFAITS

Tél. 02 51 98 93 42

Les Essais 
Route de Nantes 
85150 SAINT-GEORGES-DE-POINTINDOUX 
Tél. 02 51 05 91 71

373, av des Sables
85440 TALMONT-SAINT-HILAIRE 
Tél. 02 51 90 61 23

SAINT-MÉDARD-D’AUNIS

MOUTIERS-LES-MAUXFAITS

ST-GEORGES DE-POINTINDOUX

TALMONT-SAINT-HILAIRE

LES LUCS-SUR-BOULOGNE

Retrouvez-nous sur 
stmedard-17220.francerurale.fr


