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Unsere Festtagstorten | all-inklusive Angebote:

(Mindestanzahl Gaste 50) Nach Buchung 2 Vorbesprechungen a 1 Stunde inklusive




A Zusatzkosten inklusive

* Raummiete

* Anordnung der Tische nach lhren Wiinschen
* Tischwdsche

» Stoffservietten gefaltet nach Ilhren Wiinschen
* Dekoration mit Ihren Materialien

* Geschirr (einschlieBlich Kaffeegedeck)

* Bestecke

* Kihlung angelieferter Kuchen und Torten

* Glaser

* Service fur 8 Stunden

* Endreinigung

* Sichere Aufbewahrung lhres Eigentums (Geschenke, Deko
etc. bis zum nachsten Abend
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AVorspeisenbuffet

Minestrone 3 la lago oder

Festtagssuppe
Rinderkraftbriihe | Markkl6Bchen |

Fladle | Eierstich

Blattsalate | Dressings

Waldorfsalat

Philippinischer Glasnudelsalat
Melonenkugeln mit Serranoschinken
Antipasti

Tomate-Mozarella

Olivenauswahl

Pimientos de Padron

Forellenfilet | gerduchert | Meerrettichsahne

...unser frisch gebackenes Ardenner Brot




A Buffet

Lende vom Schwabisch-Hallischen Schwein | Champignonrahm
Filet von der Maishdhnchenbrust | Pimentoschaum

Beilagen
Reis | Spatzle | Kroketten | Wedges |Gemiusevariation nach Saison

Feine Pasta nach Wahl | vegetarische Sauce nach Ihrem Geschmack




A Dessert serviert

Creme Brilée

Mousse au Chocolat | dunkel
Mousse au chocolat | hell
Panna Cotta
Tonkabohnen-Eis

Mangosorbet
Erdbeeren | Minze
Tiramisu

Erdbeertortchen | Bisquittboden

Dies ist eine kleine Auswahl. Wahlen Sie 3 Komponenten




A Getrankepauschale 29,00 €

e Weine | deutsche Qualitatsweine weilk | rosé | rot | 0,71 Flaschen
e Mineralwasser
e alkoholfreie Getranke

HeilRgetrdanke | Biere |Cocktails | Longdrinks | Spirituosen | Sekt| Champagner...

sind von der Pauschale ausgenommen und werden nach Verbrauch
berechnet.

Diese Pauschale gilt fiir den Zeitraum von 8 Stunden ab Eintreffen.
Danach erfolgt die Verbrauchsabrechnung nach unserer Getrankepreisliste.
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B Zusatzkosten inklusive

* Raummiete

* Anordnung der Tische nach Ilhren Wiinschen
* Tanzflache einschl. Auf- und Abbau

* Aufbaubhilfe DJ (keine Nebelmaschinen wg. Rauchmeldeanlage)
e Tischwasche

» Stoffservietten gefaltet nach Ihren Wiinschen
* Dekoration mit Ihren Materialien

» Geschirr (einschlieBlich Kaffeegedeck)

* Kihlung angelieferter Kuchen und Torten

* Bestecke

e Glaser

* Fahrt zu Foto Locations auf dem Golfplatz
 Service fur 10 Stunden

* Endreinigung

* Sichere Aufbewahrung lhres Eigentums (Geschenke,
Deko etc. bis zum nachsten Abend




B Empfang

* Sekt (auch alkoholfreier Sekt)
* Orangensaft

(je 1 Glas pro Person)

* Canapés | div. Tapenaden




J . .
. = " . .
- ‘I-. ?:.3 T

& -

B Vorspeisenbuffet

* Suppen
Festtagssuppe | Rinderkraftbriihe | MarkkloRchen
| Fladle | Eierstich | Schnittlauch oder
Rahmsuppe vom Hokaido-Kirbis | Kirbiskerne |
steirisches Kiirbisol oder
Spargelcremesuppe | Spargelstiicke | oder
Pfifferlingschaumsiippchen

* Vorspeisen
Blattsalate | Dressings
Waldorfsala
Philippinischer Glasnudelsalat
Melonenkugeln mit Serranoschinken
Antipasti
Tomate-Mozarella
Olivenauswahl
Pimientos de Padron
Raucherlachs | Dill-Senf-Honig Sauce
Forellenfilet | gerdauchert | Meerrettichsahne
Krabbencocktail
Parmesan
Salsiccia
Lachstatar
...unser frisch gebackenes Ardenner Brot




B Buffet

Roastbeef | am Stiick gegart | am Biiffet tranchiert

Schweinelende | Champignonrahm
Hahnchenbrustfilet | Pimentoschaum

Lachssteak | Blattspinat

Kabeljauinvoltini | Wirsingmantel | Safranfarce
Ziircher geschnetzeltes

hieraus wahlen Sie bitte 3 Komponenten
Beilagen

Reis | Spatzle | Kroketten |Wedges | Gemiisevariation nach Saison

Penne vegetaria | Rucola | getrocknete Tomaten | gelbe Cocktailtomaten | Pinienkerne

Maultaschen | vegetarisch |Tomatenschaum




B Dessertbuffet

Creme Brilée

Mousse au Chocolat | dunkel

Mousse au chocolat | hell

Panna Cotta

Erdbeeren | Minze

Tiramisu

Erdbeertortchen | Bisquittboden
Amarettini-Tortchen | frische Himbeeren
Schoko-Chilli-Toértchen

Mango und Passionsfrucht Streifen | Dacquoise-Biscuit |
Mango-Maracuja-Kompott




B Getrankepauschale 32,00€

J Weine | deutsche Qualitatsweine wei | rosé | rot | 0,7! Flaschen
o Biere

. Mineralwasser

J alkoholfreie Getranke

HeilRgetranke | Cocktails | Longdrinks | Spirituosen | Sekt |
Champagner...

sind von der Pauschale ausgenommen und werden nach Verbrauch
berechnet. Diese Pauschale gilt fiir den Zeitraum von 8 Stunden ab
Eintreffen. Danach erfolgt die Verbrauchsabrechnung nach unserer
Getrankepreisliste.
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C Zusatzkosten inklusive

* Raummiete
e Anordnung der Tische nach Ihren Wiinschen
* Tanzflache einschl. Auf- und Abbau

* Auf- Abbbauhilfe DJ (keine Nebelmaschinen
wg. Rauchmeldeanlage)

* Tischwasche

» Stoffservietten gefaltet nach lhren Wiinschen
* Dekoration mit lhren Materialien

* Geschirr (einschlief8lich Kaffeegedeck)

* Schneiden der Hochzeitstorte

* Kuhlung angelieferter Kuchen und Torten

* Bestecke

* Glaser

e Fahrt zu Foto Locations auf dem Golfplatz

* Service bis Sperrstunde

* Endreinigung

* Sichere Aufbewahrung lhres Eigentums (Geschenke,
Deko etc. bis zum nachsten Abend




C Empfang

* Champagner(auch alkoholfreier Sekt)
* Orangensaft

(je 1 Glas pro Person)

* Canapés | verschieden Tapenaden
* Flammkuchen |klassisch | vegetarisch

* Blatterteiggeback | herzhaft




C Vorspeisen

auf jedem Tisch serviert:

Antipastivarianten

Serrano Schinken

Gekochter Schinken

Parmaschinken

Tomaten Mozzarella

Garnelen

Burrata auf historischen franzosischen Tomaten
Pimientos de Patron

Lachs

Oliven

Salsiccia

fritierte Torpedogarnelen
verschiedene Dips

Tatar vom Rinderfilet

Lachstatar

unser frisch gebackenes Ardenner Brot




C Buffet

Seeteufel |Grilltomaten

Zanderfilet | auf der Haut gebraten | Rahmlauch getriffelt
Kalbsfilet | Morchelrahm

Kalbsriicken | am Stiick gegart | am Buffet tranchiert
Rehriicken | Crépesmantel

Roastbeef | am Stiick gegart | am Buffet tranchiert
Babarie Entenbrust | karamellisiert

Hahnchen a la limone | Spaghetti | Tomaten

Ziircher geschnetzeltes

hieraus wahlen Sie bitte 3 Komponenten

Beilagen
Reis | Spatzle | Kartoffelgratin | Herzoginkartoffeln | Bandnudeln|Gemisevariation nach Saison

Tofuschnitzel | Preiselbeer-Pfeffersauce
Gnocchi | Morcheln | Salbeibutter




C Dessertbuffet

Creme Brllée

Mousse au Chocolat | dunkel

Mousse au chocolat | hell

Panna Cotta

Erdbeeren | Minze

Tiramisu

Erdbeertortchen | Bisquittboden
Amarettini-Tortchen | frische Himbeeren
Schoko-Chilli-Toértchen

Mango und Passionsfrucht Streifen | Dacquoise-Biscuit | Mango-
Maracuja-Kompott

Obstsalat

Frisches Obst (nach Jahreszeit)

Eis und Sorbets aus unserer Eistruhe

Kleine Kaseauswabhl




C Getrankepauschale 39,00€

. Weine | deutsche Qualitatsweine weill | rosé | rot | 0,7l Flaschen
° Prosecco

J Biere

. Mineralwasser

. alkoholfreie Getranke

J heille Getranke

Cocktails | Longdrinks | Spirituosen | Sekt | Champagner.....

sind von der Pauschale ausgenommen und werden nach Verbrauch
berechnet. Diese Pauschale gilt fir den Zeitraum von 10 Stunden ab
Eintreffen. Danach erfolgt die Verbrauchsabrechnung nach unserer
Getrankepreisliste.
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