
Påskemagasin 2025

Reisetips, oppskrifter fra våre kokker,
premiekryss og mye mer!



Hvor går årets påskeferie?
åsken kommer sent i år, og
kanskje frister solen mer enn
peiskosen denne gangen? Noen
pakker skiene og setter kursen 

For mange er påskemåltidet selve
høydepunktet, og hos våre medlemmer får
du smaker som er like tradisjonsrike som
omgivelsene. Påskelammet hentes fra
nærliggende gårder, tilberedt med
kortreiste råvarer som setter smaksløkene i
høytidsstemning. Det handler om kvalitet,
håndverk og matopplevelser som sitter
igjen lenge etter at måltidet er over.

Uansett om du tilbringer påsken hjemme
eller hos våre medlemmer, har vi i dette
magasinet samlet oppskrifter, påskenøtter
og inspirerende artikler som vi håper du vil
kose deg med. For det er jo nettopp det
påsken handler om – å unne seg litt ekstra
kos.

Riktig god påske fra oss i De Historiske! 

P
mot fjellet, mens andre nyter en
avslappende bypåske med sol i ansiktet og
kaffe i hånden. 

Hos våre medlemmer har påsken blitt
feiret gjennom generasjoner – her sitter
tradisjonene i veggene. Og det beste av alt?
De deler dem mer enn gjerne med
påskeglade gjester som finner veien inn
dørene i høytiden. Her kan du la tankene
vandre til alle påskegjestene som har vært
her før deg. De som har skålt i glassene,
sovet godt på lune rom og latt seg
begeistre av omgivelsene – enten på et
hotell eller et spisested fylt av historie. 





Tilbringer du påsken hjemme? Dra på
oppdagelsesferd i egen by! Kanskje
skjuler det seg små skatter rett rundt
hjørnet – en sjarmerende kafé, en
koselig bokhandel eller en park du
aldri har besøkt.

Ta turen innom en gårdsbutikk og fyll
opp med ferske råvarer, hjemmelaget
syltetøy eller håndlaget sjokolade.
Utforsk nye turstier, gå på skattejakt i
bruktbutikker eller la deg inspirere av
kunst og håndverk på et lokalt galleri.
Har du lyst til å prøve noe nytt, kan en
kreativ workshop være akkurat det du
trenger – kanskje keramikk, maling
eller noe helt annet?

Dra på oppdagelsesferd01

Påsketips fra De Historiske
Under har vi samlet noen tips, enten du planlegger bypåske eller en mer klassisk
påskeferie.

Lite slår smaken av god hjemmebakst
eller en middag som er perfeksjonert
med litt tålmodighet. Vi har samlet
flere spennende retter fra våre dyktige
kokker på nettsiden vår. Samle
familien eller vennegjengen, og
imponér med noe nytt og smakfullt!

🔗 Se oppskrifter her

Prøv nye oppskrifter 02

https://www.dehistoriske.no/Inspirasjon/oppskrifter/


Påsken er en perfekt tid for å gjøre noe
godt – både for miljøet og for deg selv!

Ta en tur ut og plukk søppel i
nærområdet, eller finn vakre grener til
å lage ditt eget påsketre. Rydd i
klesskapet og gi bort klær du ikke
lenger bruker, eller gi gamle møbler
nytt liv med en oppfriskning. Små,
bærekraftige valg kan gjøre en stor
forskjell – og kanskje gir det også en
ekstra god påskefølelse!

Påsken er en tid for å koble av, men
hvor ofte finner du deg selv scrolle
gjennom telefonen i stedet? Sett
mobilen på lydløs, logg av sosiale
medier for en dag, og bruk tiden på å
være tilstede i øyeblikket. Dykk ned i
en god bok, spill brettspill med familie
og venner, gå en tur i naturen, eller
besøk et museum du alltid har hatt lyst
til å oppleve. Skru tiden litt tilbake og
oppdag hvor mye ro og inspirasjon
som finnes i det rent analoge!

Sett mobilen på lydløs

En litt grønnere påske03
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Vil du skape litt nye tradisjoner? Våre hotell og spisesteder tilbyr et fullspekket program i
påsken og står klare for å ta deg godt i mot. 

🔗 Se en liste over alle våre medlemmer her 

Besøk våre medlemmer

https://www.dehistoriske.no/hoteller/
https://www.dehistoriske.no/hoteller/


Ingredienser

200 g sukker

330 g brunt farin

230 g smør

2 egg

2 ts vaniljesukker

1 ts bakepulver

310 g mel

440 g mørk sjokolade

Slik lager du dem

Pisk smør, sukker og farin. Tilsett
egg, vaniljesukker og bakepulver,
og rør inn mel og grovhakket
sjokolade.

Rull til kuler og legg på et brett. Kjøl
i minst 1 time før steking. 

Forvarm ovnen til 180 °C og stek i
10–12 min til kantene er gyldne.

Sjokoladecookies fra Hoel Gård
Den idylliske herregården ved Mjøsa er kjent for sitt gode bakverk og bruk av

lokale råvarer. Unn deg litt ekstra kos i påsken og prøv deg på denne oppskriften
på hjemmelagde sjokoladecookies!

Oppskrift



Ingredienser

4 egg

6 ss sukker

300 g hvetemel

1 ts bakepulver

1 ts vaniljesukker

1 ts kardemomme

150 g smeltet smør

4 dl melk

Slik lager du dem

Pisk eggene og sukkeret til en luftig
eggedosis. Bland de tørre
ingrediensene. Smelt smøret og
bland det med melk. 

Rør forsiktig de våte og tørre
ingrediensene inn i eggedosisen. 

Stek vaflene gyldne og sprø – og
server dem med det du liker best!

Losbyvaffelen
Den store favoritten på Godscaféen på Losby Gods er Losbyvaffelen – en

spesialoppskrift som har gått i generasjoner, og som mange kommer langveisfra
for å smake. Er du klar for å lage denne herligheten hjemme? Her er oppskriften!

Oppskrift



Drømmer du om vidder dekket av snø,
majestetiske fjelltopper og perfekt
preparerte skiløyper denne påsken?
Da er Fossheim Hotell det perfekte
reisemålet for deg. Beliggende i hjertet
av Jotunheimen, er hotellet et ideelt
utgangspunkt for uforglemmelige
skiturer, kulturelle opplevelser og
sjarmerende landsbyvandringer i Lom

🔗 Se påsketilbud her.

Skipåske i Jotunheimen
Fossheim Hotell i Lom

Visste du at den første påsketuren på ski
til fjells i Norge hadde sitt utgangspunkt
på Fleischer’s Hotel? Herfra kan du ta
Voss Gondol rett på fjellet i påsken - kun
2 minutter å spasere fra hotellet!
Skjærtorsdag åpner vertskapet også
Norges største fylte påskeegg!

🔗 Se påsketilbud her.

Påske på Voss
Fleischer’s Hotel på Voss

Påskeopplevelser på fjellet
Flere av våre medlemmer holder til i Norges høyfjellsområder, hvor snødekte
landskap og perfekte skiforhold venter. Enten du drømmer om aktive dager i bakken
eller total avslapning, finner du inspirasjon her!

https://www.newnordicluxury.com/hotels/storfjord-hotel
https://www.dehistoriske.no/Inspirasjon/oppskrifter/
https://www.dehistoriske.no/pakker-arkiv/paskeopphold-pa-fossheim/
https://www.dehistoriske.no/pakker-arkiv/paskeopphold-pa-fossheim/
https://www.dehistoriske.no/Inspirasjon/oppskrifter/
https://www.dehistoriske.no/pakker/skipakke-fleischers/
https://www.newnordicluxury.com/hotels/storfjord-hotel




Unn deg et eksklusivt påskeopphold på
Eilert Smith Hotel, hvor luksus og
komfort står i fokus. Bo i elegante rom
med myke morgenkåper, tøfler og walk-
in regndusj – en perfekt ramme for
avslappende dager. Med hotellets
diskret, men sentrale beliggenhet, har du
Stavangers kulturliv like utenfor døren.
Hotellet tilbyr 20% rabatt på overnatting i
påsken.

🔗 Se påsketilbud her.

Bypåske i Stavanger
Eilert Smith Hotel

Kun en kort båttur fra Bergen venter en
smakfull påske i historiske omgivelser –
perfekt for en urban påskeferie med en
smak av kysten. Unn deg en eksklusiv
påskeopplevelse på Bekkjarvik
Gjestgiveri, hvor sjømat i verdensklasse
og kystidyll går hånd i hånd. I påsken får
du også 20% rabatt på hotellets
kulinariske pakker! 

🔗 Se påsketilbud her.

Påsketur til Bekkjarvik
Bekkjarvik Gjestgiveri, Austevoll 

Påskeopplevelser i byen
Selv om fjellet frister mange i påsken, byr byen på sitt eget magiske påskeeventyr.
Fra solrike utekaféer og kulturopplevelser til rolige rusleturer i vårens første tegn –
her finner du inspirasjon til en minnerik bypåske!

https://www.newnordicluxury.com/hotels/storfjord-hotel
https://www.dehistoriske.no/Inspirasjon/oppskrifter/
https://www.dehistoriske.no/pakker/paskeopphold-stavanger/
https://www.dehistoriske.no/Inspirasjon/oppskrifter/
https://www.dehistoriske.no/pakker/pasketilbud-fra-bekkjarvik-gjestgiveri/
https://www.newnordicluxury.com/hotels/storfjord-hotel


Lofoten er som et påskeegg, fylt med
fantastiske opplevelser og naturens egne
skatter!  Fra imponerende fjell og
dramatiske landskap til spennende
aktiviteter – Lofoten har noe for alle.
Etter en dag med utforsking kan du
trekke deg tilbake til en koselig rorbu på
Svinøya Rorbuer. Nyt en rolig kveld med
vakre utsikter mot fjell og sjø, og få en
smak av Lofotens rike kultur og historie.

Svinøya Rorbuer

Påske i Lofoten

... eller frister det kanskje med noe helt annet?

Opplev en stemningsfull påske hos
Nevlunghavn Gjestgiveri, hvor havet,
naturen og utsøkte smaksopplevelser
venter. Her kan du nyte vårens første
solstråler på brygga, kjenne den friske
sjøluften og smake på nykokte reker rett
fra fiskemottaket. I påskehelgen gjester
Jørn Hoel hotellet og skaper en varm og
inkluderende atmosfære med sin lune
humor og musikalske nærvær. 

🔗 Se påsketilbud her.

Påske på Badehotellet
Nevlunghavn Gjestgiveri

Fleischer’s Hotel på Voss

Start dagen med en kopp kaffe på en solfylt brygge, nyt ferske delikatesser rett fra
havet, eller legg ut på en kajakktur over stille, speilblankt vann. Her finner du en
påskeferie utenom det vanlige – langt fra skibakker og høyfjell, men tett på naturen.

🔗 Se alle vår- og påsketilbud her!

https://www.newnordicluxury.com/hotels/storfjord-hotel
https://www.dehistoriske.no/Inspirasjon/oppskrifter/
https://www.dehistoriske.no/pakker/badehotellets-varpakke/
https://www.newnordicluxury.com/hotels/storfjord-hotel
https://www.dehistoriske.no/Inspirasjon/oppskrifter/
https://www.dehistoriske.no/opplevelser/var-og-pasketilbud/
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Det eldste familiedrevne hotellet i Norge2

Etternavnet til arkitekten som står bak Energihotellet på Nesflaten3

En kjent fjellformasjon i Hardanger med mytologisk navn4

Et annet ord for “fornærmet” + et gammelt handelssted i Nord-Norge5

Norges eldste (og verdens nest eldste) hjuldamper i drift6

Etternavn til kjent stjernekokk som står bak Tollbua i Trondheim 7

Hovedingrediens i norsk sider8

Familiehotellet hvor “Kjartan Lauritzen” vokste opp9

Restaurant i Oslo som brant i 2023 og som åpner dørene igjen i mai10

Den første vinbaren til å bli medlem av De Historiske



Premie

Send inn løsningsordet til 
info@dehistoriske.no og bli med i
trekningen av et gavekort på kr 2000,- 
som kan benyttes på alle våre hoteller 
og spisesteder!

Vi trekker en heldig vinner fredag 25. april!

Vinn et gavekort!

Hint: Svaret er noe av det som gjør våre medlemmer litt ekstra spesielle.

mailto:info@dehistoriske.no


Les mer på dehistoriske.no


