Pflege- und
Gebrauchsanleitung

INTUO









— e PP P i

|
|
Y
B
|
|
|
[
3}
i
{
¥
>
A i

INHALTSVERZEICHNIS

Einleitung, Modellubersicht

Allgemeine Pflege- und Gebrauchshinweise
Supermatt-Fronten

Fronten aus Holz

Lackierte Fronten

Glasfronten

Arbeitsplatten

Wartung und Pflege von Beschlagen

Schwenk- und Klappenbeschlage, Reinigung der Schrénke

Kundenservice




INTUO

Herzlichen Dank, dass Sie sich fir eine INTUO-KUche entschieden haben. Mit dem Kauf einer INTUO Markenkiiche haben
Sie eine gute Wahl getroffen. INTUO ist die Garantie fur Qualitat, Funktion und Design.

Damit Sie moglichst lange Freude mit lhrer Kiiche haben, bieten wir lhnen mit dieser Pflege- und Gebrauchsanleitung
einen Ratgeber mit vielen niitzlichen Tipps und Hinweisen. Besuchen Sie uns auch im Web: www.intuokitchen.com

Frontmaterial Kunststoff Holz Lackierte Glas
supermatt furniert Fronten color
INTUO nanoo® (Matt, Struktur,

Metall, Hochglanz)

Modellbezeichnung:

Nubo GL 02C / Nubo-FAC GL 02C X
Nubo GL 02SC / Nubo-FAC GL 02SC X
Fero GL 02MC X
Ligno GL O3F
Finiso GL 03M
Finiso GL 04M
Altabrilo GL 06HC / Altabrilo-FAC GL 06HC X
Vitro GL 08GC

Eleganteco GL 08GCM

Sentu GL 08AM x

Reflekto GL 09GS

Vitro GL 09GC

Eleganteco GL 09GCM

Sentu GL 09AM x

(*GL = grifflos)

X X%

XXX |Xx

Nubo 02C
Nubo 02SC
Tendeco 02C
Tendeco 02SC
Fero 02MC
Ligno O3F
Finiso 03M
Finiso 04M
Altabrilo 06HC X
Vitro 08GC

Eleganteco 08GCM

Sentu 08AM X

Reflekto 09GS

Vitro 09GC

Eleganteco 09GCM

Sentu 09AM x

XX /X %X X

XXX

XXX |Xx




Allgemeine Pflege- und
Gebrauchshinweise

Mit dem Kauf einer INTUO Kiiche haben Sie sich fiir ein hochwertiges und langlebiges 6sterreichisches
Qualitatsprodukt entschieden!

Die Kiiche ist ein permanent beanspruchtes Mébel und Gebrauchsspuren werden sichtbar. Daher verlangt die
Kuche wie jedes andere Mébel auch einen pfleglichen Umgang. Um den Wert lhrer Kiiche lange zu erhalten, ist es
notwendig, die vorliegenden Pflegehinweise zu beachten.

Reinigungsmittel, die Sie generell nicht verwenden sollten: scharfe Flussigreiniger und scheuernde Putzmittel.
Polituren und Lésungsmittel sind zur Reinigung aller Oberflachen ungeeignet, egal ob lhre Kiiche Holz-

oder colorlackierte Fronten hat. Dies gilt insbesondere auch fiir Reinigungsmittel, die Stoffe wie Azeton,
Chlorkohlenwasserstoff, Nitroverdiinnung oder Lésungen, die mit , Tri“ oder , Tetra“ beginnen, enthalten. Verwenden
Sie keinesfalls Microfasertiicher oder Dampfreinigungsgerate!

Bitte beachten Sie unsere Produktempfehlungen von Reinigungsmitteln aus unserem Sortiment (Entsprechende
Angaben erhalten Sie beim INTUO-Kiichenfachhéndler). Kombinationen verschiedener Oberflachenmaterialien,
welche brancheniblich eingesetzt bzw. kombiniert werden, kénnen (trotz gleicher Farbbezeichnung) Farb-
abweichungen aufweisen, diese sind jedoch kein Reklamationsgrund.

Bitte vermeiden Sie unbedingt den
Einsatz von Flachendesinfektionsmitteln.

Diese basieren auf verschiedenen Substanzen und Verbindungen auf Alkohol-, Chlor-,

Ammonium- und Phenolbasis, die fiir Kichenmodbeloberflachen nicht geeignet sind und zu irreparablen
Schéden an Kiichenmdbeln und Oberflachen (u.a. Fronten, Korpusse, Wangen) fiihren. Mogliche
Schadensbilder kénnen Verfarbungen, Glanzgradverdnderungen, Aufquellen, Rissbildung oder
Materialablésung sein.
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Sorgen Sie beim Kochen fiir ausreichende Beliiftung
und schalten Sie immer den Dunstabzug ein.

Trotz der Verwendung von hochwertigen Materialien
und gewissenhafter Verarbeitung kdnnen aufsteigende
Hitze und Dampf bei angrenzenden Schrénken, Fronten
oder Kanten langfristig Schaden (Quellschaden)
hervorrufen. Schéden, die durch unsachgemaBe
Handhabung auftreten, sind kein Reklamationsgrund.

Offnen Sie den Geschirrspiiler immer erst etwa
30 Minuten nach Programmende!

Bei friihzeitiger Offnung treten Hitze und Dampf aus
und schéadigen trotz Verwendung von hochwertigen
Materialien und gewissenhafter Verarbeitung

langfristig die angrenzenden Fronten, Korpusteile

und Kanten sowie die Arbeitsplattenunterseite.
Schaden, die durch unsachgeméBe Handhabung
auftreten, sind kein Reklamationsgrund. Bei Geraten mit
Tonsignal zur Anzeige des Betriebsendes das Gerat erst
30 Minuten nach dem Tonsignal (Betriebsende) &ffnen!

Benutzen Sie zum Reinigen lhrer Kiiche niemals
einen Dampfstrahler oder einen Hochdruckreiniger!



Supermatt-Fronten

Diese Fronten bestehen aus einem synthetischen, thermoplastischen Kunststoff mit Supermatt-Oberflache.
Oberflachenschutz (bei Verarbeitung und Montage) durch PE-Schutzfolie mit spezieller Haftschicht.

Oberflaicheneigenschaften Supermatt:

Farbe, Farbkonstanz und die spezielle ,,Anti-Finger-Print“- Beschaffenheit sind ein wesentliches Qualitdtsmerkmal
der Supermatt-Oberflache. Fronten aus Supermatt-Oberflachen sind optimal widerstandsféhig gegen Kratzer und
Scheuern und besitzen eine hohe Lichtbestandigkeit.

Pflege nach der Montage:

Supermatt-Oberflachen werden bei der Verarbeitung und Montage durch eine selbsthaftende Schutzfolie geschitzt,
welche erst nach erfolgter Kiichenmontage beim Endverbraucher abgezogen wird. Da die Oberflache bereits final
ausgehartet ist, ist sie nach dem Entfernen der Schutzfolie sofort einsetzbar, d.h. es ist keine Nachbehandlung durch
zusatzliches Polieren mehr erforderlich.

Pflegeanleitung:

Zum Reinigen von Supermatt-Oberflachen verwenden Sie HOT-MATT oder am einfachsten handwarmes Wasser,
etwas Spulmittel und ein weiches Tuch (Allzweck-Haushaltstuch). Die Verwendung von reibend und schleifend
wirkenden Reinigungsmitteln sowie von Scheuermitteln kann zu Schaden fiihren und ist zu vermeiden. Die Oberflache
ist zwar gegen viele Chemikalien besténdig, im Zweifelsfall sind jedoch Eignung und Vertraglichkeit anhand einer
Musterflache zu prifen.

Wohngesundes Raumklima:
Sorgen Sie durch ein ausgewogenes Raumklima (von 45 % - 60 % Luftfeuchtigkeit) fiir eine wohngesunde Umgebung

und eine lange Haltbarkeit Ihrer Supermatt-Fronten.

Unsere Reinigungsmittelempfehlung:
HOT-MATT fir die Reinigung von matten Kiichenfronten
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HOT-MATT

Reiniger fiir die Pflege von matten Kiichenfronten:

- entfernt streifenfrei Ol- und Fett-Verschmutzungen
- Séure- und laugenfrei fir hdchste Materialschonung

- Bewahrt das edle und matte Erscheinungsbild

Erhéltlich bei Inrem Kiichenfachhandler.
Nahere Informationen unter:
www.intuokitchen.com

Sorgen Sie beim Kochen fiir ausreichende Beliiftung
und schalten Sie immer den Dunstabzug ein.

Trotz der Verwendung von hochwertigen Materialien
und gewissenhafter Verarbeitung kdnnen aufsteigende
Hitze und Dampf bei angrenzenden Schrénken, Fronten
oder Kanten langfristig Schaden (Quellschéden)
hervorrufen. Schéden, die durch unsachgemaBe
Handhabung auftreten, sind kein Reklamationsgrund.

Scheuernde oder polierende Reinigungsmittel,
harte, kratzende Schwamme, Biirsten und
Microfasertiicher sind fiir die Reinigung

von Kunststofffronten nicht geeignet!

Verwenden Sie keinesfalls Reinigungsmittel, die folgende Stoffe
beinhalten: Azeton, Chlorkohlenwasserstoff, Nitroverdiinnung,
Lésungen, die mit ,,Tri“ oder , Tetra“ beginnen.




Fronten aus Holz

furniert mit gedlten Oberflachen

Holz ist ein natiirlicher und lebendiger Werkstoff. Farb- und Strukturunterschiede sowie Verfarbungen
durch langere Licht- und Sonneneinstrahlung sind auf diese Natiirlichkeit zuriickzufiihren. Sie stellen
keinen Reklamationsgrund dar.

Furnierte oder massive Holzfronten sind im Allgemeinen pflegeleicht, da sie mit hochwertigem Lack oder Pfleged|
versiegelt sind. Verunreinigungen miissen sofort entfernt werden, damit sie nicht eintrocknen. Verwenden Sie zur
Reinigung ein leicht angefeuchtetes Tuch (Allzweck-Haushaltstuch); am besten entfernen Sie Verschmutzungen, wenn
Sie immer in Holzfaserrichtung wischen - séubert die Poren!

Vermeiden Sie Feuchtigkeitsriickstédnde in den Profilen, Ecken und Réndern und wischen Sie nach dem Reinigen mit
einem weichen, trockenen Tuch nach. Aufgrund seiner Lebendigkeit kommt Holz bei extrem feuchter oder trockener
Luft in Bewegung, d.h. trotz des sorgsam aufgetragenen Lacks oder Pflegedls quillt oder schwindet es. Sorgen Sie fir
ein ausgewogenes, wohngesundes Raumklima (45 % - 60 % Luftfeuchtigkeit).

Geolte Oberflachen werden mit hochwertigen Olen, die auch zur Veredelung im FuBbodenbereich Verwendung finden,
hergestellt. Dennoch ist darauf zu achten, dass nur Reinigungsmittel verwendet werden, die ausdricklich fiir die
Pflege von geolten Oberflachen geeignet und zugelassen sind. Bitte vor Verwendung an einer nicht sichtbaren Stelle

testen! Zur Pflege von gedlten Holzoberflachen werden 250ml Pflegedl mitgeliefert.

Unsere Empfehlung fiir die Pflege gedlter Oberflachen: Legno Pflegedl
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Méobelpolituren sind fiir die Reinigung
von Holzfronten nicht geeignet!

Verwenden Sie keinesfalls Reinigungsmittel, die folgende Stoffe
beinhalten: Azeton, Chlorkohlenwasserstoff, Nitroverdiinnung,
Loésungen, die mit , Tri“ oder , Tetra“ beginnen!

Sorgen Sie beim Kochen fiir ausreichende Beliiftung
und schalten Sie immer den Dunstabzug ein.

Trotz der Verwendung von hochwertigen Materialien
und gewissenhafter Verarbeitung kdnnen aufsteigende
Hitze und Dampf bei angrenzenden Schrénken, Fronten
oder Kanten langfristig Schaden (Quellschaden)
hervorrufen. Schéden, die durch unsachgemaBe
Handhabung auftreten, sind kein Reklamationsgrund.

1: Sorgen Sie fiir ein ausgewogenes Raumklima mit
einer Luftfeuchtigkeit zwischen 45 % und 60 %.

2: Legno Pflegedl fir die Pflege von
gedlten Echtholz-Oberflachen




Lackierte Fronten

Colorlack und Hochglanz-Lack

Die Oberflachen von Lackfronten werden sehr sorgfiltig und in mehreren Arbeitsschritten mit
hochwertigen Wasserlacken versehen.

Wasserlacke ersetzen einen GroBteil der organischen Lésemittel durch Wasser; dadurch sind sie geruchsarm, um-
weltfreundlich und gesundheitsvertraglich! Ein weiterer Vorteil von Wasserlacken ist ihre besondere Oberflachenharte.
Dennoch miissen Lackoberflachen mit besonderer Sorgfalt gepflegt und gereinigt werden, am besten mit handwar-
mem Wasser, etwas Spulmittel und einem weichen Tuch (Allzweck-Haushaltstuch). Verunreinigungen miissen sofort
entfernt werden, damit sie nicht eintrocknen. Eventuelle Feuchtigkeitsriickstédnde vermeiden Sie, indem Sie nach der
Reinigung mit einem trockenen, weichen Tuch nachwischen.

Hartnéckige Flecken wie Fettspritzer oder Klebstoffreste konnen mit HOT-MATT oder HOT-HGLZ Kunststoff-
Reiniger beseitigt werden. Abplatzungen an lackierten Flachen, die durch StoBbeanspruchungen entstehen, stellen
keinen Reklamationsgrund dar.

Lackierte Fronten
Strukturlackoberflache

Die Oberflachen von Strukturlackfronten werden sehr sorgféltig und in mehreren Arbeitsschritten mit
hochwertigen Wasserlacken mit Granulatzusétzen versehen.

Wasserlacke ersetzen einen GroBteil der organischen Lésemittel durch Wasser; dadurch sind sie geruchsarm, um-
weltfreundlich und gesundheitsvertraglich! Ein weiterer Vorteil von Wasserlacken ist ihre besondere Oberflachenhérte.
Dennoch missen Lackoberflachen mit besonderer Sorgfalt gepflegt und gereinigt werden, am besten mit handwar-
mem Wasser, etwas Spulmittel und einem weichen Tuch (Allzweck-Haushaltstuch). Verunreinigungen miissen sofort
entfernt werden, damit sie nicht eintrocknen. Eventuelle Feuchtigkeitsriickstande vermeiden Sie, indem Sie nach

der Reinigung mit einem trockenen, weichen Tuch nachwischen. Strukturlackoberfldchen neigen durch ihre kdrnige
Oberflache (Granulatzusatz) leichter zu Schmutzanhaftungen als glatte Fldchen. Verschmutzungen daher sofort
entfernen.

Hartnéckige Flecken wie Fettspritzer kdnnen mit HOT-MATT oder HOT-HGLZ Kunststoff-Reiniger beseitigt werden.
Achtung: Festes Reiben hinterldsst an Strukturlackflachen Glanzstellen. Spezielle Lackreinigungsmittel priifen Sie zur
Sicherheit vor der ersten Anwendung an einer nicht sichtbaren Stelle (z.B. Innenseite). Abplatzungen an lackierten
Flachen, die durch StoBbeanspruchungen entstehen, stellen keinen Reklamationsgrund dar.
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Scheuernde oder polierende Reinigungsmittel, harte,
kratzende Schwamme, Biirsten und Microfasertiicher
sind fiir die Reinigung von Lackfronten nicht geeignet!

Verwenden Sie keinesfalls Reinigungsmittel, die folgende Stoffe
beinhalten: Azeton, Chlorkohlenwasserstoff, Nitroverdiinnung,
Lésungen, die mit , Tri“ oder , Tetra“ beginnen!

Sorgen Sie beim Kochen fiir ausreichende Beliiftung
und schalten Sie immer den Dunstabzug ein.

Trotz der Verwendung von hochwertigen Materialien
und gewissenhafter Verarbeitung kdnnen aufsteigende
Hitze und Dampf bei angrenzenden Schrénken, Fronten
oder Kanten langfristig Schaden (Quellschaden)
hervorrufen. Schéden, die durch unsachgemaBe
Handhabung auftreten, sind kein Reklamationsgrund.

HOT-HGLZ
Reiniger fiir die Pflege von lackierten oder beschichteten
Hochglanzfronten:

11714 :

- entfernt streifenfrei Ol- und Fett-Verschmutzungen
- héchste Materialschonung
- Anti-Fingerprint-Effekt

Erhaltlich bei lnrem Kiichenfachhandler.
Nahere Informationen unter:
www.intuokitchen.com
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Glasfronten
SATINIERT, COLORLACKIERT UND STOPSOL GREY

Die Oberflachen von satinierten Glasfronten bestehen aus hochwertigen Echtsatinierungen (keine Lacke
oder Folien) die sich durch eine dauerhafte und widerstandsfahige Oberflache auszeichnen.

Grundsatzlich ist eine Reinigung mit jedem Fensterreinigungsmittel méglich. Reiniger mit nachfettenden Inhaltsstoffen
dirfen keinesfalls verwendet werden, da dies zu einer Fleckenbildung in der Satinierung fiihren kann, die sehr schwer
entfernbar ist.

Die Innenseite von colorlackierten Glasfronten missen gleich wie Lackfronten gereinigt werden. Am besten erfolgt
die Reinigung mit handwarmem Wasser, etwas Spulmittel und einem weichen Tuch (Allzweck-Haushaltstuch).
Verunreinigungen missen sofort entfernt werden, damit sie nicht eintrocknen. Eventuelle Feuchtigkeitsriicksténde
vermeiden Sie, indem Sie nach der Reinigung mit einem trockenen, weichen Tuch nachwischen.
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Sorgen Sie beim Kochen fiir ausreichende Beliiftung
und schalten Sie immer den Dunstabzug ein.

Trotz der Verwendung von hochwertigen Materialien
und gewissenhafter Verarbeitung kénnen aufsteigende
Hitze und Dampf bei angrenzenden Schrénken, Fronten
oder Kanten langfristig Schaden (Quellschéden)
hervorrufen. Schéden, die durch unsachgemaBe
Handhabung auftreten, sind kein Reklamationsgrund.

Scheuernde oder polierende Reinigungsmittel, harte,
kratzende Schwamme, Birsten und Microfasertiicher
sind fiir die Reinigung von Glasfronten nicht geeignet!

Verwenden Sie keinesfalls Reinigungsmittel, die folgende Stoffe
beinhalten: Azeton, Chlorkohlenwasserstoff, Nitroverdiinnung,
Lésungen, die mit ,Tri“ oder , Tetra“ beginnen!

Kontrollieren Sie regelmiBig die Silikonabdichtungen
entlang der Riickwénde, rund um die Spiile und bei
Aufsatzschrénken.

Diese Dichtungen dirfen beim Reinigen nicht zerkratzt
werden; beschéadigte Abdichtungen missen erneuert
werden. Allfallige Wasserschaden aufgrund beschéadigter
Silikonabdichtungen sind kein Reklamationsgrund!



Arbeitsplatten

Alle unsere Arbeitsplattenoberflachen entsprechen den Richtlinien fiir den Gebrauch von
Kiichenarbeitsplatten.

Arbeitsplatten unterliegen funktionsbedingt der héchsten Beanspruchung in der Kiiche. Die Vorderkanten der
Arbeitsplatten werden am meisten strapaziert. Dieser zwangsléufige Abrieb ist kein Qualitdtsmangel. Auf einer dunklen, ein-
farbigen Arbeitsplatte sind Gebrauchsspuren der Kiichenarbeit sichtbarer als auf einer mehrférbigen Arbeitsplatte. Dieser
Umstand ist kein Reklamationsgrund!

HeiBe Topfe und Pfannen missen trotz hoher Hitzebestandigkeit und unabhéngig vom Material der Arbeitsplatte immer
auf einer geeigneten Unterlage abgestellt werden. Schaden, die durch unsachgemaBes Abstellen von heiBen Topfen und
Pfannen resultieren, sind kein Reklamationsgrund!

An der geschlossenen Oberflache ist die Arbeitsplatte 100%ig feuchtigkeitsbestandig, an den StoBfugen wird sie
fachménnisch abgedichtet. Blumentdpfe, Kaffee- und Espressomaschinen, Wasserkocher und ahnliche Geréte, bei denen
die Gefahr des Uberlaufens besteht, sollten vorsichtshalber nicht auf diesen StoBfugen platziert werden. Verschiittetes
Wasser sofort entfernen.

Arbeitsplatten

mit KUNSTSTOFF-BESCHICHTUNG (Melaminharz)

Kunststoff-beschichtete Arbeitsplatten reinigen Sie am besten mit haushaltsiiblichen Reinigungsmitteln oder einfach
mit handwarmem Wasser, etwas Spulmittel und einem weichen Tuch (Allzweck-Haushaltstuch). Verunreinigungen
mussen sofort entfernt werden, damit sie nicht eintrocknen. Eventuelle Feuchtigkeitsriickstdnde vermeiden Sie, indem
Sie nach der Reinigung mit einem trockenen, weichen Tuch nachwischen. Hartnéckige Flecken wie Fettspritzer oder
Klebstoffreste kénnen mit HOT-MATT beseitigt werden.

Scheuernde oder polierende Reinigungsmittel, harte, kratzende Schwamme, Birsten und Microfasertiicher sind fur die
Reinigung von kunststoff-beschichteten Arbeitsplatten ungeeignet! Verwenden Sie keine Reinigungsmittel, die folgende
Stoffe beinhalten: Azeton, Chlorkohlenwasserstoff, Nitroverdiinnung, Ldsungen, die mit , Tri“ oder ,Tetra“ beginnen!
Schéaden, die durch unsachgeméBe Reinigung entstehen, stellen keinen Reklamationsgrund dar.
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Auf den StoBfugen der Arbeitsplatten keine
Blumentopfe, Kaffee- oder Espressomaschinen,
Wasserkocher und dhnliche Geréte abstellen,
bei denen die Gefahr des Uberlaufens besteht.
Verschiittetes Wasser dort gleich abwischen.

Offnen Sie den Geschirrspiiler immer erst
etwa 30 Minuten nach Programmende!

Bei friihzeitiger Offnung treten Hitze und Dampf aus

und schédigen - trotz Verwendung von hochwertigen
Materialien und gewissenhafter Verarbeitung - langfristig
die angrenzenden Fronten, Korpusteile und Kanten
sowie die Arbeitsplattenunterseite. Schéaden, die

durch unsachgemaBe Handhabung auftreten, sind

kein Reklamationsgrund. Bei Geraten mit Tonsignal

zur Anzeige des Betriebsendes, das Gerat erst 30
Minuten nach dem Tonsignal (Betriebsende) 6ffnen.

Arbeitsplatten mit Kunststoff-Beschichtung
diirfen keinesfalls mit harten, kratzenden
Schwammen gereinigt werden.

Bei Verwendung des Reinigungsschwammes darf
ausschlieBlich nur die weiche Seite benutzt werden.




Arbeitsplatten aus Stein

Jede Natursteinplatte ist (ob poliert oder Lederoptik) ein von der Natur geschaffenes Einzelstiick, einmalig
in Farbe, Textur und Struktur.

In Naturstein vorkommende Farbschwankungen, Quarzadern und matte Poren sind absolut normal und bedeuten
keineswegs eine Wertminderung. Jede Natursteinarbeitsplatte ist vor Inbetriebnahme mit dem mitgelieferten
Imprégniermittel zu impréagnieren. Farbveranderungen werden dadurch weitestgehend verhindert. Die Impragnierung
sollte je nach Beanspruchung der Arbeitsplatte jéhrlich wiederholt werden.

Die Steinoberflache ist kratz- und schnittfest, hygienisch und sehr pflegeleicht. Dennoch sollten Sie scharfe Reinigungs-
oder Scheuermittel sowie auch kratzende Schwédmme vermeiden. Farbstoffreiche Nahrungsmittel wie rote Riiben,
Karotten oder Kaffeesatz kdnnen auf hellem Stein Farbspuren hinterlassen. Verwenden Sie deshalb eine Unterlage.

Wischen Sie verschittete und séurehaltige Produkte wie z.B. Essig, Zitrone, Kohlens&ure, Wein usw. sofort ab.
Verunreinigungen entfernen Sie mit handwarmem Wasser, etwas Seifenldsung und einem Schwamm; bei starker
Verschmutzung verwenden Sie zusatzlich Glasreiniger oder Scheuermilch.
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Schneiden Sie nicht direkt auf der Arbeitsplatte;
verwenden Sie — unabhangig von der
Arbeitsplattenoberflache - immer ein Schneidbrett.

Topfe und Keramik (Teller, Vasen etc.) nicht
auf der Arbeitsplatte schieben; unabhéngig
von der Arbeitplattenoberflache besteht
die Gefahr des Zerkratzens.

Stellen Sie - unabhéngig von der
Arbeitplattenoberflache - heiBe Topfe und
Pfannen auf einer geeigneten Unterlage ab.




Wartung und Pflege von Beschlagen

Grundsétzlich bediirfen die verwendeten Beschldage keiner bzw. nur geringer Wartung oder Pflege! Fiir
den Erhalt einer langen Lebensdauer bzw. Funktion sollten jedoch einige (nachfolgend beschriebene)
Richtlinien unbedingt beachtet werden!

Verwenden Sie keinesfalls Reinigungsmittel, die folgende Stoffe beinhalten: Azeton, Chlorkohlenwasserstoff,
Nitroverdiinnung, L6sungen, die mit ,,Tri“ oder ,Tetra“ beginnen! Bewahren Sie oben genannte Reinigungsmittel
immer geschlossen auf, da austretende Dampfe Korrosion an allen Metalloberflachen (unabhéngig ob diese aus
Edelstahl oder einer anderen Legierung/Oberflachenveredelung bestehen) entstehen lasst. Ausgetretene Salze (ob
Spulmaschinenzusatz oder Speisesalz), sowie Backpulver flihren ebenfalls zu entsprechender Korrosion und miissen
sofort entfernt werden.

Scharniere

RegelmaBiges Nachstellen der Scharniere schiitzt vor einseitiger Belastung und somit friihzeitigem Verschlei3 und
erhlt die optimale Optik der Frontfugen. Olen oder Schmieren ist nicht erforderlich! Sollten nach langerem Gebrauch
und nicht optimaler Einstellung dennoch Abnutzungserscheinungen erkennbar sein, kann mit Silikonfett leicht
nachgefettet werden.

Laden

Der Ladenkdrper besteht aus Edelstahlblech und sollte lediglich mit einem weichen, nebelfeuchten Tuch und ggf.
etwas Spulmittel gereinigt werden! Verwenden Sie keinesfalls Reinigungsmittel, die folgende Stoffe beinhalten:
Azeton, Chlorkohlenwasserstoff, Nitroverdiinnung, Lésungen, die mit , Tri“ oder ,Tetra“ beginnen! Bewahren Sie oben
genannte Reinigungsmittel immer geschlossen auf, da austretende Dampfe Korrosion an allen Metalloberflachen
(unabhangig ob diese aus Edelstahl oder einer anderen Legierung/Oberfladchenveredelung bestehen) entstehen lasst.
Ausgetretene Salze (ob Spllmaschinenzusatz oder Speisesalz), sowie Backpulver fiihren ebenfalls zu entsprechender
Korrosion und miissen sofort entfernt werden.

Vorratsauszige

Die Fuhrungen, Rahmen und Kérbe bestehen aus pulverbeschichteten Stahlprofilen bzw. geschlossenen antirutsch-
beschichteten Béden und sollten lediglich mit einem weichen, nebelfeuchten Tuch und ggf. etwas Spllmittel gereinigt
werden!

Verwenden Sie keinesfalls Reinigungsmittel, die folgende Stoffe beinhalten: Azeton, Chlorkohlenwasserstoff,
Nitroverdiinnung, L6sungen, die mit ,,Tri“ oder ,Tetra“ beginnen! Bewahren Sie oben genannte Reinigungsmittel
immer geschlossen auf, da austretende Dampfe Korrosion an allen Metalloberflachen (unabhéngig ob diese aus
Edelstahl oder einer anderen Legierung/Oberflachenveredelung bestehen) entstehen lasst. Ausgetretene Salze (ob
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Spllmaschinenzusatz oder Speisesalz), sowie Backpulver fihren ebenfalls zu entsprechender Korrosion und missen
sofort entfernt werden.

Durch seine massive Konstruktion ist zum Offnen des Beschlages ein groBerer Kraftaufwand als bei Laden nétig.

Zur Vermeidung von Funktionsstérungen des Auszugsbeschlages, sollte dieser immer vor Verunreinigungen (z.B.
Mehl, Reis, Brosel, etc.) geschiitzt werden und ggf. davon befreit werden!

Weiters sollte unbedingt eingedrungenes Ol umgehend entfernt werden, da dieses zur Desynchronisierung der
Auszugsschienen fiihrt, was ein vollstdndiges Ausziehen des Beschlages sehr erschwert. Die Auszugsschienen diirfen
bei Schwergéngigkeit nicht gedlt werden! Ziehen Sie den Beschlag regelmé&Big komplett auf, damit eine optimale
Positionierung der Auszugsschienen und somit eine einwandfreie Funktion gegeben ist.

Oberflachen aus Schwarzblech

Schwarzblech-Oberflachen sind im Auslieferungszustand mit einem Korrosionsschutzwachs versiegelt. Dieser
Oberflachen-Schutz muss je nach Gebrauch, aber zumindest einmal jahrlich, wieder hergestellt werden.

Wird die Versiegelung nicht regelmaBig und sorgsam durchgefiihrt, so kann die Oberflache durch Feuchtigkeits-
ricksténde oxidieren! Eventuell vorhandene Oberflachenfehler wie z.B. Kratzer sind durch die maschinelle

Bearbeitung bedingt und stellen keinen Reklamationsgrund dar!

Die Reinigung darf ausschlieBlich mit einem weichen, trockenen Tuch erfolgen.



Schwenk und Klappenbeschlage

Faltklappen, Hochschwenker, Klappen und Lifttliren

Die Profile bestehen aus pulverbeschichteten Stahlprofilen und sollten lediglich mit einem weichen, nebelfeuchten Tuch
und ggf. etwas Spulmittel gereinigt werden! Verwenden Sie keinesfalls Reinigungsmittel, die folgende Stoffe beinhalten:
Azeton, Chlorkohlenwasserstoff, Nitroverdiinnung, Lésungen, die mit ,,Tri“ oder , Tetra“ beginnen!

Die Offnungsunterstiitzungen bestehen aus einem gespannten Stahlfederpaket, das iiber eine Stellschraube (mit
ausreichendem Verstellbereich) fein justiert wird. Dies sollte, bei erkennbarem Nachlassen der Offnungsunterstiitzung,
nachjustiert werden, um einen friihzeitigen Verschlei der Gelenksteile zu verhindern und eine optimale Funktion bei der
Offnungsunterstiitzung zu gewahrleisten.

Reinigung der Schranke

Verwenden Sie zur Reinigung der Schranke, Fachbéden und Laden (Ausziige) ein leicht feuchtes Tuch und einen
fliissigen Haushalts- oder Glasreiniger. Sind die Tilicher zu nass, kann Wasser in die Fugen eindringen und es besteht
die Gefahr, dass die Mdbel aufquellen. Nach der Reinigung immer mit einem weichen Tuch trocken wischen.

Unsere Reinigungsmittelempfehlung:

HOT-MATT fir die Reinigung von matten Kiichenfronten
HOT-HGLZ fir die Reinigung von glénzenden Kiichenfronten
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Kundenservice

Tauchen Sie auf www.intuokitchen.com in unsere einzigartige Kiichenwelt ein und entdecken Sie dabei regelmasBig
interessante News Uber INTUO sowie unsere Produkte.
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Raumkonzept
Kiiche

INTUOKITCHEN.COM
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INTUO

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

Den Fachhéndler in lhrer N&he finden Sie unter:
cradletocradle

INTUOKITCHEN.COM
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