
MENÚ





200gr de Chicharrones de cerdito crocante, que 
crecen llegando a Puerto Gaitán, alimentados 
con los mejores cereales de la región, con 
arepa mantequilla y salsa de maracuyá.  

Chicharroncitos de Puerto Gaitán

$ 25.000

Queso del Fuego

$ 24.000

150gr de Queso asado en la finca de la abuela, 
acompañado de salsa de frutos rojos hecha 
con sus propias manos. 

Chunchullitos de la vaca colorada

$ 24.000

200gr de Chunchullos con papa criolla y       
salsa de la casa, de la pelirroja Graciela, una 
bella vaca criada por la mujer del encargado 
de la finca.

Empanadas de San Juanito

$ 22.000

Llegaron 6 empanadas de carne junto con 
limón y ají, en una cajita de cartón 
directamente de uno de los pocos municipios 
de clima frío del Meta.

200gr de Rellena de arroz, arveja, cerdo y el 
toque secreto Caquezeño llega a este reino 
con papas criollas.

Rellena de la ciudad de la Morcilla

$ 22.000

Longaniza de Sutamarchán

$ 27.000

300gr de Longaniza ahumada hecha por el 
abuelo Jeremías, un boyacense oriundo de 
racamandaca, que la acompaña con arepitas 
y salsa de la casa.

Corazones de pollo

$ 16.000

200gr de Corazones de pollo asados a la brasa 
por la tía Rubiela en la finca de Cumaral, con 
papas criollas y salsa de la casa.

200gr de Camarones cocidos a la brasa, 
acompañados con triángulos de patacón.

Camarones al ajillo

$ 29.000

Ubre

$ 24.000

200gr de Ubre asada a la brasa de la vaca que 
pastó en Puerto Lleras, con papas criollas, 
salsa de la casa y con nuestro toque secreto.





Delicioso corte de lomo seleccionado, con 
textura, jugosidad y terneza, su sabor único 
lo convierten en una verdadera exquisitez.

Preparado a la Parrilla.
Servido con Puré de Papa y Vegetales.

NEW YORK
400 GR

$ 80.000

RIB EYE
400 GR

$ 80.000



DE RES

Brocheta de res

$ 42.000

350gr  chata de novillo con cebolla y pimentón 
hechos bajo un encanto de Toño, nuestro 
asador, más 150gr del acompañamiento de tu 
elección.

Bife de chorizo

$ 49.000

350gr de Corte de chatas de novillos criollos 
cebados en las vegas del río Meta, más 150gr 
del acompañamiento de tu elección.

Picaña

$ 54.000

350gr de tapilla de ternero, más 150gr del 
acompañamiento de tu elección.

Baby beef

$ 58.000

350gr de un novillo que acaba de 
desembarcar de Cubarral, para traer un corte 
de lomo fino a nuestra mesa, más 150gr del 
acompañamiento de tu elección.

Punta de anca 

$ 54.000

350gr que vienen de novillos criados en las 
mejores llanuras de pastizales en San Carlos 
de Guaroa, más 150gr del acompañamiento de 
tu elección.

Tomahawk de res

$ 80.000

750 gr de corte de res asada a la brasa del 
novillo más gordo y perezoso de este reino, 
más 150gr del acompañamiento de tu 
elección.

(Carbohidratos: arroz blanco, papas casco, papas criollas, papas saladas, papas a 
la francesas, yuca frita)

 Ensaladas de la Casa + Chimichurri + 1 Carbohidrato
ACOMPAÑANTES≈ ≈



DE POLLO, CERDO Y CHICHARRÓN

(Carbohidratos: arroz blanco, papas casco, papas criollas, papas saladas, papas a 
la francesas, yuca frita)

 Ensaladas de la Casa + Chimichurri + 1 Carbohidrato
ACOMPAÑANTES≈ ≈

Costilla de Chicharrón

$ 55.000

500 gr de costilla de chicharrón crocante con  
texturas que encantarán tu paladar.

Codillo

$ 58.000

500gr de corte de cerdo cuidadosamente 
seleccionado con el mejor sabor del reino.

Costillas ahumadas BBQ

$ 49.000

400gr de costillas ahumadas, acompañadas 
de salsa BBQ, más 150gr del acompañamiento 
de tu elección.

Tomahawk de cerdo

$ 58.000

650gr de cerdo que crece llegando a Puerto 
Gaitán, alimentado con los mejores cereales y 
trigos de la región, más 150gr del acompaña-
miento de tu elección.

Pechuga de pollo

$ 38.000

350gr de pollo bajados de las montañas del 
mirador de Restrepo, más 150gr del 
acompañamiento de tu elección.



DE MAR Y RÍO

Dorado parrilla

$ 49.000

400gr de Medallón dorado, pescado a la  
madrugada por el tío Uriel en el río Ariari, más 
150gr del acompañamiento de tu elección.

Brocheta de langostino

$ 56.000

10 unidades de langostinos llegados desde el 
medio Atrato para calmar los antojos de este 
reino, más 150gr del acompañamiento de tu 
elección.

Salmón parrilla

$ 56.000

250gr llegados a este reino desde el Pacífico, 
más 150gr del acompañamiento de tu 
elección.

Brocheta mixta

$ 39.000

350gr de Pechuga, chata, bondiola de cerdo, 
tocineta, pimentón y cebolla, que llega bajo el
hechizo mágico de Toño nuestro asador, más 
150gr del acompañamiento de tu elección.

Parrillada

$ 53.000

Pechuga de pollo, bondiola de cerdo, chata de 
res, morcilla, chorizo ahumado, más 150gr del 
acompañamiento de tu elección.

(Carbohidratos: arroz blanco, papas casco, papas criollas, papas saladas, papas a 
la francesas, yuca frita)

 Ensaladas de la Casa + Chimichurri + 1 Carbohidrato
ACOMPAÑANTES≈ ≈

MIXTOS
• ESPECIALES •





Carne Artesanal de 180 gr, doble queso 
cheddar, tocineta, salsa Jack Daniel´s, lechuga, 
tomate y papas a la francesa.

Jack Daniel´s

$ 27.000

Mexicana

$ 23.000

Carne Artesanal de 180 gr, queso cheddar, 
guacamole, nachos, jalapeños lechuga, 
tomate y papas a la francesa.

Flamante

$ 23.000

Carne Artesanal de 180 gr, doble queso, 
chorizo ahumado, chimichurri, lechuga, 
tomate y papas a la francesa.

Tradicional

$ 22.000

Carne Artesanal de 180 gr, queso, pepinillos, 
tocineta, lechuga, tomate y papas a la 
francesa.

Pollo Apanado Crocante de 180 gr, piña 
melada, Tocineta Queso mozarella, lechuga, 
tomate y papas a la francesa.

Pollo Crunchy

$ 21.000

Llanera

$ 25.000

Carne Artesanal de 180 gr, plátano maduro, 
queso 7 cueros, aros de cebolla crocante, 
lechuga, tomate y papas a la francesa.

Sencilla

$ 19.000

Carne Artesanal de 180 gr, queso, lechuga, 
tomate y papas a la francesa.

Doble Carne Artesanal de 180 gr, queso 7 
cueros, tocineta, piña caramelizada, lechuga, 
tomate y papas a la francesa.

Érase una res

$ 35.000

Fábula

$ 24.000

Carne Artesanal de 180 gr, tocineta, queso 
cheddar, cebolla caramelizada, lechuga, 
tomate y papas a la francesa.





¡Para quedar más contentos y felices!
ACOMPAÑAMIENTOS ADICIONALES

2 Patacones $ 6.000
Arroz Blanco $ 4.000

Guacamole $ 6.000
Huevo de Codorniz $ 6.000
Papa Criolla $ 6.000
Papas a la Francesa $ 6.000
Papa Casco $ 6.000
Papa Caritas $ 6.000
Yuca $ 6.000
Carne de Hamburguesa 120 gr $ 6.000
Carne de Hamburguesa 180 gr $ 6.000
Adicional de Queso $ 6.000
Adicional de Tocineta $ 6.000
Adicional de Fruta $ 6.000

Una noche mágica el chef Chucho despertó 
jodido de hambre, porque nadie puede ser 
sensato con el estómago vacío, y de ahí nació 
esta fantástica picada de carne de res, 
pechuga de pollo, lomo de cerdo en salsa de la 
casa, salchichas, papas criollas, plátano, 
papas a la francesa, queso, huevos de 
codorniz, tomates y chorizo ahumado.

Picada tradicional colombiana

$ 74.000

Trasandina a la parrilla
Un verdadero embrujo llanero hizo que 
Chucho nuestro parrillero alucinara con esta 
delicia: bondiola de cerdo, chata de novillas, 
pechuga de pollo, chorizo ahumado, morcilla, 
papas criollas, papas a la francesa, chips de 
plátano verde, plátanito maduro, guacamole y 
chimichurri para alimentar a los visitantes de 
nuestro reino.   

$ 81.000

Un plato ancestral en el cual el chef Chucho 
elaboró una selecta recopilación de los 
sabores tradicionales de la tierra embrujada, 
creando así la poción más certera contra 
hambre en una  picada mágica de rellena, 
chorizo ahumado, chunchullitos, chicharrón 
crocante, papas criollas y arepa blanca.

Picada hechicera

$ 60.000



Y CRIC CRIC, ESTE CUENTO NO ACABA AQUÍ,
Y CRAC CRAC, PIDE UN HELADO YA.     

$ 5.000Helados Popsy
$ 6.000Vaso Helado Popsy Gourmet 60 gr
$ 7.000Paleta Gourmet Popsy 100 gr
$ 10.000Helados San Jerónimo
$ 13.000Postre Personalizado

Nuggets de pollo apanado
Pulgarcito soñó con estos nuggets de 160gr y 
cuando sueñas algo más de una vez se hace 
realidad, por eso llegó a este reino para que lo 
acompañes con papas caritas y salsa de la 
casa. 

El amor verdadero de Maléfica hace que ella 
baje del siniestro y oscuro castillo por un 
steak de 150 gr de res con papas caritas y 
salsa de la casa 

Hamburguesa sencilla
Carne de 120gr traída desde el país de nunca 
jamás a este reino por Campanita, para 
convertirse en el hada de las hamburguesas y 
repartirlas con tomate, lechuga, queso 
cheddar, papas fósforito, papas caritas, salsa 
rosada y salsa de la casa. 

Steak de carne

$ 25.000 $ 22.000 $ 24.000





Tequila, jugo de naranja y granadina.

Tequila sunrise

$ 25.000

Martini Menta
Vodka citrus, vermouth y hierbabuena.

$ 25.000

Sangría 
Vino tinto, Ron, soda, zumo de naranja

y frutas.

$ 25.000

Margarita clásico
Tequila, triple sec y limón.

$ 32.000

Coco, piña, crema de leche, granadina 
curasao, vodka y Ron viejo de Caldas.

Érase una res

$ 32.000

Gin tonic 

$ 32.000

Ginebra y agua tónica.

Mandarinada
Vodka, triple sec y mandarina.

$ 31.000



$ 25.000

$ 25.000

$ 25.000

$ 25.000

$ 25.000

$ 32.000

$ 25.000

$ 25.000





$   4.000
$   4.000

Aguardiente Antioqueño 375 ml $   54.000
Aguardiente Antioqueño 750 ml $   98.000
Aguardiente Llanero 375 ml $   49.000
Aguardiente Llanero 750 ml $   87.000

Agua Manantial Sin Gas Vidrio 500 ml
Agua Manantial Con Gas Vidrio 500 ml

Michelada $ 5.000
Cola & Pola Lata 330 ml $ 5.000
Poker $ 6.000
Aguila Original $ 6.000
Aguila Light $ 6.000

Budweiser 295 ml

$ 6.000
Costeña Bacana $ 6.000
Club Colombia Dorada

$ 8.000

Coronita 210 ml $ 6.000
Corona Lata 269 ml $ 7.000
Corona 355 ml $ 10.500
Cubetazo Corona $ 60.000
Stella Artois $ 10.000
Weidmann Super Strong 500 ml $ 13.000
Liefmans Fruitesse $ 14.000

Club Colombia Roja $ 6.000
Club Colombia Negra $ 6.000

Cordillera $ 9.000



Buchanan´s Deluxe 12 Años 350 ml $ 130.000
Aguardiente Amarillo de Manzanares 750 ml $ 65.000

Buchanan´s Deluxe 12 Años 750 ml $ 216.000
Buchanan´s Master 750 ml $ 270.000
Buchanan´s Master 750 ml $ 270.000
Buchanan´s 18 Años 750 ml $ 380.000
Crema de Whisky Baileys 375 ml $ 60.000
Crema de Whisky Baileys 750 ml $ 96.000
Old Parr 12 Años 500 ml $ 119.000
Old Parr 12 Años 750 ml $ 206.000
Whisky Black & White 375 ml $ 49.000
Whisky Black & White 700 ml $ 92.000
Whisky Jack Daniel´s 375 ml $ 92.000
Whisky Jack Daniel´s 750 ml $ 173.000

Whisky Jhonnie Walker Black 750 ml $ 249.000
Whisky Jhonnie Walker Double Black 750 ml $ 249.000
Ron Viejo de Caldas 350 ml $ 44.000
Ron Viejo de Caldas 750 ml $ 70.000
Tequila Jose Cuervo 375 ml $ 65.000
Tequila Jose Cuervo 750 ml $ 135.000
Tequila Jimador Reposado 750 ml $ 152.000

Whisky Jhonnie Walker Red Label 375 ml $ 60.000
Whisky Jhonnie Walker Red Label 750 ml $ 92.000
Whisky Jhonnie Walker Blenders 750 ml $ 98.000



Smirnoff Lulo 375 ml $ 38.000
Smirnoff Lulo 750 ml $ 65.000
Smirnoff Ice Blue 275 ml $ 13.000
Smirnoff Ice Rojo 275 ml $ 13.000
Smirnoff Ice Verde 275 ml $ 13.000
Smirnoff Ice Green Lata 250 ml $ 13.000
JP Aperit Rosado Lata 250 ml

VINOS
$ 16.000

Vino Espumoso JP Chenet Morado 750 ml $ 87.000
Vino Espumoso JP Chenet Rosado 200 ml $ 32.000
Vino Espumoso JP Chenet Rosado 750 ml $ 98.000

Vino Finca Las Moras 750 ml $ 71.000
Vino Leyenda $ 65.000
Vino 120 $ 65.000

Vino Gato Negro Cabernet Sauvignon 750 ml $ 71.000
Vino Gato Negro Carmenere 750 ml $ 71.000
Vino Gato Negro Merlot 750 ml $ 71.000
Vino Labrusco 750 ml $ 71.000
Vino Reservado 750 ml $ 71.000
Vino Frontera 750 ml $ 71.000

COPAS
Copa de Whisky Jhonnie Walker Red Label $ 15.000
Copa Buchanan´s Deluxe 12 años $ 20.000
Copa Buchanan´s 18 años $ 30.000
Copa Old Parr 12 Años $ 22.000
Copa Ron Viejo de Caldas $ 11.000
Copa Vino Finca Las Moras $ 20.000



$ 4.000
$ 4.000
$ 4.000
$ 4.000
$ 4.000
$ 4.000

$ 4.000
$ 4.000

$ 4.000

$ 5.000

$ 3.000

$ 11.000
CÍTRICA EN AGUA
CÍTRICA EN SODA

CEREZADA
$ 8.000

$ 9.000

$ 10.000

$ 11.000

CÍTRICA EN JARRA 1.5L
LIMONADA DE COCO 16 Oz

$ 11.000
$ 20.000

CÍTRICA HIERBABUENA

$ 11.000



COLORÍN COLORADO

ESTE MENÚ HA
TERMINADO

@eraseunares @_eraseunares_


