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Alguma vez voci {4 Se referiu a um produto como
"sem qufmica”? Ou guando {oi ao saldio, por exemplo,
pediuv um tratamento “sem guimica” para ndo

Voct sabia que isso & imposstvel?
Pois £])] A qufmica estq em absolutamente tudo ao
nosso redor, e ndo apenas em laboratérios onde as
coisas fazem "boom”.

Diversos acontecimentos e a¢des corrigueiras s&o
explicadas pelas artimanhas da Qufmica, contudo, estamos
téo habituados que nem paramos para raciocinar como as

coisas funcionam ao hoSso redor,




Quando voc vE uma lagartixa andando na
sua parede, por exemplo, qual sua primeira
reagdo? Achar fofa? Sair correndo e
gritamlo? Se mudar e deixar a casa pra ela?

Ou tentar entender o porgui de ela
conSeguir andar na sua parede e vocd h&o? .
(o que Sejamos sinceros, seria terrfvel de

limrar se conSegufSSemoS). Pois bem, dgro'.g ﬁiﬁgﬁéf
dessa e—zine, vocg com certeza terd uma das ‘é\—\ g
primeiras ) reacdes, pois saberd a rdroﬁa = 5 = > #
para a guarta jd gue a Qufmica explical — \Q‘/

D).

Se prepare para mudar sua vis&o do
mundo has proximas piginas, e Se

N h&o conSeguirmos isso, pelo menos
vocd poder se gabar na sua roda
de amigos gue sabe como fogos de
artiffcio funcionam (e talvez ser
xingado enguanto tenta explicar),
e como o Jlcool da cerveja &
preduzido (isso talvez interesse a
eles um pouco mais).

3.
A

Agora ser&o mostrados alguns dos interessantes tépicos
que S8o muito curiosos e estardo no nosso e~zine, assim
n&o havers mais ddvidas, Vamos comegar?

( starr )




COMO AS LAGARTIXAS ANDAM
NOC TETO?

Voc & Ja parou para pensar em como as
lagarhxas consequem andar pelos tetos? €
algo fascinante e surpreendente, ng?

Mas acredite ou néo, a citncia {d
descobriu como elas fazem isso, e talvez
um dia possamos Ser como elas,

A biomimética & uma drea da
cidncia gue busca inspiragdo na
natureza para criar novas
tecnologias. No caso das lagartixas,
Seus pés possuem pelos microscopicos
tlex(veis chamados cerdas, gue se
prendem as superticies por meio de
for ¢as intermoleculares.

E's5as for gas, conhecidas como disperséo
de London, s&o Suficientemente fortes
para suportar o peso da lagartixa, mesmo
quando ela estd de cabega para baixo.




Ao contririo das nossas méos, gue tim
uma Super{{cie acidentada e fazem
contato em apenas alguns pontos, as patas
de lagartixa t2m cerca de meio milhdo de
pelos microscbpicos, o gue permite um
contato extraordinirio com a supergfcie.

N\ € isso tem inspirado pesgquisadores
a\ / a criar materiais com pelos

microScpicos densamente
agrupados, como curativos adesivos
e luvas e botas especiais que
permitem que as pessoas subam em

raredes e ahdem de cabega para
baixo nho teto.

€ claro que ainda hd desatios técnicos a serem superados, como
projetar pelos microscopicos fortes o suficiente para evitar
emaranhamentos, mas flex(veis o suficiente para fixar em
qualguer superticie.

Mas se cohSeguirmos Superar esses
desafios, guem sabe em breve
roderemos ver o mundo de cabe¢a

para baixo, andando nas paredes e
tetos como o ftomem Aranha, Seria
muito legal, n&o acha?



BICARBONATO DE SODIO E
FERMENTO EM PO

Voci {d e perguntou como o§ bolos,
paes, muffins e panguecas
crescem? Certamente muitos
sabem gue & o fermento gue faz

i5So acontecer, mas como???

= E simples: precisamos de
um 3cido e uma base para

U . reagirem e formarem
*e g COZ e 0 COZ {2z com gque

4 L “ as receitas cresgam.,

O bicarbonato de sédio pode ser
usado para nossas deliciosas receitas,
pois ele & levemente bisico e qguando
adicionade ha massa, reage com
ingredientes dcidos produzindo dcido

carbénico, gue Se degrada em COZ
e dgua.



Ingredientes dcidos sdo manteiga,
grutas como laran Sa ou lim&o, pois
contém §cidos organicos ha
compoSi¢do, quando estes ndo estao
presentes o bicarbonato néo reage,
entdo precisamos da a Suda do
fermento gufmico,

Atinal, o fermento gufmico Serve para o gue entdo?

: O termento gufmico & a jun ¢80 dos dois,
uma mistura de bicarbonato (bisico) e um

dcido, como o bitartaratoe de ro':éSSio, a

% forma em pé do fermento & para que o
dcido e a base ndo reajam antes de serem

usados, mas quando estdo em dgua ou
‘o — l{guidos, estéo livre para reagir.

€ por dltimo, nada em excesso & bom,
colocar muito bicarbonato deixard
hossas receitas com gosto amargo
enguanto se colocarmos muito deido
ﬁcaré com gosto azzdo, ror 1550, temos
que colocar Ssomente o necessirio.

Quem diria que tinha tanta cigncia por tris de comidas
tao SoS{:oSaS, ne?



FERMENTACAO DA CERVEJA

Sabe aguele processo de \\.\: |
transformagdo que ocorre em - @’ \\‘\\ /

em Jlcool, dibxido de carbono e
outras coisinhas? € hf:io, iS50 & \
chamado de fermentag&o/

algumas substancias, resultando (\ S~ ’2

€ acredite ou ndo, essa reacdo & promovida
por microrganismos, como leveduras,
bactérias ou fungos.
€ por talar em fermentacéo, ela & bastante
utilizada em diversas inddstrias,
especialmente nha produc&o de bebidas
alcoéblicas, paes, gueijos e outros alimentos
fermentados,
§ )

= incr{vel como essa reagdo guimica pode resultar
em coisas tdo deliciosas e apreciadas por muitas
pessoas, hdo & mesmo?



O tempo de fermentacéo da
cerveja varia de acordo com o tipo
e o método utilizado, podendo durar

de uma a duas Semanas ou até
varios meses,

Apés a fermentagdio, a cerveja &

maturada em temperaturas mais baixas

para melhorar o sabor e a claridade,

pedendo levar algumas semanas ou meses.

Por fim, a cerveja & engarratada ou envasada
em barris para ser distribufda e consumida,

€ incrivel como tantos processos séio hecessirios para
produzir a cerveja gue bebemos, ne? Mas &
Sustamenl:e por causa desses cuidados gue podemos
apreciar uma bebida de gualidade!/



COMO FUNCIONAM 0S FOGOS DE ARTIFICIO?

Fogos de artiticio, se utilizados de maneira correta e
respeitosa com bichinhos, idoSos e neuro divergentes, sdo uma
das maneiras mais emocionantes, divertidas e bonitas de
comemoragdo, Sendo ha virada do ano ou um espeticulo
pirotécnico em um show, a explosédo colorida & sempre algo
especial e marcante. Mas vocg {d parou pra pensar em como

eles funcionam? ] 16
711( L= GRS
' w Y =

Para a explosdo, & utilizada uma mistura de nitrato de
potdssio, carvdo vegetal e enxofre, conhecida como pélvora
hegra. Uma vez gue acendemos o langador, essa substancia &
aguecida, Primeiramente, o enxofre derrete (quando o
interior chega a aproximadamente 113°C), escorrendo sobre o
nitrato de rotémo e o carvéo, causando a combustdo (queima)
de ambos. €ssa combustéo libera uma enorme guantidade de
gds, gue comega a eScapar por um pequenc burace no projétil,
langando—o no céu, até gque a pressédo interna passa a ser
maior do que a velocidade gue o gds escapa, e ocorre por fim, a
grande explosdo. A guantidade de pélvora negra deve ser
propriamente calculada para evitar acidentes, por exemplo, a
explosdo antes que o projétil seja langado.



J4 as cores dependem diretamente de outros elementos que
podem Ser colocados juntamente & pdlvora, e para cada
cor, um diferente ¢ utilizado, Alguns elementos,
principalmente os de transigdo (agueles que ficam no
meinho da tabela periédica), guando aguecidos, liberam
energia em forma de calor e luz coloridal Isso ocorre pois,
todo §tomo possui niveis de energia, onde seus elétrons
circulam, mas quando fornecemos energia para esses
elétrons, no nosse caso, aguecendo-os, esses elétrons
"pulam” para um nivel mais energético, e chamamos isso de
um estado excitado, Porém, esse estado & extremamente
instivel, e o elétron rapidamente volta ao seu nivel
original, mas pra isso precisa liberar essa energia gue
absorveu, ¢ essa energia & observada por n6s como luz/

\

Gragas as diferencas de energia nos jtomos de cada
elemento, essa luz pode ter diferentes cores: estréncio faz
vermelho, birio faz verde, cobre faz azul, ferro faz dourado,

etc ete.

Agora, na proxima virada de ano, vocg vai saber
exatamente o gue est§ vendo!/



COMOC SENTIMOS 0S CHEIROS?

Voci sabia gue oS seres humanos s&o
capazes de distihguir entre mais de

10.000 odores?
Pois &) € isso & possfvel pois tudo
que possui um cheiro, emite \\\,(
substancias que, guando /’ — |

S N~

inaladas, se ligam a receptores
ho noSSo hariz e o hoSso cérebro
interpreta esse sinal como um
odor especffico,

Vale ressaltar gue o olfato & um
doS nossos cinco Sentidos e através

dele

sentimos odores e oS idehfi{»icamoS

como bons ou ruins, Por exemplo,

sentir o odor de uma flor ou até

meSmo identificar gue uma meia

19

precisa ser lavada.



As especiarias, como a canela, ==

—

o cominho, entre outras,
emitem diversas substancias e
por isso Sentimos odores
variado$ e caracterfsticos.

L

Por outro lado, hem tudo
5 emite substdncia e odor, um

<
/ ( zxemrlo éo rléShco e oS
4 < | metais, o gual ndo possuem
cheiros espec(ficos e
’ caracterf{sticos.
€ voct {d sabia que a 2 \
Q ufmica possufa )7~
rarticira ¢80 no pYrocesso § J
Ol{‘atiVO? /\/—\/



COM0C O MICRO-ONDAS ESQUENTA
A COMIDA?

Voci sabia gue o Seu forno de micro—ondas & uma
aplicagdo direta da mecanica quantica e da
espectroscopia?

E verdade! As moléculas 56 podem
girar em niveis especfficos de
energia, e a diferenca de energia
entre esses niveis & equivalente a um
toton na regido de micro—ondas do
espectro eletromagnético. -

v,

‘

As moléculas de 3§ dqua sdo
particularmente eficientes
ha absor¢do de radiagdo

//// de micro—onda$ devido ao
; seu {-orte momento de

dipolo permanente.



Quando o§ alimentos congelados s&o bombardeados, as
mol&culas de dgua absorvem a energia e comegam a
girar, Isso gera calor que & transterido para as
moléculas vizinhas, aumentando a temperatura do

alimento,
P s Artigos de plistico, como
L recipientes de tupperware,
geralmente néo ficam muito
guentes porque séo feitos de
3 ! ’mlfmeroS lor'goS que héo

pedem girar livremente.

Além disso, a radiagdo de micro—ondas também pode
provocar a excitagdo eletrénica nos metais, o que pode
gerar fafscas no interior do forno,

Agora voc g Sabe como
seu micro—ondas
funciona/
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