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L'Histoire de Notre Cuisine Algérienne
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Bienvenue chez EL PADRE ! Nous sommes ravis de vous
accueillir dans notre établissement, ou chaque plat est un
hommage a I'art culinaire riche et diversifié de I'Algérie. Nous
célébrons les traditions gastronomiques algériennes avec
passion et respect, vous offrant un voyage sensoriel a travers les
saveurs authentiques de notre patrimoine.
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A EL PADRE, nous nous engageons a préserver l'authenticité
des plats traditionnels algériens tout en offrant une touche
moderne.
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Un Voyage Culinaire Authentique

A
Notre équipe prépare chaque plat avec une attention méticuleuse - L
aux détails et un respect profond pour les traditions culinaires. i
Nous utilisons des ingrédients locaux et de saison pour garantir =
la fraicheur et la qualité de chaque création. Chaque repas chez
nous est une célébration des saveurs algériennes, congue pour
vous offrir une expérience mémorable..
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Merci de faire partie de notre voyage culinaire. Nous espérons
que vous apprécierez chaque plat autant que nous avons aimé le
préparer pour vous. 45
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Brick authon - 2€00 VA
Brick a la viande 2€50 ]

Hmiss 10X 3€50

Salade algérienne a base de poivrons grillés, ail, tomate

Salade méchouia 3€50

Aubergine, tomate, poivrons grillés
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VA Frites maison 4€00

\/]' - Frites omelette (533010 yu

A ] Salade composée 4€00 ) n. .
N

Salade macédoine
Grande brick special | %2300,

Avec oeuf

Mokh 7€00

Cer’_velle d’agneau, ceuf, ail
Zc:u:mr
Khobz dar

Préparé avec de la semoule avec des graines de nigelle ou sésame

Matloua 2€50

Préparée avec de la semoule et cuite sur un tajine

Kessra (rkhsis) 5€00

Préparée avec de la semoule et cuite sur un tajine
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Chorbafik T 4€00

Soupe de blé cassé

Hrira 4€0_(). o

Potage de légumes, pois chiche
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'*\/i Bro'c'hette de foie d;agneau 1€50 t’i‘
| L\/i Brochette de poulet 1€50 L\/i
L‘/i Brochette de kefta 1€80 L‘/i
g‘/il  Brochette de poulet royal 1€80 g‘/%
| (*/1 Brochette de poulet mariné 1€80 (‘/% .
A Merguez | 1€80 L"%
,:,1 bBrfochette de viande 2€00 k\/l'
'?’1 Brochette d’agneau 2€50 L\,q
\u Tranche de coeur 3€00 \n.
V] - gﬁ o
& Tranche de foie 33000 i‘/ll -
Cotellette d’agneau 3€50 q :
. - o
\]‘ Cote de veau, faux filet, entrecote =~ 7€50 n. :
4 N
] Assiette Mixte grillades 5 viandes 17€00

5 brochettes aux choix accompagnées de riz, salade et potatoes
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Chaque jour, trois plats spéciaux selon la disponibilité.

L\/\' Demandez a votre serveur po.u\r\p\lus‘d‘el détail. Merci! L\/}
. i i R
- ] Haricots blanc, viande 8€00 §

Nl S‘fa,ﬁ" dfe pomme de terre 8€00 A
,:/1 ~ Lentilles viande 8€50 L\/n'
] Soupe de pois chiche 8€50 | ] "

- VA

\]' Riz, sauce rouge - 9€00 \n.

/ viande ou cuisse de poulet /

N n. Riz, sauce blanche 9€50 \ n.

N aux champignons et poulet N

"q Chekchouka 9€00 VH

K\ﬁ Bc:u[ettes de ’pcd)lfj.let 9€50 l\/]

g‘/% Boulettes de viandes 9€50 t/%

accompagnées de frites _- S
VA }l\’e’gitf cl>its, fond d’artichaud 9€50 ';}/l. |
N /]. Cuisse de poulet roti 9€50 & L\/H ;
M’touhem oo 10€00 ]

A Al

Ul Tripes d’agneau BN (05010 \n.
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Semoule de blé dur accompagnée de sauce rouge

aux légumes variés et pois chiche

Couscous végétarien
Couscous poulet
Couscous merguez
Couscous boeuf

Couscous royal

Merguez, poulet et viande

1 #iw

7€50
8€50 |
9€00 |
9€50 |
14€00
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-' ] Tajine kefta aux olives (02300 ]
Al (Al

: ) ] Tajine poulet aux olives 10€00 | ]
Vi Tajine kefta oeuf 10€00 .
v >L
N ] Tajine de pruneaux amandes, 12€00 L ]

&) viande ‘ll .
V] __ Vn.
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Deux plats différents vous seront proposés chaque week-end.
Avec la possibilité de commander vos plats préféres 24h a I'avance
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G Pizza carée 1€50 ™
] . /piéce ]
A Soufflé A
(A oufflé | 2€00 K
] e fromage oF ' eplcaspitaniit LI L [piece £ 8 n. .
A

Mhadjeb 3€00

Pate feuilletée, faite a base de semouline, farcie a I'oignon, / piéce
a la tomate et au piment vert. -

Rfis avec leben 8€00

Semoule parfumée a I’eau de rose et aux noix,
C’est un plat sucré avec du leben (lait fermenté).

Trida 12€00

Pates fines cuites dans une sauce riche,
accompagnées de viande ou de poulet.

Zviti 12€00

Une galette écrasée au mortier, tomate, ail et
préparée avec une sauce au piment

Rechta 13€50

Un plat a base de pates fraiches artisanales, coupées en laniéres fines.

Chbah safra 14€00

Un plat sucré traditionnel de Constantine, composé de semoule
parfumée a I’eau de rose et aux noix, accompagné de miel.

Chakchouka biskria (Rougag) 14€50 |

Fines crépes de semoule, préparées comme le msemen
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Chekchouka constantinoise 15=_€OO

Chakhchoukhat dfer, pate fine déchirée cuite dans une
sauce riche avec viande, pois chiches et épices.
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- \1 Patisserie orientale 2€50 \1
it | (4
] Tarte au daim - 3€50 ] _
A A
: ] Mousse au chocolat 3€50 ]
A L : A

] Tiramisu «maison >» Z230/0) u
NA N
Vi' Panacotta 4€00 Vn. -
':./n. Café, thé a la menthe 2€00 L\/n.
L‘"’u Boissons gazeuses 2€00 k\/u
||l Badoicos0d """ 2e00 [l
k/ Eau pétillante kf g
\] Evian 0,50cl pi300) '\Dn i
k/ ﬁ Eau plate e L/

] Eau minérale 0,50cl 2€00 H ;
(A - S
\]] Bouteille soda1,5L 3€50 \n.
(A A

] Bouteille hamoud boualem 1,5L 4€00
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4€00

L

Bouteille 2L oasis |

R e2loasis . 4€00 i
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Vos événements au restaurant
EL PADRE

Pour tous vos événements
(Repas de famille, baptéme/Thor, repas d,entreprise)
|l est possible de privatiser le restaurant

N,hésitez pas a nos contacter pour avoir plus de renseignement

25 Boulevard Cote Blatin,63000 Clermont Ferrand







