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Puerto Rico
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Cartagena

Gabriel Lobo
Prosperidad, ciudad

jardín, parque berlín

del 14 al 23
de junio

Bebida + tapa de luxe

https://eventos.cocinaparati.org/ 



Corazón de María, 58

LOS TORREZNOS
Lagarto Ibérico 5€
Marca de la casa: Tosta de Lagarto Ibérico con crema de queso
manchego y reducción de Vermú Los Torreznos.

TRASTEVERE

Humus con pan de pita
Nuestro mítico bar te ofrece para la ocasión un fabuloso
Humus con pan de pita y AOVE. Horario de 19.30 a 23.30

LA LUPA

Bao de ragú de ciervo

Bruselas, 69

Nuestro establecimiento te ofrece un sabroso bao de ragú de
ciervo en su propia salsa aromática.

KATZ MADRID

Pastrami trufado

Gabriel Lobo, 26

Pastrami en versión tapa con salsa de trufa sobre una
cama de rúcula y pan de cristal.

Corazón de María, 43

Paté caramelizado
Páte casero caramelizado a base de hígado 
de pollo y un toque secreto de nuestro chef.

CERVECERÍA ARCADE

Padre Claret, 1

 Sándwich de roast  beef
Sándwich de roast beef asado a baja temperatura, con rúcula y

salsa de vitello tonnato acompañado de cerveza o bebida.

OTTICA

Cartagena, 103

Arroz ibérico con costra
Nuestra marisquería te ofrece una de 

sus especialidades. Arroz ibérico con costra.

SALAMAR

Duque de Sevilla, 18

Gilda de Atún rojo
Vermouth Hijos de Rivera, cerveza, refresco o vino 

con una exquisita Gilda de atún rojo de Almadraba.

LA GABRIELA

5,50€

López de Hoyos ,149

5€

5€

5,50€

6€

5,50€

5,50€

FREAKS BURGUER

CheesyBurger

Gabriel Lobo, 20

Degusta  nuestra burguer con carne ecológica de vaca rubia
gallega acompañada de queso cheddar inglés y pan de brioche.

6€



Empanada argentina
Visita nuestro obrador. Sabrosa empanada argentina casera
y recién horneada con tu bebida favorita.  

GENUINA  Puerto Rico, 15

RICH & POCHPuerto Rico, 13

 Fich & chips
Un pecado. Merluza en tempura inglesa sobre crema

 de guisantes y bañada en salsa tártara con patatas fritas. 

CUCUMBER
Tapa venezolana de lujo 

San Ernesto, 10

Tu bebida favorita y una arepa rellena de ‘reina pepiada’.
Horario: martes a sábado de 13 a 15 y de 18 a 20; dom. de 13 a 15.

BAYRES BEEF 

Mini hamburguesa mechada

Pradillo, 6

Carne mechada con rúcula, cherry confitado, provolone y
salsa chédar. Martes a jueves 13,30 a 20,30 y f/s de 16 a 20.30.

 PUNTO RISTORO
El mix de Pradillo

Pradillo, 4

Selección de verdura en tempura, croquetas de jamón 
y albóndiga de berenjena frita.

EL RINCONCITO DE JUANPradillo, 8

Croquetón ibérico
Croqueta de huevos rotos con jamón ibérico. Horario: 

martes a viernes de 20 a 00, sábado  de 13 a 16 y de 20 a 00.

RESTOBAR FUSIÓNEugenio Salazar, 29

Ceviche marinado
 Ceviche marinado con limón Sus ingredientes son

apetitosos, apio, jengibre, ajos, cilantro, con patata y boniato.

PUCARÁ
Ceviche de panceta

Príncipe de Vergara, 200

Panceta frita, cebolla roja, ají limo, cilantro y zumo de lima,
con base de causa y mayosiracha. Martes a sábado de 16 a 20.

6€

6€

5,50€

6€

6€

3,50€

6€

5€

 MARZEAH TABERNA
Marzeanitoh

Príncipe de Vergara, 202

6€
Bocadito de guiso de cerdo sobre brioche 
y salsa barbacoa de ciruelas. Martes a sábado de 17 a 20.



Los Torreznos 1.
Arcade2.
Trastevere3.
Ottica4.
La Lupa5.
Salamar6.
Katz Madrid7.
La Gabriela8.
Freaks Burguer9.

10. Marzeah
11. Pucará
12. Punto Ristoro
13. Resto Bar Fusión
14. Bayres Beef
15. El Rinconcito de J.
16. Cucumber
17. Rich & Poch
18. Genuina

PARTICIPANTES

Este año el Ayuntamiento está celebrando numerosos actos por
el 75 aniversario de la incorporación de nuestro distrito a

Madrid y por este motivo nos hemos sumado a la fiesta con 
la primera de las exquisitas rutas que tenemos preparadas.

Disfruta de tu copa de vino, cerveza o refresco, incluidos por
supuesto, en el precio de cada tapa.       


