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 MJU Enhancing SMEs and New Entrepreneurs with Smart 
and Modern Agricultural Technology Innovation (SMATI)



 มหาวทิยาลัยไดพ้ฒันาสมรรถนะบุคลากรใหม้คีวามเชี�ยวชาญ               
ดา้นเทคโนโลยแีละนวตักรรมเกษตรสมยัใหม ่     และเสรมิสรา้งความ
เป�นผูป้ระกอบการ โดยใหม้ศัีกยภาพสามารถเชื�อมโยงกับภาคเอกชน              
เพื�อยกระดบัวสิาหกิจรว่มกับหนว่ยงานภายนอก ทั�งภาครฐัภาคเอกชน
และเกษตรกร ดว้ยวธิกีารที�หลากหลาย  โดยเฉพาะการสง่บุคลากรไปฝ�ง
ตัวในหนว่ยงานภาครฐัและเอกชนเป�าหมาย (Talent Mobility)              
การแสวงหาผูเ้ชี�ยวชาญดา้นเทคโนโลย ี และนวตักรรมการเกษตร              
สมยัใหมใ่นระดบันานาชาติ พฒันาหลักสตูรและเป�นพี�เลี�ยงใหกั้บบุคลากร
ใหมข่องมหาวทิยาลัย (Coaching) รวมทั�งการปรบัปรุงระบบการ
ประเมนิผลการปฏิบติังานของบุคลากรในมหาวทิยาลัย ใหมุ้ง่เนน้ภาระ
งานเชงิยุทธศาสตร ์ เพื�อรองรบัการพลิกโฉมมหาวทิยาลัยสูก่ารเป�น
มหาวทิยาลัยกลุ่ม 2 ดา้นเทคโนโลยแีละนวตักรรม     โดยมหาวทิยาลัยได้
ดาํเนนิการคัดเลือกผูเ้ชี�ยวชาญภายในเขา้สูก่ระบวนการ Up-skill, Re-
skill ตามขั�นตอน ผา่นกิจกรรมอบรมเชงิปฏิบติัการหลักสตูรการพฒันา
ผูเ้ชี�ยวชาญดา้นเทคโนโลย ี  และนวตักรรมเกษตรสมยัใหม ่ และคัดเลือก
ผูเ้ชี�ยวชาญภายนอก โดยจบัคู่กับหนว่ยงานภายในที�เกี�ยวขอ้ง เพื�อให้
เกิดการขบัเคลื�อนภารกิจการพลิกโฉม
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หน้า
คํานํา 1
สารบญั 2-6

ขั�นตอนการดําเนินงาน (ผูเ้ชี�ยวชาญภายใน) 7

การจาํแนกกลุ่มผูเ้ชี�ยวชาญภายในมหาวทิยาลัยแมโ่จ ้จาํนวน 64 คน 8
ดําเนินการยกระดับผูป้ระกอบการและวสิาหกิจชุมชน

ผูเ้ชี�ยวชาญด้านการพฒันาตราสนิค้าและผลิตภัณฑ์ (Branding) จาํนวน 13 คน 9
ผศ.ดร.พชิญาพร อายุมั�น 10
ผศ.ดร.พชัรนิทร ์สภุาพนัธ ์ 11
ผศ.ดร.ภษูณิศา เตชเถกิง 12
ผศ.ดร.วยิะดา ชยัเวช 13
ผศ.ดร.ศิรกิลุ ตลุาสมบติั 14
อาจารยอุ์บลวรรณ สภุาแสน 15
อ.ดร.ศรายุทธ ตรรีตัน์ 15
อ.ดร.ป�ยะพศิ ขอนแก่น 15
อ.ดร.ปณิธ ีบุญสา 16
อ.ดร.จนัทรจ์ริา นันตา 16
อาจารยด์วงพร เพิ�มสวุรรณ 16
อ.ดร.สมบติั กันบุตร 17
อ.ดร.นํ�าฝน รกัประยูร 17
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สารบญั



หน้า

ผูเ้ชี�ยวชาญด้านนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food) จาํนวน 24 คน 18-19
ดร.ภาคภมู ิเสาวภาคย์ 20
ดร.วรี ์พวงเพกิศึก 21
ดร.ศรญัญา สวุรรณอังกรู 22
นางสาวเบญจวรรณ จนัทรแ์ก้ว 23
นายวงค์พนัธ ์พรหมวงศ์ 24
นายอนุกลู จนัทรแ์ก้ว 25
ผศ.ดร.กนกวรรณ ตาลดี 26
ผศ.ดร.ธรีะพล เสนพนัธุ์ 27
ผศ.ดร.นักรบ นาคประสม 28
ผศ.ดร.อิศรา วฒันนภาเกษม 29-30
ผศ.ดร.กาญจนา นาคประสม 31
ผศ.ดร.ดวงพร อมรเลิศพศิาล 32
ผศ.ดร.ตะวนั ฉัตรสงูเนิน 33
ผศ.ดร.นิสรา กิจเจรญิ 34
ผศ.ดร.ปวณีา ฉัตรสงูเนิน 35
ผศ.ดร.ศักดินันท์ นันตัง 36
ผศ.ดร.อุทมุพร ก้นแก้ว 37
วา่ที�รอ้ยเอก ดร.จริะชยั ยมเกิด 38
อ.ดร.จริพงศ์ ศรศักดานุภาพ 39
อ.ดร.แสนวสนัต์ ยอดคํา 40
อ.ดร.พตัรเพญ็ เพญ็จาํรสั 41
อ.ดร.ภานาถ แสงเจรญิรตัน์ 42
อ.ดร.อานนท์ ปะเสระกัง 43
อาจารยก์านต์ ทิพยาไกรศรี 44

สารบญั
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หน้า

ผูเ้ชี�ยวชาญด้านนวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food) จาํนวน 12 คน 45
ดร.วรวรรณ เพชรอุไร 46
นางกัญณิกา ขา้มสี� 47
ผศ.ดร.กฤษดา พงษ์การณัยภาส 48
ผศ.ดร.ขวญัจรสั เชงิป�ญญา 48
ผศ.ดร.นิรวรรณ ธรรมขนัธุ์ 49
ผศ.ดร.พชัร ีอินธนู 50
ผศ.ดร.ศักดินันท์ นันตัง 51
ผศ.ดร.สนุทร คํายอด 52
รศ.ดร.ณัฐพร จนัทรฉ์าย 53
รศ.ดร.วรีนันท์ ไชยมณี 54
อ.ดร.เนตราพร ด้วงสง 55
อาจารยศ์รสีดุา ทาหาร 56

ผูเ้ชี�ยวชาญด้านนวตักรรมและเทคโนโลยเีกษตรอัจฉรยิะ (Smart Farm) 57
จาํนวน 10 คน

ดร.พยุงศักดิ� เกษมสาํราญ 58
ดร.ภคมน ป�นตานา 59
ดร.สรุพล รยิะนา 60
ผศ.ดร.ชูรตัน์ ธารารกัษ์ 61
ผศ.ดร.ธเนศ ไชยชนะ 62-63
ผศ.ดร.รจพรรณ นิรญัศิลป� 64
ผศ.เสรมิสขุ บวัเจรญิ 65
วา่ที�รอ้ยตร ีผศ.ดร.ธรรมศักดิ� พนัธุแ์สงศรี 66
อาจารยทั์ศนีย ์ชยัยา 67
อ.ดร.ประกิตต์  โกะสงูเนิน 68

สารบญั
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หน้า

ผูเ้ชี�ยวชาญด้านการพฒันาบรรจุภัณฑ์ที�เป�นมติรต่อสิ�งแวดล้อม 69
(Eco Packaging) จาํนวน 5 คน

ผศ.ดร.ปราณรวรี ์สขุนัธ์ 70
ผศ.ดร.เรวดี วงศ์มณีรุง่ 71
ผศ.ดร.สพุตัรา วงศ์แสนใหม่ 72
รศ.ดร.อรุณี คงด ีอัลเดรด 73
ผศ.ดร.ธวฒัน์ สรอ้ยทอง 74

การจาํแนกกลุ่มผูเ้ชี�ยวชาญภายในมหาวทิยาลัย จาํนวน 25 คน 75
ดําเนินการพฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัยแมโ่จ้

ผูเ้ชี�ยวชาญด้านนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food) จาํนวน 14 คน 76
นางสาววชัรนิทร ์จนัทวรรณ์ 77
นายเสกสรร สงจนัทึก 78
ผศ.ดร.ตะวนั ฉัตรสงูเนิน 79
ผศ.ดร.ปรญิ คงกระพนัธ์ 80
ผศ.ดร.สถาพร แสงสโุพธิ� 81
นางสาวรดาพร ทองมา 82
ดร.วนิิตรา ลีละพฒันา 83
รศ.ดร.ระพพีนัธุ ์แดงตันกี 84
อ.ดร.รรนิธร ธรรมกลุกระจา่ง 85
รศ.จกัรพงษ์ พมิพพ์มิล 86
อ.ดร.จอมสดุา ดวงวงษา 87
นางสาวณิชมน ธรรมรกัษ์ 88
อ.ดร.รฐัพร จนัทรเ์ดช 89
นายปรชีา รตันัง 90

สารบญั
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หน้า

ผูเ้ชี�ยวชาญด้านนวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food) จาํนวน 9 คน 91
ดร.ณัฐต์ณิชา สขุเกษม 92
ดร.แสนวสนัต์ ยอดคํา 93
ผศ.ดร.อนรรฆอร ศรไีสยเพชร 94
รศ.ดร.ธวลัรตัน์ รตันเดชานาคินทร์ 95
รศ.ดร.อรุณี คงด ีอัลเดรด 96
อ.ดร.มลัลิกา จนิดาซงิห์ 97
ผศ.ดร.เนตรนภา อินสลดุ 98
ดร.พรพมิล พมิลรตัน์ 99
รศ.ดร.ดวงพร อมรเลิศพศิาล 100

ผูเ้ชี�ยวชาญด้านนวตักรรมและเทคโนโลยเีกษตรอัจฉรยิะ (Smart Farm) 101
จาํนวน 2 คน

อ.ดร.สดุเขต สกลุทอง 102
อ.ดร.สทุธริกัษ์ ผลเจรญิ 103

ขั�นตอนการดําเนินงาน (ผูเ้ชี�ยวชาญภายนอก) 104

การจาํแนกกลุ่มผูเ้ชี�ยวชาญภายนอกมหาวทิยาลัยแมโ่จ ้จาํนวน 4 คน 105
รศ.ดร.ปารชิาติ บวัเจรญิ 106-109
นางเพยีงเพญ็ ภาคอุทัย 110
Ph. D Nobutaka Ito 111-112
ดร.พฒันโชค สายอ้าย 113

สารบญั
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ขั�นตอนการดาํเนนิงาน 
(ผูเ้ชี�ยวชาญภายใน)

การกําหนดคุณสมบัติผู้ เชี�ยวชาญ

แสวงหาผู้ เชี�ยวชาญ

ออกแบบและพัฒนาหลักสูตรฝ�กอบรม

จัดฝ�กอบรม  Reskil l  และ  Upskil l

จับคู่  (Matching) ร่วมกับผู้ประกอบการ  

สร้าง/พัฒนาธุรกิจใหม่

เ กิดผู้ประกอบการใหม่ด้านนวัตกรรมเกษตร



ผูเ้ชี�ยวชาญภายในมหาวทิยาลัยแมโ่จ ้
จาํนวน 64 คน 

จาํแนกเป�น 5 กลุ่ม ตามความเชี�ยวชาญ

8

ด้านการพฒันาบรรจุภัณฑ์
ที�เป�นมติรต่อสิ�งแวดล้อม

(Eco Packaging)

ด้านการพฒันาตราสนิค้า
และผลิตภัณฑ์ (Branding)

5 คน

13 คน

ด้านนวตักรรม
และเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)

12 คน

ด้านนวตักรรมและเทคโนโลยี
เกษตรอัจฉรยิะ (Smart Farm)

10 คน
ด้านนวตักรรม

และเทคโนโลยอีาหาร (food)

24 คน

ดาํเนนิการยกระดบัผูป้ระกอบการ 
และวสิาหกิจชุมชน  
การดําเนินกิจกรรมการยกระดับผูป้ระกอบการและวสิาหกิจชุมชนด้วยเทคโนโลย ี
และนวตักรรมเกษตรอัจฉรยิะ ผา่นการจดัหลักสตูรการฝ�กอบรมผูป้ระกอบการ 
และวสิาหกิจชุมชนที�มฐีานของการผลิต และมคีวามมั�นคงในการประกอบกิจการ 
แล้วระดับหนึ�ง โดยผูเ้ชี�ยวชาญของมหาวทิยาลัย จะดําเนินการเป�นพี�เลี�ยงและสง่ 
เสรมิใหม้กีารใชเ้ทคโนโลยใีนการผลิตและประกอบกิจการ เน้นการแก้ไขใหผู้ ้
ประกอบการ มกีลุ่มวสิาหกิจ/ธุรกิจใหมที่�ได้เขา้รว่มกิจกรรมนี� 
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ผศ.ดร.พชิญาพร อายุมั�น
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

ผศ.ดร.พชัรนิทร ์สภุาพนัธ์
คณะเศรษฐศาสตร์

ผศ.ดร.ภษูณิศา เตชเถกิง
คณะบรหิารธุรกิจ

ผศ.ดร.วยิะดา ชยัเวช
คณะบรหิารธุรกิจ

ผศ.ดร.ศิรกิลุ ตลุาสมบติั
คณะบรหิารธุรกิจ

อ.ดร.ป�ยะพศิ ขอนแก่น
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

อ.ดร.ศรายุทธ ตรรีตัน์
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

อาจารยอุ์บลวรรณ สภุาแสน
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

อ.ดร.จนัทรจ์ริา นันตา
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

อาจารยด์วงพร เพิ�มสวุรรณ
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

อ.ดร.ปณิธ ีบุญสา
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

อ.ดร.สมบติั กันบุตร 
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

ผูเ้ชี�ยวชาญดา้นการพฒันาตราสนิค้าและผลิตภัณฑ์ 
(Branding) จาํนวน 13 คน

อ.ดร.นํ�าฝน รกัประยูร
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy


กระบวนการอบแหง้สาหรา่ยเตาด้วยอุณหภมูตํิ�าทดแทนการตาก
แหง้ด้วยแสงอาทิตย ์เพื�อควบคมุปรมิาณความชื�นและสามารถคง
คณุค่าทางอาหารของสาหรา่ยเตาที�มอียูใ่นสาหรา่ยเตาผงได้เหมอืน
สาหรา่ยเตาสด และใชก้ระบวนการกลบกลิ�นคาวของสาหรา่ยเตาด้วย
การใชน้ํ�าชา (มชัฉะ) และการพฒันาเนื�อกาละแมจากที�เป�นแบบแขง็ให้
มลัีกษณะอ่อนตัว และพฒันาบรรจุภัณฑ์ใหส้ามารถรบัประทานได้
สะดวก

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
กาละแมสาหรา่ยเตา 
บา้นนาคหูา ต.สวนเขื�อน อ.เมอืงแพร ่จ.แพร่

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
กาละแมสาหรา่ยเตา

ผศ.ดร.พชิญาพร อายุมั�น

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการศูนยพ์ฒันาและยกระดับผู้ประกอบการธุรกิจเกษตรและรองรบั
การท่องเที�ยวเชงินิเวศมหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ 

 
 
 
 

ด้าน
การพฒันา 
ตราสนิค้า
และ 

ผลิตภัณฑ์ 
(Branding)

ผู้เชี�ยวชาญ
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มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 9893 6887

E-mail : phichayaphorn@mju.ac.th

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

โครงการผลิตภัณฑ์แปรรูปลําไยดอนเปา 

ลําไยอบแหง้ถกูอบด้วยเครื�องอบลมรอ้นไฟฟ�าแทนการอบด้วยเตา
ถ่าน ทําใหส้นิค้ามมีาตรฐานที�ดีขึ�น

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs
ผู้ประกอบการ บรษัิท ประภากร โปรดักชั�น จาํกัด
148 หมู ่5 ต.ดอนเปา อ.แมว่าง จ.เชยีงใหม่

มาตรฐานสนิค้า/วชิาการอื�นๆ : สาํนักงานคณะกรรมการอาหาร
และยา (อย.)
ได้รบัรางวลัจากการประกวดเทคโนโลยนีวตักรรม ในงาน
สมัมนาวชิาการนานาชาติ ASIAN ASSOCIATION OF
AGRICULTURAL COLLEGES AND UNIVERSITIES
AND MAEJO UNIVERSITY (AAACU) ประจาํป� 2565 
วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ผลิตภัณฑ์แปรรูปลําไยดอนเปา

ผศ.ดร.พชัรนิทร ์สภุาพนัธ์
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คณะเศรษฐศาสตร์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1530 0813

E-mail : tomaec@hotmail.com

 
 
 
 

ด้าน
การพฒันา 
ตราสนิค้า
และ 

ผลิตภัณฑ์ 
(Branding)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjFmZaBqtz5AhVgxzgGHX9OAywQFnoECAMQAw&url=https%3A%2F%2Foryor.com%2F%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25A2%2Fdetail%2Fmedia_printing%2F1004&usg=AOvVaw1zMjZy0ADF_dPHRsXQ2ZG5
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการการสรา้งแบรนด์และพฒันา Package ครมีบรรเทา 
อาการอักเสบของมา้

เสรมิแนวคิด Design Thinking การสรา้ง Brand, Logo,
Package, การทํา storytelling สาํหรบั Digital Maketing

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
คณุชดิสภุางค์ กิตยาธคิณุ
99 หมู ่16 ต.ห้วยยาบ อ.บา้นธ ิจ.ลําพูน

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
ครมีบรรเทาอาการอักเสบของมา้

ผศ.ดร.ภษูณิศา เตชเถกิง
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คณะบรหิารธุรกิจ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 9433 1511

E-mail : thepusanisa@yahoo.com

 
 
 
 

ด้าน
การพฒันา 
ตราสนิค้า
และ 

ผลิตภัณฑ์ 
(Branding)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการการพฒันาผลิตภัณฑ์ และบรรจุภัณฑ์ปลาแผ่น กรอ๊บ กรอบ

เสรมิแนวคิด Design Thinking การสรา้ง Brand, Logo,
Package, การทํา storytelling สาํหรบั Digital Maketing

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
คณุณัฏฐพ์ชัร สอนวไิลกลุ
320 หมู ่5 ต.หนองหาร อ.สนัทราย จ.เชยีงใหม ่50290

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ปลาแผ่น กรอ๊บ กรอบ

ผศ.ดร.วยิะดา ชยัเวช

13

คณะบรหิารธุรกิจ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1882 5523

E-mail : wiyada.mju@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
การพฒันา 
ตราสนิค้า
และ 

ผลิตภัณฑ์ 
(Branding)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการการสรา้ง Brand จดัทํา storytelling และพฒันา 
บรรจุภัณฑ์สาํหรบั Digital Maketing

เสรมิแนวคิด Design Thinking การสรา้ง Brand, Logo,
Package, การทํา storytelling สาํหรบั Digital Maketing

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
นางสาวธญัเนตร เขื�อนสกลุ
160/43 หมู ่9 ต.หนองหาร อ.สนัทราย จ.เชยีงใหม ่50290

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
CHARM Perfume

ผศ.ดร.ศิรกิลุ ตลุาสมบติั
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คณะบรหิารธุรกิจ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 2699 5199

E-mail : sirikul7889@gmail.com 

 
 
 
 

ด้าน
การพฒันา 
ตราสนิค้า
และ 

ผลิตภัณฑ์ 
(Branding)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการศูนยพ์ฒันาและยกระดับผู้ประกอบการธุรกิจเกษตรและรองรบั
การท่องเที�ยวเชงินิเวศมหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ 

การเพิ�มมูลค่าผลิตภัณฑ์โดยการพฒันาตราสนิค้า ฉลาก และบรรจุ
ภัณฑ์ การบรหิารจดัการกลุ่มวสิาหกิจชุมชน ได้แก่ การบรหิารคน งบ
ประมาณ เวลา เพื�อใหก้ลุ่มวสิาหกิจชุมชนสามารถยกระดับไปสูก่าร
เป�นผูป้ระกอบการ

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
กลุ่มชุมชนผู้ผลิตนํ�าพรกินํ�ายอ้ย
หมู ่10 ต.บา้นถิ�น อ.เมอืงแพร ่จ.แพร่

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
นํ�าพรกินํ�ายอ้ย
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ด้าน
การพฒันา 
ตราสนิค้า
และ 

ผลิตภัณฑ์ 
(Branding)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

อาจารยอุ์บลวรรณ สภุาแสน
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 5685 6968

E-mail : ubonwans@mju.ac.th

อ.ดร.ศรายุทธ ตรรีตัน์
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 4441 6614

E-mail : sarayutt@mju.ac.th

อ.ดร.ป�ยะพศิ ขอนแก่น
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 0 5464 8593 ต่อ 5

E-mail : piyapit@mju.ac.th

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการศูนยพ์ฒันาและยกระดับผู้ประกอบการธุรกิจเกษตรและรองรบั
การท่องเที�ยวเชงินิเวศมหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ 
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ด้าน
การพฒันา 
ตราสนิค้า
และ 

ผลิตภัณฑ์ 
(Branding)

ผู้เชี�ยวชาญ

อ.ดร.ปณิธ ีบุญสา
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1883 8020

E-mail : paniti@mju.ac.th

อ.ดร.จนัทรจ์ริา นนัตา
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 0 5464 8593 ต่อ 5

E-mail : junjira-n@mju.ac.th

อาจารยด์วงพร เพิ�มสวุรรณ
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 0 5464 8593 ต่อ 5

E-mail : daungporn@mju.ac.th

การเพิ�มมูลค่าผลิตภัณฑ์โดยการพฒันาตราสนิค้า ฉลาก และบรรจุ
ภัณฑ์ การบรหิารจดัการกลุ่มวสิาหกิจชุมชน ได้แก่ การบรหิารคน งบ
ประมาณ เวลา เพื�อใหก้ลุ่มวสิาหกิจชุมชนสามารถยกระดับไปสูก่าร
เป�นผูป้ระกอบการ

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
สหกรณ์เครดิตยูเนี�ยนสรอ้ยหล้า
ต.แมพุ่ง อ.วงัชิ�น จ.แพร่

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ขา้วสาร

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


การแปรรูปโกโก้ การเพิ�มมูลค่าของโกโก้ ทิศทางการตลาด
Business Model Canvas การพฒันาตราสนิค้า ฉลากและบรรจุ
ภัณฑ์ของผลิตภัณฑ์ชุมชน โดยใชโ้ลโก้ ในการสื�อสารแหล่งวตัถดุิบ
ในพื�นที�เกษตรอินทรยี ์และแหล่งการปลกูโกโก้ในเขตพื�นที�ป�าต้นนํ�า

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
กลุ่มชุมชนที�ปลกูโกโก้ในเขตพื�นตําบลชอ่แฮและป�าแดง
ไรเ่พิ�มพูน ต.ชอ่แฮ อ.เมอืงแพร ่จ.แพร่

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
โกโก้บาร์

โครงการศูนยพ์ฒันาและยกระดับผู้ประกอบการธุรกิจเกษตรและรองรบั
การท่องเที�ยวเชงินิเวศมหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ 
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ด้าน
การพฒันา 
ตราสนิค้า
และ 

ผลิตภัณฑ์ 
(Branding)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ เบอรโ์ทรติดต่อ : 0 5464 8593 ต่อ 5

E-mail : sombatk@mju.ac.th

อ.ดร.สมบติั กันบุตร

มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 3298 4491

E-mail : namfon@mju.ac.th

อ.ดร.นํ�าฝน รกัประยูร

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
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 ดร.ภาคภมู ิเสาวภาคย์
คณะสตัวศาสตรแ์ละเทคโนโลย ี

ดร.วรี ์พวงเพกิศึก
ศูนยว์จิยัเศรษฐกิจและพยากรณ์ทางการเกษตร

ดร.ศรญัญา สวุรรณอังกรู
คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 

นางสาวเบญจวรรณ จนัทรแ์ก้ว
ศูนยว์จิยัเศรษฐกิจและพยากรณ์ทางการเกษตร

นายวงค์พนัธ ์พรหมวงศ์
คณะผลิตกรรมการเกษตร 

นายอนุกลู จนัทรแ์ก้ว
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

ผศ.ดร.กนกวรรณ ตาลดี
คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 

ผศ.ดร.ธรีะพล เสนพนัธุ์
คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 

ผศ.ดร.นักรบ นาคประสม
คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 

ผศ.ดร.อิศรา วฒันนภาเกษม
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

ผศ.ดร.กาญจนา นาคประสม
คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 

ผศ.ดร.ดวงพร อมรเลิศพศิาล
คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรพัยากรทางนํ�า

ผูเ้ชี�ยวชาญดา้นนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร
(food) จาํนวน 24 คน

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
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ผศ.ดร.ตะวนั ฉัตรสงูเนิน
สาํนักวจิยัและสง่เสรมิวชิาการเกษตร

ผศ.ดร.นิสรา กิจเจรญิ
คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรพัยากรทางนํ�า

ผศ.ดร.ปวณีา ฉัตรสงูเนิน
คณะศิลปศาสตร์

ผศ.ดร.ศักดินันท์ นันตัง
คณะวทิยาศาสตร ์

ผศ.ดร.อุทมุพร ก้นแก้ว
คณะวทิยาศาสตร ์

วา่ที�รอ้ยเอก ดร.จริะชยั ยมเกิด
วทิยาลัยนานาชาติ

อ.ดร.จริพงศ์ ศรศักดานุภาพ
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

อ.ดร.แสนวสนัต์ ยอดคํา
คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 

อ.ดร.พตัรเพญ็ เพญ็จาํรสั
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

อ.ดร.ภานาถ แสงเจรญิรตัน์
คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 

อ.ดร.อานนท์ ปะเสระกัง
คณะสตัวศาสตรแ์ละเทคโนโลย ี

อาจารยก์านต์ ทิพยาไกรศรี
คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรพัยากรทางนํ�า

ผูเ้ชี�ยวชาญดา้นนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร
(food) จาํนวน 24 คน

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy


โครงการการยกระดับการผลิตโคเนื�อและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื�อโค 
เชงิพาณิชยใ์นชุมชนด้วยนวตักรรมการผสมพนัธุป์ศุสตัวเ์ชงิคัดเลือก

เนื�อโคที�ถกูนํามาพฒันาเป�นผลิตภัณฑ์แปรรูปต่าง ๆ ของโครงการ
ได้มาจากโคเนื�อที�ผา่นการใชอ้งค์ความรูที้�เป�นนวตักรรมการผสม
พนัธุป์ศุสตัวเ์ชงิคัดเลือกที�มรีะดับความพรอ้มของเทคโนโลยี
(Technology Readiness Level, TRLs) ในระดับ 4 ซึ�งคัดเลือก
โคใหม้คีณุภาพเนื�อที�ดีเหมาะสมสาํหรบัการพฒันาผลิตภัณฑ์

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
ความต้องการเนื�อโคที�มสีายพนัธุ์
เหมาะสมกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนกลุ่มผู้เลี�ยงโคและผลิตอาหารโคคณุภาพครบวงจร

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื�อโคเชงิพาณิชยใ์นชุมชนด้วยนวตักรรมการ 
ผสมพนัธุป์ศุสตัวเ์ชงิคัดเลือก

ดร.ภาคภมู ิเสาวภาคย์
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คณะสตัวศาสตรแ์ละเทคโนโลยี

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 4224 5195

E-mail : phakphume@mju.ac.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการการพฒันาผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยนํ�าหวา้ด้วยเทคโนโลยี
และนวตักรรมอัจฉรยิะ

การพฒันาผลิตภัณฑ์ที�แปรรูปกล้วยนํ�าหวา้จากการใชตู้้อบไฟฟ�า ให้
สามารถอบกล้วยได้แหง้พอด ีและมสีสีนัสวยงาม  

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
การพฒันาผลิตภัณฑ์ที�แปรรูปจาก
ผลผลิตกล้วยกล้วยนํ�าหวา้ของ
เกษตรกรในพื�นที�ใหม้คีณุภาพการ
ผลิตมากยิ�งขึ�น โดยป�จจุบนัทางกลุ่ม
มกีารใชตู้้อบจากแสงแดดธรรมชาติ
ทําใหเ้กิดป�ญหาในการควบคมุ
คณุภาพและระยะเวลา

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนชอ่แลแปรรูปพชืผักสมุนไพร
288 หมู ่1 ต.ชอ่แล อ.แมแ่ตง จ.เชยีงใหม่

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
กล้วยตาก ซเีฮิรบ์

ดร.วรี ์พวงเพกิศึก
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ศูนยว์จิยัเศรษฐกิจและพยากรณท์างการเกษตร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 0 5387 5265 ต่อ 6

E-mail : wee.soc@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการโปรตีนบารอ์าหารเพื�อสขุภาพจากผงจิ�งหรดีบดละเอียด 

ดร.ศรญัญา สวุรรณอังกรู
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คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 5515 7572

E-mail : suwanangul@hotmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

การพฒันาผลิตภัณฑ์โปรตีนบารเ์พื�อสขุภาพจากผงจิ�งหรดีบด
ละเอียดมปีรมิาณโปรตีนสงูและมสีว่นผสมของกรดไขมนัอิ�มตัวสาย
โมเลกลุยาวปานกลาง (MCT) ซึ�งชว่ยเสรมิสขุภาพสาํหรบัผูอ้อก
กําลังกายและใหพ้ลังงานตํ�า (energy bar) ซึ�งเป�นผลิตภัณฑ์
เสรมิสขุภาพอยา่งแท้จรงิ

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
นายเตชติ รุง่กิจอัมพร
369 หมู ่1 ซอย 2 ถนนนํ�าตกแมส่า ต.แมแ่รม อ.แมร่มิ จ.เชยีงใหม่
50800

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
โปรตีนบารอ์าหารเพื�อสขุภาพจากผงจิ�งหรดีบดละเอียด

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการการพฒันาผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทองด้วยเทคโนโลยี
และนวตักรรมอัจฉรยิะ

เทคโนโลยแีละนวตักรรมเพื�อนํามาใชแ้ปรรูปกล้วยหอมทองใหม้ี
คณุภาพมากขึ�น

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
ความต้องการเทคโนโลยแีปรรูป
กล้วยหอมทอง ซึ�งเป�นผลผลิตพิ�น
ถิ�นใหม้คีณุภาพสงู

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนแปลงใหญ่กล้วยหอมเมอืงแกน
77/1 หมู ่1 ต.ชอ่แล อ.แมแ่ตง จ.เชยีงใหม่

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
กล้วยหอมอบโรยธญัพชื

นางสาวเบญจวรรณ จนัทรแ์ก้ว
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ศูนยว์จิยัเศรษฐกิจและพยากรณท์างการเกษตร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 0 5387 5265 ต่อ 6

E-mail : Bencha_BB@hotmail.co.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการการผลิตผงหนอนอบแห้งโปรตีนสงู และ ผลิตภัณฑ์ 
premix สาํหรบักุ้ง

นวตักรรมใหมส่าํหรบัการใชง้านในฟารม์กุ้งเพื�อเพิ�มประสทิธภิาพ
การเจรญิเติบโต และชว่ยกระตุ้นภมูคิุ้มกัน บาํรุงและเพิ�มไขมนัในตับ
โดยการเพาะเลี�ยงและจดัการหนอนแมลงวนัทหารดําสาํหรบัเป�นสาร
ตั�งต้นผลิตภัณฑ์เพื�อสรา้งผลิตภัณฑ์สาํหรบัการเลี�ยงสตัว์

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

จดทะเบยีนวสิาหกิจ/ธุรกิจ

ผู้ประกอบการ 
บรษัิท สยาม ไบโอ อินเซค็ท จาํกัด

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
BIO PRO

นายวงค์พนัธ ์พรหมวงศ์
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คณะผลิตกรรมการเกษตร 

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1111 2808

E-mail : Wongphan_pw@mju.ac.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการลกูอมสมุนไพรกลิ�นนํ�าผึ�งมะนาว 

เป�นผลิตภัณฑ์ลกูอมที�มสีว่นผสมจากสมุนไพรธรรมชาติ คือ นํ�าผึ�ง
กระชายขาวและมะนาว ซึ�งนํ�าผึ�งที�ใชเ้ป�นนํ�าผึ�งที�ได้จากการเลี�ยงด้วย
เกสรดอกลําไย กระชายขาว มฤีทธิ�ในการยบัยั�งการเพิ�มจาํนวนของ
ไวรสัโควดิ-19 (SARS-CoV-2) ได้ที�ปรมิาณความเขม้ขน้ในระดับ
น้อยๆ โดยไมเ่ป�นพษิต่อเซลล์ โดยสารสาํคัญที�มฤีทธิ�ในการยบัยั�ง
ไวรสั คือ  แพนดรูาทิน เอ (Panduratin A) และพนิอสทรอบนิ
(Pinostrobin) 

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนสรุาสายนํ�าผึ�ง 
169/1 หมู ่6 ต.สะเอียบ อ.สอง จ.แพร ่

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ลกูอมสมุนไพรกลิ�นนํ�าผึ�งมะนาว  

นายอนกุลู จนัทรแ์ก้ว

25

มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 2188 7173

E-mail : K-anukul@hotmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการอามาซาเกะขา้วอินทรยี์

ผศ.ดร.กนกวรรณ ตาลดี
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คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1873 3325

E-mail : ktandee@gmail.com

อามาซาเกะ (Amazake) เป�นเครื�องดื�มปราศจากแอลกอฮอล์ของ
ญี�ปุ�น อุดมไปด้วยเอนไซม ์นํ�าตาล กรดอะมโิน และวติามนิ ทําใหม้ี
ประโยชน์ต่อสขุภาพ

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
บรษัิท ทีเอชซ ี(ประเทศไทย) จาํกัด
18 ซอย 8 ถนนสขุเกษม ต.ป�าตัน อ.เมอืง จ.เชยีงใหม ่50300

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
อามาซาเกะขา้วอินทรยี์

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


ผศ.ดร.ธรีะพล เสนพนัธุ์
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คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 4581 4013

E-mail : theeraphol_s@mju.ac.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการการพฒันาผลิตภัณฑ์แยมผลไมผ้สมสมุนไพร 
เสรมิภมูคิุ้มกันสตูรนํ�าตาลน้อย 

การแปรรูปแยมเป�นการถนอมอาหารโดยการใชน้ํ�าตาลความเขม้ขน้
สงูเพื�อลดค่าวอเตอรแ์อคทิวตีิ� (water activity) และมค่ีา pH ตํ�า
เพื�อป�องกันการเจรญิของจุลินทรยี์

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนการท่องเที�ยวเกษตรอินทรยีแ์ละวถีิชุมชนคนเจยีงฮาย
31 หมู ่2 ต.ห้วยสกั อ.เมอืง จ.เชยีงราย 57000

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
แยมผลไมผ้สมสมุนไพรเสรมิภมูคิุ้มกัน สตูรนํ�าตาลน้อย

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
mailto:theeraphol_s@mju.ac.th
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการชาสมุนไพรเพื�อสขุภาพ

การนําเทคโนโลยกีารอบแหง้สมุนไพรด้วยตู้อบความรอ้นแบบ
อินฟราเรด เป�นเทคโนโลยกีารอบแหง้ที�สามารถลดระยะเวลาในการ
ตากแหง้ได้เรว็กวา่การตากแหง้แบบธรรมชาติ 2-3 เท่า 

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนลําไยแปลงใหญ ่ต.แมป่�� ง
204 หมู ่10 ต.แมป่�� ง อ.พรา้ว จ.เชยีงใหม่

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ชาสมุนไพรเพื�อสขุภาพ

ผศ.ดร.นกัรบ นาคประสม
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คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 4486 7331

E-mail : narkprasom@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


ผศ.ดร.อิศรา วฒันนภาเกษม
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มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 9619 6941

E-mail : Isara@mju.ac.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food) 

ผลิตภัณฑ์ ผู้ประกอบการ แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าคธุรกิจ/ 
วสิาหกิจ

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กราโนล่าตัวอ่อน 
ผึ�ง 

วสิาหกิจชุมชน 
แปรรูปผลิตภัณฑ์ 
จากผึ�ง จ.แพร่

สหกรณ์ผูเ้ลี�ยงผึ�งจงัหวดัแพร ่ประกอบ 
ธุรกิจการเลี�ยงผึ�งและแปรรูปผลผลิตจาก 
การเลี�ยงผึ�งเพื�อออกจาํหน่าย เชน่ ผึ�ง สบู ่
และผลิตภัณฑ์อื�น ๆ แต่ในสถานการณ ์
ป�จจุบนัพบวา่ผลผลิตดังกล่าวขายได้ใน 
ราคาตํ�า จงึต้องการเพิ�มมูลค่าสนิค้า

กราโนล่าตัวอ่อนผึ�งจงึเป�นการ 
พฒันาผลิตภัณฑ์อาหารวา่งกินเล่น 
หรอือาหารเชา้ที�มปีระโยชน์ ให ้
พลังงานสงู โปรตีนสงู อุดมไปด้วยไข 
มนัดี เหมาะสาํหรบัผูที้�รกัสขุภาพ ผูที้� 
ต้องการลดนํ�าหนัก

เหด็ทอด วสิาหกิจชุมชน 
เหด็น่านมั�นคง

พฒันาผลิตภัณฑ์จากเหด็ แปรรูปเป�น 
ผลิตภัณฑ์เหด็ทอดกรอบเพื�อยื�นขอ 
อย. สาํหรบัการจดัจาํหน่ายเชงิ 
พาณิชย์

เครื�องดื�มบาํรุงสขุ 
ภาพถั�ว 5 สี

วสิาหกิจชุมชน 
ตําบลนาจกัร

ผลิตภัณฑ์จากถั�ว ในท้องตลาดสว่นมากยงั 
ไมอ่ยูใ่นรูปแบบพรอ้มบรโิภค จงึไมส่ะดวก 
ต่อการนํามาบรโิภค ผลิตภัณฑ์สาํเรจ็รูป 
แบบใหม ่

การพฒันาผลิตภัณฑ์เครื�องดื�มที�ม ี
คณุค่าทางอาหารเพื�อเพิ�มทางเลือก 
ใหกั้บผูบ้รโิภค 

ทองมว้นจากแป�ง 
บคัวที

ศูนยว์จิยัขา้วแพร่ บคัวทีเป�นเมล็ดพชืที�มคีณุค่าทาง 
โภชนาการสงู ปราศจากกลเูตน ม ี
โปรตีนและใยอาหารสงู เป�นแหล่งที�ด ี
ของกรดอะมโิน และเป�นแหล่งรวมแร ่
ธาตนุานาชนิด ชว่ยใหร้ะบบต่าง ๆ ใน 
รา่งกายทํางานได้อยา่งมปีระสทิธภิาพ

โครงการการพฒันาต้นแบบ Innovation product เชงิพาณชิยร์ว่มกับ
ผู้ประกอบการ สาํหรบัวางบนชอ่งทางการตลาด offline และ online

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


ผศ.ดร.อิศรา วฒันนภาเกษม
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มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 9619 6941

E-mail : Isara@mju.ac.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)

ผลิตภัณฑ์ ผู้ประกอบการ แนวคิดการพฒันา/โจทย ์
ภาคธุรกิจ/วสิาหกิจ

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

beeswax 
wrap

วสิาหกิจชุมชน 
แปรรูป 
ผลิตภัณฑ์จาก 
ผึ�ง จงัหวดั 
แพร่

ผลิตภัณฑ์หอ่หุม้อาหารที�สามารถทดแทนการใชพ้ลาสติกได ้
สามารถล้างทํา ความสะอาด แล้วนํา กลับมาใชซ้ํ�า ได้

เทียนหอมอ 
โรมา

ราคาของไขผึ�งไทยค่อนขา้งตํ�า 
เนื�องจากถกูมองวา่เป�น 
ผลิตภัณฑ์ที�ไมส่ามารถนําไปใช ้
ประโยชน์ได้มากนัก ดังนั�นจงึม ี
แนวคิดที�อยากเพิ�มมูลค่าของ 
ไขผึ�งใหแ้ก่เกษตรกรเลี�ยงผึ�ง

เทียนหอมจากไขผึ�งแท้ 100% เพื�อใชใ้นการดับกลิ�น เพิ�ม 
กลิ�นหอมในหอ้งนอน หอ้งนํ�า หอ้งนั�งเล่น สาํหรบัสรา้ง 
บรรยากาศที�ดีในบา้น ชว่ยใหรู้ส้กึผอ่นคลาย มกีลิ�นหอม 
สมํ�าเสมอ และใชง้านได้นาน

Beeswax 
lip balm

บาล์มจากไขผึ�งแท้ 100% ที�ได้มาจากการสกัดจากรวงผึ�ง
ธรรมชาติมคีณุสมบติัทําให ้ผวิลื�นขึ�นอุดมไปด้วยวติามนิอี 
ธรรมชาติสงู ชว่ยทํา ใหผ้วิคลํ�า บรเิวณรมิฝ�ปากจางลง ผวิ 
บรเิวณรมิฝ�ปากดอูวบอิ�ม

ปุ�ยมูล 
ไสเ้ดือน           
สตูร
พรเีมี�ยม

ปุ�ยมูลไสเ้ดือนที�มจุีลินทรยีแ์ละสิ�งมชีวีติมากมายที�เป�น 
ประโยชน์ต่อพชื ซึ�งไมส่ามารถพบได้ในมูลสตัวห์รอืปุ�ยหมกั 
อื�นๆ 

ดินเพาะ 
ปลกู

ปุ�ยสว่นผสมพเิศษที�ได้จากนวตักรรมการผลิตมูลไสเ้ดือน 
และนํ�ามูลไสเ้ดือน ที�ผลิตจากนวตักรรมการควบคมุสภาพ 
แวดล้อม ด้วยระบบเกษตรอัจฉรยิะ ทําใหก้ารเติบโตของ 
ไสเ้ดือนเป�นไปอยา่งเหมาะสม การขยายพนัธุด์ ีการถ่ายมูลด ี
คณุภาพของมูลดี เมื�อนํามาเป�นสว่นผสมในดินเพาะปลกูพชื 
ทําใหเ้ป�นดินดี มคีณุภาพสงูกวา่ที�มจีาํหน่ายในท้องตลาด 

โครงการการพฒันาต้นแบบ Innovation product เชงิพาณชิยร์ว่มกับ
ผู้ประกอบการ สาํหรบัวางบนชอ่งทางการตลาด offline และ online

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการการพฒันาผลิตภัณฑ์ผลไมก้รอบเพื�อสขุภาพ

การนําเทคโนโลยทีอดแบบสญุญากาศมาใชเ้พื�อพฒันากระบวนการ
ผลิต ลดปรมิาณไขมนัตกค้างในผลิตภัณฑ์ แต่ยงัรกัษากลิ�นรส และ
สทีี�ใกล้เคียงสธีรรมชาติของวถัดุิบสด

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
อะราวเดอะเวลิล์คอนเซป เป�นสวน 
เกษตรอินทรยีแ์บบผสมผสาน เกิด 
ป�ญหาไมส่ามารถขนสง่ผลิตไปยงั 
ต่างจ.ได ้จงึต้องการแปรรูปเพื�อยดื 
อายุการเก็บรกัษาและสง่ขาย 
ผลผลิตไปยงัทั�วประเทศได้

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
อะราวเดอะเวลิล์คอนเซป

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ผลิตภัณฑ์ผลไมก้รอบเพื�อสขุภาพ

ผศ.ดร.กาญจนา นาคประสม
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คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1681 1197

E-mail : aoikanjana63@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการกระบวนการพฒันาผงฟ�าทะลายโจรบรรจุแคปซูล

นวตักรรมกระบวนการอบแหง้ที�ยงัคงปรมิาณสารสาํคัญสงู

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรทฤษฎีใหมบ่า้นแมก่อน

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ผงฟ�าทะลายโจรบรรจุแคปซูล

ผศ.ดร.ดวงพร อมรเลิศพศิาล
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คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรพัยากรทางนํ�า

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 6654 6966

E-mail : doungpornfishtech@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการหัวเชื�อเห็ดอัจฉรยิะ (Smart Mushroom Cultures)

หวัเชื�อเหด็โคนเหด็ปลวกสตูรเขม้ขน้ ใชง้านง่าย สามารถจาํลอง
สภาพแวดล้อมใหเ้กิดการออกดอกได้ตลอดทั�งป� ใหผ้ลผลิตสงู

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนกลุ่มไรทิ่พยก์ารเกษตร

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
หัวเชื�อเห็ดอัจฉรยิะ (Smart Mushroom Cultures)

ผศ.ดร.ตะวนั ฉตัรสงูเนนิ
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สาํนกัวจิยัและสง่เสรมิวชิาการเกษตร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 6975 4005

E-mail : t.chatsungnoen@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการการยกระดับผลิตภัณฑ์คณุภาพสงูจากผลผลิตปลานิล 
ภายใต้การเลี�ยงระบบไบโอฟลอค

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
ความต้องการเพิ�มมูลค่าผลิตภัณฑ์
และการเลี�ยงปลานิล

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
แบรนด์ PETER FISH ซึ�งจดัจาํหน่ายโดย นายไบโอ 

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ปลานิลแล่แชแ่ขง็เสรมิ DHA และ ปลานิลรมควนัไรก้้าง

ผศ.ดร.นสิรา กิจเจรญิ

ระบบการเลี�ยงด้วยระบบนวตักรรมการผลิตปลานิลอินทรยีภ์ายใต้ 
การเลี�ยงไบโอฟลอค ซึ�งมคีวามปลอดภัย ไรก้ลิ�นโคลน และมกีาร 
เสรมิ DHA ในเนื�อปลา 
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คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรพัยากรทางนํ�า

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 9230 1152

E-mail : nissara.kc@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
mailto:nissara.kc@gmail.com
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการซอฟท์คกุกี� GABA Low carb cookie จากขา้วกล้องงอก

ขา้วกล้องที�นํามาใชทํ้าซอฟท์คกุกี� เป�นขา้วที�ปลกูและรกัษาตามแบบ
วถีิเกษตรอินทรยี ์เนื�อสมัผสันุ่มลิ�น เก็บไวไ้ด้นาน

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนออรแ์กนิคนาไผ่
55/2 หมู ่13 ต.ห้วยอ้อ อ.ลอง จ.แพร่

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ซอฟท์คกุกี� GABA Low carb cookie จากขา้วกล้องงอก

ผศ.ดร.ปวณีา ฉตัรสงูเนนิ
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คณะศิลปศาสตร์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 3481 1942

E-mail : pawphan@yahoo.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://1drv.ms/w/s!AktuIC-b325ekRNSB1jROaWaadQ1?e=OI0YR5
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https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการนํ�าลกูหมอ่นสตูรนํ�าตาลน้อย 

ปรบัปรุงคณุภาพของนํ�าลกูหมอ่นโดยกระบวนการสกัดและลด
ปรมิาณนํ�าตาลในนํ�าลกูหมอ่นโดยใชก้ระบวนการตกตะกอนทางเคมี
และทดแทนความหวานจากหญ้าหวาน เพื�อใหร้สชาติถกูใจผูบ้รโิภค
และยดือายุการเก็บรกัษา

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
ยดือายุการเก็บรกัษาผลิตภัณฑ์และ
เสรมิความเป�นสนิค้าเกษตรสขุภาพ

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
รา้น การเ์ด้น 232
52 หมู ่9 ต.ป�าอ้อดอนชยั อ.เมอืง จ.เชยีงราย 57000

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
นํ�าลกูหมอ่นสตูรนํ�าตาลน้อย

ผศ.ดร.ศักดินนัท์ นนัตัง

36

คณะวทิยาศาสตร ์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 6673 0241

E-mail : Sakdinun.nt@gmail.com 

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการผงหมกัเนื�อโซเดียมตํ�าจากผลิตภัณฑ์เหลือใชจ้ากสบัปะรด

ใชเ้ทคโนโลยกีารตกตะกอนโปรตีนจากตาสบัปะรดที�เหลือทิ�งและ
รกัษาโปรตีนที�ได้ด้วยเทคนิค freeze dry เพื�อรกัษาความคงสภาพ
ของเอนไซมไ์ด้นานยิ�งขึ�น รวมถึงการใชเ้กลือหมิาลัยและ
โพแทสเซยีมคลอไรด ์มาทดแทนโซเดียมคลอไรด์ ทําใหผ้งหมกัเนื�อมี
ปรมิาณโซเดียมตํ�า

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
เพิ�มมูลค่าวสัดเุหลือทิ�งทางการ
เกษตร โดยใชห้ลักการ zero
waste

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนจพีเีอสออแกนิคแมล่าว
ต.จอมหมอกแก้ว อ.แมล่าว จ.เชยีงราย

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ผงหมกัเนื�อโซเดียมตํ�าจากผลิตภัณฑ์เหลือใชจ้ากสบัปะรด

ผศ.ดร.อุทมุพร ก้นแก้ว
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คณะวทิยาศาสตร ์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 9201 3646

E-mail : mooeed@hotmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการนมถั�วแระญี�ปุ�นผสมผักเชยีงดา

ใชน้วตักรรมการรกัษาคณุค่าทางโภชนาการใหไ้ด้มากที�สดุ ใช้
เทคโนโลยกีารผลิตและฆา่เชื�อแบบพลาสเจอรไรสที์�ง่ายและถกู
สขุลักษณะและยงัคงชว่ยรกัษาคณุค่าทางอาหารไวม้ากที�สดุ

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
นางนิภาภัทร ์ใจโสด
143 หมู ่16 ต.ป�าไผ ่อ.สนัทราย จ.เชยีงใหม่

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
นมถั�วแระญี�ปุ�นผสมผักเชยีงดา

วา่ที�รอ้ยเอก ดร.จริะชยั ยมเกิด
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วทิยาลัยนานาชาติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 6587 1000

E-mail : jirachaiyomkerd@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการศูนยพ์ฒันาและยกระดับผู้ประกอบการธุรกิจเกษตรและรองรบั
การท่องเที�ยวเชงินิเวศมหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ 

การปลกูพชืสมุนไพรตามระบบเกษตรปลอดภัย/อินทรยี ์การแปรรูป
สมุนไพร และหลักการออกแบบบรรจุภัณฑ์เบื�องต้นตามมาตรฐาน
อย.

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
ธญัญะผลฟารม์
ต.ทุ่งแค้ว อ.หนองมว่งไข ่จ.แพร่

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
สมุนไพร ต้ม อบ ดม อาบ
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ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

อ.ดร.จริพงศ์ ศรศักดานภุาพ
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 06 2025 0101

E-mail : jirakwangwoon@phrae.mju.ac.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการการผลิตกล้วยตากด้วยกระบวนการอบแห้ง 
พลังงานแสงอาทิตย ์

การตากและอบด้วยตู้อบแหง้พลังงานแสงอาทิตย์

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
สวนเกษตรอินทรยีบ์า้นไรอิ่งตะวนั

ได้รบัรางวลัจากการประกวดเทคโนโลยนีวตักรรม ในงานสมัมนา 
วชิาการนานาชาติ ASIAN ASSOCIATION OF 
AGRICULTURAL COLLEGES AND UNIVERSITIES AND 
MAEJO UNIVERSITY (AAACU) ประจาํป� 2565 
วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
กล้วยตากอิงตะวนั

อ.ดร.แสนวสนัต์ ยอดคํา
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คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 9759 9112

E-mail : sanwasan@hotmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


กระบวนการอบแหง้สาหรา่ยเตาด้วยอุณหภมูตํิ�าทดแทนการตาก
แหง้ด้วยแสงอาทิตย ์เพื�อควบคมุปรมิาณความชื�นและสามารถคง
คณุค่าทางอาหารของสาหรา่ยเตาที�มอียูใ่นสาหรา่ยเตาผงได้เหมอืน
สาหรา่ยเตาสด และใชก้ระบวนการกลบกลิ�นคาวของสาหรา่ยเตาด้วย
การใชน้ํ�าชา (มชัฉะ) และการพฒันาเนื�อกาละแมจากที�เป�นแบบแขง็ให้
มลัีกษณะอ่อนตัว และพฒันาบรรจุภัณฑ์ใหส้ามารถรบัประทานได้
สะดวก

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
กาละแมสาหรา่ยเตา 
บา้นนาคหูา ต.สวนเขื�อน อ.เมอืงแพร ่จ.แพร่

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
กาละแมสาหรา่ยเตา

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการศูนยพ์ฒันาและยกระดับผู้ประกอบการธุรกิจเกษตรและรองรบั
การท่องเที�ยวเชงินิเวศมหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ 

41

อ.ดร.พตัรเพญ็ เพญ็จาํรสั
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 0 5464 8593 ต่อ 5

E-mail : patpen@mju.ac.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการผักแผ่นกรอบเพื�อสขุภาพ

การนําเทคโนโลยกีารอบแหง้ผลิตภัณฑ์ผกัแผน่กรอบด้วยตู้อบ
ความรอ้น/แบบเตาอบ เป�นเทคโนโลยกีารอบแหง้ที�สามารถลดระยะ
เวลาในการทําแหง้ได้เรว็กวา่การตากแหง้แบบธรรมชาติ ไมเ่ป�น
อันตรายต่อสิ�งแวดล้อม 

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนกลุ่มเพยีงดินสนัป�าเปา
188 หมู ่1 ต.สนัป�าเปา อ.สนัทราย จ.เชยีงใหม ่50210

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ผักแผ่นกรอบเพื�อสขุภาพ

อ.ดร.ภานาถ แสงเจรญิรตัน์
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คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1020 9899

E-mail : sphanat@ymail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการการพฒันาคณุภาพนํ�านมด้วยเทคโนโลยแีละนวตักรรม 
เพื�อมุง่สูก่ารแปรรูปผลิตภัณฑ์นมมูลค่าสงู

เทคโนโลยใีนการเลี�ยงโคนมที�ใหอ้าหารแบบผสมครบสว่น และการ
ผสมพนัธุเ์ชงิคัดเลือกพนัธุกรรมโคนมในฟารม์ที�เหมาะสมต่อการ
แปรรูป มกีลิ�นและรสเฉพาะตัวของผลิตภัณฑ์ และปลอดสาร
ปฏิชวีนะ

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

จดทะเบยีนวสิาหกิจ/ธุรกิจ

ผู้ประกอบการ 
บรษัิท อิมฟารม์แดรี� จาํกัด

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
มอสซาเรลล่าชสี (Mozzarella cheese) แบบโฮมเมด

อ.ดร.อานนท์ ปะเสระกัง
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คณะสตัวศาสตรแ์ละเทคโนโลยี

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1546 0757

E-mail : anoncp@hotmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
ฟารม์ที�มกีารเลี�ยงและการแปรรูป
ครบวงจรแต่ยงัขาดความรูใ้นการ
ผลิตอาหารปูนาเพื�อเรง่การเจรญิ
เติบโต 

โครงการการยกระดับการเลี�ยงปูนาและการแปรรูปจากปูนา

เป�นสตูรอาหารที�ผา่นกระบวนการวจิยัและมเีอมไซมจ์ากผลไมเ้ป�น
สว่นผสม ที�ชว่ยในการเรง่การเจรญิเติบโตของปูนา 

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
ฟารม์ปูนาสารภี

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
อาหารปูนา

อาจารยก์านต์ ทิพยาไกรศรี
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คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรพัยากรทางนํ�า

เบอรโ์ทรติดต่อ : 06 2596 3978

E-mail : karntippayakraisri@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
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ผูเ้ชี�ยวชาญดา้นนวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ
(non-food) จาํนวน 12 คน

ดร.วรวรรณ เพชรอุไร
คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 

นางกัญณิกา ขา้มสี�
กองสง่เสรมิศิลปวฒันธรรม

ผศ.ดร.กฤษดา พงษ์การณัยภาส
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

ผศ.ดร.ขวญัจรสั เชงิป�ญญา
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

ผศ.ดร.นิรวรรณ ธรรมขนัธุ์
คณะวทิยาศาสตร ์

ผศ.ดร.พชัร ีอินธนู
คณะวทิยาศาสตร ์

ผศ.ดร.ศักดินันท์ นันตัง
คณะวทิยาศาสตร ์

ผศ.ดร.สนุทร คํายอด
คณะศิลปศาสตร์

รศ.ดร.ณัฐพร จนัทรฉ์าย
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

รศ.ดร.วรีนันท์ ไชยมณี
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

อ.ดร.เนตราพร ด้วงสง
คณะวทิยาศาสตร ์

อาจารยศ์รสีดุา ทาหาร
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy


โครงการระบบเลี�ยงกบนาอินทรยีด้์วยบอ่เคลือบนํ�ายางพารา 

เทคโนโลยเีคลือบสระนํ�าด้วยนํ�ายางธรรมชาติ เป�นการประยุกต์ใชน้ํ�า
ยางธรรมชาติขน้เสรมิแรงด้วยผา้ดิบสาํหรบัใชเ้ป�นวสัดเุคลือบสระ
กลายเป�นวสัดผุสมที�มคีวามแขง็แรง ทนทานต่อการฉีกขาด ใชใ้น
การเคลือบบอ่หรอืสระนํ�าเพื�อป�องกันการรั�วซมึได้เป�นอยา่งดี

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
เทคโนโลยกีารสรา้งบอ่เลี�ยงกบนา
อินทรยี ์ที�มคีวามทนทาน กันนํ�ารั �ว
ซมึ

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
กลุ่มวสิาหกิจชุมชนหมูดําเหมยซานเกษตรพอเพยีง

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
กบนาอินทรยีด้์วยวธิกีารเพาะเลี�ยงในบอ่เคลือบนํ�ายางพารา

ดร.วรวรรณ เพชรอุไร

46

คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 9732 2237

E-mail : koy_288@hotmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
mailto:worawan@mju.ac.th
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการผ้าผืนใยกัญชง

การดัดแปรพื�นผวิผา้จากเสน้ใยกัญชงใหม้สีมบติัที�ดีขึ�นหรอืเพิ�ม
สมบติัพเิศษใหม่ๆ  เพื�อเพิ�มมูลค่า และฟ�งก์ชนัในการใชง้าน การเพิ�ม
คณุสมบติัการสะท้อนนํ�า หรอืการเพิ�มคณุสมบติัการต้านแบคทีเรยี

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์ใยกัญชง ห้วยทราบแมร่มิ
อ.แมร่มิ จ.เชยีงใหม่

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
ผ้าผืนใยกัญชง 

นางกัญณิกา ขา้มสี�
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กองสง่เสรมิศิลปวฒันธรรม

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 4629 2654

E-mail : kannika-k@mju.ac.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
mailto:kannika-k@mju.ac.th
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการศูนยพ์ฒันาและยกระดับผู้ประกอบการธุรกิจเกษตรและรองรบั
การท่องเที�ยวเชงินิเวศมหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ 

การปลกูพชืสมุนไพรตามระบบเกษตรปลอดภัย/อินทรยี ์การแปรรูป
สมุนไพร และหลักการออกแบบบรรจุภัณฑ์เบื�องต้นตามมาตรฐาน
อย.

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
ธญัญะผลฟารม์
ต.ทุ่งแค้ว อ.หนองมว่งไข ่จ.แพร่

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
สมุนไพร ต้ม อบ ดม อาบ

48

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ เบอรโ์ทรติดต่อ : 0 5464 8593 ต่อ 5

E-mail : kritsada@mju.ac.th

ผศ.ดร.กฤษดา พงษ์การณัยภาส

มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ เบอรโ์ทรติดต่อ : 0 5464 8593 ต่อ 5

E-mail : khuanjarat@mju.ac.th

ผศ.ดร.ขวญัจรสั เชงิป�ญญา

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการสบูเ่อมไซน์สปา

ผศ.ดร.นริวรรณ ธรรมขนัธุ์
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คณะวทิยาศาสตร์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 6761 0332

E-mail : aey.nirawan@gmail.com

การสกัดเอนไซต์จากสบัปะรด ซึ�งมคีณุสมบติัในการผลัดเซลล์ผวิ
และใชเ้ทคโนโลยกีาร freeze dry มาชว่ยรกัษาและคงสภาพเอนไซม์
ที�สกัดได้ ทําใหส้ว่นผสมของสารสกัดและสบูม่ลัีกษณะที�โปรง่ใส เพิ�ม
ความคงตัวของสาระสาํคัญ มุง่เน้นพฒันาเป�นผลิตภัณฑ์ทําความ
สะอาดผวิกายที�มสีว่นผสมของเอนไซมโ์บรมเีลน ที�มคีณุสมบติัต้าน
การอักเสบของผวิ ลดความหมองคลํ�า ลดเลือดจุดด่างดํา

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
เพิ�มมูลค่าวสัดเุหลือทิ�งทางการ
เกษตร โดยใชห้ลักการ zero
waste

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนจพีเีอสออแกนิคแมล่าว
ต.จอมหมอกแก้ว อ.แมล่าว จ.เชยีงราย

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
สบูเ่อมไซน์สปา

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการการผลิตดินปลกูอินทรยีร์วยธาตอุาหารด้วยไบโอชาร์

ปุ�ยคอกที�เป�นสว่นผสมในดินปลกูอินทรยีร์วยสารอาหารผลิตก้อน
เหด็อินทรยี์

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs
ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนทุ่งขา้วหอม
108 หมู ่11 ต.ทุ่งกล้วย อ.ภซูาง จ.พะเยา 56110

ได้รบัรางวลัจากการประกวดเทคโนโลยนีวตักรรม ในงานสมัมนา 
วชิาการนานาชาติ ASIAN ASSOCIATION OF 
AGRICULTURAL COLLEGES AND UNIVERSITIES AND 
MAEJO UNIVERSITY (AAACU) ประจาํป� 2565 
วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
ดินปลกูอินทรยีร์วยสารอาหารด้วยไบโอชาร์

ผศ.ดร.พชัร ีอินธนู
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คณะวทิยาศาสตร์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 4619 7947

E-mail : patchareeintanoo@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


กิจกรรมพฒันา SMEs

จดทะเบยีนวสิาหกิจ/ธุรกิจ

ผู้ประกอบการ 
รา้น ฟายน์เฮ้าส ์54
54 หมู ่9 ต.ป�าอ้อดอนชยั อ.เมอืง จ.เชยีงราย 57000

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
Spray Wax (Fine Wax) สาํหรบัฉีดพน่เคลือบเงาไมใ้บและ 
ป�องกันแมลง

โครงการ Spray Wax (Fine Wax) สาํหรบัฉีดพน่เคลือบเงา 
ไมใ้บและป�องกันแมลง

การประยุกต์ใชส้ารสกัดธรรมชาติที�มคีณุสมบติัในการเคลือบใบ 
ป�องกัน แมลงโรคพชื เชน่ ไรแดง เพลี�ยไฟ เพลี�ย แป�ง หนอนผเีสื�อ 
แมงมุม มด โดยเพยีงฉีดพน่ใหทั้�วใบ จะทําใหใ้บมคีวามเงางามและ 
แขง็แรง ทนทานต่อโรค

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
ต้องการพฒันาผลิตภัณฑ์บาํรุง 
รกัษาต้นไมข้นาดเล็กภายในที�อยู ่
อาศัย

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผศ.ดร.ศักดินนัท์ นนัตัง

ก่อนใชส้เปรย ์Fine Wax

หลังใชส้เปรย ์Fine Wax
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คณะวทิยาศาสตร ์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 6673 0241

E-mail : Sakdinun.nt@gmail.com 

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการนํ�าปรุงดอกไมป้�ญจมาลี

การใชเ้อทิลแอลกอฮอล์สกัดสแีละกลิ�นจากใบเนียมหรอืใบเตย
นอกจากนี�ยงัสกัดกลิ�นหอมจากดอกไมไ้ทย และพชืที�ใหค้วามหอมอีก
5 ชนิด และการสะตชุะมดเชด็ เป�นสารตรงึกลิ�นเพื�อใหนํ้�าปรุงมกีลิ�น
หอมติดทนนาน.

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
ชุมชนวดัล่ามชา้ง
ต.ศรภีมู ิอ.เมอืง จ.เชยีงใหม่

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
นํ�าปรุงดอกไมป้�ญจมาลี

ผศ.ดร.สนุทร คํายอด
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คณะศิลปศาสตร์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 9553 7193

E-mail : sunthorn080@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการการผลิตปุ�ยจุลินทรยีอั์ดแท่งเพื�อการปลกูกล้วยตานี และการ 
ใชเ้ศษใบตองในการผลิตจานชามรกัษ์โลก

ปุ�ยจุลินทรยีอั์ดแท่งเพื�อการปลกูกล้วยตานีเพื�อเพิ�มขนาดใบใหม้ ี
ความกวา้ง เหนียว และมคีวามมนัเงา และเทคโนโลยกีารผลิตใบตอง 
เหลือทิ�งเพื�อเป�นบรรจุภัณฑ์อาหาร

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
วสิาหกิจปลกูกล้วยตานีและขายใบ 
กล้วยสดมคีวามต้องการพฒันาการ 
ปลกูกล้วยตานีใหม้ขีนาดและ 
คณุภาพใบใหม้ขีนาดและคณุภาพ 
ผนวกกับการตัดใบสดขาย จะม ี
ใบตองที�เสยีหายหรอืคัดออก 10% 
จงึมคีวามต้องการแปรรูปใบตอง 
เหลือทิ�ง

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

รศ.ดร.ณฐัพร จนัทรฉ์าย

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนใบตองคลองกระจง

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
ปุ�ยจุลินทรยีอั์ดแท่งเพื�อการปลกูกล้วยตานี และการใชเ้ศษใบตองใน 
การผลิตจานชามรกัษ์โลก
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มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 06 5092 4151

E-mail : nuttapornchanchay@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการการผลิตพชืด้วยเทคโนโลยกีารเพาะเลี�ยงเนื�อเยื�อ 

การเพาะเลี�ยงเนื�อเยื�อพชื สามารถเพิ�มจาํนวนต้นพชืได้เป�นทวคีณูใน
ระยะเวลาอันสั�น ใชพ้ื�นที�ในการผลิตน้อย และต้นพชืที�ได้จากการ
ขยายพนัธุจ์ะมลัีกษณะพนัธุกรรมเหมอืนต้นแมพ่นัธุเ์ดิมทกุประการ

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

รศ.ดร.วรีนนัท์ ไชยมณี

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
รา้นแกะดําทําสวน 
22 หมู ่1 ต.ทุ่งกวาว อ.เมอืง จ.แพร่

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
ต้นพชืปลอดโรคจากเทคโนโลยกีารเพาะเลี�ยงเนื�อเยื�อ 
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มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 7174 4049

E-mail : chveeranan@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการการพฒันากลิ�นนํ�ามนัถั�วลิสงสาํหรบัทาผิว

องค์ความรูด้้านนํ�ามนัหอมระเหยจากธรรมชาติและวธิกีารสกัด เพื�อ
ใหไ้ด้นํ�ามนัหอมระเหยที�มคีณุภาพและปรมิาณสงู อีกทั�งมคีวาม
บรสิทุธิ�ปราศจากสารเคมี

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

จดทะเบยีนวสิาหกิจ/ธุรกิจ

ผู้ประกอบการ 
บรษัิท บา้นถั�วลิสง จาํกัด
113 หมู ่2 ถนนน่าน-ทุ่งชา้ง ต.ผาสงิห์ อ.เมอืง จ.น่าน 55000

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
นํ�ามนัจากถั�วลิสงสาํหรบัทาผิว (Peanut Body Oil)

อ.ดร.เนตราพร ด้วงสง
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คณะวทิยาศาสตร ์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 8826 2710

E-mail : n.doungsong@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


กิจกรรมอบรม

จดทะเบยีนวสิาหกิจ/ธุรกิจ

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนเกษตรอินทรยีต์.นาจกัร

มาตรฐานสนิค้า/วชิาการอื�นๆ : สทิธบิตัร

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
ปุ�ยจุลินทรยีต์รงึไนโตรเจนอัดแท่ง

โครงการการผลิตปุ�ยจุลินทรยีอั์ดแท่งจากวสัดเุหลือทิ�งทางการเกษตร
เพื�อการปลกูขา้วอินทรยีแ์บบมสีว่นรว่ม

จุลินทรยีที์�ชว่ยตรงึไนโตรเจนจะมเีชื�อแบคทีเรยีที�ชว่ยในการสง่เสรมิ 
การเจรญิเติบโตของพชื หรอื เอนโดไฟติกแบคทีเรยีซึ�งแบคทีเรยี 
Bacillus nealsonii MJUP09 นี�มหีน้าที�สาํคัญในการรกัษา 
คณุภาพดิน 

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
สทิธบิตัรเดิมมกีารใชส้ารปฏิชวีนะใน 
การต้านเชื�อโรคและปุ�ยเคมเีพื�อเรง่ 
การเติบโตของพชื ซึ�งสง่ผลต่อ 
คณุภาพดินและสิ�งมชีวีติแวดล้อม

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

อาจารยศ์รสีดุา ทาหาร
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มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 8790 9521

E-mail : sudamaejo14@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
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ดร.พยุงศักดิ� เกษมสาํราญ
คณะวทิยาศาสตร ์

ดร.ภคมน ป�นตานา
วทิยาลัยพลังงานทดแทน 

ดร.สรุพล รยิะนา
ฝ�ายขบัเคลื�อนยุทธศาสตรแ์ละโครงการพเิศษ

ผศ.ดร.ชูรตัน์ ธารารกัษ์
วทิยาลัยพลังงานทดแทน 

ผศ.ดร.ธเนศ ไชยชนะ
วทิยาลัยพลังงานทดแทน

ผศ.ดร.รจพรรณ นิรญัศิลป�
วทิยาลัยพลังงานทดแทน 

ผศ.เสรมิสขุ บวัเจรญิ
วทิยาลัยพลังงานทดแทน 

วา่ที�รอ้ยตร ีผศ.ดร.ธรรมศักดิ� พนัธุแ์สงศรี
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

อาจารยทั์ศนีย ์ชยัยา
ฝ�ายขบัเคลื�อนยุทธศาสตรแ์ละโครงการพเิศษ

อ.ดร.ประกิตต์  โกะสงูเนิน 
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

ผูเ้ชี�ยวชาญดา้นนวตักรรมและเทคโนโลยี
เกษตรอัจฉรยิะ (Smart Farm) จาํนวน 10 คน

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://strategy.mju.ac.th/
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy


โครงการระบบควบคมุโรงเรอืนผักไฮโดรโปนิกส์

ดร.พยุงศักดิ� เกษมสาํราญ
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คณะวทิยาศาสตร ์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 4150 0677

E-mail : payungsak.kae@gmail.com

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนเกษตรยั�งยนืบา้นดงหลวง 
บา้นดงหลวง ต.บา้นโป�ง อ.พรา้ว จ.เชยีงใหม ่ 50190

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยเีกษตรอัจฉรยิะ
ระบบควบคมุโรงเรอืนผักไฮโดรโปนิกส์

ระบบควบคมุโรงเรอืนผกัไฮโดรโปนิกสที์�สามารถควบคมุการใหแ้สง
ปรบัอุณหภมูใินโรงเรอืน ใหส้ารอาหารและนํ�า แก่พชืได ้ทําใหผ้กัที�
ปลกูโดยใชร้ะบบนี�สามารถเติบโตเต็มที�กวา่และได้ผลผลิตที�มขีนาด
ใหญ่ สามารถเติบโตอยา่งรวดเรว็

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
เกษตร
อัจฉรยิะ

ผู้เชี�ยวชาญ

(Smart Farm)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


การลดความชื�นวตัถดุิบในการผลิตนํ�าพรกิใชตู้้อบพลังงานแสง
อาทิตย์

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
กลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูปมะมว่งหิมพานต์บา้นนํ�าแก่นใต้ 

มาตรฐานสนิค้า/วชิาการอื�นๆ : สาํนักงานคณะกรรมการอาหารและยา
(อย.) และสนิค้าโอทอป (OTOP)
วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
นํ�าพรกิเมด็มะมว่งหิมพานต์

ดร.ภคมน ป�นตานา

โครงการการพฒันากระบวนการผลิตนํ�าพรกิเมด็มะมว่งหิมพานต์ 
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วทิยาลัยพลังงานทดแทน

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 8619 6155

E-mail : p.pintana@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
เกษตร
อัจฉรยิะ

ผู้เชี�ยวชาญ

(Smart Farm)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjFmZaBqtz5AhVgxzgGHX9OAywQFnoECAMQAw&url=https%3A%2F%2Foryor.com%2F%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25A2%2Fdetail%2Fmedia_printing%2F1004&usg=AOvVaw1zMjZy0ADF_dPHRsXQ2ZG5
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการไวน์สมุนไพร

ดร.สรุพล รยิะนา

60

ฝ�ายขบัเคลื�อนยุทธศาสตรแ์ละโครงการพเิศษ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 3303 6346

E-mail : surapon_r@mju.ac.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
เกษตร
อัจฉรยิะ

ผู้เชี�ยวชาญ

(Smart Farm)

เครื�องกรองไวน์ลําไยอัจฉรยิะ ที�สามารถวดัค่าแอลกอฮอล์ขาเขา้และ
เขา้ออกของกระบวนการกรองไวน์

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
สหกรณ์ไวน์อุโมงค์ลําพูนจาํกัด  
327 หมู ่7 ต.อุโมงค์ อ.เมอืง จ.ลําพูน 51150 

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ไวน์สมุนไพร

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
เนื�องจากผลิตภัณฑ์นั�นมคีวามสนใจ 
จากสปาทั�วประเทศ จงึทําใหม้จีาํนวน 
การสั�งซื�อเป�นจาํนวนมาก จนทําให ้
ผลิตไมทั่นกับความต้องการของผู ้
สั�งซื�อ โดยป�จจุบนั ทางวสิาหกิจ 
ชุมชนใชตู้้อบพลังงานแสงอาทิตย ์
ซึ�งมกีารอบแหง้อยูค่รั�งละ 3-5 
กิโลกรมัต่อครั�ง 

โดยใชเ้วลาในการอบแหง้อยา่งน้อย 
3-4 วนั ต่อใน 1 รอบการสั�ง จะต้อง 
ใชว้ตัถดุิบที�ต้องอบแหง้ 30 - 50 
กิโลกรมั จงึต้องใชเ้วลาในการอบ 
แหง้นาน  

โครงการการพฒันากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ลกูประคบสมุนไพร 
โดยใชตู้้อบแห้งพลังงานแสงอาทิตยร์ว่มพลังงานความรอ้นอินฟราเรด

ใชตู้้อบแหง้พลังงานแสงอาทิตยร์ว่มพลังงานความรอ้นอินฟราเรด
ลดระยะเวลาในการอบแหง้ และควบคมุอุณหภมูภิายในใหค้งที�
สมํ�าเสมอตลอดการอบแหง้ 

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนต้นกล้าอาชพีสมุนไพร และสปา อ.สนัทราย
289/2 หมู ่4 ต.หนองหาร อ.สนัทราย จ.เชยีงใหม่

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
ลกูประคบสมุนไพร

ผศ.ดร.ชูรตัน ์ธารารกัษ์
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วทิยาลัยพลังงานทดแทน

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1530 4028

E-mail : churat_thararux@hotmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
เกษตร
อัจฉรยิะ

ผู้เชี�ยวชาญ

(Smart Farm)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


ผศ.ดร.ธเนศ ไชยชนะ
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วทิยาลัยพลังงานทดแทน

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1540 6768

E-mail : tanate_c@mju.ac.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
เกษตร
อัจฉรยิะ

ผู้เชี�ยวชาญ

(Smart Farm)

โครงการ ผลิตภัณฑ์ ผู้ประกอบการ แนวคิดการพฒันา/โจทย ์
ภาคธุรกิจ/วสิาหกิจ

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

การแปรรูป 
ฟ�าทะลายโจร 
และใบเชยีง 
ดาผงอัด 
แคปซูล

การแปรรูปฟ�า 
ทะลายโจรและ 
ใบเชยีงดาผง 
อัดแคปซูล

สวนสมุนไพรครบวงจร
63 หมู ่4 ต.หนองหาร 
อ.สนัทราย จ.เชยีงใหม่

รงอบแหง้พลังงานแสงอาทิตยแ์บบ 
เรอืนกระจก ในการอบแหง้สมุนไพรฟ�า 
ทะลายโจรและผกัเชยีงดาเพื�อนําไปบด 
ผงง่ายขึ�นก่อนการอัดแคปซูล

เทคโนโลยอีบ 
แหง้พลังงาน 
แสงอาทิตย ์
สาํหรบัการ 
แปรรูป 
ผลิตภัณฑ์ 
เครื�องต้มยาํ

วาง 
จาํหน่าย

เครื�องต้มยาํอบ 
แหง้

สวนสมุนไพรครบวงจร
63 หมู ่4 ต.หนองหาร 
อ.สนัทราย จ.เชยีงใหม่

เทคโนโลยกีารอบแหง้มกีารพฒันา
อยา่งต่อเนื�องเพื�อใหเ้หมาะสมกับ 
วตัถดุิบ ทั�งการรกัษาสภาพของ 
วตัถดุิบคณุสมบติัด้านส ีตลอดจน 
คณุค่าทางอาหารใหค้งอยูม่ากที�สดุ อีก 
ทั�งการอบแหง้ยงัชว่ยการเพิ�มเวลาใน 
การจดัเก็บหรอืการขนสง่ใหม้คีวาม 
สะดวกมากขึ�น

เทคโนโลยอีบ 
แหง้พลังงาน 
แสงอาทิตย ์
สาํหรบัการ 
แปรรูป 
ผลผลิต 
ทางการ 
เกษตร

ผลิตภัณฑ์อบ 
แหง้ทางการ 
เกษตร วสิาหกิจชุมชน 

เกษตรกรสริมิงคล 
(เทศบาลแมโ่จ)้
273 หมู ่11 ต.หนอง 
หาร อ.สนัทราย 
จ.เชยีงใหม่

ความต้องการพฒันาการ 
แปรรูปผลผลิตทางการ 
เกษตรด้วยเทคโนโลยอีบ 
แหง้พลังงานอาทิตย ์โดย 
เฉพาะการแปรรูปเหด็
นางฟ�า ซึ�งเป�นวตัถดุิบ 
หลักของกลุ่มวสิาหกิจ 
ชุมชน เพื�อชว่ยยดือายุ 
การเก็บรกัษาผลิตภัณฑ์ให ้
ยาวนานยิ�งขึ�น

โรงเรอืนอบแหง้พลังงานแสงอาทิตย ์
แบบเพงิแหงน อาศัยหลักการของ 
สภาวะเรอืนกระจก(Greenhouse 
Effect) ถกูพฒันาขึ�นโดยการใชแ้ผน 
โพลีคารบ์อเนตแทนกระจก เนื�องจาก 
สามารถดัดโค้งได้ง่าย นํ�าหนักเบา และ 
แสงอาทิตยส์ง่ผา่นได้ดี โดยมพีดัลม 
ระบายอากาศทําหน้าที�ดดูความชื�นออก 
จากหอ้งอบแหง้

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food) 
ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564
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ผศ.ดร.ธเนศ ไชยชนะ
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วทิยาลัยพลังงานทดแทน

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1540 6768

E-mail : tanate_c@mju.ac.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
เกษตร
อัจฉรยิะ

ผู้เชี�ยวชาญ

(Smart Farm)

โครงการ ผลิตภัณฑ์ ผู้ประกอบการ แนวคิดการพฒันา/โจทย ์
ภาคธุรกิจ/วสิาหกิจ

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

สมุนไพรอบแหง้ 
วางจาํหน่าย

สมุนไพรอบแหง้ 

กลุ่มนวตักรรม 
และเทคโนโลย ี
อาหาร (food) 

วสิาหกิจชุมชน 
หมูบ่า้นสมุนไพร 
และการท่องเที�ยว 
บา้นเมอืงกื�ด
91/3 หมู ่1 ต.กื�ด 
ชา้ง อ.แมแ่ตง 
จ.เชยีงใหม่

การปรบัแนวความคิดการใชส้มุนไพร 
เป�นชิ�นตากแดดธรรมชาติ เป�นการ 
ตากด้วยโดมพลังงานแสงอาทิตย ์แก้ 
ป�ญหาความชื�น และป�� นละเอียดใสซ่อง 
เยื�อ เพื�อใหก้ารกระจายสาระสาํคัญใน 
นํ�ารอ้นได้ดีขึ�น

ถงุรกัษ์สิ�ง 
แวดล้อม

ถงุรกัษ์สิ�ง 
แวดล้อม 
กลุ่มผลิตภัณฑ์ 
นวตักรรมและ 
เทคโนโลย ี
ชวีภาพ (non- 
food)

หา้งหุน้สว่น น่าน ด ู
โอคอฟฟ��  จาํกัด
213 หมู ่5 ต.นํ�าป�� ว 
อ.เวยีงสา จ.น่าน
258 หมู ่2 ต.นา 
ซาว อ.เมอืงน่าน 
จ.น่าน 

ความต้องการใชว้สัดเุหลือ 
ทิ�งทางการเกษตร จาก 
การทําไรก่าแฟของ 
เกษตรกร มาพฒันาเป�น 
บรรจุภัณฑ์รกัษ์สิ�ง 
แวดล้อม

บรรจุภัณฑ์ยอ่ยสลายได้ทางชวีภาพ ใช ้
วถัตดุิบจากวสัดเุหลือทิ�งทางการ 
เกษตร ยอ่ยสลายได้ทางชวีภาพ ผลิต 
จากแผน่กระดาษที�ทําจากฟางขา้วและ 
เยื�อหุม้เมล็ดกาแฟ มคีวามแขง็แรง 
ทนการรบันํ�าหนัก มคีวามทนต่อนํ�าและ 
ความทนต่อนํ�ามนัด้วยการเคลือบด้วย 
ไคโตซาน

ยกระดับการ 
ผลิตวตัถดุิบ 
ถ่านกัมมนัต์และ 
ผลิตภัณฑ์ 
สมุนไพรอบแหง้ 
สาํหรบัวสิาหกิจ 
ชุมชนกลุ่ม 
สมุนไพรจนัทน ์
หอม

วางจาํหน่าย

เตาเผาถ่านกัม 
มนัต์ที�ควบคมุ 
มลพษิได้

กลุ่มผลิตภัณฑ์ 
นวตักรรมและ 
เทคโนโลย ี
ชวีภาพ (non- 
food)

วสิาหกิจชุมชนกลุ่ม 
สมุนไพรจนัทน์หอม
939 ถนนรมิน่าน 
ต.ตะพานหนิ 
อ.ตะพานหนิ 
จ.พจิติร

ความต้องการสรา้งสรรค์ 
ผลิตภัณฑ์จากวตัถดุิบใน 
ชุมชน เพื�อสรา้งรายได้

เตาเผาถ่านกัมมนัต์ที�มปีระสทิธภิาพ 
และสามารถควบคมุมลพษิที�เกิดจาก 
การเผาถ่าน โดยใชก้ารนําไมไ้ผที่�มอียู ่
มากในชุมชนมาเผาใหเ้ป�นถ่านที�ม ี
คณุสมบติัดดูกลิ�น

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564
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โครงการการแปรรูปผลิตผลทางการเกษตรด้วยความรอ้น 
จากระบบผลิตก๊าซชวีภาพ

การนําเทคโนโลยรีะบบการผลิตก๊าซชวีภาพเพื�อแปรรูปผลิตผล
ทางการเกษตร มคีณุสมบติักระจายความรอ้นที�เหมาะสม จะทําให้
เกิดประสทิธภิาพการใชง้านมากขึ�นมผีลประหยดัเชื�อเพลิงที�ดีและสง่
ผลต่อการลดต้นทนุของการผลิตได้ในระยะยาว 

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
เทคโนโลยรีะบบผลิตแก๊สชวีภาพใน
การทดแทนแก๊สหงุต้มเพื�อเป�น
แหล่งความรอ้นในการทําผลิตภัณฑ์
ซี�งสามารถลดค่าใชจ้า่ยในด้านต้นทนุ
และต้องการปรบัเปลี�ยนบรรจุภัณฑ์
ใหทั้นสมยั 

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
กลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูปกล้วยตากพลังงานแสงอาทิตย ์บา้นโป�ง3
287 หมู ่2 ต.แมแ่ฝก อ.สนัทราย จ.เชยีงใหม่

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
การแปรรูปผลิตผลทางการเกษตรด้วยความรอ้นจากระบบผลิตก๊าช 
ชวีภาพ มะมว่งกวน กล้วยกวนกะทิ กล้วยตาก

ผศ.ดร.รจพรรณ นริญัศิลป�
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วทิยาลัยพลังงานทดแทน

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1805 6559

E-mail : rotjapun@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
เกษตร
อัจฉรยิะ

ผู้เชี�ยวชาญ

(Smart Farm)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564
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โครงการผลิตภัณฑ์อบแห้งสมุนไพรและผลผลิตทางการเกษตร
โดยตู้อบพลังงานแสงอาทิตย์

โรงอบแหง้พลังงานแสงอาทิตยแ์บบเรอืนกระจก อาศัยหลักการของ
ปรากฏการณ์เรอืนกระจก (Greenhouse effect) 

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
ความต้องการพฒันาเทคโนโลยกีาร
ผลิต เครื�องจกัร อุปกรณ์ในการ
ผลิต คือ เครื�องอบแหง้ และ เครื�อง
บดผง เนื�องจากเครื�องจกัรที�ทาง
กลุ่มมตีอนนี� เป�นเครื�องที�มอีายุ
ยาวนาน สภาพชาํรุด จงึต้องการ
ความรูใ้นการพฒันา ปรบัปรุงเครื�อง
ใหส้ามารถนําไวใ้ชใ้นการทํางานได้ใน
สภาพที�ด ี

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนรกัษ์อินทรยีด์อยอินทนนท์

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ผลิตภัณฑ์อบแห้งสมุนไพรและผลผลิตทางการเกษตรโดยตู้อบ 
พลังงานแสงอาทิตย์

ผศ.เสรมิสขุ บวัเจรญิ
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วทิยาลัยพลังงานทดแทน

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 9261 8453

E-mail : Kagoshi7@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
เกษตร
อัจฉรยิะ

ผู้เชี�ยวชาญ

(Smart Farm)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564
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โครงการขา้วเกรยีบสมุนไพร/เห็ดสวรรค์

เครื�องตัดฝานแป�งขา้วเกรยีบกึ�งอัตโนมติั และตู้อบแหง้พลังงาน
แสงอาทิตยโ์ดยมรีะบบควบคมุอุณหภมูอัิตโนมติั

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

วา่ที�รอ้ยตร ี
ผศ.ดร.ธรรมศักดิ� พนัธุแ์สงศรี

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
กลุ่มแมบ่า้นป�าลาน
82/1 หมู ่6 ต.อุโมงค์ อ.เมอืง จ.ลําพูน 51150 

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ขา้วเกรยีบสมุนไพร/เห็ดสวรรค์
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มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 0 5464 8593 ต่อ 5

E-mail : tammasak@phrae.mju.ac.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
เกษตร
อัจฉรยิะ

ผู้เชี�ยวชาญ

(Smart Farm)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนหมูดําเหมยซานเกษตรพอเพยีง 
212 หมู ่5 ต.ศรดีอนไชย อ.เทิง จ.เชยีงราย

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
หมูฝอยอินทรยี์

โครงการระบบอบแห้งพลังงานความรอ้นรว่มแสงอาทิตย-์ไฟฟ�า 
สาํหรบัเพิ�มคณุภาพผลิตภัณฑ์หมูฝอยอินทรยี์

ตู้อบพลังงานแสงอาทิตยซ์ึ�งมรีะบบการใหพ้ลังงานความรอ้น 2 รูป
แบบ คือ พลังงานความรอ้นจากแสงอาทิตยใ์นชว่งเวลากลางวนั
และพลังงานความรอ้นจากไฟฟ�า สาํหรบักลางคืน หรอืชว่งฤดฝูน
ซึ�งระบบนี�จะสามารถเพิ�มคณุภาพสนิค้าอบแหง้ และลดทนุจากการใช้
พลังงานไฟฟ�า และอาหารสะอาดปลอดภัยเมื�อเทียบกับการตากในที�
โล่ง

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
ตู้อบแหง้พลังงานแสงอาทิตยร์ว่ม
กับพลังงานไฟฟ�าในการผลิตหมู
ฝอยอินทรยี์

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

อาจารยทั์ศนีย ์ชยัยา
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ฝ�ายขบัเคลื�อนยุทธศาสตรแ์ละโครงการพเิศษ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 2530 1546

E-mail : tatsaneech@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
เกษตร
อัจฉรยิะ

ผู้เชี�ยวชาญ

(Smart Farm)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
mailto:tatsaneech@gmail.com
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการระบบสมารท์ฟารม์ เพื�อควบคมุความชื�นและอุณหภมู ิ
แบบอัตโนมติั 

ระบบสมารท์ฟารม์ เพื�อควบคมุความชื�นและควบคมุอุณหภมูแิบบอัติ
โนมติั พรอ้มระบบควบคมุและรายงานผลผา่นสมารท์โฟนแบบเรยีล
ไทม ์ในการผลิตปุ�ยมูลไสเ้ดือนเพื�อการผลิตขา้วอินทรยี์

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

อ.ดร.ประกิตต์ โกะสงูเนนิ 

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนศูนยผ์ลิตขา้วอินทรยีชุ์มชน ต.แมล่อย 

มาตรฐานสนิค้า/วชิาการอื�นๆ : กรมการขา้ว
วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยเีกษตรอัจฉรยิะ
ขา้วอินทรยี ์และเมล็ดพนัธุข์า้วอินทรยี์
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มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้แพร ่เฉลิมพระเกียรติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 6671 6076 

E-mail : koh_prakit@hotmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
เกษตร
อัจฉรยิะ

ผู้เชี�ยวชาญ

(Smart Farm)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


69โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

ผศ.ดร.ปราณรวรี ์สขุนัธ์
คณะวทิยาศาสตร ์

ผศ.ดร.เรวดี วงศ์มณีรุง่
คณะวทิยาศาสตร ์

ผศ.ดร.สพุตัรา วงศ์แสนใหม่
คณะวทิยาศาสตร ์

รศ.ดร.อรุณี คงดี อัลเดรด
คณะวทิยาศาสตร ์

ผศ.ดร.ธวฒัน ์สรอ้ยทอง
คณะวทิยาศาสตร ์

ผูเ้ชี�ยวชาญดา้นการพฒันาบรรจุภัณฑ์ที�เป�นมติร
ต่อสิ�งแวดล้อม (Eco Packaging) จาํนวน 5 คน

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy


โครงการการพฒันาบรรจุภัณฑ์กล้วยแปรรูปที�เป�นมติรต่อสิ�งแวดล้อม

การนําเอาความรูใ้นกระบวนการสงัเคราะห ์Bio-PET โดยการใช้
อ้อยและขา้วโพด ซึ�งเป�นผลผลิตด้านการเกษตรมาเพิ�มชอ่งทางใน
การแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรที�ล้นตลาด และนํามาเป�นวตัถดุิบ
ตั�งต้นในการสงัเคราะหช์วีภาพ ไมป่ลดปล่อยก๊าซคารบ์อนไดออกไซด์
ในขณะเผาไหมแ้ละสามารถนํากลับมาใชใ้หมไ่ด้จงึถือเป�นอีกทางเลือก
ที�ดีสาํหรบักระบวนการผลิตพลาสติกชวีภาพในอนาคต

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
พฒันาบรรจุภัณฑ์จากวสัดเุหลือทิ�ง
ทางการเกษตรที�มอียูใ่นชุมชน และ
เป�นมติรต่อสิ�งแวดล้อม

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนกลุ่มกล้วยหอมและแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
บรรจุภัณฑ์กล้วยแปรรูปจากพลาสติกชวีภาพพอลิเอทิลีน เทเรฟทา
เลต (Bio PET)

ผศ.ดร.ปราณรวรี ์สขุนัธ์

70

คณะวทิยาศาสตร์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 1143 3391

E-mail : tamaekong.nittaya@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
การพฒันา
บรรจุภัณฑ์ที�
เป�นมติรต่อ
สิ�งแวดล้อม

ผู้เชี�ยวชาญ

(Eco Packaging)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
ผลิตภัณฑ์เดิม : ใชถ้งุพลาสติกใน
การบรรจุชาสมุนไพร  
ผลิตภัณฑ์ที�ต้องการยกระดับ :ใช้
เสน้ใยจากเศษเหลือทิ�งของกาบ
กล้วยหมกัจากวสิาหกิจชุมชนปลกู
และแปรรูปพชืผกัปลอดสารพษิ เมา
ท์ศิโยน กระบวนการเตรยีมเสน้ใยไม่
ใชส้ารเคม ี

ขึ�นรูปเป�นแผน่ด้วยเครื�องมอืที�ไมซ่บั
ซอ้น นํ�าหนักเบาและแขง็แรง บรรจุ
ภัณฑ์ยอ่ยสลายได้ทางชวีภาพ 

โครงการการพฒันาบรรจุภัณฑ์ชาสมุนไพรจากเสน้ใยกาบกล้วยหมกั 

เป�นบรรจุภัณฑ์ชาสมุนไพรที�ทํามาจากวสัดเุหลือทิ�งของกาบกล้วย
หมกัที�เกิดจากกระบวนการทํานํ�าหมกัชวีภาพ โดยนํามาเปลี�ยนใหเ้ป�น
เสน้ใยด้วยวธิกีารที�ไมใ่ชส้ารเคม ีสามารถออกแบบใหม้รีูปทรงที�
หลากหลาย สรา้งมูลค่าเพิ�มใหกั้บเศษวสัดเุหลือทิ�งและสรา้งอัต
ลักษณ์ใหกั้บสนิค้าของวสิาหกิจชุมชนฯ ยกระดับผลิตภัณฑ์ให้
สามารถแขง่ขนัและจาํหน่ายในเชงิพาณิชยไ์ด้

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนปลกูและแปรรูปพชืผักปลอดสารพษิ เมาท์ศิโยน

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
บรรจุภัณฑ์ชาสมุนไพรจากเสน้ใยกาบกล้วยหมกั

ผศ.ดร.เรวดี วงศ์มณีรุง่
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คณะวทิยาศาสตร์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 4150 0533

E-mail : re_nok@yahoo.com

 
 
 
 

ด้าน
การพฒันา
บรรจุภัณฑ์ที�
เป�นมติรต่อ
สิ�งแวดล้อม

ผู้เชี�ยวชาญ

(Eco Packaging)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการเทคโนโลยเีพื�อชะลอการเสื�อมสภาพของผลิตภัณฑ์ 
ขา้วแต๋นนํ�าแตงโมกะทิ

เทคโนโลยบีรรจุภัณฑ์ด้วยพลาสติกหลายชั�นที�มคีณุสมบติัแตกต่าง
กัน ที�สามารถรกัษาคณุภาพผลิตภัณฑ์ และสกัดกั�นการแพรข่องก๊าซ
ต่างๆ เขา้ออกบรรจุภัณฑ์

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
การบรรจุขา้วแต๋นในถงุพลาสติก
ชนิดพอลิโพรพลีิน
(polypropylene, PP) พบวา่ขา้ว
แต๋นมคีณุภาพดีอยูใ่นชว่งเวลาไม่
เกิน 10 วนั ขา้วแต๋นเกิดการเสื�อม
จากการเกิดกลิ�นเหมน็หนื เนื�องจาก
ปฏิกิรยิาออกซเิดชนัของไขมนั ซึ�ง
เป�นป�ญหาหลักในผลิตภัณฑ์ที�ผา่น
กระบวนการทอดแบบนํ�ามนัท่วม 

ในขณะเดียวกันอุปสรรคอีกประการ
หนึ�ง พบวา่ความกรอบของผลิต
ภัณฑ์ขา้วแต๋นลดลง เนื�องจากการ
ดดูความชื�นซมึผา่นได้

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

จดทะเบยีนวสิาหกิจ/ธุรกิจ

ผู้ประกอบการ 
กลุ่มขา้วแต๋นนํ�าแตงโมโอท็อปหนองมะจบั

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
บรรจุภัณฑ์ผลิตภัณฑ์ขา้วแต๋นนํ�าแตงโมกะทิ

ผศ.ดร.สพุตัรา วงศ์แสนใหม่
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คณะวทิยาศาสตร์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 5034 4747

E-mail : wongsaenmai@yahoo.com

 
 
 
 

ด้าน
การพฒันา
บรรจุภัณฑ์ที�
เป�นมติรต่อ
สิ�งแวดล้อม

ผู้เชี�ยวชาญ

(Eco Packaging)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการ Green bag จากใบสบัปะรด 

นวตักรรมการผลิตยอ่ยเยื�อเซลลโูลสจากใบสบัปะรดด้วยไอนํ�าแรง
ดันสงูเพื�อลดการใชส้ารเคมใีนการผลิตเยื�อและระยะเวลาในการยอ่ย
เยื�อ ทําใหไ้ด้กระดาษจากกระบวนการผลิตที�เป�นมติรต่อสิ�งแวดล้อม

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมพฒันา SMEs

ผู้ประกอบการ 
วสิาหกิจชุมชนพจีเีอสออแกนนิกแมล่าว
359 หมู ่1 บา้นสบห้วย ต.จอมหมอกแก้ว อ.แมล่าว จ.เชยีงราย
57250

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
Green bag จากใบสบัปะรด 

รศ.ดร.อรุณี คงดี อัลเดรด
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คณะวทิยาศาสตร์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 5451 2890

E-mail : arkongdee@gmail.com

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

 
 
 
 

ด้าน
การพฒันา
บรรจุภัณฑ์ที�
เป�นมติรต่อ
สิ�งแวดล้อม

ผู้เชี�ยวชาญ

(Eco Packaging)

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
mailto:arkongdee@gmail.com
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการการพฒันาวสัดกัุนกระแทกผลิตภัณฑ์เซรามกิจาก 
เสน้ใยธรรมชาติ

การใชก้ระบวนการพมิพส์ามมติิและการออกแบบด้วยโปรแกรมวสัดุ
กันกระแทกใหม้คีวามเหมาะสมกับผลิตชว่ยลดเวลาในการออกแบบ
และชว่ยประหยดัการกลึงแมพ่มิพ ์ การเปลี�ยนวสัดกัุนกระแทกเป�น
วสัดจุากเสน้ใยธรรมชาติจะชว่ยลดเวลาในการบรรจุผลิตภัณฑ์ลง
กล่องได้อยา่งน้อยครึ�งนึงของเวลาเดิม

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
จากเดิมใชก้ระดาษลกูฟูกในการผลิต
เป�นกันกระแทกผลิตภัณฑ์เซรามกิจะ
มชีิ�นสว่นของกระดาษจาํนวนมาก

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

กิจกรรมอบรม

จดทะเบยีนวสิาหกิจ/ธุรกิจ

ผู้ประกอบการ 
บรษัิท ซมิพลิเด็คคอรจ์าํกัด

วางจาํหน่าย

ผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
วสัดกัุนกระแทกจากธรรมชาติสาํหรบัผลิตภัณฑ์เซรามกิส์

ผศ.ดร.ธวฒัน ์สรอ้ยทอง
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คณะวทิยาศาสตร์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1542 6521

E-mail : stawat@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
การพฒันา
บรรจุภัณฑ์ที�
เป�นมติรต่อ
สิ�งแวดล้อม

ผู้เชี�ยวชาญ

(Eco Packaging)

ยกระดับผูป้ระกอบการ
และวสิาหกิจชุมชน 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


75

ผูเ้ชี�ยวชาญภายในมหาวทิยาลัย 
จาํนวน 25 คน 

จาํแนกเป�น 3 กลุ่ม ตามความเชี�ยวชาญ

ดาํเนนิการพฒันาผลิตภัณฑ์
ของมหาวทิยาลัยแมโ่จ ้ 
พฒันาผลิตภัณฑ์จากองค์ความรูข้องมหาวทิยาลัย จาํนวน 32 ผลิตภัณฑ์

ด้านนวตักรรม
และเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)

9 คน

ด้านนวตักรรมและเทคโนโลยี
เกษตรอัจฉรยิะ (Smart Farm)

2 คน

ด้านนวตักรรม
และเทคโนโลยอีาหาร (food)

14 คน

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564



76โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

นางสาววชัรนิทร ์จนัทวรรณ์
สาํนักวจิยัและสง่เสรมิวชิาการการเกษตร

นายเสกสรร สงจนัทึก
สาํนักวจิยัและสง่เสรมิวชิาการการเกษตร

ผศ.ดร.ตะวนั ฉัตรสงูเนิน
สาํนักวจิยัและสง่เสรมิวชิาการเกษตร

ผศ.ดร.ปรญิ คงกระพนัธ์
วทิยาลัยพลังงานทดแทน

ผศ.ดร.สถาพร แสงสโุพธิ�
วทิยาลัยบรหิารศาสตร์

นางสาวรดาพร ทองมา
วทิยาลัยนานาชาติ

ดร.วนิิตรา ลีละพฒันา
วทิยาลัยนานาชาติ

รศ.ดร.ระพพีนัธุ ์แดงตันกี
วทิยาลัยนานาชาติ

อ.ดร.รรนิธร ธรรมกลุกระจา่ง
คณะสตัวแพทยศาสตร์

รศ.จกัรพงษ์ พมิพพ์มิล
คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 

อ.ดร.จอมสดุา ดวงวงษา
คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรพัยากรทางนํ�า

นางสาวณิชมน ธรรมรกัษ์
คณะวทิยาศาสตร ์

ผูเ้ชี�ยวชาญดา้นนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร 
(food) จาํนวน 14 คน

อ.ดร.รฐัพร จนัทรเ์ดช
คณะวทิยาศาสตร ์

นายปรชีา รตันัง
คณะผลิตกรรมการเกษตร

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy


นางสาววชัรนิทร ์จนัทวรรณ์
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สาํนักวจิยัและสง่เสรมิวชิาการการเกษตร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 3479 9559

E-mail :  jantawan16@gmail.com

โครงการ ผลิตภัณฑ์ แนวคิดการพฒันา/ 
โจทยภ์าคธุรกิจ/ 
วสิาหกิจ

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ขา้วไรซเ์บอรี� (Pure 
Rice Berry)

มาตรฐานสนิค้า/ 
วชิาการอื�นๆ : I- 
FOAM
วางจาํหน่าย (ม ี
จาํหน่ายที�กาด 
แมโ่จ ้2477)

ขา้วไรซเ์บอรี� (Pure 
Rice Berry)

การคัดเลือกเมล็ดพนัธุผ์า่นมาตรฐานการ 
ผลิตเมล็ดพนัธุ ์เมล็ดพนัธุบ์รสิทุธิ�รอ้ยละ 
98 อัตราการงอกไมน่้อยกวา่รอ้ยละ 80 
และไมม่พีนัธุป์นปลอม เพื�อใหไ้ด้ขา้วไรซเ์บ 
อรี�ที�มเีมล็ดเรยีวสวย มรีสสมัผสัอ่อนนุ่ม 
กลิ�นหอม และหงุสกุไมแ่ขง็ ปลอดภัย ไมใ่ช ้
สารเคมตัี�งแต่ขั�นตอนการปลกูจนเก็บเกี�ยว 
ผลผลิต และการแปรรูป บรรจุที�สะอาดและ 
ปลอดภัย

ผงผกัเคลอินทรยี์

มาตรฐานสนิค้า/ 
วชิาการอื�นๆ : I- 
FOAM, 
สาํนักงานคณะ 
กรรมการอาหาร 
และยา (อย.)

ผงผกัเคลอินทรยี ์
(Organic Kale 
Powder)

การผลิตผงผกัเคลที�ทําการทดสอบระยะ 
เวลาในการอบ อุณหภมูทีิ�เหมาะสมเพื�อใหไ้ด ้
รูปสแีละลักษณะที�ใกล้เคียงกับผกัสด ใหม้ ี
กลิ�นหอม สามารถเก็บรกัษาไวไ้ด้นาน และ 
ขั�นตอนการปลกูคะน้าในระบบเกษตรอินทรยี ์
แบบประณีต ปลกูในโรงเรอืนที�มรีะบบการ 
จดัการการใหน้ํ�า และกระบวนการแปรรูปได ้
ทําการ และใหผ้า่นมาตรฐานสาํนักงานคณะ 
กรรมการอาหารและยา (อย.)

เครื�องดื�มอัญชนั

มาตรฐานสนิค้า/ 
วชิาการอื�นๆ : I- 
FOAM, 
สาํนักงานคณะ 
กรรมการอาหาร 
และยา (อย.)

เครื�องดื�มอัญชนั (ชา 
อัญชนั)

การแปรรูปอัญชนัเพื�อผลิตเป�นเครื�องดื�ม 
การอบแหง้ที�มรีะยะเวลาในการอบ และ 
อุณหภมูทีิ�เหมาะสมต่อจดัการอัญชนัและ 
วตัถดุิบที�ใชใ้หม้ลัีกษณะสวยงาม สสีนัสด คง 
คณุค่า ไมม่คีวามชื�น เชื�อรา และเก็บไวไ้ด้นาน 
และใหผ้า่นมาตรฐานสาํนักงานคณะ 
กรรมการอาหารและยา (อย.)

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food) พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjFmZaBqtz5AhVgxzgGHX9OAywQFnoECAMQAw&url=https%3A%2F%2Foryor.com%2F%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25A2%2Fdetail%2Fmedia_printing%2F1004&usg=AOvVaw1zMjZy0ADF_dPHRsXQ2ZG5
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjFmZaBqtz5AhVgxzgGHX9OAywQFnoECAMQAw&url=https%3A%2F%2Foryor.com%2F%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25A2%2Fdetail%2Fmedia_printing%2F1004&usg=AOvVaw1zMjZy0ADF_dPHRsXQ2ZG5
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjFmZaBqtz5AhVgxzgGHX9OAywQFnoECAMQAw&url=https%3A%2F%2Foryor.com%2F%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25A2%2Fdetail%2Fmedia_printing%2F1004&usg=AOvVaw1zMjZy0ADF_dPHRsXQ2ZG5
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjFmZaBqtz5AhVgxzgGHX9OAywQFnoECAMQAw&url=https%3A%2F%2Foryor.com%2F%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25A2%2Fdetail%2Fmedia_printing%2F1004&usg=AOvVaw1zMjZy0ADF_dPHRsXQ2ZG5
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjFmZaBqtz5AhVgxzgGHX9OAywQFnoECAMQAw&url=https%3A%2F%2Foryor.com%2F%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25A2%2Fdetail%2Fmedia_printing%2F1004&usg=AOvVaw1zMjZy0ADF_dPHRsXQ2ZG5
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjFmZaBqtz5AhVgxzgGHX9OAywQFnoECAMQAw&url=https%3A%2F%2Foryor.com%2F%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25A2%2Fdetail%2Fmedia_printing%2F1004&usg=AOvVaw1zMjZy0ADF_dPHRsXQ2ZG5
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการชาไหมขา้วโพด

การแปรรูปไหมขา้วโพดซึ�งเป�นสายพนัธุที์�ดีจากการปรบัปรุงพนัธุ ์
ของสาํนักวจิยัฯ แมโ่จเ้พื�อผลิตเป�นเครื�องดื�ม การอบแหง้ระยะเวลา 
ในการอบ และอุณหภมูทีิ�เหมาะสมต่อจดัการไหมขา้วโพด ใหม้ ี
ลักษณะสวยงาม สสีนัสด มกีลิ�นหอม ไมม่คีวามชื�นและเชื�อรา 
สามารถเก็บไวไ้ด้นาน และใหผ้า่นมาตรฐานสาํนักงานคณะกรรมการ 
อาหารและยา (อย.)

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

นายเสกสรร สงจนัทึก

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
เครื�องดื�มขา้วโพด (ชาไหมขา้วโพด)

มาตรฐานสนิค้า/วชิาการอื�นๆ
I-FOAM, สาํนักงานคณะกรรมการอาหารและยา (อย.)

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย
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สาํนกัวจิยัและสง่เสรมิวชิาการการเกษตร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 6190 3535

E-mail :  Seksansong@mju.ac.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjFmZaBqtz5AhVgxzgGHX9OAywQFnoECAMQAw&url=https%3A%2F%2Foryor.com%2F%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25A2%2Fdetail%2Fmedia_printing%2F1004&usg=AOvVaw1zMjZy0ADF_dPHRsXQ2ZG5
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการ Cannabis Tea

ขั�นตอนการแปรรูปผลิตภัณฑ์ที�ใชก้รรมวธิกีารอบแหง้ด้วย 
กระบวนการพเิศษ Slow dry เพื�อใหใ้บกัญชาที�มกีลิ�นหอม มสีสีด 
หลังจากการอบสไีมเ่ปลี�ยนแปลง คงคณุค่าทางอาหาร และใหผ้า่น 
มาตรฐานสาํนักงานคณะกรรมการอาหารและยา (อย.) รวมถึง 
มาตรฐานเกษตรอินทรยี ์IFOAM และ USDA

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
Cannabis Tea

มาตรฐานสนิค้า/วชิาการอื�นๆ
I-FOAM, USDA, สาํนักงานคณะกรรมการอาหารและยา (อย.)

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย

ผศ.ดร.ตะวนั ฉตัรสงูเนนิ
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สาํนกัวจิยัและสง่เสรมิวชิาการเกษตร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 6975 4005

E-mail : t.chatsungnoen@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564
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โครงการผลิตภัณฑ์อาหารอบแห้งนานาชนิด

เป�นนวตักรรมเครื�องจกัรกลที�สามารถสั�งงานไดด้ว้ยระบบ IoT ประกอบด้วย 
ระบบเฝ�าตรวจวดัค่าต่าง ๆ เชน่ อุณหภมู ิความชื�น ความเรว็ลม นํ�าหนกั และการใช ้
พลังงาน เป�นต้น ระบบควบคมุต่าง ๆ เชน่ ระบบควบคมุความเรว็ถาดหมุน ระบบ 
ควบคมุความเรว็ลม ระบบควบคมุกําลังไฟฟ�า ระบบควบคมุความชื�น เป�นต้น ทั�งนี� 
ขอ้มูลต่างๆ จะถกูสง่ผา่นโพรโทคอลการสื�อสารแบบไรส้ายเพื�อตรวจวดัและ 
ควบคมุการทํางานของระบบอบแหง้เพื�อใหไ้ดผ้ลลัพธที์�ดทีี�สดุสาํหรบัผลิตภัณฑ์อบ 
แหง้ชนิดนั�นๆ อีกทั�งยงัทําใหผู้ป้ระกอบการสามารถนําขอ้มูลที�ได ้ไปปรบัปรงุ 
กระบวนการผลิตเพื�อลดต้นทนุ และวางแผนการผลิต

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
เทคโนโลยรีะบบอบแหง้อัจฉรยิะมคีง 
สสีนัสวยงามเพื�อใหง่้ายต่อการขาย 
และได้ราคาสงู มต้ีนทนุตํ�า ประหยดั 
พลังงาน ใชง้านง่าย

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผศ.ดร.ปรญิ คงกระพนัธ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
อาหารอบแห้งนานาชนิด

มาตรฐานสนิค้า/วชิาการอื�นๆ
นําเสนอผลงานใน research expo 2021

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย
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วทิยาลัยพลังงานทดแทน

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1972 3859

E-mail :  parin.khongkrapan@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่
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โครงการผงผักสมุนไพรปรุงรสจากธรรมชาติ

ผศ.ดร.สถาพร แสงสโุพธิ�
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วทิยาลัยบรหิารศาสตร์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1530 9785

E-mail :  drsathaporn@gmail.com

การนําความรูด้้านการแพทยแ์ผนไทย ด้านโภชนาการ และวธิกีาร 
ถนอมอาหาร เกิดเป�นผลิตภัณฑ์ ผงผกัสมุนไพรปรุงรสจาก 
ธรรมชาติ

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ผงผักสมุนไพรปรุงรสจากธรรมชาติ

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่
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โครงการขา้วดอยและธญัพชืเมอืงหนาวเพื�อสขุภาพ

พฒันาเครื�องผสมขา้วและธญัพชื รวมถึงการบรรจุด้วยระบบ 
สญุญากาศสง่ผลใหผ้ลิตภัณฑ์ มอีายุการเก็บรกัษาที�ยาวนาน

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ขา้วดอยและธญัพชืเมอืงหนาวเพื�อสขุภาพ

นางสาวรดาพร ทองมา

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย
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วทิยาลัยนานาชาติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 1071 9833 

E-mail :  radaporn@gmaejo.mju.ac.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่
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โครงการนํ�ามนังาด้าสกัดเยน็บรรจุ Softgel 

เทคโนโลยใีนการสกัดเยน็งาดํา (เป�นผลิตภัณฑ์ในกลุ่ม Super 
Food นํ�ามนัสกัดงาดํามสีารประเภทเซซามนิ วติามนิอี และโอเมก้า 
3-6-9 จากธรรมชาติ) และเทคโนโลยกีารบรรจุ soft gel ใหเ้หมาะ 
แก่การรบัประทาน 

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
นํ�ามนังาดําสกัดเยน็บรรจุ Soft gel

ดร.วนิติรา ลีละพฒันา

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย
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วทิยาลัยนานาชาติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 1859 0321

E-mail :  w.leelapattana@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่
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โครงการมะมว่งแชอิ่�มอบแห้ง ระบบ Pneumatic 
Compressive Osmotic 

ใชอ้งค์ความรูด้้านนวตักรรมเกษตรในการพฒันาเครื�องเรง่ระบบ 
การแชอิ่�ม ระบบ Pneumatic Compressive Osmotic เป�น 
ระบบที�ลดเวลาในการแชอิ่�ม และองค์ความรูด้้านการบรรจุด้วยระบบ 
รกัษาสมดลุความชื�นทําใหผ้ลิตภัณฑ์มคีณุภาพและอายุการเก็บรกัษา 
ที�ยาวนาน

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

วางจาํหน่าย (มจีาํหน่ายที�กาดแมโ่จ ้2477)

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
มะมว่งแชอิ่�มอบแห้ง ระบบ Pneumatic Compressive Osmotic

รศ.ดร.ระพพีนัธุ ์แดงตันกี

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย
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วทิยาลัยนานาชาติ

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 7052 4141

E-mail :  rapeephun.d@tggs.kmutnb.ac.th

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่
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ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food) 

อ.ดร.รรนิธร ธรรมกลุกระจา่ง

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย
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คณะสตัวแพทยศาสตร์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 6901 3453

E-mail :  katy.rarin@gmail.com

โครงการ ผลิตภัณฑ์ แนวคิดการพฒันา/ 
โจทยภ์าคธุรกิจ/ 
วสิาหกิจ

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์อาหาร 
เสรมิสาํหรบัสนัุข 
และแมวในรปูแบบ 
ขนม

อาหารเสรมิสาํหรบั 
สนุขัและแมวในรปู 
แบบขนม

พฒันาสตูรอาหาร 
เสรมิสนุขัที�ม ี
โภชนาการสงู

การพฒันากระบวนการผลิตและสตูร 
อาหารเสรมิโภชนาการสาํหรบัสนัุขและ 
แมวที�คงสภาพคณุสมบติัของ Active 
ingredients และFormulationที� 
ถกูปากสนุขัและแมว ม ี2 สตูรไดแ้ก่ 
สตูรเพื�อความผอ่นคลาย (Relaxing) 
และสตูรสาํหรบัทางเดนิอาหาร 
(Digestive Support)

แคบหมูไมโครเวฟ 
(Microwave 
Pork Rinds)

Pork Rinds 
Microwave 
Popping

พฒันาผลิตภัณฑ์ 
อาหารพื�นถิ�นให ้
สามารถเก็บรกัษาได ้
นาน

เทคโนโลยกีารผลิตแคบหมูสามารถ 
พองตัวแบบไมใ่ชน่ํ�ามนัทอด ใน 
กระบวนการทําใหพ้อง แคบหมูสามารถ 
พองตัวไดใ้นเครื�องไมโครเวฟเพยีง 90 
วนิาทีผลิตภัณฑ์แคบหมูที�ไดม้ปีรมิาณ 
ไขมนัที�นอ้ย โปรตีนสงู และมคีวาม 
กรอบ

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่
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ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food) 

รศ.จกัรพงษ์ พมิพพ์มิล
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คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 

เบอรโ์ทรติดต่อ : 0 5387 5040 ต่อ 9

E-mail :  jakrapho@mju.ac.th

โครงการ ผลิตภัณฑ์ แนวคิดการพฒันา/ 
โจทยภ์าคธุรกิจ/ 
วสิาหกิจ

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

นํ�ามะเกี�ยงพรอ้ม 
ดื�ม 30%

นํ�ามะเกี�ยงพรอ้ม 
ดื�ม 30%

เป�นการพฒันาผลิตภัณฑ์จากสว่นต่างๆ
ของมะเกี�ยง พชือนรุกัษ์ในโครงการ 
อนุรกัษ์พนัธุกรรมพชือันเนื�องมาจาก 
พระราชดํารขิองสมเดจ็พระเทพฯ มา 
เป�นนํ�ามะเกี�ยงพรอ้มดื�มดว้ย 
กระบวนการสกัดนํ�ามะเกี�ยงเพื�อใหไ้ด ้
สารสาํคัญสงูสดุ ผา่นการฆา่เชื�อดว้ย 
ความรอ้นเพื�อยดือายุการเก็บรกัษา 
ผลิตภัณฑ์นํ�ามะเกี�ยง และบรรจุในขวด 
แก้ว สามารถเก็บรกัษาไดใ้นอุณหภมู ิ
ปกติเป�นเวลานาน

ผกัและผลไมท้อด 
สญุญากาศ

ผกัและผลไมท้อด 
สญุญากาศ

การนาํเทคโนโลยกีารทอดสญุญากาศ 
มาใชเ้พื�อพฒันากระบวนการผลิต โดย 
ผลิตภัณฑ์ที�ได้จากการทอดสญุญากาศ 
จะมปีรมิาณไขมนัตกค้างในผลิตภัณฑ์ 
ลดลงเมื�อเปรยีบเทียบกับกระบวนการ 
ทอดแบบนํ�ามนัท่วมแต่ยงัรกัษากลิ�นรส 
เนื�อสมัผสัที�ผูบ้รโิภคต้องการ นอกจาก 
นี�สขีองผลิตภัณฑ์ใกล้เคียงกับส ี
ธรรมชาติของวตัถดุบิสด 

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่
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โครงการนํ�าปลารา้สตูรห่อทีหล่า

การประยุกต์ใช ้ใบหอ่ทีหล่า (Asplenium unilaterale Lam.) 
ทดแทนผงชูรสในนํ�าปลารา้ปรุงรสสาํหรบัผูที้�หลีกเลี�ยงหรอืแพ ้
ผงชูรสในอาหาร เป�นการใชพ้ชืหรอืสมุนไพรทดแทนสารปรุงรสเป�น 
อีกทางเลือกหนึ�งของผูบ้รโิภค ผูร้กัสขุภาพ

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

วางจาํหน่าย (มจีาํหน่ายที�กาดแมโ่จ ้2477)

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
นํ�าปลารา้ ปรุงรสต้มสกุ สตูร “ห่อทีหล่า” ตรา บา้นจานจอม 

อ.ดร.จอมสดุา ดวงวงษา

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย
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คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรพัยากรทางนํ�า

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 0499 6499

E-mail :  daungwongsa2000@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564
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คณะวทิยาศาสตร ์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 06 2284 9514

E-mail :  nitchamon_palm@hotmail.com

โครงการผงโรยขา้วและขนมอบกรอบจากผํา 
(Wolffia Furikake and Snack)

การนําเอากระบวนการหมกัมารว่มในการผลิตและสกัดสารสาํคัญ 
จากวตัถดุิบอื�น โดยอาศัยกระบวนการกลั�น และทําแหง้โดยใชค้วาม 
เยน็ แล้วนํามาปรบัปรุงผลิตภัณฑ์ผาํผง โดยกระบวนการทําแหง้ให ้
เป�นผงโรยขา้วจากผาํที�มอีายุการเก็บรกัษานาน ไมม่กีลิ�นหนื
ซึ�งยงัคงประโยชน์และคณุค่าทางโภชนการ ซึ�งมโีปรตีนสงูไวอ้ยา่ง 
ครบถ้วน

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
พฒันาผลิตภัณฑ์อาหารในรูปแบบ 
superfood โดยใชว้ตัถดุิบท้องถิ�น

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
ผงโรยขา้วและขนมอบกรอบจากผํา (Wolffia Furikake and 
Snack)

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564
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คณะวทิยาศาสตร ์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 06 5426 5887

E-mail :  auanmolec@gmail.com

โครงการคอมบูชะกระท่อม

เครื�องดื�มคอมบูชะกระท่อมเป�นเครื�องดื�มที�ได้นําเอานวตักรรมการ 
หมกัแบบคอมบูชามาหมกัรว่มกับสมุนไพรพื�นบา้นเพื�อเพิ�มใหม้ ี
รสชาติและสรรพคณุหลากหลายจากกระบวนการหมกั

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
พฒันาเครื�องดื�มเพื�อสขุภาพ

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food)
คอมบูชะกระท่อม

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564
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ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยอีาหาร (food) 

นายปรชีา รตันงั

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย
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คณะผลิตกรรมการเกษตร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1386 0590

E-mail :  Chamju55@gmail.com

โครงการ ผลิตภัณฑ์ แนวคิดการพฒันา/ 
โจทยภ์าคธุรกิจ/ 
วสิาหกิจ

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

เหด็หลินจอืฝานอบ 
แหง้

เหด็หลินจอืฝานอบ 
แหง้

ผลิตในระบบเกษตรอินทรยี ์100% ได ้
รบัรองมาตรฐาน ออแกนิคไทยแลนด ์
เทคนคิการเพาะปลกูในระบบมาตรฐาน 
เกษตรอินทรยีที์�สามารถสรา้งวตัถดุบิที� 
มคีณุภาพและผา่นขั�นตอนการแปรรปูที� 
สะอาดและมเีทคนคิการทําใหน้ํ�ามนัหอม 
ระเหยในเหด็แตกตัวมกีลิ�นหอม 

เครื�องดื�มชาเหด็ 
หลินจอืผสม 
สมุนไพร

มาตรฐาน 
สนิค้า/วชิากา 
รอื�นๆ : 
organic 
thailand

เครื�องดื�มชาเหด็ 
หลินจอืผสม 
สมุนไพร (ตราเหด็ 
หลินจอืแมโ่จ)้

เทคนคิการผลิตเหด็หลินจอืผสมดอก 
เก๊กฮวยและสมุนไพรอื�นๆ ที�ปลกูใน 
ระบบเกษตรอินทรยี ์100% ไดร้บัรอง 
มาตรฐานออแกนนคิไทยแลนด ์และ 
กระบวนการแปรรปูอยา่งมคีณุภาพ 
สามารถนําวตัถดุบิเหด็หลินจอืคณุภาพ 
สงู ใชใ้นการพฒันาผลิตภัณฑ์เวชโอสถ/ 
เวชสาํอาง รวมถึงประโยชน์ในการผลิต 
อาหารสตัวอิ์นทรยีห์ลายชนดิ

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
อาหาร

(food)

ผู้เชี�ยวชาญ

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
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ผูเ้ชี�ยวชาญดา้นนวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ 
(non-food) จาํนวน 9 คน

ดร.ณัฐต์ณิชา สขุเกษม
วทิยาลัยพลังงานทดแทน

ดร.แสนวสนัต์ ยอดคํา
คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 

ผศ.ดร.อนรรฆอร ศรไีสยเพชร
คณะวทิยาศาสตร ์

รศ.ดร.ธวลัรตัน์ รตันเดชานาคินทร์
คณะวทิยาศาสตร ์

รศ.ดร.อรุณี คงด ีอัลเดรด
คณะวทิยาศาสตร ์

อ.ดร.มลัลิกา จนิดาซงิห์
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้ชุมพร

ผศ.ดร.เนตรนภา อินสลดุ
คณะผลิตกรรมการเกษตร 

ดร.พรพมิล พมิลรตัน์
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้ชุมพร

รศ.ดร.ดวงพร อมรเลิศพศิาล
คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรพัยากรทางนํ�า

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy


ดร.ณัฐต์ณิชา สขุเกษม
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วทิยาลัยพลังงานทดแทน

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 7717 5810

E-mail :  ewy.ja@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

โครงการเครื�องกลั�นนํ�ามนัหอมระเหย/เครื�องกลั�นเอทานอล 
และนํ�าสม้ควนัไมอ้ยา่งง่าย

การพฒันาเครื�องกลั�นใหส้ามารถกลั�นได้ทั�งเอทานอลอยา่งง่าย กลั�น 
นํ�ามนัหอมระเหย หรอืกลั�นนํ�าสม้ควนัไม ้สามารถควบคมุการเพิ�มขึ�น 
อุณหภมูหิมอ้กลั�นได้ระหวา่ง 0 - 10 องศาเซลเซยีส ด้วยระบบ 
ดิจติอลและแสดงผลด้วยระบบดิจติอลเชน่กัน ซึ�งสามารถนํานํ�ามนั 
หอมระเหยมาใชไ้ด้ทั�งในรูปแบบดม ทา หรอื กลิ�นระเหยโดยหลักการ 
ของ Aromatherapy

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
สครบัขมิ�นชนั และนํ�ามนัหอมระเหยสตูรสมุนไพร ที�สกัดโดยเครื�องกลั�น 
นํ�ามนัหอมระเหยสมุนไพร

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการวสัดปุรบัปรุงดินคณุภาพสงูเพื�อจาํหน่ายเชงิพาณิชย์

ใชปุ้�ยอินทรยีที์�ผลิตด้วยนวตักรรมการหมกัแบบไมพ่ลิกกลับกอง 
เพื�อเป�นวสัดหุลักในการผลิตวสัดปุรบัปรุงดิน ผลิตจากวสัด ุ
ธรรมชาติไมม่เีคมตีกค้าง มปีรมิาณอินทรยีว์ตัถแุละธาตอุาหารที� 
จาํเป�นต่อการเจรญิเติบโตของพชืในปรมิาณสงู

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
เทคโนโลยกีารผลิตปุ�ยอินทรยี์

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
วสัดปุรบัปรุงดินคณุภาพสงู (MJ ฮิวมสั)

ดร.แสนวสนัต์ ยอดคํา

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย
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คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 9759 9112

E-mail :  sanwasan@hotmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการเจลนํ�าหอมปรบัอากาศนํ�ามนัสมุนไพร

การผลิตนํ�ามนัหอมระเหยจากสมุนไพรและวตัถดุิบจากธรรมชาติมา 
ใชท้ดแทนโซเดียมสเตียเรท จะทําใหส้ามารถผลิตเจลปรบัอากาศที�ใช ้
สารสกัดจากธรรมชาติเป�นวตัถดุิบตั�งต้นในการผลิต รวมถึงใชเ้ป�น 
นํ�าหอมใหก้ลิ�น

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
เจลนํ�าหอมปรบัอากาศนํ�ามนัสมุนไพร

ผศ.ดร.อนรรฆอร ศรไีสยเพชร

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย
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คณะวทิยาศาสตร ์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 9677 7768

E-mail :  anakhaorn@hotmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการ HERBORICH

เป�นสบูส่มุนไพร ออแกนิค 100% ลดความมนับนใบหน้า บาํรุงผวิ 
ลดสวิ ฝ�า กระ จุดด่างดํา ใชเ้ทคโนโลยมีาทําการสกัดสมุนไพร ได้แก่ 
สกัดเยน็ การกลั�นนํ�ามนัหอมระเหย 

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
HERBORICH

รศ.ดร.ธวลัรตัน ์รตันเดชานาคินทร์

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย
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คณะวทิยาศาสตร ์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 7504 3314

E-mail :  thawalrat4@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


รศ.ดร.อรุณี คงดี อัลเดรด
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คณะวทิยาศาสตร ์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 09 5451 2890

E-mail : arkongdee@gmail.com

โครงการ ผลิตภัณฑ์ แนวคิดการพฒันา/ 
โจทยภ์าคธุรกิจ/ 
วสิาหกิจ

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

นํ�ายาสเปรยผ์า้และ 
เครื�องแต่งกายกัน 
นํ�าและกันเชื�อ 
จุลินทรยี์

นํ�ายาสเปรยผ์า้และ 
เครื�องแต่งกายกัน 
นํ�าและกันเชื�อ 
จุลินทรยี์

นํ�ายาสเปรยผ์า้ที�สามารถทําลายเชื�อ 
จุลินทรยีบ์นผวิผา้ดว้ย ion 
incorporated polymer ในเสน้ใยผา้ 
และการเชื�อมขวางโมเลกลุเสน้ใยและ 
สารสาํคัญด้วยพนัธะโควาเลนท์ ทําให ้
สารกันนํ�าและกันเชื�อจุลินทรยีค์งทน 
หลดุออกยากเมื�อมกีารซกั

เจลอัลกอฮอล์ที�ม ี
สว่นผสมของ 
สมุนไพร

เจลอัลกอฮอล์ที�ม ี
สว่นผสมของ 
สมุนไพร

เทคโนโลยแีละ 
นวตักรรมด้านวสัด ุ
และบรรจุภัณฑ์แหง่ 
อนาคต

การใชเ้ทคโนโลยเีอนแคปซูลเลชนั 
สามารถกักเก็บสารสกัดและเอนไซมจ์าก 
ธรรมชาติเพื�อไมใ่หเ้อนไซมเ์สยีสภาพใน 
สภาวะที�สิ�งแวดล้อมไมเ่อื�ออํานวย สาร 
สกัดและเอนไซมอ์อกฤทธิ�ไดย้าวนาน 
และติดอยูบ่นพื�นผวิไดย้าวนาน

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food) พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
mailto:arkongdee@gmail.com
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการแซนโทนิก้า สารสกัดจากเปลือกมงัคดุเขม้ขน้

การนําเทคโนโลยแีละนวตักรรมในการพฒันาสารสกัดสารแซนโทน
จากเปลือกมงัคดุเขม้ขน้ที�มฤีทธิ�ยบัยั�งเชื�อสาเหตโุรคในทเุรยีน ที�มี
ต้นทนุตํ�า ทําใหล้ดค่าใชจ้า่ย

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
แซนโทนิก้า สารสกัดจากเปลือกมงัคดุเขม้ขน้

อ.ดร.มลัลิกา จนิดาซงิห์

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย
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มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้ชุมพร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1494 5193

E-mail :  jindasing@hotmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


ผศ.ดร.เนตรนภา อินสลดุ
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คณะผลิตกรรมการเกษตร 

เบอรโ์ทรติดต่อ : 0 5387 3633

E-mail : nedins@hotmail.com

โครงการกล้ากระท่อมคณุภาพดี พรอ้ม Plant Care Service 

เป�นกล้ากระท่อมที�ทราบแหล่งที�มา ม ีstory ที�ชดัเจน สรา้งความ 
มั�นใจถึงลักษณะต้นกระท่อมตรงตามวตัถปุระสงค์การใชป้ระโยชน ์
ของผูป้ลกู มบีรกิารใหคํ้าแนะนําหลังการปลกูผา่นระบบ QR Code

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
เทคโนโลยกีารผลิตพชืคณุภาพสงู

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
กล้ากระท่อมคณุภาพดี พรอ้ม Plant Care Service 

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


โครงการสารสกัดแทนนินจากใบหกูวาง

สารแทนนินจากใบหกูวางมาใชป้ระโยชน์ในการลดแอมโมเนียในนํ�า 
สาํหรบัการเพาะเลี�ยงสตัวน์ํ�า แก้ป�ญหาคณุภาพนํ�าที�ใชใ้นการเพาะ 
เลี�ยงสตัวน์ํ�า

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มผลิตภัณฑ์นวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food)
สารสกัดแทนนินจากใบหกูวาง

ดร.พรพมิล พมิลรตัน์

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย
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มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้ชุมพร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 4246 3128

E-mail :  paqua50@gmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


รศ.ดร.ดวงพร อมรเลิศพศิาล
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คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรพัยากรทางนํ�า

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 6654 6966

E-mail :  doungpornfishtech@gmail.com

โครงการ ผลิตภัณฑ์ แนวคิดการพฒันา/ 
โจทยภ์าคธุรกิจ/ 
วสิาหกิจ

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

สเปรยแ์ก้ปวด 
กระท่อม

สเปรยแ์ก้ปวด 
กระท่อม

เป�นนวตักรรมดา้นกระบวนการสกัดที�ให ้
ปรมิาณสารสาํคัญที�ออกฤทธิ�ลดปวดใน 
ปรมิาณสงูและต้นทนุตํ�า และนาํมาเพิ�ม 
มูลค่าเป�นผลิตภัณฑ์ที�ใชง้าน พกพา 
สะดวก

เซรั�มนํ�ามนักัญชง เซรั�มนํ�ามนักัญชง กระบวนการสกัดนํ�ามนัเมล็ดกัญชง 
ดว้ยเทคนคิสกัดเยน็ มกีารเตรยีมเมล็ด 
กัญชงเพื�อคงคณุค่าของสารสาํคัญ ส ี
และกลิ�นที�ดใีนนํ�ามนั ต้นทนุในการผลิต 
สามารถขยายสเกลได้

ผลิตภัณฑ์ กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยชีวีภาพ (non-food) พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
ชวีภาพ

ผู้เชี�ยวชาญ

(non-food)

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


101โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่

ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2564

อ.ดร.สดุเขต สกลุทอง
วทิยาลัยบรหิารศาสตร์

อ.ดร.สทุธริกัษ์ ผลเจรญิ
มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้ชุมพร

ผูเ้ชี�ยวชาญดา้นนวตักรรมและเทคโนโลยี
เกษตรอัจฉรยิะ (Smart Farm) จาํนวน 2 คน

https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy


อ.ดร.สดุเขต สกลุทอง
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วทิยาลัยบรหิารศาสตร์

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 1716 1766

E-mail :  sutkhet@mju.ac.th

โครงการระบบควบคมุสภาวะแวดล้อมภายในโรงเรอืนปลกูพรกิอัจฉรยิะ 
ด้วย AI เพื�อเพิ�มมูลค่าผลผลิต

ระบบโรงเรอืนเกษตรอัจฉรยิะ โดยใชร้ะบบควบคมุสภาวะแวดล้อม
ภายในโรงเรอืนปลกูพรกิอัจฉรยิะด้วยเทคโนดลยAีI นี� ทําให้
เกษตรกร สามารถควบคมุสภาวะแวดล้อมในโรงเรอืนได้แมน่ยาํ ชว่ย
ใหเ้กษตรกรได้ผลผลิตที�ดีมคีณุภาพกวา่การปลกูระบบดั�งเดิม

แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยเีกษตรอัจฉรยิะ (Smart Farm)
ระบบควบคมุสภาวะแวดล้อมภายในโรงเรอืนปลกูพรกิอัจฉรยิะด้วย AI 
เพื�อเพิ�มมูลค่าผลผลิต

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
เกษตร
อัจฉรยิะ

ผู้เชี�ยวชาญ

(Smart Farm)

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่
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https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R


แนวคิดการพฒันา/โจทยภ์าค 
ธุรกิจ/วสิาหกิจ
-

โครงการชุดควบคมุวงจรการจดัการนํ�าต้นทนุตํ�าไมใ่ชไ้ฟฟ�าแรงดันตํ�า

ระบบจดัการนํ�าต้นทนุตํ�าไมใ่ชไ้ฟฟ�าแรงดันตํ�า

นวตักรรมที�ใช/้จุดเด่นผลิตภัณฑ์

ผลิตภัณฑ์
กลุ่มนวตักรรมและเทคโนโลยเีกษตรอัจฉรยิะ (Smart Farm)
ชุดควบคมุวงจรการจดัการนํ�าต้นทนุตํ�าไมใ่ชไ้ฟฟ�าแรงดันตํ�า

อ.ดร.สทุธริกัษ์ ผลเจรญิ

พฒันาผลิตภัณฑ์ของมหาวทิยาลัย
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มหาวทิยาลัยแมโ่จ-้ชุมพร

เบอรโ์ทรติดต่อ : 08 9496 2216

E-mail :  plonjarean@hotmail.com

 
 
 
 

ด้าน
นวตักรรม

และ
เทคโนโลยี
เกษตร
อัจฉรยิะ

ผู้เชี�ยวชาญ

(Smart Farm)
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https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R
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ขั�นตอนการดาํเนนิงาน 
(ผูเ้ชี�ยวชาญภายนอก)

แต่งตั�งคณะกรรมการสรรหาผู้ เชี�ยวชาญภายนอก

กําหนดกรอบและคุณสมบัติผู้ เชี�ยวชาญให้  
ครอบคุลมการพลิกโฉมมหาวิทยาลัย

คัดเลือกและสรรหาผู้ เชี�ยวชาญ

จับคู่ กับหน่วยงานเพื� อขับเคลื� อนงาน

เกิดการผลลัพธ์การพลิกโฉมมหาวิทยาลัย

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่
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ผูเ้ชี�ยวชาญภายนอกมหาวทิยาลัยแมโ่จ ้
จาํนวน 4 คน 

จาํแนกเป�น 4 กลุ่ม ตามความเชี�ยวชาญ

โดยจดัตั�งเป�นหน่วยคลินิกเทคโนโลย ีเพื�อใหคํ้าปรกึษาแก่นักวจิยั อาจารย ์บุคลากร รวม 
ถึงผูป้ระกอบการ ตามความเชี�ยวชาญของผูเ้ชี�ยวชาญทั�ง 4 ด้าน   

ด้านการบรหิารการศึกษา
การพฒันาและประกันคณุภาพหลักสตูร

 

รศ.ดร.ปารชิาติ บวัเจรญิ
รองศาสตราจารย ์

สาขาการวดัผลและประเมนิผลการศึกษา
(ขา้ราชการบาํนาญ)

ด้านจดัทําแผนยุทธศาสตรแ์ผนงาน
และงบประมาณ

 

นางเพยีงเพญ็ ภาคอุทัย
อดตีผูอํ้านวยการสาํนกังานอธกิารบดี

มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 

ด้านเครอืขา่ยต่างประเทศ
 

Ph. D Nobutaka Ito
Visiting Professor, International Expert, 

Research and International 
Relations Affairs, 

Faculty of Engineering, 
Khon Kaen University

ด้านการพฒันาผูป้ระกอบการ
ด้านเทคโนโลยแีละนวตักรรม

 

ดร.พฒันโชค สายอ้าย
ที�ปรกึษาเทคโนโลยภีายใต้โปรแกรม (ITAP) 

เครอืขา่ยมหาวทิยาลัยขอนแก่นน
 

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
ดว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมการเกษตรสมยัใหม่
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https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicyeTWjs36AhX8Z2wGHZHGB20QFnoECBcQAQ&url=http%3A%2F%2Fwww.phrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw1-pchdjvhxVQVhlpZBhOXy


พ.ศ. 
2533-2539

สถาบนัเทคโนโลยี
ราชมงคลวทิยาเขต

ภาคพายพั

หัวหนา้แผนก
ทะเบยีนและ

วดัผล

พ.ศ. 
2542-2548 

สถาบนัเทคโนโลยี
ราชมงคลวทิยาเขต

ภาคพายพั

หัวหนา้แผนก
แผนงาน

และงบประมาณ

พ.ศ. 
2549-2551

มหาวทิยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคลล้านนา

รองผูอํ้านวยการ
สาํนกัประกัน

ประกันคณุภาพ

พ.ศ. 
2552-2556

มหาวทิยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคลล้านนา 

ภาคพายพั เชยีงใหม่

ผูช้ว่ยหัวหนา้
สาขาวทิยาศาสตร์

ฝ�ายวจิยั

พ.ศ. 
2559-2561

มหาวทิยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคลล้านนา 

ภาคพายพั เชยีงใหม่

ผูอํ้านวยการ
สาํนกัประกัน

ประกันคณุภาพ

พ.ศ. 2550

ระดับปรญิญาเอก สาขาบรหิารศาสตร์
(การศึกษาการพฒันาทรพัยากรมนษุย)์

มหาวทิยาลัยแมโ่จ้
(ปรชัญาดษุฎีบณัฑิต)

พ.ศ. 2531 

ระดับปรญิญาโท
สาขาการวดัผลและประเมนิผลการศึกษา

มหาวทิยาลัยเชยีงใหม่
(ศึกษาศาสตรม์หาบณัฑิต)

พ.ศ. 2525

ระดับปรญิญาตรี
สาขาการวดัผลและประเมนิผลการศึกษา

มหาวทิยาลัยศรนีครนิทรวโิรฒ ประสานมติร
(การศึกษาบณัฑิต)

รองศาสตราจารย ์ดร. ปารชิาติ บวัเจรญิ

ประวติั

ประวติั
การทํางาน

ประวติั
การศึกษา

วนั เดือน ป�เกิด 2 กมุภาพนัธ ์2502

ตําแหนง่
รองศาสตราจารย์

สาขาการวดัผลและประเมนิผลการศึกษา
(ขา้ราชการบาํนาญ)

สถานที�ติดต่อ บา้นเลขที� 11 หมู ่6 ต.สนัพระเนตร์
อ.สนัทราย จ.เชยีงใหม ่50210

เบอรโ์ทรติดต่อ 08 9262 6558

Email panu_mas9@hotmail.com

ผู้ เ ชี� ย ว ช าญ ด้ า น ก า ร บ ริ ห า ร ก า ร ศึ ก ษ า  ก า ร พั ฒ น า แ ล ะ ป ร ะ กั น คุ ณ ภ า พ ห ลั ก สู ต ร

106

โครงการยกระดบัวสิาหกิจชุมชนและผูป้ระกอบการใหม่
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https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%9B%E0%B8%A3%E0%B8%B1%E0%B8%8A%E0%B8%8D%E0%B8%B2%E0%B8%94%E0%B8%B8%E0%B8%A9%E0%B8%8E%E0%B8%B5%E0%B8%9A%E0%B8%B1%E0%B8%93%E0%B8%91%E0%B8%B4%E0%B8%95
https://www.swu.ac.th/


ด้านการเรยีนการสอน ด้านการบรกิารวชิาการ

1. อาจารยส์อนสาขาครุศาสตรอุ์ตสาหกรรม ในรายวชิา การวดัผลและ
ประเมนิผลการศึกษา การประกันคณุภาพการศึกษา การวจิยัการศึกษา และ
การปฏิบติัการสอนวชิาชพีครู

2. ที�ปรกึษาการพฒันาองค์กรตามแนวทางการพฒันาคณุภาพการบรหิาร
จดัการภาครฐั (PMQA ) ของสาํนักงานพฒันาระบบราชการ(กพร.) และ
วทิยากรบรรยายการพฒันา คณุภาพการบรหิารจดัการภาครฐั( PMQA)
ให้กับหน่วยงานภาครฐั

3. วทิยากรบรรยาย หัวขอ้เกี�ยวกับ การพฒันาหลักสตูร การจดัทําหลักสตูร
(มคอ 2 ) การวดัผลและประเมนิผลการศึกษา การประกันคณุภาพการ
ศึกษา การวจิยัทางการศึกษา สถิติที�ใชใ้นการวจิยั และการวจิยัในชั�นเรยีน

4. ผู้ประเมนิคณุภาพการศึกษาภายในของสาํนักงานคณะกรรมการการ
อุดมศึกษา ( สกอ. ) ในระดับหลักสตูร ที�ขอขึ�นทะเบยีน TQR

5. ผู้ประเมนิคณุภาพการศึกษาภายในของสาํนักงานคณะกรรมการการ
อุดมศึกษา ( สกอ. ) ในระดับหลักสตูรระดับคณะ และระดับมหาวทิยาลัย

6. ผู้ประเมนิติดตามตรวจสอบการประเมนิคณุภาพการศึกษาภายในของ
สาํนักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา ( สทอ. )

7. ผู้ประเมนิคณุภาพการศึกษาภายนอก ระดับอุดมศึกษา ของ สาํนักงาน
รบัรองมาตรฐานและประเมนิคณุภาพการศึกษา (สมศ ). รอบที� 3 (2554-
2558) และรอบที� 4 (2560-2563)

8. ผู้ประเมนิอภิมานคณุภาพการศึกษาภายนอก ระดับชั�นพื�นฐานศึกษา และ
ระดับอาชวีศึกษาของ สาํนักงานรบัรองมาตรฐานและประเมนิคณุภาพการ
ศึกษา (สมศ). รอบที� 3 (2554-2558)

9. กรรมการที�ปรกึษาวทิยานิพนธ ์และประธานสอบวทิยานิพนธ ์ระดับ
ปรญิญาโท

10. ผู้ทรงคณุวุฒ ิที�ปรกึษา ด้านวชิาการและประกันคณุภาพการศึกษา 
ให้กับ คณะ และมหาวทิยาลัย

11. ที�ปรกึษาการทําผลงานทางวชิาการ ในการขอกําหนดตําแหน่งทาง
วชิาการ ของอาจารย์

12. ผู้ทรงคณุวุฒ ิคณะกรรมการบรหิารของวทิยาลัยสงฆ ์มจร.วทิยาเขต
เชยีงใหม่

13. ผู้ทรงคณุวุฒ ิวชิาการสภา มหาวทิยาลัยพายพั เชยีงใหม่

14. ผู้ทรงคณุวุฒ ิอ่านบทความวชิาการ และบทความวจิยั

15. ผู้ประเมนิคณุภาพการศึกษาระดับคณะ มหาวทิยาลัย เกณฑ์ CUPT
QMS

16. ผู้ประเมนิคณุภาพการศึกษาระดับหลักสตูร AUNQA ขึ�นทะเบยีน ของ
ทปอ.

(ป� 2562-ป�จจุบนั)

1. ผู้ทรงคณุวุฒ ิกรรมการวชิาการ สภา มหาวทิยาลัยพายพั เชยีงใหม่

2. ผู้ทรงคณุวุฒ ิคณะกรรมการบรหิารด้านวชิาการ วทิยาลัยสงฆ์
มจร.วทิยาเขตเชยีงใหม่

3. ผู้ประเมนิคณุภาพการศึกษาภายในของสาํนักงานคณะกรรมการการ
อุดมศึกษา ( สกอ.) ในระดับหลักสตูรระดับคณะ และระดับมหาวทิยาลัย

4. ผู้ทรงคณุวุฒ ิที�ปรกึษา ด้านวชิาการและประกันคณุภาพการศึกษา ให้กับ
คณะ และมหาวทิยาลัย

5. ผู้ประเมนิคณุภาพการศึกษาภายในของสาํนักงานคณะกรรมการการ
อุดมศึกษา ( สกอ.) ในระดับหลักสตูรที�ขอขึ�นทะเบยีน TQR

6. วทิยากรบรรยาย หัวขอ้เกี�ยวกับ การพฒันาหลักสตูร การจดัทําหลักสตูร
(มคอ 2 ) การวพิากยห์ลักสตูรการวดัผลและประเมนิผลการศึกษา การ
ประกันคณุภาพการศึกษา การวจิยัทางการศึกษา สถิติที�ใชใ้นการวจิยั และ
การวจิยัในชั�นเรยีน

7. ผู้ประเมนิคณุภาพการศึกษาระดับหลักสตูร เกณฑ์ AUN QA และ ผู้
ประเมนิคณุภาพการศึกษาระดับระดับคณะ และระดับมหาวทิยาลัย เกณฑ์
CUPT QMS

8. ผู้ทรงคณุวุฒ ิอ่านบทความวชิาการ และบทความวจิยั

9. อาจารยพ์เิศษ สอนในหลักสตูรศึกษาศาสตร ์ของ มมร วทิยาเขต
ล้านนา ในรายวชิา การวดัผลและประเมนิผลการศึกษา และ รายวชิาการ
ทดสอบและการประเมนิผลการเรยีนรู้

ประสบการณ์

ผลงานป�จจุบนั

รองศาสตราจารย ์ดร. ปารชิาติ บวัเจรญิ
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                   (กรกฎาคม - ธนัวาคม ๒๕๖๒) หน้า 73-84

ปารชิาติ บวัเจรญิ.(2562),.การประกันคณุภาพการศึกษา คณะสารสนเทศ 
                   และการสื�อสาร มหาวทิยาลัยแมโ่จ ้วารสารศึกษาศาสตร ์ 
                   มหาวทิยาลัยมหามกฎุราชวทิยาลัย ป�ที� 7 ฉบบัที� 2 
                   (กรกฎาคม - ธนัวาคม 2562) หน้า 67-80

ปารชิาติ บวัเจรญิ. (2563).ความวติกกังวลในการเรยีนวชิาภาษาอังกฤษ
                   เพื�อการสื�อสารในชวีติประจาํวนัของนักศึกษาระดับ
                   ปรญิญาตรชีั�นป�ที� 1 มหาวทิยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคล
                   ล้านนา เชยีงใหม ่วารสารบณัฑิตศึกษาปรทิรรศน ์
                   มหาวทิยาลัย มหาจุฬาลงกรณราชวทิยาลัย วทิยาเขตแพร ่ 
                   ป�ที� ๖ ฉบบัที� ๑ (มกราคม- มถินุายน ๒๕๖๓) หน้า 180-
                   196

Parichat Buacharoen (2016) The Relationship between
Study 
                   habits, Attitudes, and Teaching behavior and 
                   Achievement in learning of Bachelor Level 
                   Students of Rajamangala University of
Technology 
                   Lanna (The Asian Conference on Education 2016) 
                   p 345-370

Parichat Buacharoen (2018) Quality Assurance of  
                   Rajamangala University of Technology
                   Lanna RMUTL Journal of Humanities and Social  
                   Sciences Vol. 6 No. 2 July-
                   December 2018 p 1-10

บทความ
ทางวชิาการ (ต่อ)

รองศาสตราจารย ์ดร. ปารชิาติ บวัเจรญิ
ผู้ เ ชี� ย ว ช าญ ด้ า น ก า ร บ ริ ห า ร ก า ร ศึ ก ษ า  ก า ร พั ฒ น า แ ล ะ ป ร ะ กั น คุ ณ ภ า พ ห ลั ก สู ต ร
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วทิยาศาสตรมหาบณัฑิต                         
(เศรษฐศาสตรเ์กษตร)                                   
มหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร์

วทิยาศาสตรบณัฑิต                                   
(เศรษฐศาสตรเ์กษตร)                                     
มหาวทิยาลัยเชยีงใหม่

เป�นผูต้รวจประเมนิคณุภาพภายใน มหาวทิยาลัย 
ขอนแก่น

ปรบัโครงสรา้งองค์กร ระบบการบรหิารจดัการ 
แผนงานและงบประมาณเพื�อรองรบัการเป�น 
มหาวทิยาลัยในกํากับของรฐั

จดัทําแผนยุทธศาสตร ์แผนปฏิบติัการ                
แผนงบประมาณของมหาวทิยาลัยขอนแก่น

จดัทํานโยบายและแผนของเครอืขา่ย                  
แผนอุดมศึกษา

ให้คําปรกึษาด้านนโยบาย แผนงาน                      
และงบประมาณให้แก่มหาวทิยาลัย                      
และหนว่ยงานภาครฐั

นักวเิคราะห์นโยบายและแผน 8 ระดับ 8 
(ชาํนาญการ)

อดีตผูอํ้านวยการกองแผนงาน                   
สาํนกังานอธกิารบดี                                    
มหาวทิยาลัยขอนแก่น

อดีตผูอํ้านวยการสาํนักงานอธกิารบดี 
มหาวทิยาลัยขอนแก่น

ประวติั
การศึกษา

ผลงานโดดเด่น
ประวติั

การทํางาน

คณุเพยีงเพญ็ ภาคอุทัย
ผู้ เ ชี� ย ว ช าญ ด้ า น จั ด ทํา แ ผ น ยุ ท ธ ศ า ส ต ร์ แ ผ น ง า น  แ ล ะ ง บ ป ร ะ ม าณ
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Date of 
Birth October 24 1942

Address 
in 
Thailand

Research and International Relations 
Affairs Faculty of Engineering

(October 5, 2020 ~ up to now)
Khon Kaen University 123 Moo 16 

Mittraphap Rd., Nai-Muang, Muang 
District, Khon Kaen 40002, Thailand

 

Home 
address

 153 Tsubaiso-cho, Kameyama-shi
, Mie-ken, Japan

                           (Zip code 519-0104)

Tel. 08 1881 3353 (Mobile)

Email nobuito@kku.ac.th Smart agriculture (Precision agriculture,
Robotics, Plant (Green) factory

Application of Micro Nano bubble to 
Agriculture

Rice mechanization

Food processing

Community - based Asian Agrifuture; 
Future Farmer of Asia growing project

Asian agriculture: Policy / Strategy 
proposal 

Haze Free issue in Thailand and Asia 

Terramechanics: Soil & Machine system

Ph.D in Agricultural Engineering, Kyoto 
University, Japan 1975

M.S in Agricultural Engineering, Kyoto 
University, Japan 1967;

B.S in Agricultural Machinery, Mie University, 
Japan 1965;

Profile

Special 
interest

Academic 
background

Ph. D Nobutaka Ito
ผู้ เ ชี� ย ว ช าญ ด้ า น เ ค รื อ ข่ า ย ต่ า ง ป ร ะ เ ท ศ
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1970 Assistant Professor, Department of Agricultural  
      Machinery, Faculty of Agriculture, Mie University

1977 Visiting Faculty, Community and Regional 
Development,  
      Asian Istitute of Technology (one month in March)

1978 Visiting Faculty, Community and Regional 
Development,  
      Asian Istitute of Technology, (two months in October & 
      November)

1979 Associate Professor, Department. of Agricultural 
      Machinery, Faculty of Agriculture, Mie University 

1984 Professor, Department of Agricultural Machinery, 
Faculty 
      of Agriculture, Mie University, 

1987 Professor, Dept. of Bio-production and Machinery, 
      Faculty of Bio-resources, Mie University

1997 Professor, Dept. of Environmental Science and 
      Technology, Faculty of Bio-resources, Me University 

1999~2000 Director, Center for International Students at 
Mie 
      University

2002~2004 Director, Center for International Students at 
Mie  
      University

2006 Professor Emeritus, Mie University 

2004~2006 President, AAAE(Asian Association for 
      Agricultural Engineering), Asian Institute of Technology, 
Bangkok, Thailand

2006 Visiting Professor, International Center for Education 
& 
      Research, Mie University, Tsu, Mie, Japan 

2006 Research Fellow, Faculty of Engineering, Mie 
University,

2007 President of IFPat (International Farmers 
Participation 
      Technical Net-work, Non Profitable Organization, Japan) 
up to present

Visiting Professor, International Expert, Research and 
International Relations Affairs, Faculty of Engineering, 
Kho Kaen University (October 5, 2020 ~ now)

Editorial Board member of “International Journal of 
Science and Innovative Technology                                         
(IJSIT)” , The Association of Researchers of Thailand 
organizing academic journal (February 2021 ~ ) 

Editorial Board member of AGRI MECH monthly Journal 
(2016 ~ up to date)

Visiting Professor, Department of Industrial Engineering,
Faculty of Engineering, Chiang Mai University (October 
2019 ~September 2020 )

Visiting Professor, Department of Mechanical 
Engineering (October 2007 ~ September 2018), Faculty 
of Engineering, Chiang Mai University

President of IFPaT, NPO, Japan ( April 2007 - June, 
2018)

Advisory in Research Administration Center, CMU (2013 
up to September 2018)

Honorary Citizen of Hochiminh city, Vietnam (December 
2016)

AGRI - MECH Journal, Editorial Committee member (July
2016 ~)

Advisory Committee member, Maejo University 
(February 2019~ )

Research Fellow, Faculty of Engineering Mie University 
(April 2006 - March 2008)

Visiting Professor, International Exchange Affairs, Mie 
University (April 2006 - March 2007)

Honorary Doctor awarded by CMU (January 2007)

Professor of Emeritus, Mie University, Japan (2006)

Professional 
Experience

Current Status

Ph. D Nobutaka Ito
ผู้ เ ชี� ย ว ช าญ ด้ า น เ ค รื อ ข่ า ย ต่ า ง ป ร ะ เ ท ศ
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สถานที�ติดต่อ 117/366 หมู ่12 หมูบ่า้นวรุณนเิวศน์
ถนนเชยีงใหม-่หางดง

เบอรโ์ทรติดต่อ 0 5208 6195
08 9759 6255

Email pattanachok.s@gmail.com

1. ใบอนุญาตวศิวกรวชิาชพีอาเชยีน ASEAN Chartered Professional 
Engineer License No. ACPE-02200/TH (Mechanical 
Engineer)

2. ใบอนุญาตประกอบวชิาชพีวศิวกรรมควบคมุ ระดับ สามญัวศิวกร 
เครื�องกล เลขที�ใบอนุญาต สก.3863 สภาวศิวกร

3. วศิวกรตรวจทดสอบหมอ้นํ�าหรอืหมอ้ต้มใชข้องเหลวเป�นสื�อนําความ 
รอ้น เลขทะเบยีน 6-61-1297 กรมโรงงานอุตสาหกรรม กระทรวง
อุตสาหกรรม

4. ผู้ควบคมุประจาํหมอ้นํ�าหรอืหมอ้ต้มที�ใชข้องเหลวเป�นสื�อนําความรอ้น 
หมายเลขรบัรอง B0:6106 กรมโรงงานอุตสาหกรรม กระทรวง 
อุตสาหกรรม

5. ผู้ตรวจสอบและรบัรองการจดัการพลังงาน ระดับ ผู้ชาํนาญการ กรม 
พฒันาพลังงานทดแทนและอนุรกัษ์พลังงานกระทรวงพลังงาน

6. ผู้เชี�ยวชาญนวตักรรม เลขทะเบยีน ISP6156 สาํนักงานนวตักรรม 
แห่งชาติ กระทรวงวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยี

7. สมาชกิสามญั สมาคมวศิวกรรมสถานแห่งประเทศไทย

8. ทตูสะเต็ม (Science Technology Engineering and 
Mathematics, STEM Ambassador) สสวท. ประจาํภาคเหนือ ตอนบน
โรงเรยีนยุพราชวทิยาลัย รหัสทตูสะเต็ม 01007

พ.ศ. 
2558-2559

Post-Doctoral Fellowship (Mechanical 
Engineering)

Chiang Mai University

พ.ศ.                
2551-2557

ปรญิญาวศิวกรรมศาสตรดษุฎีบณัฑิต
(สาขาวศิวกรรมเครื�องกล) มหาวทิยาลัยเชยีงใหม่

พ.ศ.                 
2543-2547

ปรญิญาวศิวกรรมศาสตรมหาบณัฑิต
(สาขาวศิวกรรมพลังงาน) มหาวทิยาลัยเชยีงใหม่

พ.ศ.                 
2538-2540

ปรญิญาวศิวกรรมศาสตรบณัฑิต (สาขาวศิวกรรมเครื�องกล)
มหาวทิยาลัยเทคโนโลยมีหานคร

พ.ศ.                 
2536-2538

ประกาศนียบตัรวชิาชพีชั�นสงู สาขาวชิาเทคนิคการผลิต 
วทิยาลัยเทคนิคลําปาง

พ.ศ.                   
2533-2536

ประกาศนียบตัรวชิาชพี สาขาวชิาชา่งกลโรงงาน วทิยาลัย 
เทคนิคลําปาง

ประวติั

คณุสมบติัเฉพาะ 
ทางวชิาชพี

ประวติั
การศึกษา

พ.ศ. 
2561- 
ป�จจุบนั

ที�ปรกึษาทคโนโลย ีทําหน้าที� ให้คําปรกึษาและบรหิารจดัการ
โครงการวจิยัและพฒันาภาคอุตสาหกรรม

และการผลิต ตามโจทยที์�ได้รบัจากโปรแกรมสนับสนุน
การพฒันาเทคโนโลยแีละนวตักรรม (ITAP)

เครอืขา่ยมหาวทิยาลัยขอนแก่น

ประสบการณ ์
ทํางาน

ดร.พฒันโชค สายอ้าย
ผู้ เ ชี� ย ว ช าญ ด้ า น ก า ร พั ฒ น า ผู้ ป ร ะ ก อ บ ก า ร ด้ า น เ ท ค โ น โ ล ยี แ ล ะ น วั ต ก ร ร ม
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โดย
 
 
 
 
 
 

ฝ�ายขบัเคลื�อนยุทธศาสตรแ์ละโครงการพเิศษ มหาวทิยาลัยแมโ่จ้
https://strategy.mju.ac.th
เบอรโ์ทรติดต่อ : 0 5387 3126

E-mail : mjusspd@gmail.com

https://strategy.mju.ac.th/
https://strategy.mju.ac.th/
https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwi6rNze4Lv5AhUl3jgGHaPDAjgQFnoECAIQAQ&url=https%3A%2F%2Fphrae.mju.ac.th%2F&usg=AOvVaw0dCCJaY-VaH49CLYEbgT2R

