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SHISO

RESTAURANT

ZENSAI « ENTREES & PETITES ASSIETTES
ZENSAI « STARTERS & SMALL PLATES

Soupe Miso Traditionnelle - Traditional Miso Soup
Bouillon dashi maison, pate miso blanche et rouge, tofu soyeux, algue wakame, cébette fine
Homemade dashi broth, white and red miso paste, silken tofu, wakame seaweed, fine scallion

Tori Karaage
Pieces de poulet fermier marinées au soja, gingembre et ail, citron sudachi
Free-range chicken pieces marinated in soy sauce, ginger, and garlic, served with sudachi lemon

Gyoza Végétarien au Tofu et Légumes - Vegetarian Gyoza with Tofu and Vegetables
Cyoza au tofu, shiitake et choux nappa, sauce ponzu sésame
Gyoza filled with tofu, shiitake mushrooms and napa cabbage, sesame ponzu sauce

Assortiment de Tempura Gambas et Légumes - Assortment of Tempura Shrimp and Vegetables
Gambas Black Tiger, légumes croquants, sauce tentsuyu et radis rapée
Black Tiger prawn, crispy vegetables, tentsuyu sauce and grated Japanese radish

SAKANA « POISSONS
SAKANA « FISH

Tataki de Saumon - Salmon Tatak
Saumon légerement saisi, radis daikon, shiso cress. aji salsa, sauce menthe, graines de sésame
Lightly seared salmon, japanese radish daikon, shiso cress, gji salsa, mint sauce, sesame seed

Tataki de Thon - Tuna Tataki
Thon saisi, sel de mer fumé, zeste de yuzu, sauce satay
Seared tuna, smoked sea salt, yuzu zest, satay sauce

NIKU « VIANDES
NIKU « MEAT

Filet de Boeuf Wagyu A5 Anticucho - Wagyu A5 Beef Tenderloin Anticucho
Wagyu grillé, sauce anticucho miel
Grilled Wagyu beef, honey anticucho sauce

Volaille Fermiére Marinée au Shio Koji . Free-Range Chicken Marinated in Shio Koji
Volaille fermiéere, marinade shio-koji et sake, jus de yuzu
Free-range chicken, shio-koji and sake marinade, yuzu juice

TSUKEAWASE « ACCOMPAGNEMENTS
TSUKEAWASE « SIDES

Causa - Purée tiede de carottes au dashi - Dashi mashed carrot
Furaido - Patate douce frites a I'huile d'ail noir - Sweet potato fries in black garlic oil

Shari - Riz vinaigré au kombu et furikake - Vinegared rice with kombu and furikake
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KANMI « DESSERTS
KANMI « DESSERTS

Mochi Assortiment - Assorted Mochi
Sélection de mochis artisanaux
Selection of handcrafted mochi

Fondant au Chocolat - Chocolate Fondant
Ceoeur fondant au chocolat noir et miso blanc, glace du jour
Chocolate fondant with white miso, ice cream of the day

Matcha Creme Bralée
Créme Brllée au thé vert matcha, caramélisée a la minute
Matcha Green Tea Créme Brdlée, freshly caramelized
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MENU OFFRE SPA « SPA MENU OFFER

ENTREES « STARTERS

Soupe Miso Traditionnelle - Traditional Miso Soup
Bouillon dashi maison, pat miso blanche et rouge, tofu soyeux, algue wakame, cébette fine
Homemade dashi broth, white and red miso paste, silken tofu, wakame seaweed, fine scallion

Tori Karaage

Pieces de poulet fermier marinés au soja, gingembre et ail, servies avec du citron sudachi
Free-range chicken pieces marinated in soy sauce, ginger and garlic, served with sudachi
lemon

PLATS « MAIN COURSES

Tataki de Saumon - Salmon Tataki
Saumon légerement saisi, radis daikon, shiso cress. aji salsa, sauce menthe, graines de sésame-
Lightly seared salmon, japanese radish daikon, shiso cress, aji salsa, mint sauce, sesame seed

Déclinaison de Maki - Assortment of Maki

Volaille Fermiére Miso-Moutarde - Free-Range Chicken Miso Mustard
Volaille fermiere au Robata, purée de carottes dashi, pousse de moutarde
Robata-grilled free-range chicken, dashi carrot purée, mustard sprouts

DESSERTS

Fondant au Chocolat - Chocolate Fondant
Ceceur fondant au chocolat noir et miso blanc, glace du jour
Warm dark chocolate and white miso center, ice cream of the day

Mochi Assortiment - Assorted Mochi
Sélection de mochis artisanaux
Selection of handcrafted mochi

Les boissons ne sont pas comprises dans cette offre spa . Beverages are not included in this spa offer
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