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Al Fòrum Gastronòmic, us presentem una selecció dels proveïdors que ens
acompanyen al nostre estand, marques amb les quals compartim valors com la
qualitat, el compromís i la passió per la gastronomia.

Al Fòrum Gastronòmic, us presentem una selecció dels proveïdors que ens
acompanyen al nostre estand, marques amb les quals compartim valors com la
qualitat, el compromís i la passió per la gastronomia.

V I N S D E B E G U R

Qui som i què fem?

Des de fa quatre dècades, treballem al costat de
restaurants, professionals de la cuina i botigues
especialitzades, construint relacions sòlides
basades en la confiança, el tracte directe i el
coneixement del producte. Entenem la distribució
no només com un servei logístic, sinó com una
col·laboració continuada amb cada client.

La nostra proposta es fonamenta en una selecció acurada de productes gourmet,
amb un fort component: prop del 80% de les nostres referències són exclusives o
corresponen a primeres marques, moltes d’elles amb una clara identitat, origen i valor
gastronòmic.

Disposem d’una estructura logística pròpia i d’un equip
comercial arrelat al territori, fet que ens permet oferir
una distribució constant, planificada i flexible,
adaptada a les necessitats reals de cada client. Donem
cobertura a les comarques gironines i comarques
veïnes.

Comercial Amat és una empresa de
distribució alimentària amb seu a Corçà,
fundada l’any 1986, amb una clara
vocació de servei al sector gastronòmic i
al comerç de proximitat.



VARIETATS
Manzanilla (Amb os · Sense os · Farcida d’anxova · Amb cogombrets)
Gordal (Amb os · Sense os · Partida · Picant)
“Partida de la abuela”
“Chupadedos”
Negra (Amb os · Sense os)

FORMATS DISPONIBLES
Conserva professional (5 kg)
Llauna (850 g)
Pot de vidre (120–500 g)

L’hora del 

vermut!

Escopinyes natural  25/35 - 35/45 - 45/55 - 60/75

338300, 338305, 338310, 338312   

 Navalles naturals 338315 

 Cloïsses japoneses naturals 338330 

 Cloïsses naturals 338335 

 Ventresca en oli d’oliva 338350

Sardines en oli d’oliva 3/4  338360 

 Musclos escabetx 9/12 338370 

 Musclos escabetx xilens 8/14 338380 

Salsa A Mar d’Amunt by Paco Pérez 
35 ml i 200 ml  338400 i 338401

Patates artesanes 
60 g i 250 g 779320 i 779320A

Olives Gordal amb salsa A Mar d’Amunt
370 g, 1,4 kg i 4,25 kg  881345, 881342 i 881340

Olives farcides d’anxova 1,5 kg 881350



MONTFORTER 
¼ 1,7 kg

ALP BLOSSOM 
FLORS ¼ 1,5 kg

CASHEL BLUE 1,5 kg STILTON 8 kg

GOUDA BEEMSTER
GRAND CRU 
12M ¼ 3 kg

GOUDA LIGHT
BEEMSTER 
4M ¼ 3 kg

PIAVE 6 kg PECORINO
TOSCANO 4M 2 kg

DÉLICE DE
BOURGOGNE 2 kg

ROQUEFORT GABRIEL
COULET ½ 1,4 kg

BRIE DE MEAUX 
¼ 750 g

SAINT PAULIN 
1,8 kg

MORBIER 
¼ 1,8 kg

MONTERREY
JACK 1 kg

TAULA 
TRADICIÓ 125 g

TAULA MONT DE
FRANCE 125 g

CHEDDAR
AFUMAT 500 g

CHEDDAR
AFUMAT 160 g

CHEDDAR CEBA
CARAMEL·LITZADA 

160 g

BURRATA DI
ANDRIA 120 g

BURRATA 
50 g x2

STRACCIATELLA
BURRATA 150 g

IOGURT 
GREC 8% 

1 kg

SKYR NATURAL 
450 g

BOUCLIER
CENDRÉ 110 g

CAMEMBERT 
AL FORN 

150 g

SAINT 
MARCELLIN 

80 g

SALSA
CHEDDAR 1 kg

HALLOUMI 225 gMANOURI 
150 g

FETA 150 g

CABRALES  2,5 kg PAYOYA 
SEMICURAT 2 kg

PAJONALES PEBRE
VERMELL 2 kg

Al Fòrum, una selecció; al catàleg, molt més.



PERNIL 100%
NATURAL
D.O.P. TERUEL

216101
9 kg - 2 unitats

CENTRE PERNIL 
50% DUROC LLIGAT 
6,5 kg - 1 unitat
216260

GUANCIALE
800 g - 5 unitats
216800

ESPATLLA D’AGLÀ 
100% IBÈRICA
5 kg - 1 unitat
215122

CENTRE PERNIL
D’AGLÀ 
100% IBÈRIC
5 kg -  1 unitat
215112

CENTRE ESPATLLA 
CEBO DE CAMPO
50% IBÈRICA
2,8 kg -  2 unitats
215191

CENTRE
ESPATLLA D’AGLÀ
100% IBÈRIC
2,5 kg -  2 unitats
215190

PERNIL 
D.O.P. TERUEL
8 kg - 2 unitats
216100

CENTRE PERNIL 
D.O.P. TERUEL
SENSE MERMA
6,5 kg - 1 unitat
216261

CENTRE ESPATLLA
D.O.P. TERUEL
3 kg - 1 unitat
216220

PERNIL CEBO DE
CAMPO
50% IBÈRIC

8 kg - 1 unitat
215117

ESPATLLA
CEBO DE
CAMPO 
50% IBÈRICA

6 kg - 1 unitat
215140

PERNIL D’AGLÀ
100% IBÈRIC
7 kg -  1 unitat
215110

Plats de pernil d’aglà, espatlla

d’aglà, pernil de cebo campo,

espatlla de cebo campo i assortit
100% ibèrics!

LLONGANISSA IBÈRICA
EXTRA CULAR NEGRE
1,5 kg - 5 unitats
215512

XORIÇ IBÈRIC EXTRA
CULAR
1,5 kg - 4 unitats
215510

CENTRE PERNIL
CEBO DE CAMPO
50% IBÈRICA
5 kg -  1 unitat
215118



Bolets

PESTO GENOVESSE 884160

PESTO ROSSO 884163

TARTUFATA 884190

FESTUCS 884183

Salses
580 ml - 6 unitats

Postres

Verdures

Tomàquets

CARXOFES AMB TÒFONA 884170 

CARBASSA 884175

NDUJA 884177 

4 FORMATGES 884180

BOLETUS 884185

BOLETUS AMB TÒFONA 884186

Cremes
580 ml - 6 unitats

FUNGHI PORCINI TRIFOLATI 884550

BOUQUET FUNGHI PORCINI TRIFOLATI 884551

MIX FANTASIA FUNGHI TRIFOLATI 884571 / 884570 

BOUQUET FUNGHI OLI GIRASOL 884575

FUNGHI NAMEKO GIRASOL 884590

Bosses de 700 g / Llaunes de 800 g - 6 unitats

Bosses de 1,7 kg i 700 g / Pot vidre 1,7 kg/ Llaunes de 800 g  - 6 unitats

GOTES DE PEBROT 
GROC AGREDOLÇ
800 g - 6 unitats
884761

CEBETES ACETO BALSÀMIC IGP 884200

CEBES VERMELLES CARAMEL·LITZADES 884210

VERDURA ZINGARA 884225 

GOTES PEBROT VERMELL AGREDOLÇ 884575

CARCIOFI TRIFOLATI 884230



POP CUIT SENCER
450/700 g - 8 uni.
330328

TRIPES
1 kg - 2 unitats
332131

LINGOT
180 g - 10 unitats
331402

331400
250 g - 10 unitats

LLOM +1000
200 g - 10 unitats
331410

EDAMAME ENTER
500 g - 20 unitats
Z14110

SALSA SWEET
CHILLI
730 ml - 12 unitats
548875

SALSA SOJA
TRADICIONAL
1 l - 12 unitats
548801

també disponible 

sense gluten!

SALSA SRIRACHA
730 ml - 12 unitats
881080

BACALLÀ CRUIXENT
1 kg - 1 unitat
331910

BACALLÀ CRUIXENT
AMB XILI
1 kg - 1 unitat
331911

POP CUIT 1 POTA
250/350 g - 25 uni.
330340

POP CUIT 2 POTES
200/300 g - 20 uni.
330350

POP CUIT 1/2 PEÇA
350/500 g - 12 uni.
330330

Bacallà dessalat

Especialitats

BACALLÀ AMANIT EN OLI
500 g - 1 unitat
331300

LLET DE COCO
1 l - 12 unitats
160000

SALSA SRIRACHA
MAYO
730 ml - 12 unitats
881081

SALSA POKE
1 l - 6 uni.
548873

pregunta’ns per la resta de

selecció de productes asiàtics!

panko 

ceba fregida

NOVETAT!

COCOTXES
250 g - 10 unitats
331800

MAIONESA 
KEWPIE
355 ml - 6 unitats
881070



Carns d’Europa Central

Especialitats

MEDALLÓ FILET
VACA
BOU

Peces Senceres 

MERMER

LLOMBAIX
LLOMBAIX

LLOMALT
LLOMALT

TAPATAPA

BURGUERS  
VACA 
BOU

ENTRECOT 

Talls Individuals 
pesos variats, fresc i congelat 

T-BONETOMAHAUKTXULETÓN

STEAK TÀRTAR 
VACA 

Carns del JapóCarns de La Península

TATAKI DE 
TXULETA VACA

RIB EYE WAGYÚ

LINGOT WAGYÚ

pesos variats

diferents gramatges



PA DE VIDRE
300 g - 25 uni.
695021

MOTLLE CEREALS I LLAVORS
1300 g - 4 unitats 
695202

MOTLLE VIENA
1200 g - 5 unitats 
695208

2 opcions: 
tallat i sencer

HAMBURGUESA DE VIDRE
80 g - 36 unitats 
695412

HAMBURGUESA DE LUXE
80 g - 30 unitats 
695410A

BAO

COCA D’OLI
600 g - 10 uni.
695020

motlles fets a mà amb massa mare
sense additius!

ROLL

ENSALADILLA TXAKA
1,3 kg - 1 unitat
453205

ENSALADILLA RUSSA
1,3 kg - 1 unitat
453201

GYOZES
500 g - 6 unitats
(25 g aprox. la gyoza) 

· Bou

· Xipiró

· Llagostí

· Verdura i Shitake

· Papada de porc ibèric
475000

475001

475002

475003

475004

CROQUETES CREMOSES

13 g, 30 g i 60 g

Amb més de 25 varietats,
 ideals per a aperitius, només cal descongelar! 

Barrots de 500 g i de 1kg:

més d’una dotzena de varietats!

400 g - 10 unitats
(25 g aprox. la croqueta) 

arrebossades amb panko!

pernil ibèric, xipiró, bou, ceps, pop i
callos + cecina de bou!

20 g i 80 g 

Reminis de 13 g i 30 g



FLOR DE CARXOFA
CONFITADA
1,2 kg - 4 unitats 
456210

PLANXA PORQUET 
CONFITAT         

455700
850 g - 4 unitats

PORROS CONFITATS
Safata 16 uni. - 4 unitats
890300

“MATXETE” VEDELLA 
PREMIUM
400 g - 6 unitats
455830

Gran varietat de salses, chutneys i melmelades!

just for cheese:
maridatges d’autor

per a formatges

GALTA VEDELLA 
COCCIÓ AL BUIT
400 g - 5 unitats
455801

MINI RULL 375 g - 10 unitats 
RULL 900 g - 4 unitats

ESCALIVADA
EXTRA BRASA
1 kg - 3 unitats
887650

CHUTNEY CEBA
CARAMEL·LITZADA
AL VI BLANC
1 kg - 6 unitats
887420

CHUTNEY MANGO
AMB  PEBROT VERD
1 kg - 6 unitats
887421

MELMELADA
PEBROT
CARAMEL·LITZAT
1 kg - 6 unitats
887382

MELMELADA 
FIGUES
1 kg - 6 unitats
887380

consulta els 

formats planxa, 

rull i mini rull

· Manetes de porc

· Galta de vedella

· Cua de boví

455622 / 455612

455620 / 455610

455621 / 455611

SALSA BRAVA
1 kg - 6 unitats
887551

SALSA OLIVADA
1 kg - 6 unitats
887555

FIGUES CONFITADES
EN ALMÍVAR
2.8 kg (40 u.)- 4 unitats
887010



REX FRESCA 35%
2 l - 6 unitats
109608

NATA U.H.T. 35%
1 l - 12 unitats
109604
Box 10 l - 1 unitats
109596

NATA 38% 
1 l - 12 unitats
109603

PEUS DE PORC 
CUITS
1 kg - 5 unitats
219300

TIRES DE COSTELLA
ADOBADES
750 g - 8 unitats
223420

NATA ENSUCRADA
PASTEURITZADA
1 l - 12 unitats
109606

KEN LÀCTEA 35%
1 l - 12 unitats
109631

NATA ESPRAI
500 ml - 12 unitats
109611

CULINÀRIA 18%
PASTEURITZADA
1 l - 12 unitats
109609

KEN CULINARIO
1 l - 12 unitats
109605
Box 10 l - 1 unitats
109600

GOURMET DUO
U.H.T.
1 l - 12 unitats
109605A

KEN GOLD & FRESH
0% lactosa
0% proteïna láctea
1 l - 12 unitats
109634

MANTEGA
Rull 1 kg - 10 unitats
109520
Bloc 5kg - 1 unitats
109504

FORMATGE
CREMA 70% M.G.
3 kg  - 1 unitat
109792

BRATWURST 
1 kg - 3 unitats
219360

FRANKFURT EXTRA
12 CM
1 kg (30 u.) - 8 unitats
219345

FRANKFURT EXTRA
22 CM 
1 kg (12 u.) - 5 unitats
219345



CAVA GLAÇ
Rosat Brut 
Nature
D.O. Cava
Pinot Noir
Xarel·lo
Parellada
Macabeu
18 mesos cava.

989012

CAVA MARIA
CASANOVAS
Rosat
D.O. Cava
Pinot Noir
Parellada

24 mesos cava.

CAVA MARIA
CASANOVAS
Gran Reserva

D.O. Cava 
Xarel·lo
Macabeu
Parellada 
Chardonnay
Pinot Noir
24 mesos cava.

989030

CAVA GLAÇ 
Brut Nature
D.O. Cava 
Macabeu
Xarel·lo
Parellada
Pinot Noir
Chardonnay
18 mesos cava.

901100
35 cl 989015
Magnum 989009

CAVA MARIA
CASANOVAS
Brut de Bruts

D.O. Cava 
Parellada 
Macabeu 
Xarel·lo

989000
Magnum 989002

 989020

CAVA MARIA
CASANOVAS XP
Gran Reserva
Brut Nature

D.O. Cava 
Xarel·lo
Pinot Noir

Vi orgànic.

989040

Macabeu
Muscat
Garnatxa Blanca
Garnatxa Roja

Lledoner

Samsó
Merlot
Syrah
Garnatxa Negra

Els nostres vins 

901100, 901101 i 901102

Presentem una selecció de tres vins
d’elaboració exclusiva, que només
distribuïm nosaltres, elaborats i
embotellats pel Celler Espolla.

Blanc

Rosat

Negre

D.O. Empordà



V I N S D E B E G U R

CELLER ESCLANYÀ
BLANC

Malvasia

900760

CELLER ESCLANYÀ
ROSAT

Garnatxa Negra
Merlot

900761

ARRELS 
NEGRE

Garnatxa Negra
Garnatxa Roja

900775

ENTENIMENT

Garnatxa Negra
Garnatxa Roja

Vi natural
900780

LLUM D’ESCLANYÀ 
BLANC

Garnatxa Blanca
Malvasia

900770

CELLER ESCLANYÀ 
NEGRA

Garnatxa Negra
Cabernet Sauvignon
Merlot

900762

SURREALISTA
Ratafia Catalana de l’Empordà

900750

SURREALISTA
BLANC
D.O. Empordà
Lledoner blanc i Macabeu
Criança mínima de
3 mesos amb lies fines.

900705

SURREALISTA
ROSAT
D.O. Empordà
Lledoner negre i Lledoner roig
Criança mínima de
3 mesos amb lies fines.

900702

SURREALISTA
NEGRE
D.O. Empordà
Lledoner negre, Syrah,
Carinyena i Merlot
Criança mínima 6 mesos en
bóta de roure francés.

900700



CAVA MIQUEL PONS
Brut Nature

Macabeu
Xarel·lo
Parellada
Mínim 18 mesos
cava.

CAVA MIQUEL PONS 
Brut Nature Reserva
D.O. Cava 
Macabeu
Xarel·lo
Parellada
Mínim 24 mesos cava.

CAVA MIQUEL PONS 
Gran Reserva Vintage
D.O. Cava 
Macabeu
Xarel·lo
Parellada

CAVA NÚRIA DE
MONTARGULL 
Rosé

988045 988040

Mínim 40/44
mesos cava.
988060
Magnum 988051

CAVA NÚRIA DE
MONTARGULL 
Brut Nature
D.O. Cava 
Xarel·lo
Macabeu

Mínim 20 mesos cava.

988070

D.O. Cava 
Trepat

Mínim 20 mesos cava.

988075

CAVA EULÀLIA DE PONS
Brut Reserva
D.O. Cava 
Macabeu
Xarel·lo
Parellada

Mínim 24 mesos cava.

988035

CAVA MONTARGULL
Gran Reserva
D.O. Cava 
Macabeu 
Xarel·lo
Mínim 48 mesos cava.
Criança amb suro.

988030

CAVA MONTARGULL
Gran Reserva
D.O. Cava 
Macabeu 
Xarel·lo
Xarel·lo Barrica
Parellada
Mínim 40 mesos cava.

988080

Celler
ecològic

77 VEREMES
ROSAT
D.O. Penedès 
Xarel·lo Roig
4 mesos en bóta de roure
francès de 300 litres.
988003

77 VEREMES
BLANC
D.O. Penedès 
Xarel·lo 
4 mesos en bóta de roure
francès de 300 litres.
988000

VI DOLÇ NATURAL
D.O. Penedès 
Muscat i Xarel·lo
.
988025

MALVASIA DE SITGES
BLANC
D.O. Penedès 
Malvasia
988015

77 VEREMES NEGRE
D.O. Penedès 
Garnatxa i Syrah
8 mesos en bóta de roure
francès de 300 litres.

988010

NÚRIA DE MONTARGULL
ROSAT
D.O. Penedès 
Ull de llebre
988011

NÚRIA DE MONTARGULL
BLANC
D.O. Penedès 
Muscat
Malvasia

ARRELIUM BLANC
D.O. Penedès 
Xarel·lo, Chardonnay i Macabeu
988020

ARRELIUM ROSAT
D.O. Penedès 
Merlot
988021

ARRELIUM NEGRE
D.O. Penedès 
Ull de llebre, Samsó i
Cabernet Sauvignon
988022



TAMARAL
BLANC
D.O. Rueda
Verdejo

990350

TAMARAL
NEGRE
D.O. Ribera del Duero
Tempranillo
4 mesos en bóta de 
roure americà.

990370
Magnum 990375

TAMARAL
ROSAT
D.O. Ribera del Duero
Tempranillo

990360

990383

TAMARAL ECO 
CRIANÇA NEGRE
D.O. Ribera del
Duero
Tempranillo

TAMARAL
CRIANÇA NEGRE
D.O. Ribera del Duero
Tempranillo
14 mesos en bóta de 
roure francès i americà.
990381
Magnum 990385

TAMARAL
RESERVA NEGRE
D.O. Ribera del Duero
Tempranillo
24 mesos en bóta de 
roure francès i americà.

990391
Magnum 990394

FINCA VELIA
NEGRE
D.O. Ribera del Duero
Tempranillo
14 mesos en bóta de 
roure francès.

990398

25 ANIVERSARI 
NEGRE
D.O. Ribera del Duero
Tempranillo
12 mesos en bóta de 
roure francès.

990380

TOBÍA CUVÉE
BLANC
D.O.C.a Rioja
Tempranillo Blanc
Sauvignon Blanc
Chardonnay
Viura
Maturana Blanca
Garnatxa Blanca

Fermentació en dipòsits
d’acer inox. durant 3/6
mesos.

970120

TOBÍA CUVÉE
NEGRE
D.O.C.a Rioja
Tempranillo
Garnatxa

Fermentació de 12
mesos en barriques de
roure americà.

970122

OSCAR TOBÍA RESERVA
BLANC

D.O.C.a Rioja
Tempranillo Blanc
Viura
Maturana Blanca 
Malvasia
Fermentació de 28 mesos
en fudres amb les seves
lies fines i repòs de 24
mesos en ampolla.
970105

TOBÍA SELECCIÓ
NEGRE

D.O.C.a Rioja
Tempranillo
Garnatxa
Maturana
Graciano
Fermentació 18 mesos
en barriques de roure
francès i americà.
970110

TOBÍA SELECCIÓ
BLANC

D.O.C.a Rioja
Chardonnay 
Tempranillo Blanc

Fermentació en fudres
de roure francès i 10
mesos en barrica amb
les seves lies.
970100



cial@c-amat.com        972 640073            amatemporda

Consula els
nostres catàlegs 
i deixa’t inspirar!

Comercial Amat, S.L. C/ Rissec, 9 - 17121 Corçà (Girona)

Gràcies per visitar-nos al 
Fòrum Gastronòmic!

V I N S D E B E G U R


