
NOS REMERCIEMENTS À NOS PRODUCTEURS QUI NOUS ACCOMPAGNENT 
TOUS LES JOURS 

BOULANGERIE POUJERAN, LA FAMILLE GODART, 
JEAN-SEBASTIEN CAILLOT, JOËL DE PROVINS,TOM SAVEUR, MAISON MEMMI, THIERRY 

MEMETAYER, CHRISTOPHE LATOUR, BOUCHERIE METZGER, MAISON AITANA
SYLVAIN DE TROUVAILLE ET TERROIR, MAISON DUPERIER...

LIEU DE VIE



VINS AU  VERRE 
CHAMPAGNE
CHARLES HEIDSIECK BRUT       19

CHARLES HEIDSIECK ROSÉ      21

CHARLES LEGEND, BLANC DE BLANCS       24

VINS BLANC
COTEAUX D’AIX EN PROVENCE, CHATEAU LACOSTE, 2022   10

MUSCADET « LE VERGER », DOMAINE LUNEAU PAPIN, 2020     12

POUILLY-FUMÉ « LÉON », DOMAINE JONATHAN PABIOT, 2020     15

CHABLIS 1ER CRU VOSGROS, DOMAINE DU CHARDONNAY, 2019    18

VINS ROUGE
VACQUEYRAS, “LE POÊTE”, DOMAINE DE LA FOURMONE, 2021    10

MORGON, CUVÉE JOSEPH, DOMAINE GAGET,  2020       13

SAINT ESTÈPHE, CHATEAU LILIAN LADOUYS, 2011  15

MARSANNAY “SAINT URBAIN”, DOMAINE JEAN FOURNIER, 2020    18

ROSÉ
CÔTE DE PROVENCE, CHATEAU MINUTY « PRESTIGE »    10

SOFT & BIÈRE
EAUX 
EVIAN 50cL          7

BADOIT 50cL          7

SOFT
cOcA cOLA, cOcA ZERO 33cL        7

THE GLAcÉ          7

JUS DE POMME PÉTILLANT SASSY        7

JUS ET NEcTAR ALAIN MILLAT 33cL       7
FRAISE, ANANAS, MANGUE, ABRICOT, POMME, TOMATE      

BIÈRES
WUNDER LAGER - BRUSSELS BEER PROJECT       8

DELTA IPA - BRUSSEL BEER PROJECT        8

CIDRES
SASSY CIDRE ROSÉ          8

SASSY POIRÉ          8

SASSY CIDRE SMALL BATCH         8



FORMULE MIDI
DU LUNDI AU VENDREDI

 LE CHEF VOUS PRÉPARE UN MENU DU JOUR AU GRÉ DES SAISONS ET DU 
MARCHÉ

PLAT DU JOUR
DISH OF THE DAY

18

ENTRÉE ET PLAT OU PLAT + DESSERT
STARTER + MAIN OR MAIN + DESSERT

24

ENTRÉE + PLAT + DESSERT
STARTER + MAIN + DESSERT

29

HORS D’OEUVRES 
OEUF BIO, TARAMA & POUTARGUE        9
ORGANIC EGG, TARAMA & BOTTARGA

CECINA DE LEON         15
CECINA DE LEON

BELLOTA         32
BELLOTA

ENTRÉES 
ARTICHAUT MON AMOUR...     19
ARTICHOKE MY LOVE...

OEUF MOLLET, PETIT POIS DU JARDIN     16
POACHED EGG, GARDEN PEAS

ASPERGES VERTE AU JOSPER    21
GREEN ASPARAGUS GRILLED IN THE JOSPER

MON BEAU MELON    19
ROCKMELON

TARTARE DE BETTERAVE, CHÈVRE DE MR FABRE, NOISETTES CORSE    18
BEETROOT TARTAR, GOAT CHEESE OF MR. FABRE, CORSICA NUTS

CARPACCIO DE FILET DE BOEUF     20
BEEF FILET CARPACCIO

SARDINES DE MON ENFANCE        17
SARDINES OF MY CHILDHOOD



PLATS
PETITS FARCIS VÉGÉTARIEN      25
STUFFED VEGETABLE 

TAGLIATELLE À LA TRUFFE     31
TRUFFLE TAGLIATELLE 

SALADE NIÇOISE      27
NIÇOISE SALAD

THON MI-CUIT, SALADE D’ÉTÉ     28
SEMI-COOKED TUNA, SUMMER SALAD

CARPACCIO DE DAURADE ROYALE, FRAISES & AGRUMES    30
ROAYL SEA BREAM CARPACCIO, STRAWBERRY & CITRUS FRUITS

FILET DE BAR POÊLÉ, PETITS LEGUMES DU JARDIN  32
SEA BASS FILET, BABY VEGGIES FROM THE GARDEN

TARTARE DE BOEUF PRÉPARÉ AU COUTEAU, FRITES FRAICHE   26
KNIFE CUT PREPARED BEEF TARTARE, FRENCH FRIES

VOLAILLE RÔTIE AU CITRON CONFIT, PURÉE MAISON 29
ROAST LEMON CANDIED CHICKEN, MASH POTATOES

LA BELLE ENTRECÔTE 300G, SAUCE POIVRE, FRITES FRAICHES  44
THE MAGNIFICIANT RIB EYE 300G, BLACK PEPPER SAUCE, FRENCH FRIES

À PARTAGER
CÔTE DE BOEUF MATURÉE        130
AGED BEEF PRIME RIB

ÉPAULE D’AGNEAU FONDANTE À LA SARIETTE       110
CANDIED LAMB SHOULDER, WITH SAVORY 

GARNITURES
FRITES MAISON          6
FRENCH FRIES 

PURÉE MAISON        6
HOME MADE MASH POTATOES

PETITS LEGUMES DU JARDIN        6
SEASONAL VEGETABLES

SALANOVA VERTE        6
GREEN SALANOVA

SALADE D’ÉTÉ         6
SUMMER SALADE



DESSERTS
ASSIETTE DE FROMAGES, CONFITURE DE TOMATE VERTE     15
CHEESES PLATES, GREEN TOMATOES MARMELADE

CREME BRULÉE A LA FÈVE DE TONKA    13
CREME BRULE, TONKA BEAN

JUSTE UN CITRON        16
JUST A LEMON 

FRUITS ROUGES & CHANTILLY        15
RED FRUITS & WHIPPED CREAM

PROFITEROLES X.X.L .        22
X.X.L. PROFITEROLS

TARTELETTE FRAISE, BASILIC       15
BASILIC & STRAWBERRY PIE, 

GRANDE ASSIETTE DE FRUITS À PARTAGER       29
LARGE FRUITS PLATE TO SHARE

GLACE MAISON MINUTE, CHOCOLAT, VANILLE, RHUBARBE, CLEMENTINE, FRAISE, PANDAN, YUZU  9
MINUTE ICE CREAM, CHOCLATE, VANILLA, RHUBARB, CLEMENTINE, STRAWBERRY, PANDAN, YUZU

DIGESTIF
POMMEAU DE NORMANDIE, CHRISTIAN DROUIN      10

CHARTREUSE JAUNE       12

CHARTREUSE VERTE       12

CALVADOS VSOP, CHRISTIAN DROUIN     14

H BY HINE, COGNAC    14

GELAS 12 ANS, ARMAGNAC     16

HAMPDEN 8 ANS     18

ELSASS WHISKY, FAMILLE LEHMANN      18

EAU DE VIE FRAMBOISE SAUVAGE, FAMILLE LEHMANN  22

HINE CIGARE RESERVE, COGNAC    45

CAFÉTERIE
CAFÉ, CAFÉ ALLONGÉ, DÉCA      4

DOUBLE EXPRESSO       6

CAPUCCINO       6

THÉ ET INFUSION     6



Majoration de  20% pour le Room Service
Nos viandes proviennes : France, Ecosse, Hollande et Argentine

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Prix net en euro, service inclus. Certains millésimes peuvent changer en cours d’année.

20% service will be add for the Room Service
All ours meats from France, Scotland, Nederland and Argentina

Net price in euro, service included. Alcohol abuse is dangerous for your health,
consume with moderation..Some millésimes may change during the year.

18 RUE BACHAUMONT 75002 PARIS 
RESTAURANT@HOTELBACHAUMONT.COM

HOTELBACHAUMONT.COM 
01 81 66 47 00


