
для постного / веганского /
вегетарианского меню



Приготовление бургера:
1. Пожарьте растительную котлету.
2. Смажьте половинки булочки 
растительным маслом и колеруйте
на гриле или сковороде.

Веганский бургер
с растительной котлетой и хумусом   

Ингредиенты:
Булочка для бургера с кунжутом 
Bagerstat Foodservice — 1 шт.
Котлета растительная
для бургера — 1 шт.
Хумус 50 г

Микс салат
Ломтик свежего томата
Ломтики соленого огурца
Кетчуп

3. Соберите бургер по схеме: 
на нижнюю часть булочки намажьте 
хумус, выложите микс салат, ломтик 
томата, ломтики соленого огурца, 
растительную котлету и кетчуп.
Закройте бургер верхней частью 
булочки.
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Веганский хот-дог

Ингредиенты:

Приготовление хот-дога:

яркий пикантный вкус

Булочка для датского хот-дога
без кунжута Bagerstat Foodservice — 1 шт.
Веганская сосиска — 1 шт.
Помидор — 2 слайса
Ломтики соленого огурца
Маринованный перец — 2 стручка
Мелко нарезанный лук
Релиш — 30 г
Горчица

1. Прогрейте булочку и поджарьте 
сосиску в гриле.
2. Выложите ингредиенты: релиш, 
сосиску, слайсы помидора, ломтики 
соленого огурца, добавьте горчицу, 
мелко нарезанный лук и украсьте 
стручками маринованного перца.
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Обращаем ваше внимание, 
что мы не осуществляем прямые отгрузки.

Наша продукция реализуется 
через дистрибьюторов по всей территории 
России, Беларуси, Казахстана, Узбекистана

и Кыргызстана.

Контакты дистрибьюторов, ассортимент
и полезные материалы:

Офис в Москве:
Дегтярный переулок, 4/1

Офис и производство в Егорьевске (МО):
Касимовское шоссе, 34

Rutube.ru


