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Wir freuen uns,

dass Sie sich fir unseren Party-Service interessieren!

Sie haben sicherlich genauso viel Freude am feiern wie wir.

Um lhnen die Festlichkeit noch mehr zu verstRen, beraten wir
Sie gerne bei der Planung lhrer Feier oeder Veranstaltung, liefern
lhnen alles, was zum Ablauf bendtigt wird und kiimmerm uns
auch um das ,Danach”.

Unser Service hietet mehr als nur leckere Speisen. Wir liefern
Ilhnen auch das bendtigte Geschirr, Bestecke, und Glaser,
Auf Wunsch verzaubern wir lhr Buffet in das gewidnschte
Ambiente, passend zur Veranstaltung dekoriert.

Ob bei Familienfeiedichkeiten, wie Taufe, Hochzeit, Kommunion,
Konfirmation, Geburtstag, ...oder besonderen Anldssen, wie
Empfange, Jubilden, Richt- oder Betriebsfeste, . das Team der
Metzgerei Gries steht lhnen jederzeit zur Verfligung und freut
sich auf eine gute Zusammenarbeit.
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Canapeés

Fikante Happchen fur |hre Einladung
ader lhren Stehempfang.
Schnell bestellt und schnell serviert!

Ob kieine Canapebrote,
feinstes Mini-Laugengebé#ck,
Floite oder Tafelbratchen,
belegt mit Leckersien lhrer
Wahl, es wird immer ein
Genulk sein,

Mindestbestellmenge
pro Sorte:
10 Stock

ffjj' ‘ ) o
3001 Canapeé mit Salami.a

3002 Canapé mit zartem Rinderbraten
3003 Canapé mit gekochtem Schinkenaz.
3004 Canapé mit Lachsschinkemn .

3005 Canape mit gebratener Hohnerbrust

3006 Canapé mit echtem Raucherlachs
’ und Sahnemeerrettich

3007 Canapé mit gerauchertem Forellenfilet
und Sahnemeerrettich

po— Ml 3008 Canapé mit Tomate und Mozzarella
_ fun g I 3008 Canape mit Schinkenrdllchen
"‘I"Jl.r LLe’F&m 1 | H gefiillt mit Spargelspitzen sz
wﬁgpé% nAk \J 3010 Canapé mit Schweinemedaillons,
&ﬁgdﬁlmﬂ'ﬂ' Leberfarce und Frichten

Thorent : n@%{&ﬂt- 32011 Canapé mit franzdsischem Kase

ZASAAT 3012 Canapé mit Schweinemett

T sy,

ol
{ ] i
{ Sind Sie auf der Suche nach siner leckeren
- und sinfachen Moglichkeit, |lhre Gaste zu

? Dann sind Canapes genau das

£ bestehen aus frischen
Zutaten und warden mit viel Lisbe zubersitst.
Idesal als kleiner Snack bel einer Party oder
als Vorspelse bel elnem formellen Dinner -
- Canapas sind Immer aln Hit.

Jedes Canape ist ein kieines Kunstwerk, das
nicht nur optisch beeindruckt, sondom auch
“durch seinen umviderstehlichon Geschmack
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Vorspeisen

Hier finden Sie késtliche Kleinigkeiten, kalt serviert,
die Sie auf das Festessen einstimmen und nicht nur
den Gaumen ihrer Géste verwdhnen. Vorspeisen
sind eine wichtige Komponente einer ausgewogensn
Mahlzeit und dienen dazu, den Appetit zu wecken.

3060
3061
3062

3064
3066
3068

3069
3070
3072

3073
3074

3078
3080

3081

3090

3081

3095

Tomate mit Mozzarella an Olivenil, mit Tnschem Basilikurm
Carpaccio vom Rind

Antipasti von Faprka, Zuccini, Pepperon,
Olivan und Tomaten, gafullt oder marniniert

Schweinemedaillons mit Cognacmousse fein gamier
Schinkenrdllichen mit edlen Spargelspitzen gefiillt 2.
% gefillte Eier mil Kisuteroeme

Tomaten mit pikantem Gemisesalat gefullt
Tomaten mit herzhaftem Thunfischsalat gefilit

Spargelinvoltinis von grinem Spangel
im Schweincfleisch-Dorrfleischmantel, an Zitronen-Vinaigrottc «

Roher Schinken an Melone .

Carpaccio von der Hahnchenbrust
mit Mangold und Tomatan varfeinart

Gebratene Hahnchenschisgel
Gemischte Schinkenplatte

1234

K.rustenschinken an Spargelvinaigrette

Fischspezialitaten

kalt serviert

Gemischte Fischplatte

esdler Raucherkachs, gerdbucherds Forellenfilels,
efesens Fiachtermnne, Fiesengamelen, getilite Eier,
Saucen: Sahnemeemettch, Knoblauchocreme

Feine Fischplatte sdir Raucherachs und
gerauchers Forellenhlets, Sahnemesmetlich, fein ganier

Meeresfriichte-Cocktail
Krabben-Cocktail mit Frochten




Feine Salate

3025
3026
3027
3028
3029
3030
2031
3032
3033

3034
3035

Mudelsalat oadische Adt 5,15
Kohlrabi-Cole-Slaw .=
Cole-Slaw =
Gefligelsalat  Hawaii® 4.1
Waldorfsalat Astoria® <+
Couscous-Salat
Kartoffelsalat mit Speck 4
Linsen-Spitzkohl-Salat

Weilker Bohnensalat
A gedrockneten Tomaten und Bakbyspinat

Reis=salat
Brotsalat

mil Comckbaillormatesn, knackicesr Faaprikea an
Ihunhachdreszing mit gerbsteten Brotacheiben

e ————

—
S
————

Brotauswahl
3142 Partybrétchen

3143 Fliite

3144 Bauernbrot

3145 Chiabatta

3036
3037
3038
3039
3040
3042
3044
3045
3046
3047
3048
3049

Gurkensalat mit Dildressing 4, 12
Tomatensalat mit Schatzkase
Krautsalat 4.

Rettichsalat 4.

Karottensalat

Pfalzer Rohkostplatte an sweierei Dressings
Rotkohlzalat

Broccolisalat « =

Farmersalat = =

Hirtensalat -

Gemischter Salat der Saison
Feldsalat mit Speck

Dressings

3135 Sauce Cumberland

3136 Remoulade

3137 Sahnemeerrettich

3138 Knoblauchcreme

3138 Franzosisches Dressing
3140 Hausdressing mit feinen Krautem
3141 Joghurt-Krauter-

Knoblauch-Dressing




smo Feinschmecker-
Buffet

... lieferbar ab 25 Personen

Kalt serviert:
Schinkenrdlilchen mit edien Spargelspitzen getolit
Tomaten, gefullt mt feinem HKrabben-Cocktail

Fischplatte gorauchercr Lachs,
sowie Forelienfilets mit Sahnemeemethich

Melonenschiffchen mit zartem,
rohemn Schinken gamiert

Rohkostplatte an mweicrci Dressings
Partybrétchen und Butter

Warm angerichtet:
Roastbeef rosa gebraten
Schweinemedaillons

an Phifferlinos-Rabhmesole

Kartoffelgratin
Spitzle
Bunte Gemiiseplatte

Zum Abschluss:
Obstsalat mit Kirschwassor

Mousse Vanille AUS unserem
Suppenkessel

3114 H i_‘ltten-B uffet 3120 Champignoncremesuppe

3121 Kirbiscremesuppe
3122 Tomatencremesuppe 1.1
3123 Lasagnesuppe

... lieferbar ab 20 Personen

Kartoffelcremesiippchen

dazu Zwiebelflaite 3124 Hiithnerkraftbrithe mit Einlage nach Wunsch
3125 Rinderkraftbrihe mit Einlage nach Wunsch

LHuttenroller® schweincrollbraten harshaft gefullt 3126 Kartoffelsuppe Faizer At «

Pfalzer Zwiebelbraten aus de sarlen Hochrippe 3127 Gulaschsuppe .Ungarischo At 2 1s

an brauner Soke
Gebratene Haihnchenschlegel
Butterspatzie und Kartoffelplatzchen
Lauchgemiise und Rosenkohl

2128  Chili con Carne
3129 Spargelcremesuppe
3130 Erbseneintopf = .-
3131 Graupensuppe .

Mousse au Chocolat mit Zarthittorsplittem
Schwarzwaldcreme



sns GenieRer-Buffet

... lieferbar ab 20 Personen

Gemischte Antipasti-Platte, geflilite Eier ‘
Krustenschinken an Spagelvinsigeties

Knackige Rohkostplatte an | 1ausdiessing

gemischte Blattsalate

Mini-Party-Brotchen

Lachsschnitte im Gemoscbett an Zirononrahm,
Schweinemedaillons an Pilzrahm,
ButterkartoiTel,

Butterspitzle,

bunte Gemilseplatte,

Mousse Vanille, L |
Pfirsischtiramisu

A41,2,13,8,7,14,15

sns Musikantenland-
B Uff&t ... ab 25 Personen®

Spargelinvoltinis
gegrillter, griner Spargel im Schweainaflesch
Dorfleischmantel, an Zitronen-Yinaigretie

Fruchtiger Tomatensalat im Mauschrbott®
Kuseler Wanderwursthappen an Comichons
Knackige, gemischte Blattsalate
Mini-Knollenbrétchen

Herzhaftes Bauernbrot und Butter

Musikantenlandbraten
wvom zarten Jungschweinekamm mit emner Wirsing- Ddmfe=ch Fdllung

Pfalzer Zwiebelbraten aus der Jungbullenkeule
an brauner Softe

Kartoffelgratin und hausgemachte Semmelknddel
Blumenkohl an in Butier gebraunten Sammelbrosein
Speckbohnen

Ala Dessert:
Waldbeercreme und
Mousse Vanille




|
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s Mediterranes
Buffet

... lieferbar ab 25 Personen.

Ealt:

Antipasti
= gofullic Champignons
= cpeefulifer Comcholailloamialen

* Prppesroni
= geqrillie Papnka

Gambas in Knoblauchil an feinen Chilitdden

Vitello Tonnato
Kalbsbraten an [ hunhschorems

Rohkostplatte
wviam fnschen Marktgemise der Saison
gemischlie Glatlsalale an 2weierisi Dressing

Partybrotchen

Warm.

Pastasotto an mannicrten Oliven und Tomaten
Mini-Bolognaiseschnitzel
Mediterraner Putenrollbraten
Tagliatelle

Gnocchis

Karottengemiise

Broccoli mil Mandelbutier

Dessart:
Pfirsichtiramisu
Moccacreme

sz Griechisches
Buffet

... lieferbar ab 25 Personen.

Eailt:

Gegrillte Lachswiirfel

an Limetten-Zitronen-Oressing
Antipasti

= Ohiven und Poporoni,

= Paprika urd gefilite Artischockonherzen
Hirtensalat mit Schafskase
Bohnensalat

Gemischter Salat der Saison
an weiensi L‘lresslng&

Flaite und Zwiebelflitite
Levuwanmri.
Eingelegter Schafskise

an gegriliem Gemuseae
Waarm-

Gyros-Reis-Pfanne
mit knackigem Weisskraot verfeinart

Tzatziki

Lammkeule an Rosmarinjus
Grillkartoffeln
Speckbohnen

Desserl.
Joghurt-Minz-Creme
frischer Obstsalat



e SpPanisches
Buffet

... lieferbar ab 25 Personen.

kalt:
Gegrillte Lachswiirfel

an Limetten-Zitronen-Diressing

Pflaumen im Speckmantel

Gefilllte Cocktailtomaten mil Frischkase
Eingelegte Oliven

Orangensalat mi feinen Chilifaden

Edle Blattsalate

an wurrFigem WalnuBdressing

Chiabatta

Warm:

Gemluse-Paella mil Jaghurt verfoeinerd
Feuriges Rindergeschnetzeltes
an Paprika

Gegrillte Hahnchenkeulchen
Nudeln

Papas arugadas
Karofteln, spanische Art mit Mojo Picon

Rohkostplatie
won Karotten, Kohirabi, Weslskrawt, Gurken,. ..
an weperier Dressmngs

Dassart

Moccacreme und Milchreis
mit Mango-Banancn-Haubc

11

Fischgerichte

warm serviert

31
3102
3103
3104

Lachsschnitte im Gemosebett
Garnelenpfanne
Steinbeiferfilet im Schinkenspeckmants! 4

Hausgemachte Lachslasagne
mil Blal=mpirsd und Parmesan vereiner




Wir grillen vor Ort!

Von den Machern des
guten Geschmacks

100% Glanrind-Beef trifft auf knacklga
homemade BEQ-Solke und |ecke
..und das Ganze frisch gegrillt va

Sie stellen sich ihr ﬁ%‘rﬂ selbst
43 gegrillter Schafekase

76 GrillgemUse

(Zucehini, Paprika, Champ s,
B& Grillkartoffel @aﬂ
82 Pommes,
o3 M&tzgﬂr EIJI"EHF
84 Chees

o T

Exquisit, edel, rustikal
Stellen sie sich ihr eigenes Grillouffet zusammen. .
Vam Webergrill/Gasgrill:

45 Ribeyesteak,

70 Roastbeef.

199 Rinderfilet,

47 Schweinefilet,

20 Lammrickenfilet,
&1 Lachs

86 Folo Fino,

55 Putenschwenk
458 Schwenkbrat
28 Musikanten
32 Betze-Fo

; toourst, Nurnbergerﬁr‘tﬂ,ﬁ
ger-Wurst, Krakauer Art 1;,23

Yom HaRnchengrill:

3293 Hahnchen.

3294 Haxen,

2208 Grillschinken, {

3200 Spanferkel mit Major@nkartoffel, 2 If

Bei diesen Buffets grillen Wwir fiir Sie vor O
Alle Grillbuffets kKdnnen Beilagen erga
werden., Wir beraten Siegeme!



Bratenspezialitaten vom Rind

3201 Rinderbraten mit ciner Elsasser Pfiffedingsfillung 124

3202 Senatorenbraten cares Rindedlen
mit Scheeinelendakeam .22

3203 Gebratene Hochrippe

3204 Afrikanerbraten aus der Hochrippe 4
3206 Roastbeef rosa gebraten

3207 Pfalzer Zwiebelbraten -

3208 Sauerbraten

3209 Rinderrollbraten
mit feiner Zwiebhel-Dinfleizch-Tllung a

3210 Paprikageschnetzeltes

aus der zaren Hinderkeula
3211 Tafelspitz mit Meorretiich-Sofic
3213 Burgunderbraten aus der zanen Rinderkeule z

Bratenspezialitaten
vom Schwein

3zz21 Brasilbraten schweinekamm mit Pilz-Rahmsolie und Kase Oberbacken

3222 Toastbraten sSpesilital des Hauses 154 %W

3223 Prager Schinken Backotenschinken im rustikalen Hrotbeig 1.z ‘@f W" e M
3224 Kaiserbraten mild gepokelt und gerauchert 12.4 %m
3azes5 Kaiserbraten mit Krautertarce ummanteit und im Blattertaig gebacken 124 ‘B%M‘ ‘mﬁ!ﬂ'

3226 Elsssser Pfifferlingsbraten 2 %’%
Schweinerecken mil esiner Pliffedinos-Krauater-Fullung 124 m Eu £

3227 Schweinefilet im Blatterteig 2. ?“

3228 Gefolites Schweinefilet ,Gourmet® ... PRSI T gt
gy i ot iy =

3228 Schweinefilet im Pfifferlings-Kriauter-Mantel .z %

3230 Pusztarollbraten vom mageron Schweincbauch e, &
3231 Zigeunergulasch %W
3232 Schweinericken ,,Orloff* mit Schinken und Kase 7

in delikater Bechameclsofic uborbacken iz
3233 Musikantenlandbraten ...

3235 Pilz-Rahmgeschnetzeltes
3237 Schweinefilet im Knuspermantel

mit Gorgonzolafullung 104

3295 Pfilzer SpieBbraten 4
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Gries

Thne ;emg r‘."?d'mdéa

Bratenspezialitaten vom Lamm

3245 Lammkeule ,,Provencial*

3246 Lamm in Kruste mit Frischkase und Bahnen
3247 Lammgeschnetzeltes .

3248 Lammricken in Blatterteig 2.

Bratenspezialitaten vom Kalb

3250 Kalbsriicken ,,OrlofT" mil Schinken und Kise in delikaler Dechamelsole Gbeibacken 124,
3251 Kalbsrollbraten mit Rahmsofie 211

3252 Gefiillte Kalbsbrust -4

3253 Kalbsnierenbraten .:-

3254 Kalbsbraten aus der Keule

3255 Kalbsrollbraten \Winterzauber' mit Gemasetiliung 12+

3256 Kalbsrahmgeschnetzeltes mit Pilzcn 4142

Geflugelspezialititen

3300 Gegrillte Hahnchenschenkel

330 Putenschlemmerrolle
Putenbrust mit emner pikanten Broccoli-Kase-Falung 124

3302 Putenrollbraten mil einer Fwiebed Don Tlezizazbufudlureg 4

3303 Héhnchenbrustfilet in Curmyrahmzoiie

3304 Cordon Bleu von der Pute 12
3305 Putengeschnetzeltes in Curyrahmsaiic
3306 Engelsbraten 1iahnchenbrustiilet im Wirsing Dlaleteig Manlel 2.4

3307 Hihnchenbrustfilet im Toastbrotmantel -

3308 Putenrollbraten ,,Mediterrane Art®
mit Tomate, Zucchini und Mozzarclla verfoinert




Schnitzel

Die ganze Welt liebt Schnitzel! Sie auch?
Dann ist dies Ihre ganz persdnliche Seite,
mit Schnitzeln in allen mdalichen Variationen.
Guten Appetitl

3170  Schweineschnitzel ,,Wiener Art”
3174 Mini-Schnitzelchen vom Schaein

(#0g]), alz Party Snack y
3175 HKalbsschnitzelchen ,,Wiener Art* " |
3177 Scaloppinos kicinc Schweinoschnitzel mit o f | Eine ’\,"réll"{ﬂﬁﬂh -

emner Panade aus Farmesan, Krautern und ki, '-

an talienischer Tomatensole {.J ‘Fﬁh!.t ﬂg{:h‘?

ps i !

3179 Putenschnitzel ,,Hawaii st Kzin Pmé?tﬁﬂﬂ- [
3180 Cordon Bleu vom Schwein ]
3181 Mini-Bologneseschnitzel vom Schwein w{r f}&héﬂ ﬂémﬂ- awnf Thre
3182 Mini-Putenschnitzel ']"OM.H'E&':"LE— L.

3183  Mini-Scaloppinos vom Hahnchenbmstilot

Die Sofke macht's!
Wihlen Sie lhre Lieblingssolie
zum Schnitzel

Warme SofRen

3265 Braune SoBe

3266 Pilz-Rahmsole i

3267 KnoblauchsoRe

3268 Zwiebelsole

3269 PfefferrahmsoBe 1= 7.2
3270 Curry-Sofke

3271 WeiBweinsole = 4

3272 Fruchtige Tomatensolie
3273 Pfifferlingssole . i
3274 Sauce Hollandaise

3275 Sauce Bearnaise

3276 Spinat-Gorgonzola-Sofke

15



Vegetarische
Gerichte

3500 Hausgemachte Spinatknddel
an Gorgonzolasofe mi Flait

3501 Hausgemachte Gemiiselasagne
it F ik

3502 Pastasotto Risotto von Mudein, an Tomaten,
Olrven und Parmesan mit Ciabattabrot

3503 Pastasotto Gnechizche Art, mit buntem Paprika,
Pepeaoni und Schabskase weafeined, daeea Ciabatta Brot

3504 Fapas arugadas kisine Karlofleln mil Schale L
an feurigem Mojo Ficon (spanisches Gerichi)
mit gemischtem Salat der Saison

3505 Hausgemachter WeiBkrautstrudel an Kazesoite
mit ., Mausohrsalat™

3506 Eingelegter Schafskase
an gegrilltem Fuccini-Paprika.-Gemase mit Flait

3508 Gemiisepaella dazu Ciabattabrot

Beilagen Gemiise

el Butterspatzie 3340 Erbsen- und Karottengemiise

3321 Tagliatelle 3341 Blumenkohl Foinisch®

i P g 3342 Spargel

3324 Gnocchis keine, italicnische Knodal = 3343 Delikatessbohnen -

3325 Kartoffelknédel 3344  Broccoli mit Mandeibutter

e Semmelknédel . 3345 Bunte Gemlseplatte markifrischer Blsmenkohl,
3327 Butterkartoffeln Bohnenmillehen, Crbsen und Karoltenogemiise, Sparel a
3328 Kartoffelpiiree 3346 Gemilisepfanne

3328  Kartoffelplatzchen 3347 Rosenkohl

3330 Herzoginkartoffeln 3348 Karotten

3331 Eratkartoffeln - 3349 Griner Spargel

3332 Kartoffelgratin « 3350 Gemiisegratin

3333 Butterreis

16




Kasespezialititen

3360 Kleines franzisisches Kisebrett
fur Sie sehr reichhaltig gemischt, mit Weintrauben gamiert

3361 Pikante Kisespiele
3363 Pepperoni getoiit mit feinem Krauternschkgse

~ 3364 Cocktailtomaten getim mit teinem Fhischkbae

Die siiRe Verfiuhrung " Des.r.
g7
ﬂfmﬂgﬂ éf—rﬂféﬂ

3370 Mousse au Chocolat . Wiy at _ZO
3371 Mousse au Vanille saz I%r_g_ an(
3372 Mousse von frischen Erdbeeren (saisonbodingt) waer |
3373 Ananas-Creme ies

3374 Mocca-Creme ruers

3375 Stracciatella-Creme e«

3376 Cocos-Creme mit Batida ds Coro verfeined a7

3378 Mascarponecreme s .

3379 Obstsalat -

2380 Tiramisu rsev

3381 Rote Griltze mit vanillesolie »
3382 Panna Cotta mil Fruchispiegsl 13 45 8 7
3383 Pfirsichtiramisu e+

3384 Schwarzwaldcreme
il ddunklesm Beskuil wund
Schattenmorelien verfeinert

3385 Mandarinenmousse
mil eingeschichieten Mini-Windbeuleln e, 7 s

3386 Dampfnudeln an Vanillesobes o ma
3387 Mohrenkopfcreme

3388 Joghurt-Minzcreme -

3389 Milchreis mit Mange-Bananenhaube

A"EI'QE!‘IE: Fusatrxhofie
' - Glutenhaltiges Getreide sowie daraus 1= Phosphat
M : hergestellta Erzeugnisse 2= Geschmacksverstarker
I'n Liebe Kunden, - Krebstiere und Krebstisrerzaugnisss 2= Antioxsdationsmattel
i 0 = Eier und Eisrerzeugnisse 4= Konsenierungsstoft
i .i‘l wenn Sie oder Thre Gaste an - Fisch und Fischerzeugnisse S cealMeinhizalli
| Allergien oder Lebensmittelunver- - Erdnuss und Erdnusserzeugnisse 8= Farbslol
J tréglichkeiten leiden, sprechen Sie - Soja und Sojasrzeugnisse T= Sublstoff
uns bitte darauf an. Wir kechen lhnen - Milch und Milcherzeugnisse A= chininhalfig
lhr Wunschmeni ganz nach lhren ainechliaflich Laktosss = geschwetelt
Bedurfnissen, auch ohnea Allergenal - Schalenfrichts und Schalenfruchterzeugnisse 10= genstisch verandert
) - Sazam und Sasamarzeugnisse A1 frwaCha
Ihr Party-Service Team - Schwafeldioxid und Sulfit in einer Konzentration R pesCine e
von mindestens 10mgka(ppm) 13= Milcheimeill
- Sellerie und Sellerieerzeugnisse 14= Eiklar
15= Starke

= Lupinen und Lupinenerzeugnisse 5
17 - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse R e L



Unser besonderer Service fur Sie

Auf Wunsch und gegen eine geringe Gebilhr stellen wir lhnen zur Verflgung:

Unsere Mitarbeiter Leihgeschirr
Wir stellen ihnen gerne unsere 3451 Porzellanteller mit Besteck
fE’E:’_‘“"““E'I‘h”'“{;hE':EFZ“'B et 3452  Dessertteller mit Loffelchen
edienung lhrer Gaste am Buffe i
3453 s tell t Laffel
oder Grill zur Verfigung und nehmen MppeT LI 2
Ihnen gerne diese Arbeiten an Ihrem 3454 Kaffeegedeck
besonderen Tag ab. 3455 ‘orlegebesteck
-~ 3456  Tellerwarmer
J'm,.i 3457  Bier-, Wein-, Wasser- o. Sektglaser
]
Il | : 3458 Warmhaltegerate
| ¥ ﬁﬂ@ en g“é Uns, 3459 ZFeltgarnituren
W wir beraten Sie deme 3460 Stehtische

©l.06373/ 9333

Warmhaltegerdte und Brennpaste, Schiisseln und Platten stellen wir lhnen kostenlos zur Verflgung und
erhalten diese gereinigt zurdck. Kommen die Behaltnisse schmutzig zurtck, so berechnen wir einen

Aufpreis nach Aufwand.

Alle unsere Preise verstehen sich als Abholpreise incl. der gesetzlichen Mehrwveristeuer, Geme liefem
wir auch lhr Wunschbuffet gegen einen Aufpreis nach Aufwand an.
Bitte habe Sie Verstandnis daflr, dass wir unsere Speisen erst ab 10 Personen anbieten kénnen.

Notizen
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Allgemeine Geschéftsbedingungen
der Metzgerei Gerhard Gries e K. fir den Bereich Party-Service-Catering

Geltungebereich
Miese allgemainan Geschiftshedingungen i der aktoeellen Fas-

sung gelien tir die von ung angebotencn Leistungen, wie die
Lisferung von Speisan und Gelréinken, Servicaleislungsn, Parso-
natdierstlsisiungen, den Varkeih von Parly-Zubahir und die V-
mittlung von elgenen, als auch Dienstleistungean von \Waren von
Drittanbietemn. die der Kunde zuvor bel uns persfdnlich, per Most,
lzleton oder Intemaet’ E-Mall bostedlt hat. Die Angebote, Liete
mungen und Leistungsn von uns efolgen ausschielich aut Grund
dieser Gaschillsbedingungens, Wi sind jedorzail berachligl, diese
AGE einschiiailich aller evenlusien Anlagen zu @ndem oder 2o
ergénzen. Sollten einzeine Bestimmungen dieser Vartragsbedin-
gungen unwirksam sein. so l&sst dies die Glltigkeit der sinzelnen
Verrige Insgesamt und der dbrigen Verragsbedingungen unbe-
nihrt,

Arderungen  der verlraglichen Vereinbarungen  bediifen  der
Schrilthorm,

Angebote | Buffetvorschldge
Lnsere ausgewlasensn Angebote und  Buftet-Vorschifige  sind

verbindlich. Wenn Sic ﬁn:ﬂcrun;:cn an dor Zusammonstollung
womaehmen mochien, Bt dics mit cinem Aufpreis verbunden, und
wird nach Aufwand berechnel. Machlen Sie eine dar Abhol-Partys
umslellen, berachnen wir pro Umslsliong und Parly 10,-€. Die
Buffet-worschlfge sind ab der jewells angagabenen Personenzahl
lisfarbar. Reduziert sich hier die Personenzahl {minimal auf 15
Personen), berechnen wir cinen Autpreis von 2 50€ § Person,

Der jewaellge Angebotsprospekt sowie die jeweilige Preisliste, ver
liaren mil Erschainen siner Nevausgabe die Gilligheil.

Bestellung
Oie Bastallung solite 5 Werktage vor Lisfartermin bel uns per E-

Mall, Post, Telefon ader perstniich efolgen. Beachten Sie dabeal,
dass Kapazilalen begrenzl sind. Der Dedarl an Servicepersonal
odaer umfangreiche und besonders aufwendige Gestellungaen mit
Sonderwiinschan bitten wir in lhrem Interesse so frihzeitig wie
meaglich aufzugseben. Eine Erhdhung oder Vemindsrung dar ver-
elnbarten Hastallmenge muss uns mindastens dral Werktage vor
Waeranstaltungsheaginn mitgetellt wearden. Fine Frhdhung oder Ver-
minderung kKonnen wir ablebnen, sofcm digse uns nicht nnaerhait
voh drel Werktagen vor dem Beginn der Veranstaltung mitgoeteit
wird.

Kaulabschlissa, Lisfernvarliige und sonstige Versinbarungen, ins-
besondere miindliche Verabredungen und Zuslcharungan werden
erst durch elne schriftliche Bastatigung verhindlich. Der Bestellar
wersichert mit sciner Bestellung, dic allgemeinen Goeschaftsboedin
gungen Qelesen zu haben und erklan sich mit diesoen cimverstan
dan.

Preise und Bezahlung
Alle Preise und Preisangaban warstehen =sich in Furo, inkl. der

gesetzlichen MwsSt Der Kunde berahlt die bestellten Waren und
Dianslaistungsan, falls nichl andaers versinbarl, bei der Abgabs der
gesplilen WinmebehdllenTguipment in Bar oder  paor Uiberwei-
sung. Bei Rechnungen, die nicht innerhalb von 30 Tegen bezehit
sind, sind wir berachligt, diesa an Dritle, =sine Inkassostells, zum
walteran Verfahren weltersulaitan. Wir méchten apsdiickiich da-
rauf himwetsen, dass dies mit welteren Kosten (Finsen, Bearbel-
lungsgebdhren, ... ) far den Kunden verbunden istl

Lisferbedingungen

Alle unsere Preisa verstehean sich als Abhaolpraeise incl. der gesstz-
lichen Mehrwvertsteuer. Serme lisfem wir avch lhr Wunschbuffet
gegen einen Autprels nach Autsand, an, Bel der Anlieterung ist der
Authau des Huffets auf bereftgestelite, eingedeckte Tische belnhal-
lel. Wird aing Servicekrall 2ur Belrouung des BulTels gewinschl,
s0 kdnnen Sie diesoen Sorvice geme gegen ainen geringen Aul-
preis darubuchan. Die Behéltnisse warden vom Kunden gerainigt
zurickgebrachl. Wird sine Abholung und/ odear aine Reinigung dar
Lelhware geseiinscht, 5o wird dlas nach Autwand berachnet.
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Auslieferung

Die Auslieferung efolgt an die vom Kunden angeoebens | iefar-
adresse zum vereinbarten Lictertermin, Die Lieterung ertolgh nach
baslam Wissan und Gewissen durch fachlich geschulles Personal.
Bai jeder Lisforung kann es 2o Zeilvarschisbungen kommen, die
wir salbst bel groller Sorgfalt nicht beeinflussen kdnnen. Fir Zeit-
wvarschiebungen oder Schéden durch hihers Gewalt (Stau, Wetter,
Unitall, ..} Obemeaehmen wir keing Schadensersatzansprische, Der
Kunde gewdhieistet die Entgegennahmes der von thm besteliten
Wiaran, Leitizubehdr und DisrnsUsisiungsn.

Leihwaren!/ Leihzubehdr! Party-Bedarf

Die Lieferung von Speisen und Getranken erfolgt in oder auf Leih-
waren (\Wamhattegertte, Platte, Kisten,...). Der Kunde bringt die
Leitwaran, aus hygienischoen Grinden immer gerinigl, bis 2u 2
Wiarkltagen nach dor Veranstaliung 2unick.

Durch Yarsinbarung werdan dis Leitwaren auch wisdar am Folge-
tag der VYeranslallung von uns abgaholl. Hier berechnen wir sina
Annolgebiihr (| leferbadingungen) sowle, weann erfordedich, aine
Reinlgunosgebiihr.

Gewdhrleistung/ Qualitat

Der Kunde hal dis Wara nach ihm zumutbarer Grindlichkeil zu
prilfan. Erkennbare Méngsl (z.B. Reklamation auf fehlande Vall-
standigkeit und Mengs, .. ). kinnen nur nach Anlisfareng gettend
gemacht woerdan., Fir Schiden, die durch hihere Gowalt entste
hen, bemehmen wir kelne Hattung, Hal nachwelsbaren Mangein
kdnnen wit nach unserer Wahl nachbessem oder koslenlosen
Crsalz lisfem. Gei spdlorer Deanslandung entfé@ll das Rachl aul
Minderung aoder Wandlung. Auch kann Party-Sarvice Gres nicht
wvarantwortlich gamacht werdan, flir Schéden anisiehend durch
unangebrachte |agening der Spelsen durch den Kunden. Metzoe-
rel Gries gewdhraistet, dass die vaerkaufte Ware § gemiateten Ge-
gaenstéande 2um Zeilpunkl des Gelatwenibargangs die verlragiich
zugesichenon Cigenschaften haben,

Rilcktritt
Der Bestelier hat das Recht, bls 2 Werktage vor VMeranstaltungs-

beginn vom Voertrag zurdckzutreten, Im Falle des Bdcklnitts, der
schrifflich erkifirt werdoen muss, werden folgende Stomogebdhren
varsinbarl. Bis 1 Woche vor Veransiallungsdaturm, 50% dar anfal-
lendan Koslen. Bis 2 Werklage vor Veranslallungsdaturm, 75% der
anfallendean Kosten.

Haftung

Lie Haftung der Metzgered Gries ime Rahmen der vercinbartcn
Laistungan il bagrenzl aul den Warenwerl. Mach Ubergabe di
bastallten Waran und Leibwaren an den Kunden, geht die Haftung
fir Beschédigung und Bruch auf den Kunden dbar. Der Kunda
trégt von der (bergabe bls 7ur Rickgabe die Yerantworung flir
unsare | ellwaren. Mle Ricknahme erfolgt suntichst unter Vorbe-
halt, Fehimangen und Gruch warden 2um Tagespreis barechinel,

Datenspeicherung ! Datenschutz
Dia fiir dia Auflragsabwicklung notwandigen, parstnlichen Daten

das Kunden wearden gespaichert. Der Kunde erkdért hiermit aus-
drilcklich secin Einverstandnis, Ale porsoncnbezogencn  Daten
werden selbstyerstandich verraulich behandelt,

Gearichtsstand

Im Falle eines Rechtssirelt, berugnehmend auf die L elstungean von
Metzgerei Garhard Gres ek, Inhaberin Melanie Termmes. Rat-
hausstr, 11,86914 Waldmohr, HREA 30551, ist das deutsche Recht
anzuwendan. Gerichisstand G282 Seelbricken,
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Gries)

Tbne feine AFdresse

i

[m]: 22 [u]

wiaew. metzgerei-gries. de
woanw finest-event-catering . de E

... und fiir Smartphone-Mutzer:
gries-app.de

Metzgerei Gerhard Gries e K,
Inhaberin Melanie Temmes
Rathausstr. 11, 66914 Waldmohr
Tel: 0637 3/9333, Fax: 063T73/72263,
E-Mail: mittagessen@metzgerei-gries.de




