
Z A V E N T E M

OUVERT À TOUS

cash & carry

F O O D  M A T E R I A L S &  I N G R E D I E N T S
SINCE 1909

9H - 17H
08/11

Mechelsesteenweg 414
1930 Nossegem

DÉMONSTRATIONS
DÉGUSTATIONS
PROMOTIONS

SAMEDI

POUR CEUX QUI AIMENT CUISINER, 
PÂTISSER, DÉCORER… ET RÉGALER !

PORTES
OUVERTES



Les couteaux Arthurius allient la 
puissance de coupe professionnelle à la 
finesse artisanale. 
Solides, précis et élégants – parfaits pour 
chaque geste culinaire.

Demeyere associe le savoir-faire belge à 
une technologie culinaire innovante. 
Des ustensiles de cuisson de qualité 

supérieure pour chaque chef, 
amateur ou professionnel.

Des galettes traditionnelles aux 
gaufres Bubble, les gaufriers 

Frifri allient robustesse, précision 
et facilité d’utilisation pour des 
résultats toujours gourmands.

Des snacks protéinés innovants 
pour un mode de vie sain et 

intelligent. 
Énergie, goût et équilibre.

MEC3 – l’excellence italienne pour la 
glace artisanale. 

Saveur, créativité et savoir-faire.
Nemox – des machines à glace italiennes, 

compactes et puissantes.

Le chocolat Callebaut incarne l’excellence 
belge, appréciée par les chefs du monde 
entier. 
Riche en goût, parfait à travailler… 
Ou simplement à savourer.

Le mixeur plongeant Bamix est puissant, 
durable et 100 % suisse. 
Indispensable en cuisine pour mixer, 
hacher et émulsionner avec précision.

Les machines à café JURA allient la 
précision suisse au plaisir ultime du café. 
De l’espresso au cappuccino – toujours 
fraîchement moulu, parfaitement 
préparé.

Pour concocter de délicieux repas bien 
assaisonnés.

CALLEBAUT

BAMIX

JURA

SOLINA

ARTHURIUS DEMEYERE

FRIFRI

LEHIOS

MEC 3 - NEMOX

Avez-vous été attentifs ? 
Des lutins se sont glissés dans ce flyer… 

Leur cache-cache ne fait que 
commencer ! 

Ouvrez l’œil : 5 autres Lutins vous 
attendent dans nos rayons pendant les 

Portes Ouvertes… avec des cadeaux à la 
clé si vous les trouvez !
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Mechelsesteenweg 414 - 1930 Nossegem
+32 (0)22 51 12 39

LIÈGE

TOURNAI

NAMUR

CHARLEROI

22/11

29/11

03/12

06/12

RETROUVEZ-NOUS 
AUSSI À :

10H
-

 17H

9H
-

 17H

9H
-

 17H

9H
-

 17H Quai de Coronmeuse 284000 Liège

Chaussée de Marche 829
5100 Namur

Rue François-Léon Bruyerre, 34

6041 Charleroi

Boulevard Eisenhower 117

7500 Tournai

SAMEDI

SAMEDI

MERCREDI

SAMEDI


