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POUR CEUX QUI AIMENT CUISINER,
PATISSER, DECORER... ET REGALER!
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Les couteaux Arthurius allient la
puissance de coupe professionnelle a la
finesse artisanale.

Solides, précis et élégants — parfaits pour

h linaire.  ~ .
chaque geste culinaire %Q&THU&JUS

X

. . CALLEBAUT
Le chocolat Callebaut incarne l'excellence

belge, appréciée par les chefs du monde
entier.

Riche en goUt, parfait a travailler..

Ou simplement a savourer.

bamix

Le mixeur plongeant Bamix est puissant,
durable et 100 % suisse.

Indispensable en cuisine pour mixer,
hacher et émulsionner avec précision.

Les machines a café JURA allient la
précision suisse au plaisir ultime du café.
De l'espresso au cappuccino — toujours
fraichement moulu, parfaitement

préparé. /:“/ia

Pour concocter de délicieux repas bien
assaisonnes.

SOLINA




Demeyere associe le savoir-faire belge a g )

une technologie culinaire innovante.
Des ustensiles de cuisson de qualité

supérieure pour chaque chef, =% 1

@ amateur ou professionnel.

(MEC3/T)

MEC3 - I'excellence italienne pour la
glace artisanale.

Saveur, créativité et savoir-faire.

Nemox — des machines a glace italiennes,

compactes et puissantes.
NEMCX

Des galettes traditionnelles aux
gaufres Bubble, les gaufriers
Frifri allient robustesse, précision

fﬁ.ﬁ,‘: et facilité d'utilisation pour des
résultats toujours gourmands.

Des snacks protéinés innovants

oy pour un mode de vie sain et
o intelligent.
¥ Energie, golt et eéquilibre.
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